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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendigal!l

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jdate selle kaasaegse
tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse toote t6dga rahule. Selleks tutvuge enne toote
kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate dokumentidega ja hoidke
need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.
Jargige koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vaib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélja toodud.

Sumbolite tadhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud nduanded.
Hoiatus eluohtlike voi vara kahjustavate olukordade kohta.
Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

R

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse
tagamiseks ja keskkonna saidstmiseks

Kéesolev peatUkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil
valtida kehavigastusi ja varalist
kahju. Nende juhiste eiramisel
kaotab garantii kehtivuse.
Uldine ohutus

« Ule 8-aastased lapsed ja
fUusilise, meele- voi
vaimupuudega inimesed VOi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused vOi
teadmised, vOivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning mdoistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

» Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fulsilise, meele-
vOi vaimse puudega isikud voi
kogemusteta ja vastavate
teadmisteta isikud, kui nad ei
tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

4/ET

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub
jarelevalve.

 Kui toode antakse kellelegi
teisele isiklikuks
kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa
ka kasutusjuhend, toote
etiketid ja muud olulised
dokumendid ja osad.

« Paigaldus- ja remonttood
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja ei
vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii
kehtetuks. Enne paigaldamist
tutvuge hoolikalt juhistega.

« Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis voi sellel on
nahtavaid vigastusi.

» Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja
|Ulitatud.

Elektriohutus

« Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektrilbogi oht!



« Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-
liniga, mille pinge ja kaitse
vastavad tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

« Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes voi Ule
kallates! Elektriloogi oht!

« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal
Arge kunagi eemaldage
pistikut juhtmest tommates,
vaid hoidke pistikust.

« Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust
lahutada.

« Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu valtimiseks selle
vélja vahetama.

» Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult
lahti Ghendada.
Lahtilhendamise vdimalus

tuleb tagada voolupistikuga
vOi pUsielektrisUsteemi
paigaldatud lUlitiga, mis
vastab ehitusnduetele.
 Kasutamisel ahju tagakulg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuhtmed ei puutu vastu
ahju tagakulge, sest kuumus
vOib neid kahjustada.
Arge muljuge toitejuhet
ahjuukse ja korpuse vahele ja
arge asetage seda tuliste
pindade peale. Juhtme
isolatsioon vdib sulada ning
lUhise tottu voib tekkida
tulekahju.
Elektriseadmetel ja -
susteemidel peaksid toid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.
Kahjustuste tekkimisel [Ulitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks IUlitage
vélja kaitsekork.
Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.
Toote ohutu kasutamine
« HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad
kasutamise kaigus tuliseks.
Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
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kuumutuselementidega. Alla « Arge asetage kipsetusplaate,

8-aastased lapsed tuleb nousid voi fooliumit ahju
seadmest eemal hoida, vélja pohja. Kogunev kuumus voib
arvatud juhul, kui nad on ahju pohja kahjustada.
taiskasvanu pideva jalgimise « Arge kasutage ahju
all. ukseklaasi puhastamiseks
« Arge kasutage toodet, kui tugevatoimelisi abrasiivseid
maotlemisvoime voi puhastusvahendeid ega
koordinatsioon on alkoholi teravaid metallkraabitsaid,
ja/voi uimastite tarbimise sest need voivad pinda
tagajarjel halvenenud. kriimustada ning pdhjustada
« Olge toitudesse alkohoolseid klaasi purunemise.
jooke lisades ettevaatlik. « Arge kasutage
Korgel temperatuuril alkohol puhastamiseks
aurustub ning voib tuliste aurupuhasteid, muidu voite
pindadega kokku puutudes saada elektrilddgi.
pohjustada tulekahju. « (Varieerub olenevalt toote
« Arge asetage toote mudelist.)
lahedusse kergestisuttivaid Traatresti ja ahjuplaadi
materjale, kuna selle kuljed asetamine siinidele
vOivad kasutamise ajal Traatrest ja/vdi ahjuplaat
kuumeneda. tuleb kindlasti asetada
» Kasutamise kaigus seade siinidele digesti. LUkake
kuumeneb. Kindlasti tuleb traatrest voi kUpsetusplaat
hoiduda kokkupuutest ahju kahe siini vahele ja enne
sees paiknevate sellele toidu asetamist
kuumutuselementidega. veenduge, et see pusib
« Arge tbkestage kindlalt paigal (vt allolevat

ventilatsiooniavasid.

« Arge kuumutage ahjus
suletud konservikarpe ja
klaaspurke. Purgis tekkida
vOiva surve tagajarjel voib see
|ohkeda.

joonist

)
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Arge kasutage toodet, kui
selle esiukse klaas on
eemaldatud voi moranenud.

« Toitu kuuma ahju pannes voi
vélja vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

» Katke pann voi ahjutarvik (nt
plaat voi rest)
kUpsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange
koik eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku vai panni aare
ulatuv kupsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kutteelementidega kokku.
Arge kunagi kasutage
kUpsetuspaberit
kUpsetuspaberi jaoks
ettenahtud temperatuurist
kdrgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage
kUpsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

« HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et
seadme toitejuhe on pistikust
eemaldatud voi seade on
valja lulitatud - muidu voite
saada elektril6ogi.

« Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Auruslisteem

 Auruga kupsetamisel voib
ukse avamisel aur valja
paiskuda. Tekib korvetada
saamise oht. Ahjuukse
avamisel olge ettevaatlik.

 Parast auruga kupsetamist
ahju jaanud niiskus voib
tekitada korrosiooni. Parast
kUpsetamist laske ahjul seest
kuivada. Arge hoidke niisket
toitu ahjus pikka aega.

« Arge kasutage destilleeritud
vOi filtreeritud vett. Kasutage
ainult pudelivett. Arge lisage
veepaaki lahuseid, mis on
kergsuUttivad, sisaldavad
alkoholi voi tahkeid osakesi.

» Auruga kupsetades arge
kasutage toidundusid, mis
vOivad roostetada.

« Arge kunagi kuivatage
veepaaki ahjus.

« Parast igat auruga
kUpsetamise tsuklit valage
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veepaaki jaanud vesi ara ja
puhastage paak. Kui kasutate
veepaaki jaanud vett
jargmiseks kUpsetamise
tsukliks, tekitab see
hilgieeniprobleeme.

« Arge peske veepaaki
ndudepesumasinas. Puhkige
veepaaki puhta, niiske lapiga
ja kuivatage seejarel kuiva
lapiga.

» Veepaak tuleb parast
kasutamist kuivatada ja
hoiustada naidatud viisil.

» Kui veepaagis on katlakivi,
lisage paaki 200 ml vett ja 1 tl
sidrunhapet ning oodake
tund aega. Seejarel loputage
ohtra veega ja kuivatage.
Soovitatav on seda teha
parast iga 4 voi 5
kasutuskorda.

« Arge eemaldage ahju pdhjas
asuva veekausi tekkivaid
lubjaplekke kraapimise abil.
Vastasel juhul voib toote pohi
kahjustada saada.

« Arge kasutage ahju pdhjas
asuva veekausi
puhastamiseks happeid voi
kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid.

» SOltuvalt aurutamise ja holpsa
aurupuhastuse sagedusest
ning kasutatava vee
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karedusest voivad ahju
pohjas tekkida lubjaplekid.

 Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate
lubjaplekkide eemaldamiseks
valage 350 cc valget aadikat
(3adika happesus ei tohi
Uletada 6%) ahju pdhjas
asuvasse veekaussi parast
iga 2-3 kasutamiskorda ja
oodake siis 30 minutit. Kui 30
minutit on mododdas,
puhastage veekauss pehme
marja lapiga ja siis kuivatage
kuiva lapiga.

« Aurureziimiga kupsetamisel
on soovitatav lisada
kUpsetustabelis ndidatud
kogus vett.

» Veepaagi eemaldamisel vOi
paigaldamisel jéalgige, et vesi
ei satuks ahju pinnale ega
muudele soovimatutele
pindadele.

Toote tuleohutuse tagamine:

« Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

« Arge kasutage kahjustatud
vOi vigastatud juhet. Samulti ei
tohi kasutada pikendusjuhet.

« VValtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote
Uhendamiseks kasutatud
pistikupesale.



Ettenahtud otstarve

« Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

« TAHELEPANU: Seade on
moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.

« Toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks
grillielemendi all, kateratikute
ja ndudepesulappide vms
kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kllge) ja
kUtmiseks.

« Tootja ei vOta mingit
vastutust ebadige kasutamise
vOi kasitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

» Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, klUpsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

« HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tuleb eemal hoida.

» Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kaidelge
koiki pakendijaatmeid

vastavalt
keskkonnastandarditele.

« Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega
mangida.

« Arge asetage seadme kohale
asju, mida lapsed voiksid
Uritada katte saada.

 Kui uks on avatud, arge
toetage sellele raskeid asju ja
arge lubage lastel selle peal
istuda. Muidu voib uks alla
vajuda voi hinged kahjustada
Saada.

Toote korvaldamine

kasutuselt

WEEE direktiivi taitmine ja romu-
seadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja elektroonikaseadmete
jaétmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajagtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
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direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
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taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerijalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.



H Uldine teave

Ulevaade

o

10
1"

1 Juhtpaneel 7 Tuli
2 Traatrest 8 Ulemine kuumutuselement
3 Kandik 9 Riiuli asendid
4 Kéepide 10 Vee aravoolutoru
5 Uks 11 Veeanum
6 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)

Veemahuti
Funktsiooninupp
Digitaalne taimer
Termostaatnupp
Termostaadilamp

O~ wnNn =
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote
mudelist varieeruda. Kdiki
kasutusjuhendis kirjeldatud lisasid
ei pruugi teie tootel olla.

1.Kasutusjuhend

2.Harilik plaat
Kasutatakse kupsetiste, kilmutatud
toitude ning suurte praadide
valmistamiseks.

3.Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks
vOi haudendus valmistatavate roogade
asetamiseks soovitud kérgusega siinile.
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4. Traatresti ja kiipsetusplaadi
asetamine teleskoopsiinidele
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Teleskoopsiinid véimaldavad
kUpsetusplaate ja traatresti hdlpsasti
ahju panna ja ahjust valja votta.
Kui kasutate kipsetusplaati ja
traatresti teleskoopsiinidega, peavad
tihvtid teleskoopsiinide tagaosas
toetuma traatresti ja kiipsetusplaadi
servade vastu.

5.Veemahuti
See on mahuti, milles hoitakse vett
auruga kUpsetamise ajal.




Tehnilised andmed

Pinge/sagedus 220-240V ~ 50 Hz
Energiatarve kokku 2.5 kW
Juhtme tatp/ristldige minHOSVV-FG
3 x 1,5 mm?
Valismo6tmed (kdrgus/laius/stigavus) 595 mm/594 mm/567 mm
Paigaldusmodtmed (kdrgus/laius/stigavus) | **590 voi 600 mm/560 mm/min 550
mm
Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi
Sisevalgusti 15/25 W
9rilli energiatarve 2.2 KW

Pohialused: teave elektriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt
standardile EN 60350-1 / [EC 60350-1. Need vaartused on saadud
standardkoormusel alumise-tlemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreziimis (kui see on olemas).
Energiatdhususe klass méaaratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt
sellest, kas vastav funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne
ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane kuumutamine, 3 — Kiire
kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (Ulemine ja alumine kittekeha), 5
— Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** Vit Paigaldamine, Ik 14.

Toote kvaliteedi parandamiseks Tootel olevatel etikettidel voi
voidakse tehnilisi andmeid tootega kaasas olevas
etteteatamiseta muuta. dokumentatsioonis toodud

vaartused on saadud
laboritingimustes vastavalt

Kasutusjuhendis toodud joonised asjaomastele standarditele.

on skemaatilised ning ei pruugi Olenevalt toote 1606- ja

teie tootega tapselt kokku keskkonnatingimustest voivad
langeda. tegelikud véartused varieeruda.
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E] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval
spetsialistil vastavalt kehtivatele
eeskirjadele. Muidu muutub garantii
kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja véivad muuta
garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning
elektrististeemi ettevalmistamine
on kliendi Ulesanne.

Toote paigaldamisel tuleb jargida
koiki gaasi- ja elektrististeemidele
kehtestatud kohalikke eeskirju.

Enne paigaldamist vaadake Ule,
kas tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel arge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada
ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on moeldud integreerimiseks

kaubandusvorgus muitdavate

kodgikappidega. Seadme ning

kodgiseinte ja -maobli vahele tuleb jatta

ohutuse tagamiseks piisav vahe. Vt

joonist (vaartused millimeetrites).

¢ Pinnad, slnteetilised laminaadid ja
kasutatavad puhastusvahendid
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peavad olema kuumuskindlad
(véhemalt 100 °C).

o Kdogikapid peavad olema
horisontaalsed ja kinnitatud.

e Kui ahju all on sahtel, tuleb ahju ja
sahtli vahele paigaldada riiul.

¢ Kandke seadet vahemalt kahe
inimesega.

¢ Ahju teisaldamisel hoidke ahju selleks
ette ndhtud avadest.

¢ Enne toote paigaldamist eemaldage
selle seest koik esemed ja
dokumendid.

o Koogimoodbel peab vastama alloleval
joonisel esitatud moédtmetele.
Koogimoobli tagakdliel peab piisava
ventilatsiooni tagamiseks olema
alloleval joonisel esitatud médtmetega
ava.

Arge paigaldage toodet
kulmkappide ega stigavkilmikute
korvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete
energiatarvet.

Arge kasutage toote tGstmiseks
voi liigutamiseks ust ega
uksekaepidet.



550"

min
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* min

Paigaldamine ja iihendamine

¢ Toodet tohib paigaldada ja Uhendada
ainult vastavalt ametlikele
paigalduseeskirjadele.

Elektrilihendused

Uhendage toode maandatud

elektrikontakti/-liniga, millel on sobivate

naitajatega minikaitselUliti (vt tabelit

"Tehnilised andmed"). Laske maandus

paigaldada kvalifitseeritud elektrikul
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olenemata sellest, kas kasutate toodet
transformaatoriga voi iima. Meie ettevote
ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.



Toote voivad vooluvorku
Uhendada ainult autoriseeritud ja
kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast
nduetekohast paigaldamist.
Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest.

Toitejuhet ei tohi kinnitada
klambritega, vaanata ega muljuda
ning see ei tohi puutuda kokku
toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.
Muul juhul tuleb arvestada
elektrildogi, IUhise vai tulekahju
ohugal

e Uhendus peab vastama riiklikele
eeskirjadele.

¢ \/orgutoite naitajad peavad vastama
seadme tudbisildile margitud
andmetele. TuUbisildi vaatamiseks
avage eesuks.

¢ Toote toitejuhe peab vastama
tehniliste andmete tabelis toodud
vaartustele.

Enne elektritddde tegemist
Uhendage toode vooluvorgust
lahti.

Elektrildogi oht!

Toitejuhtme pistik peaks parast
seadme paigaldamist olema
kergesti ligipddsetav (aga mitte
paiknema pliidi kohal).

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb
jargida elektrististeemidele
kehtestatud siseriiklikke/kohalikke
eeskirju ning kasutada ahju jaoks
sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote véimsus on
suurem kui pistiku ja
elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode
Uhendada pusielektriststeemi
otse, kasutamata pistikut ja
elektrikontakti/-lini.

Uhendage toitejuhe pistikupesaga.

Toote paigaldamine

1.LUkake ahi kappi, rihtige otseks ja
kinnitage paika, valtides Uhtlasi
toitejuhtme vigastamist ja muljumist.

Kinnitage ahi joonisel naidatud viisil kahe
kruviga.

Parast paigaldamist veenduge, et kruvid
on kovasti kinni ja ahi ei ligu. Kui ahi
pole paigaldatud juhiste jargi voi kruvid
pole piisavalt tugevasti kinni, vaib ahi
kasutamise ajal Umber kukkuda.
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Jahutusventilaatoriga toodete pu-
hul (Teie tootel ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator

2 Juhtpaneel

3 Uks

Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab
nii toote esikulge kui ka kappi, kuhu
toode on paigaldatud.

Jahutusventilaator tootab parast
ahju valjalulitamist veel umbes 20—
30 minutit.

Kui kasutasite kipsetamiseks
ahju programmeeritud taimerit,
[Ulitub kUpsetusaja 16ppedes koos
koigi teiste funktsioonidega vélja
ka jahutusventilaator.
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Loppkontroll
1.Toote kasutamine.
2.Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine

kasutuselt

¢ Hoidke toote originaalkarp alles ja
kasutage seada toote
transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi
pole, pakkige toode mullikilesse voi
paksu kargongi sisse ja kinnitage
kindlalt teibiga.

e £t traatrest ja ahjus asuv
kUpsetusplaat ei saaks kahjustada
ahju ust, asetage ahju ukse sisekuliele
papiriba, mis oleks
kUpsetusplaatidega Uhel joonel.
Teipige ahju uks kulgseinte kilge.

* Arge kasutage toote tGstmiseks voi
ligutamiseks ust ega uksekaepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja
hoidke seda teisaldamise ajal
pustiasendis.

Kontrollige toote Uldilmet, et
avastada vdimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.



Il Ettevalmistused

Nouandeid energia

saastmiseks

Alljargnevad néuanded aitavad teil oma

seadet kasutada dkoloogilisel viisil ja

saasta energiat:

¢ Kasutage ahjus tumedaid ja
emailkattega kUpsetusndusid, kuna
need juhivad paremini soojust.

¢ Roogade valmistamisel eelkuumutage
ahju, kui nii on soovitatud
kasutusjuhendis voi retseptis.

¢ Kipsetamise ajal valtige ahjuukse
sagedast avamist.

¢ Kui vahegi voimalik, klipsetage ahjus
korraga mitut rooga. Traatrestile voib
asetada kaks hautamisanumat.

e Samuti voib valmistada mitu rooga
Uksteise jarel. Ahi on juba eelnevalt
kuum.

* Saate saasta energiat, kui IUlitate ahju
valja méned minutid enne kiipsetusaja
I6ppu. Arge avage ahjuust.

¢ Kilmutatud road sulatage enne
kuumutamist Ules.

Esimene kasutuskord
Kellaaja sisestamine

Muudatuste tegemise ajal vilguvad
ekraanil vastavad tahised.

Parast ahju esmakordset sisselUlitamist
vajutage kellagja sisestamiseks klahvi @©
S

Puutejuhtimisega mudelite puhul
puudutage esmalt klahvi &= ja
seejarel kasutage kellaaja
maaramiseks klahvi ® / ©.

Véaartuse kinnitamiseks puudutage tahist
© ja oodake kinnitamiseks 4 sekundit
ilma Uhtki klahvi puudutamata.

12 1"

10 9 8 7

Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis

Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

Saastureziimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv

Ajasektori tahis

9 Méarguande téhis

10 Klpsetusaja [6pu tahis
11 Klpsetusaja tahis

12 Programmiklahv
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Kui algusaega pole maaratud,

hakkab kell téole 12:00 ning
kuvatakse tahis ©. Kui kell on
Oigeks pandud, tahis kaob.

Voolukatkestuse korral kellaaja
satted kustuvad. Need tuleb
uuesti paika seada.

Seadme esmane puhastamine

Mbned puhastusained voi -
vahendid voivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.
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2.Puhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
Esmane kuumutamine
Kuumutage toodet umbes 30 minutit
ning seejarel lUlitage see vélja. Selle
kaigus polevad ara voimalikud
tootmisjaagid voi maardekihid.
Kuumad pinnad tekitavad
poletusil
Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi poleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall
Toite kuuma ahju pannes vai valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige staatiline asend.

20/ET

4 Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 21.

5.Laske ahjul té6tada umbes 30 minutit.

6.Lulitage ahi vélja, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 21.

Grillahi

1.Votke koik kipsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.Sulgege ahjuuks.

3.Valige kdige voimsam grilli
kuumutusaste, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 32.

4.Laske ahjul t66tada umbes 15 minutit.

5.Lulitage grill valja, vt Kuidas grilli
kasutada, Ik 32.

Seadme esimesel kasutuskorral
voib paari tunni valtel esineda
suitsu ja ebameeldivat I16hna. See
on normaalne. Suitsu ja Idhna
eemaldamiseks tuulutage ruumi.
Véltige tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.



B Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise,
rostimise ja grillimise kohta
Kuumad pinnad tekitavad
poletusil
Toode voib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi poleteid, ahju sisekulgi,
kUtteelemente jne. Hoidke lapsed
eemall
Toite kuuma ahju pannes vai valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Ahjuukse avamisel olge
ettevaatlik, sest ahjust voib vélja
paiskuda auru.
Vaéljuv aur voib korvetada kasi,
nagu ja/voi silmi.
Nouanded kiipsetamiseks
¢ Kasutage kulgevotmatu kattega
sobivaid metall- voi alumiiniumndusid
voi kuumuskindlaid silikoonvorme.
¢ Kasutage raami pinda nutikalt.
¢ Asetage kipsetusvorm resti keskele.
¢ Enne ahju vai grilli sisselUlitamist valige
dige riiulivahe. Arge vahetage
riiulivahet, kui ahi on kuum.
¢ Hoidke ahjuuks suletuna.
Nouanded rostimiseks
e Terve kana, kalkun ja suured lihattkid
kUpsevad paremini 1abi, kui neid
immutada kastmega, nt sidrunimahla
ja musta pipraga.
¢ Kontidega liha kiipsetamiseks kulub
samas mooddus kontideta lihaga
vorreldes umbes 15-30 minutit kauem
aega.
¢ Liha iga sentimeetri kohta (paksus)
tuleb kiipsemisaega arvestada umbes
4-5 minutit.

e | aske lihal parast kipsetusaja [6ppu
umbes 10 minutit ahjus jahtuda. Mahl
jaguneb paremini Ule kogu liha ja ei
jookse liha I6ikamisel vélja.

¢ Kala tuleb asetada kuumuskindla
alusega keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel

kiirelt pruuniks, saavad kena kooriku ja ei

muutu kuivaks. Eriti hasti sobivad
grillimiseks lapikud tukid, lihavardad ja
vorstid, aga ka suure veesisaldusega
kodgiviliad (nt tomatid ja sibulad).

¢ Jaotage grillitavad tukid traatrestile vOi
kUpsetusplaadile nii, et nad ei jaaks
kuumuti valispiiridest valja.

¢ | Ukake traatriiul voi restiga
kUpsetusplaat ahjus soovitud siinile.
Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
lUkake alumisele siinile kipsetusplaat,
et rasv maha ei tilguks. Ahju tuleb
lUkata kipsetusplaat, mis katab kogu
grillimisala. Plaati ei pruugi tootega
kaasas olla. Lisage kUpsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem
puhastada.

Grillimiseks sobimatud
toiduained voivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suurel
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kdige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.

Elektriahju kasutamine

Ahjul on nupud, mis vajutamisel valja

kerkivad.

1.Nupu véljasaamiseks vajutage see
sisse. Parast seda saate nuppu
keerates valida soovitud seadeid.
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2.Kui kipsetamine on dpetatud,
vajutage nupp sisse.

Valige temperatuur ja tooreziim

1 2

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

1.Seadke funktsiooninupp soovitud
tooreziimile.

2.Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

» Ahi kuumeneb eelseatud

temperatuurini ja jaab sellele pusima.

Kuumenemise ajal on temperatuurituli

sees.

Elektriahju viljalilitamine

Keerake funktsiooninupp ja

temperatuurinupp véljalllitatud (Glemisse)

asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile

Oigesti. Traatrest tuleb asetada

traatriiulite vahele, nagu joonisel

naidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju

tagaseina. Et grill tootaks tdhusalt,

|Ukake traatrest riiuli esiserva juurde ja

fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)
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Aurufunktsiooni kasutamine

Teie ahjul on aurureziimiga klpsetamise
funktsioon. Klpsetamise ajal aurustub
ahju péhja pandud vesi kuumuse majul
ja see aur tagab paremad
kUpsetustulemused. Aur tagab, et
kUpsetiste pind on heledam, koor on
krobedam ja kipsetised on kohevamad.
Lisaks vahendab aur niiskusekadu lihas,
tagades selle mahlakuse ja suurepérase
maitse.

Aurureziimiga saab kipsetada
ainult kasutusjuhendis néidatud
auruga kipsetamise
funktsioonidega.

Veepaagi maht on 300 ml.
Klpsetamise ajal arge lisage
veepaaki ronkem kui 300 ml vett.

Aurureziimiga kiipsetamine:

1.Vastava toidu jaoks sobiva funktsiooni,
temperatuuri ja kellagja
seadistamiseks ning
kUpsetusprotsessi alustamiseks
vaadake aurureziimiga kipsetamise
tabelit. Toitude korral, mida tabelis
pole, saate ise maarata veekoguse,
temperatuuri, kiipsetusfunktsiooni ja
aja.

2.Asetage toit soovitatud riiulile.

3.Kui kiipsetustabeli jargi on aeg vett
lisada, vajutage ahju juhtpaneelil
olevale veepaagi nupule.



8.KUpsetusprotsessi I16pus lUlitage ahju
valjaltlitamiseks funktsiooni- ja
temperatuurinupp valjaltlitatud
asendisse.

Parast iga aurureziimiga
kUpsetamise tsuklit kontrollige,
kas ahju pohjas on vett. Kui on,
puhkige vesi &ra, kui ahi on maha
jahtunud. Kui ahju pdhja jaab vett,
voib see tekitada katlakivi.

Tooreziimid

Siin néidatud téoreziimide jarjekord voib

erineda teie toote sUsteemist

5.Avage veepaagi kaas ja lisage
kUpsetustabelis ndidatud kogus vett.

Arge kasutage destilleeritud voi
filtreeritud vett. Kasutage ainult

Tébtavad nii Ulemine kui ka
alumine kuttekeha. Toitu
kuumutatakse korraga nii

pudelivett. Arge lisage veepaaki pealt kui ka alt. Sobib
lahuseid, mis on kergsuttivad, naiteks kookide ja
sisaldavad alkoholi vai tahkeid taignatoodete voi
osakesi. vormikookide ja -roogade

valmistamiseks. Kasutage
kUpsetamiseks korraga
ainult Uhte panni.

: : Toé6tab ainult alumine
6.Sulgege veepaagi kaas ja pange paak klttekeha. Sobib pitsa

oma kohale tagasi. Veepaagi
paigutamisel peatuge 1. tasemeni —
joudmisel. Kui lUkkate paagi edasi, 0 Seda funktsiooni tuleb
jouab see 2. tasemeni ja hakkab ahju ‘:.'I kasutada ka hélpsaks
veega varustama. auruga puhastamiseks.

Veepaagi korpuses on kaks taset.

1. tasemel laheb veepaak oma

kohale ega varusta ahju veega. 2.

tasemel l1daheb veepaak oma

kohale ja varustab ahju veega.

7.Kui soovite ahju veega varustada,
lUkake veepaak 2. tasemeni.

» Veepaagis olev vesi hakkab aeglaselt

ahju péhjale voolama, et teie toitu

auruga kuumutada.

valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.

28/ET



Tébtavad Ulemine

kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Kuumutatud
ohk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju.
Kasutage kipsetamiseks
korraga ainult Uhte panni.

ju el kuumutata. Tootal
ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib
kUlmutatud peenestatud
toidu aeglaseks
sulatamiseks
toatemperatuurini ja
kUpsetatud toidu
jahutamiseks.

Tagumise kuumuti poolt
koetud soe 6hk kandub
ventilaatori toimel Kiiresti ja
Uhtlaselt Ule terve ahju.
Sobib toidu kipsetamiseks
erinevates riiulivahedes ja
enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Véimaldab
kUpsetada mitme panniga.

&)@

Tébtavad Ulemine

kuumutus, alumine
kuumutus ja
ventilaatorkuumutus
(tagaseinas). Toit pruunistub
ning kiipseb Uhtlaselt ja
kiiresti labi. Kasutage
kUpsetamiseks korraga
ainult Uhte panni.

Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka aurureziimiga
kUpsetamisel.

o6tab suur grill ahju laes.

See sobib suure hulga liha

grillimiseks.

¢ Pange suured vOi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli
all igesse riiulivahesse.

¢ Parast poolt grillimisaega

p&brake toitu.

XK

Grilliefekt on nérgem kui

taisgrilli kasutamisel

¢ Pange vaiksed voi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks dige
riiuli asendiga grilli alla.

¢ Parast poolt grillimisaega
p&brake toitu.



Ahju kella kasutamine

1 23 4 5 6
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Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis

Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

Saastureziimi tahis
Plussklahv
Miinusklahv

Ajasektori tahis

9 Marguande tahis

10 Kupsetusaja I6pu tahis
11 Klpsetusaja tahis

12 Programmiklahv

A W NN =

o N O O

Maksimaalne kipsetamise
|Opetamiseks seatav aeg on 5
tundi ja 59 minutit.
Voolukatkestuse korral programm
tUhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil
vastavad tahised. Satete
rakendumiseks peate mdne hetke
ootama.

Kui kiipsetamissatteid pole
valitud, ei saa kellaaega maarata.

Kui on méaaratud kUpsetusaeg,
siis ndidatakse klpsetamise ajal
jarelejgdnud aega.

Kiipsetamine maaratud
klipsetusajaga
Ahju saab seadistada nii, et see |dpetab
etteantud aja méddumisel 166. Selleks
madratakse taimeri abil kipsetusaeg.
1.Valige kUpsetusfunktsioon.
2.Puudutage klahvi €9, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja tahis 2.
3.Maarake kipsetusaeg klahviga ®/Q.
» » Kui kiipsetusaeg on méaaratud, jadb
tahis [l koos aja siimboliga ekraanile.
4.Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur.
Klpsetamise algab.
» KUpsetamise alguses, kui kdik aja
tahise osad on suttinud, algab
kUpsetusaja podrdarvestus. Maaratud
kUpsetusaeg on jagatud neljaks
vordseks osaks. Iga osa aja taitumisel
[Ulitub selle osa tahis valja. Tanu sellele
on teil hea Ulevaade kui palju aega on
jaénud kupsetamise I16puni vorreldes
kogu kipsetusajaga.
Kipsetusaja lopu hilisemaks
seadmine
Parast klipsetusaja maaramist taimeri
abil saate seada kipsetusaja [6pu
hilisemaks.
1.Valige kUpsetusfunktsioon.
2.Puudutage klahvi €9, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja tahis 2.
3.Maarake kipsetusaeg klahviga ®/Q.
» » Kui kiipsetusaeg on méaaratud, jadb
kipsetamise tahis [Pl pslema.
4.Puudutage klahvi ©, kuni ekraanile
iimub kiipsetusaja I6pu tahis .
5.KUpsetusaja [6pu maaramiseks
vajutage klahvi ®/Q.
» Kui kUipsetusaeg on méératud, jadvad
tahised Pl ja =l koos aja stimboliga
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ekraanile. Parast kUpsetamise algust
tahis =l kaob.
6.Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur.
Klpsetamise algab.
» Ahju taimer arvutab vélja
kipsetamise algusaja, lahutades
kipsetamise kestuse kiipsetusaja
I6pust. Kupsetamise algusaja saabudes
aktiveeritakse valitud todreziim ning ahi
soojeneb maéaratud temperatuurini.
Méaaratud temperatuur pUsib
kUpsetusaja I6puni.
» KUpsetamise alguses, kui koik aja
tahise osad on suttinud, algab
kUpsetusaja podrdarvestus. Maaratud
kUpsetusaeg on jagatud neljaks
vordseks osaks. Iga osa aja taitumisel
[Ulitub selle osa tahis vélja. Tanu sellele
on teil hea Ulevaade kui palju aega on
jaénud klpsetamise I16puni vorreldes
kogu kipsetusajaga.
7.Kui kipsetamine on 1dppenud, ilmub

ekraanile teade "ENd" (Lopp) ning
kolab taimeri marguandesignaal.
8.Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Méarguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.
Méarguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali
|6ppedes suvalist klahvi, alustab
ahi uuesti 166d. Keerake
temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse "0"
(Valjaltlitatud), et ahi lUlituks valja
ega hakkaks péarast marguande
|6ppu uuesti todle.

Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada,

aktiveerides klahviluku funktsiooni.

1.Puudutage klahvi §=, kuni ekraanile
ilmub tahis &.
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» Ekraanile ilmub tahis "OFF"

(Véljalulitatud).

2 .Klahviluku sisselllitamiseks vajutage
klahvi ®.

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub

ekraanile tahis "ON" (Sisselulitatud) ja
tahis &) jaab pélema.
Kuni klahviluku funktsioon on
sisse lUlitatud, ei saa ahju klahve
kasutada. Voolukatkestuse korral
klahvilukku ei tihistata.

Klahviluku valjaliilitamiseks

puudutage

1.Puudutage klahvi §=, kuni ekraanile
iimub tahis &.

» Ekraanile iimub tahis "On"

(Sisselulitatud).

2. Klahviluku valjalUlitamiseks vajutage
Klahvi ©.

» Kui klahvilukk on valja lUlitatud, ilmub

ekraanile tahis "OFF" (ValjalUlitatud).

Marguandekella seadmine
Seadme kella saab kasutada
marguande voi meeldetuletuse
funktsioonis kipsetusprogrammist
sOltumatult.
Méarguandekella funktsioon ei mojuta
ahju t66d. Seda kasutatakse ainult
hoiatusena. Néiteks voib seda kasutada,
kui soovite kipsetist teatud aja
moddudes Umber podrata. Maaratud aja
mooddumisel edastab taimer
hoiatussignaali.
1.Puudutage klahvi €, kuni ekraanile
iimub tahis 4.

Maksimaalne marguande aeg on
23 tundi ja 59 minutit.

2.Maarake marguande kestus klahviga

D/O.



Méarguandesignaali, kellagja ja
ekraani heleduse
funktsiooniklahvid ning
temperatuuri klahvid peavad
olema véljaltlitatud asendis O
(OFF).
» Parast marguande aja sisestamist jadb
tahis Q) polema ja ekraanile imub
marguande aeg.
3.Kui mérguande aeg on moddas,
hakkab tahis & vilkuma ning koélab
marguandesignaal.
Marguandesignaali valjalilitamine
1.Méarguandesignaal kestab 2 minutit.
Méarguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.
» Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.
Marguande tihistamine
1.Marguande tuhistamiseks puudutage
Klahvi ©, kuni ekraanile iimub téhis 0.
2.Vajutage pikalt klahvi ©, kuni ekraanile
iimub "00:00".
Ekraanile iimub méarguande aeg.
Kui korraga on seatud marguande
aeg ning kipsetusaeg, ndidatakse
ekraanil lUhemat ajavahemikku.

Marguandesignaali muutmine

1.Puudutage klahvi §=, kuni ekraanile
ilmub téhis <.

2.Seadistage klahviga @/@ soovitud
marguandesignaal.

3.Méaéaratud signaal aktiveeritakse veidi
aja parast.

» Valitud marguandesignaali ndidatakse

ekraanil kujul "D-01", "-02" vai "b-

03".

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellaaja muutmine

1.Puudutage klahvi §=, kuni ekraanile
iimub tahis ©.

2.Maarake kellaaeg klahviga ®/Q.

3.Méaératud aeg aktiveeritakse veidi aja
parast.

Saastureziim

Séaastureziimi abil saate energiat kokku

hoida, maérates ahju klpsetusaja.

Sellel reziimil lUlitatakse kuttekehad enne

kUpsetusaja 16ppu vélja ning

kasutatakse ahju jadksoojust.

Saastureziimi maaramine

1.Puudutage tahist 8=, kuni ekraanile
iimub saastureziimi tahis eco.

» Ekraanile imub téhis "OFF"

(Valjaltlitatud).

2.Saastureziimi sisselllitamiseks
puudutage klahvi @.

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, iimub

ekraanile tahis "On" (Sisselllitatud) ja

saastureziimi tahis jadb pdlema.

Saastureziimi valjalilitamine

1.Puudutage tahist 8=, kuni ekraanile
iimub saastureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub tahis "On"

(Sisselulitatud).

2.Saastureziimi véaljalUlitamiseks
puudutage klahvi ©.

» Kui klahvilukk on valja lUlitatud, ilmub

ekraanile tahis "Off" (Valjalllitatud).

Ekraani heleduse maaramine

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Puudutage klahvi §=, kuni ekraanile

iimub selle heledust naitav d-01, d-
02 vai d-03.

2.Madarake soovitud heledus klahviga ®
/.

» Maaratud aeg aktiveeritakse veidi aja

parast.
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Kupsetusaegade tabel

Tabelis esitatud ajad on méeldud
orientiiriks. Tegelik aeg voib
varieeruda olenevalt toidu
temperatuurist, paksusest, tUubist
ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kiipsetamine ja rostimine
1. siiniks loetakse ahju alumist

riiulivahet.

Koogid Uks plaat - . e 3 180 25...30
kUpsgetusplaadil Harilik plaat E":”]
Koogid vormis | Uks plaat Koogivorm ja traatrest™ &3 2 180 40 ... 50
Viiksed koogid | Uks plaat Harilik plaat* - 3 160 25...35
Uks plaat Harilik plaat* 3 150 30 ... 40
2 plaati 1-KUpsetusplaat* 7 1-3 150 35 ... 50
3-Harilik plaat*
3 plaati 1-Harilik plaat* 1-3-5 150 35...50
3-Kipsetusplaat* &
5-Sugav ahjuplaat*
Biskviitkook Uks plaat 26 cm labimddduga 3 160 25...35
Ummargune tordivorm {:]
traatrestil™
Uks plaat 26 cm labimddduga 2 150 30 ...40
Ummargune tordivorm @
traatrestil™
2 plaati 1-26 cm labimddduga 1-4 150 35...45
Ummargune tordivorm
traatrestil™ 5
4-26 cm labimé6duga <l
Ummargune tordivorm
kipsetusplaadil**
Klpsised Uks plaat KUpsetusplaat* [::] 3 180 25...30
2 plaati 1-KUpsetusplaat* 7 1-3 180 30 ...40
3-Harilik plaat* Ee
3 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-3-5 180 35...45
3-Harilik plaat*
5-Slgav ahjuplaat®
Taignatooted Uks plaat Harilik plaat* {Z] 2 200 30 ... 40
2 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-5 200 45 ... 55
5-Harilik plaat*
3 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-3-5 200 55...65
3-Harilik plaat*
5-Slgav ahjuplaat®
Muretaigen Uks plaat Harilik plaat* % 2 200 25...35
2 plaati 1-KUpsetusplaat* : 1-3 200 35...45
3-Harilik plaat*
3 plaati 1-KUpsetusplaat* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Harilik plaat*
5-Slgav ahjuplaat®
Juuretis Uks plaat Harilik plaat* ) 2 200 35..45
Lasanje Uks plaat Klaasist/metallist 2-83 200 30 ...40
kandiline vorm E:"_":]
traatrestil™
Pitsa Uks plaat Harilik plaat* 8] 2 200 ... 220 15...20
Biifsteek (suur | Uks plaat 3 25 min 250/max, 100 ... 120
tikk) / praad Harilik plaat* seejarel 180 ...
190

28/ET



Lambakints Uks plaat - . 3 25 min 250/max, 70 ...90
(pajaroog) Harilik plaat seejarel 190
Uks plaat . " 3 25 min 250/max, 60 ... 80
Harilik plaat @] seefirel 190
Kanapraad Uks plaat 2 15 min 250/max, 60 ... 80
(1,8-2 kg) Harilik plaat* seejarel 180 ...
190
Uks plaat 2 15 min 250/max, 60 ... 80
Harilik plaat* seejérel 180 ...
190
Kalkun (5.5 kg) | Uks plaat 1 25 min 250/max, 150 ... 210
Harilik plaat* seejérel 180 ...
190
Uks plaat 1 25 min 250/max, 150 ... 210
Harilik plaat* @ seejérel 180 ...
190
Kala Uks plaat Harilik plaat* 3 200 20...30
Uks plaat Harilik plaat* 3 200 20...30
K&igi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Kiipsetustabel testtoitudele
Selle kUpsetustabeli toidud on
valmistatud jargides standardit EN

60350-1, et riiklikel kontrollasutustel

oleks tooteid lihtsam testida.

Murekook

Uks plaat

Harilik plaat*

140

20 ...

30

Uks plaat

Harilik plaat*

c2]

140

20 ...

30

2 plaati

1-Harilik plaat*
3-Kupsetusplaat®

e

140

20 ...

30

3 plaati

1-Harilik plaat*
3-Kipsetusplaat®
5-Sugav ahjuplaat*

140

25 ..

35

Vaiksed
koogid

Uks plaat

Harilik plaat*

160

25 ..

35

Uks plaat

Harilik plaat*

150

30 ...

40

2 plaati

1-KUpsetusplaat*
3-Harilik plaat*

@@ 0

150

35 ...

50

3 plaati

1-Harilik plaat*
3-Kipsetusplaat®
5-Slgav ahjuplaat®

52

150

35 ...

50

Biskviitkook

Uks plaat

26 cm labimddduga
Ummargune
tordivorm traatrestil™

)

160

25 ..

35

Uks plaat

26 cm labimddduga
Ummargune
tordivorm traatrestil™

e

150

30 ...

40

2 plaati

1-26 cm
labimdoduga
Ummargune

tordivorm traatresti™

4-26 cm
labimdoduga
Ummargune

tordivorm

kipsetusplaadil**

2

&

150

35 ...

45
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Ounapirukas

Uks plaat 20 cm labimddduga
Ummargune must
metallist néu

traatrestil™

2 180 50 ...60

Uks plaat 20 cm labimédduga
Ummargune must
metallist ndu

traatrestil™

2 170 50 ...60

1-20 cm
labimdoduga
Ummargune must
metallist ndu
traatrestil™
4-20 cm
labimdoduga
Ummargune must
metallist ndu
kipsetusplaadil**

2 plaati

&)

170 50 ...60

K&igi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.

** | isatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Noéuandeid kookide kiipsetamiseks

¢ Kui kook on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lUhendage kupsetusaega.

¢ Kui kook on liga niiske, kasutage
vahem vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

¢ Kui kook on pealt liga pruun, asetage
see madalamale siinile, véhendage
temperatuuri ja pikendage
kUpsetusaega.

e Kui kook on seest hasti labi kipsenud,
kuid pealt toores, kasutage vahem
vedelikku, vahendage temperatuuri ja
pikendage kupsetusaega.

Noéuandeid klpsetiste tegemiseks

¢ Kui kUpsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lUhendage kupsetusaega. Niisutage
taignakihte piimast, olist, munast ja
jogurtist tehtud kastmega.

¢ Kui kipsemine votab liga kaua aega,
siis vaadake, et taigen ei ulatuks Ule
plaadi servade.
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e Kui kiipsetise pealispind pruunistub,
aga alumine osa ei kiipse, siis
veenduge, et te pole kipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud.
Puudke jaotada kastet taignakihtide
vahele ja peale vordsetes kogustes, et
need pruunistuks Uhtlaselt.

Klpsetage vastavalt
kUpsetustabelis toodud rezZiimile ja
temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud,
asetage see jargmine kord
madalamale siinile.

Noéuandeid kddgiviliade

kipsetamiseks

o Kui kddgiviljade kipsetusndus saab
mahl otsa ja need hakkavad kuivama,
siis tasub koogivilju kipsetada
ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit
mahlaseks.

o Kui koddgiviljaroog jaab tooreks, keetke
kodgiviliad eelnevalt 18bi voi valmistage
neid nagu purgitoitu ja asetage siis
ahju.



Aurureziimiga kilipsetamise tabel

Harilik @' 3 200 100 pérast 35...45 820
plaat* eelsoojend
ust
Kana Harilik E"I 2 15 min 200 25 60 ... 70 2000
kodgiviliadega | plaat* 250/max,
seejérel 190
Kondiga Harilik B 3 180 250 30 65 ... 75 1000
lihaldik plaat* —
Ahjukartulid Harilik E"’I 3 190 250 25 45 ... 55 500
plaat*
Lambaliha Harilik @ 3 170 250+250** | pérast 110...120 1900
plaat* =S * eelsoojend
ust
Biifsteek Harilik @ 3 170 250+250** | pérast 90 ... 100 1000
kodgiviliadega | plaat* — * eelsoojend
ust
Lohe Harilik E"I 3 180 150 parast 25 ... 356 500
kodgiviliadega | plaat* eelsoojend
ust
Kookoskupsis | Harilik E"I 3 170 150 pérast 25 .35 500
ed plaat* eelsoojend
ust
Juuretisesai | Harilik B 3 180 150 parast 25 ... 356 500
plaat* —_— eelsoojend
ust
Kanaklimbid Harilik E’l 3 200 100 15 25...35 1000
plaat* —
Klpsetatud Harilik E"’I 3 200 250+150* | 15 65...75 1500
kodgiviliadega | plaat* *
VOrmiroog
Makaroni- Harilik B 3 200 200 parast 25 ... 356 1500
juustuvorm plaat* —_— eelsoojend
ust
Kanakoivad | Harilik B 3 200 250 parast 25 ... 356 800
plaat* — eelsoojend
ust
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.
**See naitab pérast eelsoojendust labitud aega
***Poole kiipsetusaja lisamiseks vajalik veekogus
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Kuidas grilli kasutada Grilli valjalulitamine
1.Keerake funktsiooninupp valjalulitatud

(Ulemisse) asendisse.
Grillimiseks sobimatud

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad voéivad tekitada

Oletusi!

. .p ] L . toiduained voivad pdhjustada
Grilli sisselulitamine . tulekahju. Grillige ainult suurel
1.Keerake funktsiooninupp soovitud kuumusel grillimiseks sobilikku

grillitahisele. toitu.
2.Seejérel valige soovitud Arge paigutage grilitavat toitu
grillimistemperatuur. liga kaugele ahju tahaossa.
3.Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 See on kéige kuumem piirkond
minutit. o . ning rasvane toit voib stttida.
» Suttib temperatuuri méargutul. Kiipsetamisaegade tabel
grillimiseks

Grillimine elektrigrilliga

Kala Traatrest 4.5 250 20...25 min.
Viilutatud kana Traatrest 4.5 250 25...35 min.
Lambakarbonaad Traatrest 4..5 250 20...25 min.
Rostbiif Traatrest 4.5 250 25...30 min. "
Vasikakarbonaad Traatrest 4.5 250 25...30 min. "
Rostleib * Traatrest 4 250 1..3 min.

" séltuvalt paksusest

*Eelsoojendage 5 minutit

**Kui teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, t68tab grill soovitatud temperatuuril.

Selle kUpsetustabeli toidud on 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel
valmistatud jargides standardit EN oleks tooteid lintsam testida.

Rostleib Traatrest 4 250 1..3 min
Lihapallid Traatrest 4 250 25...35 min
(loomaliha) - 12

takid

Keerake toitu, kui mdé6édunud on 2/3 kogu grillimisajast.

Koiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5 minutit eelkuumutada.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave

Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme
tekib harvem, kui toodet regulaarselt
puhastada.

Enne hooldus- ja puhastustodde
alustamist Uhendage toode
vooluvorgust lahti.

Elektrildogi oht!

Enne toote puhastamist laske

sellel maha jahtuda.

Kuumad pinnad voéivad tekitada

poletusil
¢ Puhastage toodet pdhjalikult parast
iga kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam
eemaldada toiduvalmistusjaéke,
valtides nende korbemist seadme
jargmisel kasutuskorral.
Toote puhastamiseks pole vaja
spetsiaalseid puhastusvahendeid.
Kasutage toote puhastamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga,
pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.
Liigne vedelik tuleb parast puhastamist
alati &ra puhkida ja pritsmed kohe
kuivatada.
Arge kasutage roostevabast terasest
vOi inoxist pindade ja kepideme
puhastamiseks puhastusvahendeid,
mis sisaldavad hapet vdi kloriidi.
Nende osade puhastamiseks
kasutage pehmet lappi ja vedelat
puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult Ghes suunas.

Mbned puhastusained voi -
vahendid voivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

Olenevalt aurureziimiga
kUpsetamise voi funktsiooni
,Holbus auruga puhastamine”
kasutamise sagedusest ja
kasutatava vee karedusest voib
ahju péhja tekkida jaav katlakivi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske
lapiga ning seejarel puhkige need
kuivaks.
Arge eemaldage juhtpaneeli
puhastamiseks nuppe, kui teie
tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli
kahjustadal

Ahju puhastamine

Ahju pohjas asuva veekausi

puhastamine

Soltuvalt aurutamise ja holpsa

aurupuhastuse sagedusest ning

kasutatava vee karedusest vdivad ahju

pohjas asuvas veekausis tekkida

lubjaplekid.

Parast aurutamist voi hdlpsat

aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide

eemaldamiseks péarast iga 2-3

kasutamiskorda:

1.Valage 350 cc valget dadikat (dadika
happesus ei tohi Uletada 6%) ahju
pohjas asuvasse veekaussi.
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2.00dake vahemalt 30 minutit, et
aadikas lahustaks lubija&gid
toatemperatuuril.
3.Puhastage veekauss pehme maérja lapi
ja siis kuiva lapiga.
Arge kasutage ahju péhjas asuva
veekausi puhastamiseks happeid
voi kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid. Arge
eemaldage ahju pdhjas asuva
veekausi tekkivaid lubjaplekke
kraapimise abil. Vastasel juhul
voib toote pohi kahjustada saada.

Kilgseina puhastamine(Varieerub

olenevalt toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Eemaldage kdljeraami eesmine osa,
tdmmates seda kulgseinast eemale.

2.Votke kilieraam vélja, tommates seda
enda suunas

Kataluitilised seinad
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
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Teie toote kulgseinad (A) ja/voi tagasein
(B) voivad seestpoolt olla kaetud
kataltdtilise emailiga. Kataludtilised
seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataltdtilisi seinu ei
tohiks puhastada. Tanu perforeeritud
struktuurile imavad katalliUtilised pinnad
rasva ja kui pind on rasvaga taitunud,
hakkab see laikima. Sellisel juhul on
soovitatav osad vélja vahetada

Holbus auruga puhastamine
Muudab puhastamise holpsaks, kuna
mustus (mis ei ole liiga kauaks
puhastamata jadnud) pehmeneb ahju
sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele
kondenseeruvate veepiiskade toimel.
1.Votke ahjust vélja kogu lisavarustus.
2.Paagi eemaldamiseks vajutage ahju
juhtpaneelil clevale veepaagi nupule.
Valage paaki 200 ml vett.

Arge kasutage destilleeritud voi
filtreeritud vett. Kasutage ainult
pudelivett. Arge lisage veepaaki
lahuseid, mis on kergsuttivad,
sisaldavad alkoholi v&i tahkeid
osakesi.

3.Pange paak aeglaselt oma kohale ja
lUkake, kuni see jGuab 2. tasemeni.
Vesi hakkab ahju pdhjas olevasse
anumasse voolama.



Veepaagi korpuses on kaks taset.

1. tasemel laheb veepaak oma
kohale ega varusta ahju veega. 2.
tasemel l1daheb veepaak oma
kohale ja varustab ahju veega.

4.Seadke ahi reziimi ,Holbus auruga
puhastamine® reziimi ja lUlitage 25
minutiks temperatuurile 100 °C.

5.Avage uks ja puhkige ahju sisepindu
niiske kasna voi lapiga.

6.Kasutage torksa mustuse
eemaldamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi
kasna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Funktsiooni ,Hdlbus auruga

puhastamine” kasutamisel
aurustub ahju aluses olev vesi

ning ahju sisemuses ja ahjuuksele

moodustub kondensaat, mis
muudab ahjus oleva kergema
mustuse pehmemaks. Ahjuukse
avamisel voib uksel olev
kondensaat tilkuda. Puhkige
kondensaat ukse avamisel kohe
ara.

7.(Teie tootel ei pruugi seda olla.) Parast
kondenseerumist voib olla ahjus vett
vOi niiskust, mis koguneb ahju all
olevasse kanalisse. Parast kasutamist
puhastage anuma kanal niiske lapiga
ja kuivatage see, et ennetada katlakivi

teket

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja

vett koos vedela pesuvahendiga,
pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse
puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallkraabitsaid.
Need voivad pinda kriimustada
ning klaasi Idhkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1.Avage eesuks (1).

2.Avage eesukse paremal ja vasakul
kuljel asuva hingede pesa (2) klambrid,
vajutades neid alla joonisel kujutatud
viisil

_ 1 2

1 Uks

2 Hinge lukk(suletud asend)
3 Ahi
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4.Eemaldage eesuks seda L'Jlespoole
tdmmates ja paremast ning vasakust
hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata
vastupidises jarjekorras. Arge
unustage ukse taaspaigaldamisel
sulgeda hinge pesa juures olevaid
klambreid.

Ukse siseklaasi
eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab
puhastamiseks eemaldada.

1.Avage ahjuuks.

2.Eemaldage eesukse Ulaossa
paigaldatud plastosa, tdommates seda
enda poole.
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3.Kergitage kdige seespoolsemat

klaaspaneeli (1) veidi tdhise A suunas
ja tdbmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel naidatud.

1 Koige seespoolsem klaaspaneel

2* Sisemine klaaspaneel (Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

4.Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga (2), eemaldage
samamoodi ka teine sisemine
klaaspaneel (2).

5.Ukse kokkumonteerimisel tuleb
esimese asjana paigaldada sisemine
klaaspaneel (2). Asetage klaaspaneeli
kaldnurk nii, et see toetub plastpesa
kaldnurgale. (Kui teie toode on
varustatud sisemise klaaspaneeliga).
Sisemine klaaspaneel (2) tuleb
paigaldada plastist pesasse kdige
seespoolsema klaaspaneeli (1)
lahedale.

6.Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke trukiga kulg
sisemise klaaspaneeli suunas. Kdige
sisemise klaaspaneeli (1) alumine nurk
peab asetuma alumisse plastpesasse.

7.Suruge plastosa vastu raami, kuni
kuulete kl6psatust.



Ahjuvalgusti pirni
vahetamine

Et véaltida elektrilddgi ohtu,
vaadake enne ahju lambi
vahetamist, et toode oleks
vooluvorgust lahti Ghendatud ning
maha jahtunud.

Kuumad pinnad voéivad tekitada
poletusil

Ahjuvalgustil on spetsiaalne
kuumuskindel (kuni 300 °C)
elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 13.
Ahjuvalgusti pire saab hankida
volitatud teenindusest.

Valgusti asukoht ei pruugi olla
sama mis joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp
pole sobiv koduse majapidamise
valgustamiseks. Selle lambi
eesméark on aidata kasutajal
toiduaineid paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid
peavad vastu pidama
ekstreemsetele tingimustele, nt
Ule 50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1.Lahutage toode vooluvorgust.
2.Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

3.Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel
kujutatud (A) tGlpi, eemaldage see
joonisel naidatud viisil keerates ja
asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tdpi, eemaldage see joonisel
naidatud viisil tdmmates ja asendage
uuega.

4.Paigaldage klaaskate tagasi.

37/ET




Probleemide lahendamine

¢ Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali, >>>
St ei ole rikkega.

¢ VVorgukaitse on rakendunud voi l&bi pdlenud. >>> Kontrollige elekirikilbi korke.
Vajadusel vahetage voi lahtestage need.

¢ Toode ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku

Uhendust

¢ Ahju pim on vigane. >>> Vahetage pim vélja.

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi

lllllllll kaitsmeid. Vajadusel vahetage voi ldhtestage kaitsmed.

pruugi olla seatud konkreetse kipsetusfunktsiooni ja/voi temperatuuri
jaoks. >>> Méadrake konkreetne klipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur,

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elekirikilbi

¢ Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell digeks / iﬁ?ftage toode
vélja ja segjérel uuesti sisse.

Kui teil ei 6nnestu probleemi
kaesolevas I6igus antud juhiste
kohaselt lahendada, konsulteerige
volitatud teenindusega voi
edasimuujaga, kellelt te toote
ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis
toodet ise parandada.
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Ludzu, vispirms izlasiet So lietoSanas rokasgramatu!

Cienjjamais pircéj!

Paldies, ka izvelgjaties Beko produktu. Més ceram, ka Si iekarta, kas izgatavota ar
augstu kvalitati un modernu tehnologiju, jums nodrosinas vislabakos rezultatus. Tadé]
ludzam pirms Sis iekartas izmantoSanas rupigi izlasit visu lietoSanas rokasgramatu un
citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei ar nakotne. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienagjiet tai ar So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet vera visus $aja
lietoSanas rokasgramata dotos bridinajumus un noradijumus.

Atcerieties, ka Si lietoSanas rokasgramata var attiekties art uz vairakiem citiem
modeliem. Saja rokasgramata biis noraditas atskifibas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietosanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi ieteikumi par izmantoSanu.
Bridinajums par dzivibai un jpaSumam bistamam situacijam
Bridinajums par elektriskas stravas triecienu

Bridinajums par aizdegSanas risku

e

Bridingjums par karstam virsmam

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un

vides aizsardzibu

Saja sadala ir drogibas
noteikumi, kas palidzes
izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neieverosana
atcelts jebkuru garantiju.
Visparéja drosiba
« So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un
personas ar mazakam
fiziskajam, garigajam un
uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja
vien Sis personas netiek
uzraudzitas vai nav
sanemusas noradijumus par
iekartas droSu izmantoSanu

un sapratusas saistitos riskus.
Berni nedrikst spéleties ar So

iekartu. Tirnsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri
netiek uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot
personas (tai skaita béerni) ar
kustibu traucejumiem,
invaliditati vai garigas
veselibas traucejumiem, vai
bez specifiskam zinasanam
un pieredzes, iznemot
gadijumus, kad Sis personas
tiek uzraudzitas vai ir
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sanemusas atbilstoSu
instruktazu.

NodrosSiniet, lai berni
nespélgjas ar So iekartu.

« Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai
vai ka lietota prece, ir
janodod art lietotaja
rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie
dokumenti un dalas.

« UzstadiSanu un remontu
vienmer javeic pilnvarotam
pakalpojuma sniedzejam.
Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem, kas
radusSies nepilnvarotu
personu veiktu darbibu
rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

« Neizmantojiet iekartu, jata ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

» Pec katras izmantoSanas
reizes parbaudiet, vai iekartas
funkciju parslegi ir novietoti
izslegta pozicija.

Ellktriska drosiba

« Jaiekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer



iekartu nav salabojis
pilnvarots pakalpojuma
sniedzejs. Pastav elektriskas
stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas
specifikacijas” noraditajam
vertibam atbilstoSu
Spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir
vai nav transformators, lieciet
iekartu iezemet kvalificetam
elektrikim. MUsu uznemums
nebus atbildigs par
problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi
vietejiem noteikumiem.
Nekada gadijuma
nemazgajiet iekartu, uz tas
uzlejot vai uzslakstot udeni!
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Nekada gadijuma neaiztieciet
kontaktspraudni ar mitram
rokam. Nekada gadijuma
neatvienojiet iekartu no
kontaktligzdas, to velkot aiz
kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« lekartas uzstadisanas,
apkopes, tirisanas un

remonta laika to jaatvieno no
baroSanas avota.

« Ja iekartas barosanas

savienojuma kabelis ir bojats,
lai izvairitos no riska ta
nomaina jauztic razotajam,
razotaja pakalpojumu
sniedzejam vai idzigi
kvalificetam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to
varetu pilnigi atvienot no tikla.
Atbilstosi konstrukcijas
prasibam, jabut iespejamai
atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada
kontaktspraudni, vai ar fikseta
elektroinstalacija iebuvetu
sledzi.

Krasns izmantoSanas laika
tas aizmugureja virsma
sakarst. Parliecinieties, ka
elektriskais savienojums
nepieskaras aizmugurejai
virsmai, jo tas var sabojat
savienojumus.

Neiespiediet stravas vadu
starp krasns durvim un rami,
un nenovietojiet to virs
karstam virsmam. Preteja
gadijuma kabelu izolacija var
izkust, radit Issavienojumu un
aizdegties.

» Jebkurus darbus, kas saistiti

ar elektroaprikojumu un
sistemam, vajadzetu veikt
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tikai pilnvarotiem un
kvalificetiem specialistiem.

» Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no
stravas avota. Lai to izdaritu,
atvienojiet atbilstoSo majas
drosSinataju.

« Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta drosiba

« BRIDINAJUMS: ST iekarta un
tas arejas dalas lietoSanas
laika sakarst. Rikojieties
uzmanigi un nepieskarieties
sildelementiem. Par 8 gadiem
jaunaki berni nedrikst
atrasties iekartas tuvuma, ja
vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

« Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu
sprieSanas spejas vai
koordinacija ir pasliktinajusies
alkohola un/vai medikamentu
lietoSanas rezultata.

« Uzmanieties, ja traukos
atrodas alkoholiskie dzerieni.
Alkohols augsta temperatura
izgaro un var izraisit
ugunsgreku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam
var aizdegties.
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» Nenovietojiet blakus iekartai

viegli uzliesmojosus
materialus, jo izmantoSanas
laika iekartas sani var sakarst.

« STiekarta izmanto$anas laika

sakarst. Rikojieties uzmanigi
un nepieskarieties
sildelementiem krasns
iekSpuse.

» Neaizsprostojiet ventilacijas

atveres.

» Nekarsgjiet cepeskrasni

aizvertas skardenes un stikla
burkas. Burka var sakraties
spiediens un burka var
uzspragt.

« Nelieciet cepesSpannas,

traukus vai aluminija foliju tieSi
uz cepeskrasns pamatnes.
Siltuma uzkraSanas var
sabojat cepeskrasns pamatni.

« Neizmantojiet asus tirisSanas

lidzek|us vai asus metala
skrapjus cepeskrasns durvju
stikla tirisanai, jo tie var
saskrapet virsmu un rezultata
stikls var ieplaisat.

« lerices tinSanai neizmantojiet

tvaika tiritajus, jo tas var
izraisit elektriskas stravas
triecienu.

« (AtSkiras atkariba no iekartas

modela.)



Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz
stieplu rezgiem

Stieplu plaukta un/vai
paplates pareiza novietoSana
uz plaukta ir |oti svariga.
lebidiet stieplu plauktu vai
paplati starp 2 sliedem. Pirms
partikas novietoSanas uz grila
vai paplates parliecinieties,
vai tie ir stabili ievietoti.
(Ludzu, skatiet attelu talak

« Neizmantojiet iekartu, ja
prieksejo durvju stikls ir
iznemts vai ieplaisajis.
« Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no

cepeskrasns, vienmer
izmantojiet siltumizturigus
virtuves cimdus.

leklajiet cepamo papiru
ediena gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma
(paplate, grila rezgr utt.) kopa
ar edienu un ievietojiet visu
ieprieks sasildita krasn.
Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas
arpus piederuma vai katla
malam, lai noverstu cepama
papira saskarSanos ar
cepeskrasns sildelementu.
Nekad nelietojiet cepamo
papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama
papira lietoSanas temperaturu.
Neklajiet cepamo papiru tiesi
uz cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus,
pirms lampas nomainas
parliecinieties, ka ierices
stravas vads ir atvienots vai ir
izslegts sledzis.

e |lekartu nedrikst uzstadit aiz

dekorativajam durvim, preteja
gadijuma ta var parkarst.

Informacija par tvaika sistemu:
« Tvaicejot edienu, tvaiks var

izk|Ut, kad tiek atvertas ierices
durvis. Var tikt guti apdegumi.
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Atverot ierices durvis, esiet
piesardzigi.

Mitrums, kas cepeskrasni
palicis pec gatavoSanas ar
tvaiku, var izraisit rusesanu.
Pec gatavoSanas nogaidiet,
ldz cepeskrasns iekSpuse ir
izzuvusi. Parak ilgi
neuzglabajiet cepeskrasni
mitrus partikas produktus.
Neizmantojiet destiletu vai
filtretu Udeni. Izmantojiet tikai
udeni pudeles. Neiepildiet
udens tvertné Skidumus, kas
ir ugunsnedrosi, satur spirtu
vai cietas dalinas.

Gatavojot ar tvaiku,
neizmantojiet piederumus,
kas var saruset.

Nekad nezavejiet udens
tvertni cepeskrasni.

Katru reizi pec gatavoSanas
ar tvaiku izlejiet udens tvertne
atlikuso udeni un iztiriet
tvertni. Udens tvertné atlikusa
udens izmantoSana nakamaja
gatavoSanas cikla radis
higienas problemas.

Nekad nemazgajiet udens
tvertni trauku mazgajamaja
masina. Izslaukiet to ar tiru,
mitru dranu, pec tam
izslaukiet to ar sausu dranu.
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Udens tvertne péc lietosanas
veida.

Tirot tdens tvertne esosas
kalkakmens nogulsnes,
ielejiet tvertne 200 cc udens
un 1 tejkaroti citronskabes un
pagaidiet vienu stundu. Pec
tam izskalojiet ar lielu
daudzumu udens un
nozavejiet. To ieteicams veikt
pec katram 4 vai 5 lietoSanas
reizem.

Netiriet cepeskrasns
pamatnes baseina
izveidojusos kalkakmeni ar
skrapégjosam darbibam.
Preteja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Cepeskrasns apaksdalas
baseina tinsanai nelietojiet
tinSanas lidzek|us, kas satur
skabes vai hloridus.

Atkariba no ta, cik biezi
notiek gatavoSana ar tvaiku
un tvaika tinsanas darbibam
un izmantota udens cietibas,
cepeskrasns pamatne var
rasties kalkakmens plankumi.
Lai nonemtu kalkakmeni, kas
var but radies cepeskrasns
pamatnes baseina pec
gatavoSanas ar tvaiku un
tvaika tirnsanas, pievienojiet



cepeskrasns pamatnes
baseina udenim 350 ml galda
etika (etika skabums nedrikst
parsniegt 6%) un nogaidiet
30 minutes. Pec 30 minutem
notiriet So vietu ar mikstu,
mitru dranu un nosusiniet ar
sausu dranu.

» GatavoSanas ar tvaiku laika
ieteicams iepildit gatavoSanas
tabula noradito udens
daudzumu.

« Nonemot vai uzstadot udens
tvertni, uzmanieties, lai
neuzlietu udeni uz
cepeskrasns virsmas vai
citam virsmam, uz kuram tam
nav velams nok|ut.

Lai nodroSinatu iekartas

ugunsdrosibu, rikojieties sadi.

« Parliecinieties, ka
spraudkontakts labi atbilst
kontaktligzdai, ka ar
nedzirkstelo.

» Neizmantojiet bojatu vai
ieplisusu vadu vai
pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

« NodrosSiniet, lai uz iekartas
ligzdas nenokl|ust sSkidrums
vai mitrums.

Paredzeta lietosana

« STiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.

Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.
UZMANIBUI! ST iekarta ir
paredzeta tikai ediena
gatavoSanai. To nevajadzetu
izmantot nekadiem citiem
merkiem, piemeram, telpas
apsildisanai.

So iekartu nevajadzetu lietot

SKivju sasildiSanai zem grila,

dvielu un trauku lupatu

zavesSanai, tas pakarinot uz
rokturiem, ka ari sakarsesanai.

Razotajs neuznemsies

atbildibu par bojajumiem, kas

raduSies nepareizas
izmantosSanas vai apieSanas
rezultata.

« Krasns var tikt izmantota
ediena atlaidinasanai,
cepsanai, apcepsanai un
grilesanai.

Bérnu drosiba

« BRIDINAJUMS: Argjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

« lepakojuma materiali var but
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speleties ar
iepakojuma materialiem.
Ludzu, atbrivojieties no visam
iepakojuma dalam atbilstosi
vides standartiem.
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« Elektriskas iekartas ir
bistamas berniem. lekartas
darbibas laika nelaujiet
berniem atrasties tas tuvuma,
un nelaujiet berniem speleties
ar iekartu.

« Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec
kuriem berni varetu sniegties.

» Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet
berniem uz tam sedet. Tas
var izraisit krasns apgasanos
vai sabojat durvju enges.

AtbrivoSanas no vecas

iekartas

Atbilstiba EEIA direktivai un

atkritumu parstrade:

ST iekarta atbilst ES EEIA direktivas
(2012/19/ES) prasibam. Sis izstradajums
ir markets ar elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

Siiekarta ir izgatavota no augstas
kvalitates detalam un materialiem, kas ir
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atkartoti izmantojami un pieméroti
otreizgjai parstradei. Pec iekartas
kalpoSanas laika beigam neizmetiet to
kopa ar parastajiem majsaimniecibas un
citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu
savakSanas centra, lai varetu veikt
otrreizéjo parstradi. Plasaku informaciju
par savaksanas centriem varat uzzinat
vietéja pasvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo
vielu ierobezosanu elektroniskaja
un elektriskaja aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES
direkfivas par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma (2011/65/ES)
prasibam. Tas sastava nav Saja direktiva
noradito kaitigo un aizliegto materialu.

Atbrivosanas no iepakojuma

materiala

¢ |epakojuma materiali ir bistami
béerniem. Turiet iepakojuma materialus
drosa vieta, kura tiem nevar piek|Gt
berni. lekartas iepakojuma materiali ir
izgatavoti no otrreizégji
parstradajamiem materialiem.
Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstoSi noteikumiem par
atkritumu parstradi. Neatbrivojieties no
tiem kopa ar parastajiem
majsaimniecibas atkritumiem.



B Vispariga informacija
Parskats

o

10
1"

1 Vadibas panelis 7 Lampa
2 Stieplu plaukts 8 AugSgjais sildelements
3 Panna 9 Plaukta stavok|i
4 Rokturis 10 Udens izvades caurule
5 Durvis 11 Udens tilpne
6 Ventilatora motors (aiz terauda

plaksnes)

Udens tvertne
Funkciju parslegs
Digitalais taimeris
Termostata parslegs
Termostata lampa

O~ wnNn =
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lepakojuma saturs
Komplektacija ietilpstosie
piederumi atSkiras atkariba no
iekartas modela. JUsu iekartai var
nebUt paredzeti visi lietotaja
rokasgramata aprakstitie
piederumi.

1.Lietotaja rokasgramata

2.Standarta paplate
Lietojama konditorijas izstradajumiem,
saldeétai partikai un lieliem cepesiem.

3.Grila rezgdis
Lietojams apcepSanai un sautgjuma
traukos cepamas, apcepamas vai
gatavojamas partikas novietoSanai uz

vélama plaukta.
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4 Pareiza stiep|u plaukta un paplates

novieto8ana uz teleskopiskajiem
plauktiem

(ST funkcija ir izvéles iesp&ja. Jiisu
iericé ta var nebut pieejama.)
Teleskopiskie plaukti |auj daudz
vieglak ielikt un iznemt paplates un
stiep|u plauktu.

|zmantojot paplati un stieplu plauktu
kopa ar teleskopiskajiem plauktiem,
parliecinieties, ka teleskopiska plaukta
aizmugure esosas tapas atrodas
iepretim stieplu plaukta un paplates
malam.

5.Udens tvertne

Ta ir tvertne, kura jaielej udens,
gatavojot produktus ar tvaiku.




Tehniska specifikacija

Spriegums/frekvence

220-240V ~ 50 Hz

Kopéjais jaudas patéering 2.5 kW
Kabela tips/Skersgriezums min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Argjie izméri (augstums/platums/dzilums)

595 mm/594 mm/567 mm

UzstadiSanas izmeri
(augstums/platums/dzilums)

**590 vai 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Galvena krasns

Daudzfunkciju krasns

lekSeja lampa

15/256 W

Grila jaudas patéring
#

2.2 KW

Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz enerdijas markéjuma noraditie dati
atbilst EN 60350-1 / IEC 60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta
noslodzes apstak|os ar ieslegtu apaksejo un augsejo sildelementu vai
karseéSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).

Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi Sadai prioritizacijas
sistémai atkariba no produkta attiecigo funkciju piegjamibas. 1 - Ediena
gatavoSana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo leéna gatavosana, 3 - Turbo
gatavoSana, 4 - Augséja un apakseja sildelementa un ventilatora izmantoSana, 5

*%

Skatiet Uzstadisana, Lappuse 14.

Tehniska specifikacija var
maintties bez iepriekségja
bridinajuma, lai uzlabotu iekartas
kvalitati.

Atteli Saja rokasgramata ir
shematiski un, iespéjams, precizi
neatbilst jusu produktam.

Uz iekartas uziimem vai
dokumentacija noraditas vertibas
ir iegutas laboratorijas apstak|os,
atbilstosi attiecigajiem
standartiem. Atkariba no iekartas
lietoSanas un vides apstakliem, Sis
vertibas var atskirties.
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k] Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificetam
specialistam atbilstosi speka esosajiem
noteikumiem. Pretéja gadijuma garantija
tiks atcelta. Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu darbibu
rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas
sagatavosanu un pievienoSanu
elektrotiklam ir atbildigs pats
klients.

ST iekarta jauzstada atbilstosi
visiem vietéjiem gazes un/vai
elektribas noteikumiem.

Pirms uzstadiSanas vizuali
parbaudiet, vai nav redzami
iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.
Bojatas iekartas var radit risku
jusu droSibai.

Pirms uzstadiSsanas

ST iekarta ir paredzéta uzstadisanai
virtuves skapjos, kurus iespgjams
iegadaties veikalos. Starp iekartu un
virtuves sienam un mebelem ir
janodrosina droSa distance. Skatiet
attélu (vertibas noraditas mm).
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¢ |zmantotajam virsmam, sintétiskajiem
laminata materialiem un imem jabat
karstumizturigiem (min. 100 °C).

¢ \irtuves skapiSus janovieto viena
liment un janostiprina.

e Ja zem cepeskrasns ir atvilkine, starp
cepeskrasni un atvilktni jauzstada
plaukts.

e |ekartu janes vismaz divam personam.

e | ai parvietotu pliti, izmantojiet
parvietoSanai paredzetas atveres abas
plits puses.

¢ Pirms iekartas uzstadiSanas, nonemiet
visus materialus un iznemiet visus
dokumentus no tas.

¢ \/irtuves mebelu izmériem ir jaatbilst
talak redzamaja zimejuma noraditajiem.
Lai nodroSinatu pietiekamu ventilaciju,
virtuves mebelu aizmugures dala ir
jaizveido atverums, kura izmeéri atbilst
talak redzamaja zimejuma noraditajiem.

Neuzstadiet iekartu blakus
ledusskapjiem vai saldetavam.
lekartas izstarotais siltums
palielinas dzesesanas iekartu
enerdijas patérinu.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu,
to turot aiz durvim un/vai roktura.



550"

min.
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*

min.

Uzstadisana un

pievienoSana

e |ekartu var uzstadit un pievienot tikai
atbilstoSi valst pienemtajiem
noteikumiem par uzstadiSanu.

PievienoSana elektrotiklam

Pieviengjiet iekartu pie iezemétas

kontaktligzdas/linijas, kas aizsargata ar

tabula “Tehniska specifikacija”

noraditajam vertibam atbilstosu
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mazgabarita blokesanas sistemu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai nav
transformators, lieciet iekartu iezemet
kvalificetam elektrikim. Mdsu uznemums
nebus atbildigs par bojajumiem, kas
radisies iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.



lekartu pie baroSanas avota drikst
pievienot tikai pilnvarots un
kvalificets specialists. lekartas
garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata.

BaroSanas kabelis nedrikst tikt
saspiests, salocits vai iespiests vai
saskarties ar iekartas karstajam
detalam.

Bojata barosanas kabela nomaina
ir javeic kvalificetam elektrikim.
Pretgja gadijuma pastav
elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas
risks!

e Savienojumam jaatbilst valsts
noteikumiem.

e Stravas avota datiem jaatbilst datiem,
kas noraditi uz iekartas tipa uzlimes.
Lai apskatfitu tipa uziimi, atveriet
priek$ejas durvis.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst
vertibam, kas noraditas tabula
"Tehniska specifikacija".

Pirms jebkura darba, kas saistits
ar elektroinstalaciju, saksanas
atvienojiet So iekartu no stravas
avota.

Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Pec uzstadiSanas barosanas
kabela spraudnim ir jabut viegli
sasniedzamam (nenovietojiet
kabeli virs plits vismas).

Veicot elektroinstalaciju, jums
japaklaujas
nacionalajiem/vietéjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto
piemérota rozete un
kontaktdaksa, piesledzot pliti. Ja
izstradajuma maksimala strava
parsniedz pasreizgjas rozetes un
kontaktdakSas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tieSa
veida caur fiksétu
elektroinstalaciju, neizmantojot
rozeti un kontaktdaksu.

lespraudiet baroSanas kabeli

kontaktligzda.

lekartas uzstadiSana

1.lebidiet pliti skapiti, nocentréjiet un
nostipriniet, uzmanoties, lai baroSanas
kabelis netiek bojats un/vai saspiests.

Nostipriniet krasni ar 2 skrivem, ka
paradits attéla.

Pec uzstadiSanas parliecinieties, vai
skruves ir pietiekami pievilktas un plits
nekustas. Ja plits nav uzstadita atbilstosi
noradijumiem un skraves nav pietiekami
pievilktas, plits var saskiebties.
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lekartam ar dzesésSanas
ventilatoru (Jusu ierice ta var
nebut pieejama.)

1 DzeséSanas ventilators
2 Vadibas panelis
3 Durvis

lebUvetais dzeseSanas ventilators
atdzeseé gan iebuveto korpusu, gan
iekartas priekSpusi.

DzeseéSanas ventilators turpina
darboties aptuveni 20-30 mindtes
pec krasns izslegSanas.

Ja esat garavojis edienu,
izmantojot ieprogrammeétu
cepeskrasns taimeri, tad ediena
gatavoSanas beigas kopa ar citam
funkcijam izslegsies art
dzeseSanas ventilators.
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Pedeéja parbaude

1.Izstradajuma lietoSana

2.Parbaudiet funkcijas.

AtbrivoSanas no vecas

iekartas

¢ Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportéjiet iekartu taja. leverojiet uz
kartona kastes dotos noradijumus. Ja
jums nav originalas kartonas kastes,
iepakajiet iekartu burbulpléve vai bieza
kartona un rupigi aptiniet ar imlenti.

e | ai stiep|u plaukts un paplate, kas
atrodas krasni, nesabojatu krasns
durvis, krasns durvju iekSpusg, viena
liment ar paplatem, piestipriniet
kartona stremelites. Ar limlenti
pielimégjiet krasns durvis pie sanu
sienam.

¢ Neceliet un neparvietojiet iekartu, to
turot aiz durvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus
priekSmetus un parvietojiet to
stateniski.

AplUkojiet savu iekartu un
parliecinieties, vai transportéSanas
laika ta nav tikusi bojata.



Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas

taupisanu

ST informacija jums palidzés izmantot

iekartu ekologiski un ekonomiski.

e Gatavojiet édienu cepeskrasni tumsas
krasas un emaljetos traukos, jo tas
nodrosinas labaku siltuma vadiSanu.

* Pirms ediena gatavoSanas ieprieks
sasildiet cepeskrasni, ja tas ir ieteikts
lietotaja rokasgramata vai ediena
gatavoSanas pamaciba.

¢ Ediena gatavoanas laika biezi
neviriniet cepeskrasns durtinas.

¢ Ja vien iespéjams, méginiet
cepeskrasni vienlaikus gatavot

vairakus edienus. Varat gatavot edienu

novietojot divus traukus ar édienu uz
grila rezga.

¢ Ja jums jagatavo vairaki edieni,
gatavojiet tos uzreiz vienu péec otra.
Tad cepeskrasns jau bus karsta.

¢ Varat ietaupit elektroenergiju, izsledzot

cepeskrasni dazas mindtes pirms
ediena gatavoSanas beigam.
Neatveriet cepeskrasns durvis.

¢ Pirms saldéetu edienu gatavoSanas tos
atlaidiniet.

Sakotnéja izmantosana
Laika iestatiSana

ReguleSanas laika attiecigie
simboli mirgos displeja.
Nospiediet taustinus ®/©), lai uzstaditu
laiku, cikos pirmo reizi tiek pieslegta
cepeskrasns.
Ja izmantojat modeli ar
skarienvadibas iespéjam, vispirms
pieskarieties pie §= un péc tam
izmantojiet taustinu ®/Q, lai
iestatitu dienas laiku.
Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties pie
simbola O, péc tam nepieskarieties

nevienam taustinam un pagaidiet
4 sekundes, lai apstiprinatu.

1 23 4 5 6

2l 0 @

12 1 10 9 8 7

Regulesanas tausting

Taustinu blokésanas simbols
Pulkstena simbols

Bridinajuma skaluma signali (Jusu
ierice ta var nebut piegjama.)

5 Eco rezima simbols
6 Plus tausting

7 Minuss tausting
8

9

1

A o N =

Laika iedalas simbols
Bridinajuma simbols
0 Ediena gatavosanas laika beigu
simbols
11 Ediena gatavo$anas laika simbols
12 Programmas tausting

Ja sakotngjais laiks nav uzstadits,
pulkstenis saks skaitit laiku no

12:00 un tiks paradits simbols
®. Pé&c laika iestatisanas $is
simbols nozudis.

Elektroapgades traucejumu
gadijuma pareiza laika iestatijumi
tiek atcelti. Tie janoregule
atkartoti.
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lekartas pirma tiriSanas reize

Virsmu var sabojat zinami
mazgasSanas lidzek|i vai tinSanas
materiali.

TinSanai neizmantojiet agresivus
mazgasanas lidzek|us, tinsanas
pulverus/kréemus vai citus asus
priekSmetus.

1.Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2.Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru
draninu vai sukiliti un noslaukiet ar
draninu.
Sakotneja sakarsésana
Karseéjiet iekartu aptuveni 30 minutes un
péc tam izslédziet. Sada veida tiks
nodedzinati un noftirti jebkuri razoSanas
atlikumi vai slani.
Karstas virsmas izraisa
apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var but
karsta. Nekada gadijuma
nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem
utt. Nelaujiet bérniem atrasties
krasns tuvuma.
Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.
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Elektriska cepeskrasns

1.1znemiet no cepeskrasns visas
paplates un grila rezgi.

2.Aizveriet cepeskrasns durvis.

3.Izvélieties statisko poziciju.

4.1zvelieties visaugstako grila jaudu.
Skatiet Elektriskas krasns izmantosana,
Lappuse 22.

5.Darbiniet cepeskrasni aptuveni 30
minutes.

6.1zsledziet cepeskrasni. Skatiet
Elektriskas krasns izmantoSana,
Lappuse 22

Cepeskrasns ar grilu

1.1znemiet no cepeskrasns visas
paplates un grila rezgi.

2.Aizveriet cepeskrasns durvis.

3.1zvéelieties visaugstako grila jaudu.
Skatiet Grila izmantosana, Lappuse 33.

4.Darbiniet cepeskrasni aptuveni 15
minutes.

5.1zsledziet grilu. Skatiet Grila
izmantoSana, Lappuse 33

Sakotnéjas izmantosanas laika
iekarta var paris stundas dumot
un smakot. Ta ir visai normali.
Nodrosiniet, ka telpa tiek labi
vedinata, lai izvaditu dimus un
smaku. lzvairieties no tieSas
radusos dumu un smakas
ieelpoSanas.



B Krasns izmantosana

Vispariga informacija par
cepsanu, apcepsSanu un
grilesanu
Karstas virsmas izraisa
apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var but
karsta. Nekada gadijuma
nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem
utt. Nelaujiet bérniem atrasties
krasns tuvuma.
Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo
pa tam var izplust karsts tvaiks.
|zplustosais tvaiks var applaucét
rokas, seju un/vai acis.

Padomi par kuku cepsanu

¢ |zmantojiet metala SKivjus ar piemeérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip,
aluminija karbas vai karstumizturigas
silikona veidnes.

e Pec iespéjas labak izmantojiet vietu uz
rezga.

¢ Novietojiet cepamo veidni plaukta vida.

¢ Pirms krasns vai grila ieslegSanas
izvélieties pareizo plaukta poziciju.
Nemainiet plaukta novietojumu, kad
krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

¢ Pirms pagatavosanas saksanas vesela
cala, titara vai liela galas gabala
ierivéSana ar merci, pieméeram citrona
sulu un melnajiem pipariem, palielinas
ediena gatavoSanas veiktspégju.

e Galu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-
30 minutes ilgak neka tada pasa
izmeéra cepetis bez kauliem.

¢ Katram galas biezuma centimetram ir
vajadzigs aptuveni 4-5 minutes ilgs
gatavosanas laiks.

¢ Pec ediena gatavosanas laika
paiesanas atstajiet galu krasni uz vel
aptuveni 10 minatem. Tas |aus galas
sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta neteces galas
sagrieSanas laika.

¢ Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi
janovieto uz vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par grilesanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni,

tie atri k|Ust bruni, iegust jauku garozinu

un neklst sausi. Ipasi labi pieméroti
grilesanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka art
darzeni ar augstu Udens saturu, teiksim,
tomati un sipoali.

* |zkartojiet grilejamos gabalinus uz
stieplu grila vai cepeSpannas ar stieplu
grilu ta, lai to aiznemta platiba nav
lielaka par sildelementa izmériem.

e |evietojiet stiep|u plauktu vai
cepespannu ar grilu vajadzigaja krasns
fimeni. Ja grilgjat uz stieplu plaukta,
ievietojiet cepeSpannu apakseja
pozicija — tadéjadi cepeSpanna
noklus tauki. levietojamas
cepeSpannas izméram jabut tadam, lai
nosegtu visu grileSanas apgabalu.
Sada cepe$panna var nebit ieklauta
izstradajuma komplektacija. Lai
cepespannu butu vieglak tirt, ielejiet
taja nedaudz udens.
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GrileSanai nepiemérota partika
rada aizdegSanas risku.
Grilgjiet tikai tadu partiku, kas ir
piemérota intensivam
grilesanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu
grila aizmugure. Ta ir
viskarstaka vieta un taukaina
partika var aizdegties.

Elektriskas krasns

izmantosana

Krasnij ir pogas, kas pec to nospieSanas

izbidas uz aru.

1.lespiediet uz ieksu, lai poga izbiditos,
un péc tam veiciet vélamo iestatijumu.

2.lespiediet pogu iekSpuse, kad tiek

pabeigts édiena gatavoSanas process.
Izvelieties temperaturu un darba
rezimu

1 2

1 Funkciju parslegs
2 Termostata parslegs
1.Novietojiet funkciju pogu iepretim
vélamajam darba rezimam.
2.Novietojiet temperaturas pogu
iepretim vélamajai temperatUrai.
» Krasns sakarsis lidz noregulétajai
temperaturai un saglabas to.
Sakarsésanas laika temperatiras
lampina deg.
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Elektriskas krasns izslegSana
Pagrieziet funkciju pogu un
temperaturas pogu izslegta stavokir (uz
augsu).

Stiep|u grila pareiza novietoSana uz
stieplu plaukta ir |oti svariga. Stiep|u grils
ir jaievieto starp stieplu plauktiem, ka
paradits attéla.

Nelauijiet stieplu grilam atbalstities pret
krasns aizmugurgjo sienu. Pabidiet
stieplu grilu 1dz plaukta priekSpusei un
nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
panaktu labu grila veiktspégju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)

Tvaika funkcijas lietoSana

Jusu cepeskrasnij ir funkcija gatavoSanai
ar tvaiku. Karstuma iedarbibas rezultata
apakseja paliktnr ielietais udens
gatavosanas laika iztvaiko, un tas |auj
labak pagatavot edienu. Tvaiks
nodroSina, ka konditorijas izstradajumu
virsma ir spilgtaka, garozina ir
kraukskigaka un izstradajumi labak
briest. Turklat tvaiks nelauj zaudét
mitrumu, gatavojot galu, un ta ir suligaka
un gardaka.

GatavoSana ar tvaiku iespéjama
tikai to gatavoSanai ar tvaiku
paredzeto funkciju lietoSanas
laika, kas noraditas lietoSanas
instrukcija.



Udens tvertnes ietilpiba ir 300 ml.
Gatavojot udens tvertné
neiepildiet vairak par 300 ml
udens.

Gatavosana, izmantojot tvaiku:

1.Informaciju par funkcijas, temperatiras
un attiecigajam edienam piemerota
laika iestatiSanu, ka ar gatavoSanas
procesa uzsaksanu skatiet
gatavoSanas ar tvaiku tabula.
Gatavojot tabula nenoraditus edienus,
udens daudzumu, temperaturu,
gatavoSanas funkciju un laiku varat
noteikt patstavigi.

2.Novietojiet édienu uz ieteikta plaukta.

3.Kad saskana ar gatavoSanas tabulu
pienacis laiks iepildit ddeni, piespiediet
uz cepeskrasns vadibas panela esoso
udens tvertni.

4..enam iznemiet Gdens tvertni.

5.Atveriet Udens tvertnes vacinu un
iepildiet gatavosanas tabula noradito
udens daudzumu.

Neizmantojiet destiletu vai filtretu
udeni. lzmantojiet tikai adeni
pudelés. Neiepildiet Gdens tvertne
Skidumus, kas ir ugunsnedrosi,
satur spirtu vai cietas dalinas.

6.Aizveriet Udens tvertnes vacinu un
ievietojiet to atpaka| vieta. levietojot
udens tvertni, apstajieties, kad tiek
sasniegts 1. imenis. Stumjot tvertni
talak, ta sasniegs 2. limeni un saksies
udens padeve.

Uz udens tvertnes korpusa ir divi
fimeni. 1. imenr ddens tvertne ir
paredzetaja vieta, bet
nenodroSina Udens padevi uz
cepeskrasni. 2. imenr udens
tvertne ir vieta, kas paredzeta
udens padevei uz cepeskrasni.

7.Kad velaties padot Gdeni, turpiniet
stumt ddens tvertni, lidz bridim, kad
tiek sasniegts 2. imenis.
» Udens tvertng esosais Gdens saks
lenam it uz cepeskrasns pamatnes,
nodrosinot ediena gatavosanai
nepieciesamo tvaiku.
8.GatavoSanas procesa beigas
pagrieziet funkciju un temperaturas
pogas lidz stavoklim “izslegts”, lai
izslegtu cepeskrasni.
Pec katra gatavoSanas ar tvaiku
cikla parbaudiet, vai cepeskrasns
pamatne ir udens. Ja ir, tad péc
cepeskrasns atdziSanas
saslaukiet Gdeni ar sausu draninu.
To neveicot, cepeskrasns
pamatne atlikuSais ddens var
veidot kalkakmens nogulsnes.

Darba rezimi

Seit redzamo darba reZimu seciba var
atSkirties atkariba no jusu iekartas
izkartojuma.
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apaksegjais sildelements.
Partika tiek vienlaikus
sakarséta no augsas un
apaksSas. Pieméram, tasir
pieméroti kikam,
konditorijas izstradajumiem,
keksiem un sautéjumiem
veidnés. Ediena
gatavosanas laika
izmantojiet tikai vienu
paplati.

Darbojas tikai apaksgjais
sildelements. Tas ir

piemerots picam un secigai
partikas apbrtninasanai no
apaksas.

So funkciju jaizmanto art
vieglai fifisanai ar tvaiku.

arbojas augséjais un
apaksgjais sildelements, ka
art ventilators (aizmuguréja
sienad). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek
vienmerigi sadalits visa
krasni. Ediena gatavo$anas
laika izmantojiet tikai vienu
paplati.

&)@

Krans nav sakarsusi.
Darbojas tikai ventilators
(aizmuguréja siena).
Sasaldeta granuleta partika
tiek leni atlaidinata istabas

temperatura un
pagatavotais ediens tiek
atdzeseéts.

Notiek karsésana, tas laika
izmantojot ventilatoru
(aizmuguréja siena).

Ar ventilatora palidzibu
karstais gaiss tiek
vienmerigi sadalits visa
krasni. Lielakaja dala
gadijumu iepriekseja
sasildiSana nav
nepieciesama. Piemeérota
ediena gatavosanai
dazados plauktu imenos.
Piemérota ediena
gatavoSanai uz vairakam
paplatem.

Darbojas augsejais un
apaksSgjais sildelements, un
notiek karsesana, tas laika
izmantojot ventilatoru
(aizmuguréja siena). Partika
tiek vienmengi un atri
pagatavota no visam
pusém. Ediena
gatavosanas laika
izmantojiet tikai vienu
paplati.

ST funkcija jalieto ar
gatavoSanai ar tvaiku.



Darbojas lielais grils krasns

griestos. Tas ir piemeérots

liela galas daudzuma

grilesanai.

¢ Novietojiet lielas vai videja
izmeéra porcijas uz plaukta
pareizaja imeni zem
grilesanai paredzeta grila
sildelementa.

¢ Kad pagajusi puse no
ediena gatavoSanas laika,
apgrieziet edienu uz otru
pusi.

Grila darbiba nav tik jaudiga

ka pilna grileSanas rezima

laika.

¢ Novietojiet nelielas vai
vidéja izméra porcijas
plaukta pareizaja vieta
zem grileSanai paredzeta
grila sildelementa.

¢ Kad pagajusi puse no
ediena gatavoSanas laika,
apgrieziet edienu uz otru

pusi.
Cepeskrasns izmantosana
1 23 4 5 ?

12 11 10 9 8 7

Regulesanas tausting

Taustinu blokésanas simbols
Pulkstena simbols

Bridinajuma skaluma signali (Jusu
ierice ta var nebut piegjama.)

A o N =

5 Eco rezima simbols
6 Plus tausting

7 Minuss tausting

8 Laika iedalas simbols
9 Bridinguma simbols
;

0 Ediena gatavo$anas laika beigu
simbols

11 Ediena gatavo$anas laika simbols
12 Programmas tausting

Maksimalais ediena gatavoSanas
beigu laiks, ko var iestatt, ir 5
stundas un 59 minutes.
Elektroapgades traucejumu
gadijuma programma tiks atcelta.
Jums ir atkartoti jaieprogramme
krasns.

Veicot iestatjumus, pulkstena
displeja mirgos attiecigie simboli.
lestatijumi stasies speka pec isa
briza.

Ja ediena gatavoSana nav
iestatita, tad nevar iestatit pareizu
laiku.

Ja, sakot gatavosanu, ir iestatits
gatavoSanas laiks, tiks paradits
atlikuSais gatavosanas ilgums.

Gatavosana, uzstadot gatavoSanas

laiku;

Varat uzstadit cepeskrasnij automatisko

izslegSanos ieprieks uzstadita

gatavosanas laika beigas.

1.1zvélieties ediena gatavoSanas funkciju.

2.Pieskarieties ©, kamér displeja tiek
paradits gatavosanas laika simbols 2.

3.Uzstadiet gatavosanas laiku ar
taustiniem @ / ©.
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» » Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas
displeja nepartraukti bus redzams
simbols P2l un laika atskaite.
4.levietojiet SKivi krasnri un iestatiet
temperaturu ar temperaturas pogu.
Tiks sakta ediena gatavosana.
» GatavoSanas laika atskaite saksies,
kad tiks sakta gatavosana un visas laika
atskaites simbola iedalas bus iedegusas.
lestatitais gatavoSanas laiks ir sadalits
Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas
katra dala, tas simbols tiek nodzests.
Tadejadi ir viegli saprast atlikusa
gatavoSanas laika proporciju.
Gatavosanas beigu laika
iestatiSana velak;
Pec gatavoSanas laika uzstadiSanas
taimer varat noradit planoto
gatavosanas beigu laiku.
1.1zvélieties ediena gatavoSanas funkciju.
2.Pieskarieties (O, kamér displeja tiek
paradits gatavosanas laika simbols 2.
3.Uzstadiet gatavosanas laiku ar
taustiniem @ / ©.
» Kad gatavoSanas laiks ir iestatits,
displeja iedegsies simbols P,
4.Pieskarieties O, kamér displeja tiek
paradits gatavoSanas beigu laika
simbols .
5.Nospiediet taustinus @ /O, lai
uzstaditu gatavosanas beigu laiku.
» Péc gatavoSanas laika uzstadisanas
displeja nepartraukti bus redzams
simbols [Pl un simbols =, un laika
atskaite. Kad tiek sakta gatavoSana,
simbols = pazid.
6.levietojiet SKivi krasni un iestatiet
temperaturu ar temperaturas pogu.
Tiks sakta ediena gatavosana.
» Krasns taimeris aprékina
gatavo8anas sakSanas laiku, no
iestafita gatavoSanas beigu laika
atnemot gatavo$anai nepiecieSamo
laiku. Kad pienak gatavosanas
sakSanas laiks, tiek aktivizéts atlasitais
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darbibas rezims, un krasns tiek uzsildita
ldz iestatttajai temperatdrai. ST
temperatura tiek saglabata lidz ediena
gatavosanas laika beigam.
» GatavoSanas laika atskaite saksies,
kad tiks sakta gatavosana un visas laika
atskaites simbola iedalas bus iedegusas.
lestatitais gatavoSanas laiks ir sadalits
Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas
katra dala, tas simbols tiek nodzests.
Tadejadi ir viegli saprast atlikusa
gatavoSanas laika proporciju.
7.Péc gatavosanas procesa
pabeigSanas displeja tiek paradits
"End", un taimeris atskano audio
bridinajumu.
8.Audio bridingjums skan 2 minutes. Lai
apturétu skanu, pieskarieties jebkuram
taustinam. Signals vairs neskanés, un
tiks paradits pasreizéjais laiks.
Ja nospiedisit jebkuru taustinu
audi bridinajuma beigas,
cepeskrasns atsaks darboties. Lai
noverstu cepeskrasns atkartotu
ieslegSanos pec bridinajuma
signala beigam, pagrieziet
temperaturas un funkciju klokus
"0" (izslegts) poZicija.
Taustinu blokésSanas aktivizéeSana
Varat aktivizet taustinu blokeSanas
funkciju, lai noverstu krasns nevelamu
ieslegSanu.
1.Pieskarieties =, kamér displeja tiek
paradits simbols .
» Displeja paradisies uzraksts "OFF"
(Izslegts).
2.Nospiediet @, lai aktivizétu taustinu
blokeSanu.
» Kad taustinu blokésana ir aktivizéta,
displeja tiks paradits zinojums "ON"
(leslégts), un simbols (& paliks izgaismots.



Ja ir aktivizéta taustinu blokésana,
krasns funkciju taustini
nedarbojas. Stravas padeves
atteices gadijuma taustinu
blokéSana netiks atcelta.

Lai deaktivizetu taustinu
blokésanu
1.Pieskarieties =, kamér displeja tiek
paradits simbols 2.
» Displeja paradisies uzraksts "On"
(leslegts).
2.Atspejojiet taustinu blokesanu,
pieskaroties pie taustina ©.
» Pec taustinu blokéSanas
deaktivizéSanas displeja paradisies
"OFF" *4*(Izslegts).
Bridinajuma signala iestatiSana
lerices taimeri varat iestatit ar attieciba
uz citiem bridinasanas vai atgadingjuma
gadijumiem, ne tikai gatavoSanas
programmai.
Modinatajpulkstenis neietekme krasns
funkcijas. ST funkcija tiek izmantota tikai
ka bridinajuma signals. Piemeram, ta ir
noderiga, ja pec zinama laika paieSanas
velaties krasni apgriezt eédienu uz otru
pusi. lestatita laika beigas taimeri
atskanes skanas signals.
1.Pieskarieties €9, kamér displeja tiek
paradits simbols 4.
Maksimalais bridinajuma
atskaneésanas laiks var but 23
stundas un 59 minutes.

2.Uzstadiet bridinaSanas laiku ar
taustiniem @ / ©.
Bridinajuma tona, laika, displeja
spilgtuma un temperaturas
taustiniem jabut iestatitiem
pozcija 0 (IZSLEGTS).
» Kad bridinajuma laiks bus iestatits,
simbols £ paliks izgaismots un displeja
bus redzams bridingjuma laiks.

3.Kad bridingjuma laiks bus pagajis,
saks mirgot simbols £ un bis
dzirdams skanas signals.

Bridinajuma izslegSana

1.Skanas signals skan 2 minutes. Lai
apturétu skanu, pieskarieties jebkuram
taustinam.

» Signals vairs neskanes, un tiks

paradits pasreiz€jais laiks.

Signala atcelSana;

1.Lai atceltu bridinajumu, pieskarieties
@, kamer displeja tiek paradits
simbols 4.

2.Nospiediet un turiet taustinu ©, lidz
tiek paradits "00:00".

Paradisies bridingjuma laiks. Ja
vienlaikus iestafits bridingjuma
laiks un ediena gatavoSanas laiks,
tad bus redzams tas laiks, kas
pienaks pirmais.

Bridinajuma tona maina

1.Pieskarieties =, kamér displeja tiek
paradits simbols <.

2.Pielagojiet bridinasanas toni ar
taustiniem @ / ©.

3.Izvéletais tonis tiks aktivizéts péec Isa
briza.

» lzveletais bridinajuma signala tonis

paradisies displeja ka "b-01", "b-02"

vai "b-03".

Laika mainiSana

Jau iestatita pareiza laika mainiSana

1.Pieskarieties =, kamér displeja tiek
paradits simbols ©.

2.Uzstadiet laiku ar taustiniem @ / ©.

3.Uzstaditais laiks tiks aktivizéts pec isa
briza.

Ekonomiskais rezims

Varat taupit energiju, gatavojot

ekonomiskaja reZima un iestatot

gatavosanas laiku.

Saja reZima gatavosana tiek pabeigta

krasns ieksgja temperatUra, izsledzot
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sildelementus pirms gatavoSanas laika Ekrana spilgtuma iestatiSana

beigam. (ST funkcija ir izvéles iesp&ja. Jiisu
Ekonomiska rezima uzstadisana ericé ta var neblt pieejama.)
1.Pieskarieties =, kamér displeja tiek 1.Pieskarieties 8=, lldz displeja tiek
paradits simbols eco. paradits d-01 vai d-02, vai d-03
» Displeja paradisies uzraksts "OFF" displeja spilgtuma iestatisanai.
(Izslegts). 2.lestatiet velamo spilgtumu ar
2.lespéjojiet ekonomisko rezimu, taustiniem @ / ©.
pieskaroties taustinam ®. » Uzstaditais laiks tiks aktivizéts péc Tsa
» Kad taustinu blokésana ir aktivizéta, briza.
displeja tiks paradits zinojums "On" Ediena gatavosanas laika tabula
(leslegts), un simbols eco paliks

Saja tabula noraditie laiki ir
noraditi informativiem noltkiem.
Tie var atSkirties atkariba no
ediena temperatdras, biezuma,
tipa un jusu ierasta ediena
gatavoSanas veida.

izgaismots.

Ekonomiska rezima atspéejosana

1.Pieskarieties =, kamér displeja tiek
paradits simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "On"

(leslegts).

2. Atspéjojiet ekonomisko rezimu, Konditorijas izstradajumu un galas
pieskaroties taustinam ©. cepSana

» Kad taustinu blokésana bts 1. krasns rezgis ir apak$éjais

deaktivizéta, tiks paradits "Off" rezgis.

g;:;%?é \pﬁfr?r?a Standarta paplate* [Z] 3 180 25...30
Keksi veidné | Viena KUkas veidne uz grila 5 2 180 40 ... 50
panna rezga** =
Mazi keksi Viena - 3 160 25..35
panna Standarta paplate [:":]
Viena - 3 150 30 ...40
panna Standarta paplate
2 pannas 1-Paplate konditorejas 1-3 150 35 ... 50
izstradajumiem®
3-Standarta paplate*
3 pannas 1-Standarta paplate* 1-3-5 150 35 ... 50
3-Paplate konditorejas 5
izstradajumiem* =
5-Dzila paplate*
Biskvitkika Viena Apala kikas forma ar 3 160 25...35
panna 26 cm diametru uz grila @
rezga**
Viena Apala kikas forma ar 2 150 30 ...40
panna 26 cm diametru uz grila
rezga**
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2 pannas 1-Apala kikas forma ar 150 35...45
26 cm diametru uz grila
rezga**
4-Apala kikas forma ar ()
26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™*
Cepumini Viena Paplate konditorejas [:] 3 180 25...30
panna izstradajumiem*
2 pannas 1-Paplate konditorejas 1-3 180 30 ...40
izstradajumiem®
3-Standarta paplate*
3 pannas 1-Paplate konditorejas 1-3-5 180 35...45
izstradajumiem* @
3-Standarta paplate*
5-Dzila paplate*
Rauga Viena 2 200 30 ...40
miklas panna Standarta paplate* [‘Z":]
izstradajumi
2 pannas 1-Paplate konditorejas 1-5 200 45 ... 55
izstradajumiem® @
5-Standarta paplate*
3 pannas 1-Paplate konditorejas 1-3-5 200 55...65
izstradajumiem* @]
3-Standarta paplate* :
5-Dzila paplate*
Trekni Viena 2 200 25...35
konditorijas panna Standarta paplate* [:]
izstradajumi
2 pannas 1-Paplate konditorejas G 1-3 200 35...45
izstradajumiem*
3-Standarta paplate*
3 pannas 1-Paplate konditorejas 1-3-5 190 45 ... 55
izstradajumiem* 5
3-Standarta paplate* =
5-Dzila paplate*
leraugs \[ﬁ:r?r?a Standarta paplate* [«:] 2 200 35...45
Lazanja Viena Stikla/ metala taisnstira [: 2-3 200 30...40
panna panna uz grila rezga**
Pica \[ﬁ:r?r?a Standarta paplate* @ 2 200 ... 220 15...20
Liellopa Viena 3 25 min. 100 ... 120
T [ | st papae o
Cepetis 190
Jéra stilbs Viena 3 25 min. 70...90
(sautgjums) panna Standarta paplate* 250/max, péc
tam 190
Viena 3 25 min. 60 ... 80
panna Standarta paplate* 250/max, péc
tam 190
Apcepts Viena 2 15 min. 60 ... 80
calis (1,8-2 panna - 250/max, péc
ko) Standarta paplate tam 180 .
190
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Viena 2 15 min. 60 ... 80
panna - 250/max, péc
Standarta paplate tam 180 .
190
Tttars (6.5 Viena 1 25 min. 150 ... 210
kg) panna - 250/max, péc
Standarta paplate tam 180 ...
190
Viena 1 25 min. 1560 ... 210
panna - 250/max, péc
Standarta paplate tam 180 ...
190
Zivis Viena - 3 200 20...30
panna Standarta paplate @
Viena - 3 200 20...30
panna Standarta paplate
Ie[eicams pirms jebkura ediena gatavoSanas ieprieks sakarsét krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.
** Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi.

Parbaudes edienu gatavosSanas

tabula

Edieni $aja gatavosanas tabula tiek
pagatavoti saskana ar standartu EN

60350-1, lai kontrolgjosas iestades

varetu vieglak veikt produkta parbaudi.

Smilsu maize

Viena panna

Standarta paplate*

140

20 ...

30

Viena panna

Standarta paplate*

N2

140

20 ...

30

2 pannas

1-Standarta paplate*
3-Paplate
konditorejas
izstradajumiem*

%
%

140

20 ...

30

3 pannas

1-Standarta paplate*
3-Paplate
konditorejas
izstradajumiem*
5-Dzila paplate*

52

1-8-5

140

25 ..

35

Mazi keksi

Viena panna

Standarta paplate*

160

25 ...

35

Viena panna

Standarta paplate*

150

30 ...

40

2 pannas

1-Paplate
konditorejas
izstradajumiem*
3-Standarta paplate*

150

35 ...

50

3 pannas

1-Standarta paplate*
3-Paplate
konditorejas
izstradajumiem*
5-Dzila paplate*

1-8-5

150

35 ...

50

Biskvitktka
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Viena panna

Apala kikas forma
ar 26 cm diametru
uz grila rezga**

160

25 ..

35

Viena panna

Apala kikas forma
ar 26 cm diametru
uz grila rezga**

150

30 ...

40




2 pannas 1-Apala kikas forma
ar 26 cm diametru
uz grila rezga**
4-Apala kukas forma
ar 26 cm diametru
uz paplates
konditorejas
izstradgjumiem™*

-4 150 35...45

Abolu pirags Viena panna Apal$, melns metala

trauks ar 20 cm

diametru uz grila
rezga**

2 180 50 ...60

Viena panna Apal$, melns metala

trauks ar 20 cm

diametru uz grila
rezga**

R

2 170 50 ...60

2 pannas 1-Apal$, melns
metala trauks ar
20 cm diametru uz
grila rezga**
4-Apal§, melns
metala trauks ar
20 cm diametru uz
pannas konditorejas
izstradgjumiem™*

1-4 170 50 ...60

* Sje piederumi var netikt piegadati ar produktu.

leteicams pirms jebkura édiena gatavo$anas ieprieks sakarsét krasni.

** Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviSki nopérkami piederumi.

Padomi par kiku cepSanu

¢ Ja kuka ir parak sausa, palieliniet
temperaturu par apt. 10 un
samaziniet eédiena gatavoSanas laiku.

¢ Ja kuka ir mitra, izmantojiet mazak
Skidruma vai samaziniet temperaturu
par 10°C.

¢ Ja kuka ir parak tumsa, novietojiet uz
zemaka rezga, samaziniet temperattiru
un palieliniet ediena gatavoSanas laiku.

e Ja arpuse ir labi izcepusies, bet
iekSpuse ir vél arvien lipiga, izmantojiet
mazak Skidruma, samaziniet
temperaturu un palieliniet ediena
gatavosanas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu

cep8anu

¢ Ja konditorijas izstradajumi ir parak
sausi, palieliniet temperaturu par apt.
10 un samaziniet ediena gatavoSanas
laiku. Samitriniet rauga miklas kartas

ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

Ja konditorijas izstradajumus ir parak
ilgi jacep, pieversiet uzmanibu
sagatavoto konditorijas izstradajumu
biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

Ja konditorijas izstradajumu augSpuse
klUst bruna, bet apakSpuse nav
izcepusies, parliecinieties, ka
konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrinoSais maisjums nav
parak daudz uzlijis to apaksdala.
Meginiet $o maisjumu vienmerigi
izsmeret uz visam rauga miklas kartam
un konditorijas izstradajumu virsmas,
lai tie k|Gtu vienadi brani.
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Cepiet konditorijas izstradajumus Padomi par darzenu varisanu

atbilsto$i &diena gatavo$anas * Ja darzenu ediens zaudé suligumu un
tabula noraditajam reZimam un Klust |oti sauss, gatavojiet to panna ar
temperatirai. Ja apaksa vél arvien vaku, nevis krasns paplate. Slegtos
nav pietickami brina, nakamo traukos €diena suligums saglabasies.
reizi ielieciet krasnT par vienu * Ja darzenu édiena netiek lidz galam
plauktu zemak. pagatavots, vispirms izvariet darzenus

vai sagatavojiet tapat ka konserviem,
un péec tam ievietojiet krasni.

tvaiku tabul

Maize Standarta 3 200 100 péc 35...45 820
paplate* ieprieksejas

uzkarseésana

s
Vista ar Standarta |2 15 min. 200 25 60 ...70 2000
darzenie | paplate* — 250/max,
m pEc tam

190

Ribinu Standarta B 3 180 250 30 65..75 | 1000
steiks paplate* —
Cepti Standarta E"I 3 190 250 25 45..55 | 500
kartupeli paplate*
Jéra Standarta @ 3 170 250+250"* péc 110 ...120 | 1900
kajina paplate* =S ieprieksejas

uzkarseésana

s
Steiks ar | Standarta a4 |3 170 250+250"* péc 90...100 | 1000
darzenie paplate* —_— ieprieksejas
m uzkarseésana

S
Lasis ar Standarta o |3 180 150 péc 25...35 500
darzenie paplate* — ieprieksejas
m uzkarseésana

S
Kokosriek | Standarta Y |3 170 150 péc 25...35 500
stu paplate* — ieprieksejas
cepumi uzkarsésana

S
Rauga Standarta '@” 3 180 150 péc 25...35 500
miklas paplate* — ieprieksejas
maizite uzkarseésana

S
Pelmeni Standarta % |3 200 100 15 25..35 1000
ar vistas paplate* —
galu
Ceptu Standarta @fl 3 200 2504150 | 15 65..76 | 1500
darzenu paplate*
sautéjums
Makaroni | Standarta @’ 3 200 200 péc 25...35 1500
ar sieru paplate* ieprieksejas

uzkarseésana

S
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Cala Standarta 3 200 250 péc 25..35 800
stilbini paplate* ieprieksejas
uzkarseésana

S

* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.
**Rada péc iepriek3&jas uzkarséSanas pagajuso laku
***Udens daudzums, lai pievienotu pusi gatavo$anas laika

Grila izmantosana Grila QZSFégéanq o
GrileSanas laika aizveriet krasns 1 .Pa_gr|e2|et funkcvuu pogu izslegta
durvis. stavokll (uz augsu).

Karstas virsmas var izraisit GriléSanai nepiemeérota partika
apdegumus! rada aizdegSanas risku.

Grilgjiet tikai tadu partiku, kas ir
piemérota intensivam
grilesanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu
grila aizmugure. Ta ir
viskarstaka vieta un taukaina
partika var aizdegties.

Ediena grilésanas laika tabula

Grila ieslegsana

1.Pagrieziet funkciju pogu lidz
velamajam grila simbolam.

2.Péc tam iestatiet velamo grila
temperaturu.

3.Ja nepiecieSams, veiciet aptuveni 5
minutes ilgu iepriekseju sakarseSanu.

» Temperaturas indikators ieslégsies.

Grilesana ar elektrisko grilu

Zivis i 4..5 250 20...25 min.
Sagriezts calis Grila rezgis 4..5 250 25...35 min.
Jéra galas Grila rezgis 4.5 250 20...25 min.
karbonade

Rostbifs Grila rezgis 4.5 250 25...30 min. *
Tela galas Grila rezgis 4.5 250 25...30 min. *
karbonade

Grauzdéta maize Grila rezgis 4 250 1..3 min.

" atkariba no biezuma

*Pirms gatavo$anas iesildiet iekartu 5 mindtes.

**Ja jusu produkta grilu temperattru nevar noregulét, grils darbosies ieteicamaja temperatara.

Edieni $aja gatavoSanas tabula tiek 60350-1, lai kontrolgjosas iestades
pagatavoti saskana ar standartu EN varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Grauzdéta maize Grila rezgis 4 250 1..3 min.
Kotletes (liellopa Grila rezgis 4 250 25...35 min.
gala) - 12 gab.

Péc 2/3 grileSanas laika apgrieziet &dienu.
Pirms jebkura édiena pagatavo$anas ieteicams iepriek$ uz 5 minGtém sakarsét cepeskrasni.
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Che wiplbe., , .

Vispariga informacija
Regulara finsana pagarina iekartas
kalpoSanas laiku un samazina biezi
sastopamas problémas.

Pirms apkalpo$anas un firisanas
darbu uzsakSanas atvienojiet
iekartu no barosanas avota.
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

Pirms tirSanas sakSanas |aujiet
iekartai atdzist.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

¢ Pec katras lietoSanas reizes rupigi
nofiriet iekartu. Sadi bis iespgjams
daudz vieglak notirt pec ediena
gatavoSanas palikusas atliekas,
tadejadi izvairoties no to piedegSanas
nakamaja iekartas izmantosanas reize.

e |ekartas tiriSanai nav nepiecieSami
Tpasi tinsanas lidzekli. lekartas firSanai
izmantojiet siltu udeni un mazgasanas
Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti

un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

¢ \/ienmer parliecinieties, vai pec
tfinSanas un uzreiz péc izslakstisanas ir
rupigi noslaucits viss liekais tdens.

¢ NerUs€josa térauda virsmu un roktura
finSanai neizmantojiet finsSanas
lidzeklus, kuru sastava ir skabe vai
hlorids. Lai notiritu Sis dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro
mazgasSanas lidzekli (kas nav abrazivs)
un slaukiet tikai viena virziena.
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Virsmu var sabojat zinami
mazgasSanas lidzek|i vai tinSanas
materiali.

TinSanai neizmantojiet agresivus
mazgasanas lidzek|us, tinsanas
pulverus/kréemus vai citus asus
priekSmetus.

lerices tinSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.

Atkariba no gatavoSanas ar

tvaiku / vieglas tinsanas ar tvaiku
biezuma un izmantota tdens
cietibas uz cepeskrasns
pamatnes var veidoties paliekosas
kalkakmens nogulsnes.

Vadibas panela tiriSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru
draninu un noslaukiet sausus.
Ja jusu izstradajumam ir
pogas/rokturi, firot vadibas paneli,
nenonemiet vadibas rokturus.
Var tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Cepeskrasns pamatnes baseina
tirisana

Atkariba no ta, cik biezi notiek
gatavoSana ar tvaiku un tvaika tirnsanas
darbibas, un izmantota udens cietibas,
cepeskrasns Udens baseina var rasties
kalkakmens plankumi.

Lai nonemtu kalkakmeni, kas var
izveidoties cepeSkrasns pamatnes
baseina péc gatavo8anas ar tvaiku, ik
péc 2 vai 3 $8adam darbibam veiciet
finsanu ar tvaiku:



1.Cepeskrasns pamatnes baseina
pievienojiet udenim 350 ml galda etika
(etika skabums nedrikst parsniegt 6%

ist
kalkakmens nosedumus.

3.Iztiriet baseinu ar mikstu, mitru dranu
un sausu dranu.

Cepeskrasns apaksdalas baseina
tinSanai nelietojiet tinsanas
lldzeklus, kas satur skabes vai
hloridus. Netiriet cepeskrasns
pamatnes baseina izveidojusos
kalkakmeni ar skrapéjosam
darbibam. Pretgja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Sanu sienas tiriSana(Atskiras

atkariba no iekartas modela.)

(ST funkcija ir izvéles iesp&ja. Jiisu

iericé ta var nebut pieejama.)

1.Nonemiet sanu rezga priek$gjo dalu,
to velkot sanu sienai pretéja virziena.

2.Pilntba iznemiet sanu rezgi, to velkot
sava virziena

).

Katalitiskas sienas

(ST funkcija ir izvéles iesp&ja. Jiisu
iericé ta var nebut pieejama.)
JUsu ierices ieksgjas sanu sienas (A)
un/vai aizmugurgja siena (B) var but
parklatas ar katalitisko emalju.
Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa,
to virsma ir poraina. Krasns katalitiskas
sienas nav jatira. Pateicoties savai
perforétajai struktlrai, katalitiskas
virsmas absorbe taukus un, kad virsma
ir uzskusi taukus, tas sak spidét. Sada
gadijuma iesakam detalas nomainit.

Viegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu tirisanu, jo

netirumus (ja tie nav tur bijusi parak ilgi)

atmiekske Udens lases, kas kondenséjas

uz cepeskrasns iek3€jam virsmam pec

tvaika lietoSanas.

1.1znemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

2.Piespiediet uz cepeskrasns vadibas
panela esoSo udens tvertni, lai to
nonemtu. lepildiet tvertne 200 ml
udens.

Neizmantojiet destiletu vai filtretu
udeni. lzmantojiet tikai adeni
pudelés. Neiepildiet Gdens tvertne
Skidumus, kas ir ugunsnedrosi,
satur spirtu vai cietas dalinas.
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3.Lénam ielieciet tvertni vieta un spiediet

lidz bridim, kad ta sasniedz 2. limeni.

Udens saks iepllst cepeskrasns

pamatne esosaja paliktn.
Uz udens tvertnes korpusa ir divi
fimeni. 1. imenr ddens tvertne ir
paredzetaja vieta, bet
nenodroSina Udens padevi uz
cepeskrasni. 2. imenr udens
tvertne ir vieta, kas paredzeta
udens padevei uz cepeskrasni.

4. lestatiet cepeSkrasni vieglas tirnsanas
ar tvaiku rezima un darbiniet to 100°C
temperatura 25 mindtes.

5.Atveriet durvis un noslaukiet
cepeskrasns ieksgjas virsmas ar mitru
sukli vai dranu.

6.lerices tinSanai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu
dranu vai sukli, lai atbrivotos no gruti
notiramiem netirumiem, un noslaukiet
iefici ar sausu dranu.

Lietojot vieglajai tinSanai ar tvaiku
paredzeto funkciju, tdens no
cepeskrasns pamatnes iztvaiko
un kondenseéjas uz cepeskrasns
iekSejam virsmam un durvim,
tadéjadi atmiekskegjot nelielos uz
cepeskrasns esosos netirumus.
Atverot cepeskrasns durvis, uz

tam esosais kondensats var pilet.

Noslaukiet kondensatu uzreiz
durvju atverSanas bridi.
7.(Jusu ierice ta var nebut piegjama.) Ja

krasni rodas kondensats, zem krasns
esosaja tilpnes kanala var bat Gdens
jeb mitrums. P&c lietoSanas iztiriet So
tilpnes kanalu ar mitru dranu un péc
tam izzavéjiet to, lai nerastos
kalkakmens.
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Notiriet krasns durvis

Krasns durvju tifisanai izmantojiet siltu
udeni un mazgasanas skidrumu, mikstu
draninu vai Svammiti, un noslaukiet ar
sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju
tinSanai asus abrazivus tinsanas
lldzeklus vai asus metala skrapjus.
Tie var saskrapét virsmu un
sabojat stiklu.

Krasns durvju iznemsana

1.Atidarykite priekines dureles (1).

2.Atlenkite spaustukus, esancius prie
deSinés ir kairés priekiniy dureliy
puses vyriy korpusy (2), paspausdami
juos Zemyn, kaip parodyta

ikslélyj

1 Durvis
2 Enges blokésana(aizvérta pozicija)
3 Krasns
4 Enges blokésana(atvérta pozicija)



4.Nuimkite priekines dureles, traukdami

jas aukstyn, kad jos atsikabinty nuo

deSiniojo ir kairiojo vyriy.
Norint vél sumontuoti dureles,
nuémimo proceso metu atliktus
zingsnius reikia atlikti atvirkScia
tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy
korpusy esanciy spaustuky.

lekSéjo stikla durvju
iznemsana

(ST funkcija ir izvéles iesp&ja. Jiisu
iericé ta var nebut pieejama.)

Krasns durvju iekSéjais stikla panelis var
tikt iznemts notirisanai.

1.Atveriet krasns durvis.

2.Pavelciet sava virziena un iznemiet
plastmasas dalu, kas ievietota
prieksejo durvju augsdala.

3.Ka paradits attéla, mazliet paceliet
pasu ieksgjo stikla paneli (1) virziena A
un pavelciet uz aru virziena B.

1 lek3gjais stikla panelis
2" leksejais stikla panelis (Jusu ierice ta
var nebut piegjama.)

4.Ja jusu produkts ir aprikots ar iekSgjo
stikla paneli (2); Atkartojiet So pasu
darbibu, lai iznemtu iekSgjo stikla
paneli (2).

5.Pirma durvju pargrupésanas darbiba ir
iekSeja stikla panela (2) ielikSana
atpakal. Atbalstiet stikla panela
noskelto sturi plastmasas gropes
noskeltaja stur. (Ja jusu produkts ir
aprikots ar iek3gjo stikla paneli).
lekSejo stikla paneli (2) ir jaievieto
plastmasas grope pie pasa ieksegja
stikla panela (1).

6.levietojot pasu ieksgjo stikla paneli (1),
paveérsiet panela apdrukato pusi
iekseja stikla panela virziena. Svarigi,
lai iekséja stikla panela (1) apaksegjais
stlris ir atbalstits apaksgja plastmasas
rieva.
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7.Spiediet plastmasas detalu pie ramja,
lidz izdzirdat Klikski.

Krasns lampas nomainiSana

Lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena, pirms krasns lampas
nomainisanas parliecinieties, ka
iekarta ir atvienota no baroSanas
avota un atdzisusi.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

Cepeskrasns lampa ir ipasa
elektriska spuldzite, kas var izturét
300 °C temperaturu. Sikaku
informaciju skatiet “Tehniska
specifikacija, Lappuse 13".
Cepeskrasns lampas iespéjams
iegadaties pilnvarota
apkalpoSanas centra.

Lampa var neatrasties attéla
redzamaja vieta.

Saja ieficé izmantota lampa nav
piemérota majsaimniecibas telpu
apgaismosanai. So lampu ir
paredzets lietot, lai ierices
lietotajam butu vieglak saskatit
partikas produktus.
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Saja iericé izmantotajam lampam
ir jaspej funkcionet ekstremos
fiziskos apstaklos, pieméram,
temperatura, kas neparsniedz
50 °C.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1.Atviengjiet iekartu no baroSanas avota.

2.Pagrieziet stikla vaku pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam un
nonemiet.

3.Ja jusu krasns lampinas tips ir (A), ka
paradits attéla talak, iznemiet to,
griezot ka paradits, un nomainiet. Ja
tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet, ka
paradits attéla, un nomainiet to.

4.Uzlieciet stikla vaku.



Il Traucéjummekiésana

/aiks. >>> T4 nav darbibas kluda.
lekarta sakarSanas un atdziSanas laika rada metalsskus troksﬂus.i
* Kad metala dalas ir sakarsusas tas var |zplest|es un radit troksni. >>> Ta nav

e Galvenais drosmatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizéjiet.
¢ |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta
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e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
¢ BaroSana ir atslegta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet
dros“inétéjus kas atrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai

Krasns ma.«sakar..@;te

. Iespejams nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperattra. >>> lestatiet
vajadzigo cepeskrasns funkciju un/vai temperaturu.

¢ Modeliem ar taimeri nav iestatits taimeris. >>> Noregulgjiet laiku.
(lekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)

¢ BaroSana ir atslegta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet
drosinatajus, kas atrodas droSinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai

__atkal aktivizgjiet.

Madehem ar taumeﬂ) F'uikstena dlsplejs mlrgo vas redzams pulkstena

¢ Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregulégjiet laiku. /
Izsledziet un atkal iesledziet iekartu.

Ja nevarat noveérst problemu art
pEc visu Saja sadala doto
noradijumu izpildes, tad
sazinieties ar pilnvarotu
apkalpoSanas specialistu vai Sis
iekartas pardeveju. Nekada
gadijuma neméginiet pats salabot
bojato iekartu.
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