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Ldzu, vispirms izlasiet $o lietoSanas rokasgramatu!

Cientjamais pircéj!

Paldies, ka izvélgjaties Beko produktu. Més ceram, ka § iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tade| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas rapigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei ar nakotné. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties ari uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bus
noraditas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietosanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdegS$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam
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U Svarigi noradijumi un bridinajumi par dro$ibu un vides

aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzes izvairities no traumas vai
paSuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

e So iekartu var izmantot bémi
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIs personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéleties ar So
iekartu. Tirisanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

e lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanemusas atbilstosu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar S0 iekartu.

e Jaiekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar
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lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoS$anas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslegi ir novietoti izslégta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kameér
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemeétas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstoSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai



nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznemums nebus atbildigs
par problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Nekada gadijuma neaiztieciet

kontaktspraudni ar mitram rokam.

Nekada gadijuma neatvienojiet
iekartu no kontaktligzdas, to
velkot aiz kabela. Vienmer velciet
aiz kontaktspraudna.

lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinsanas un remonta laika to
jaatvieno no barosanas avota.

Ja iekartas baro$anas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedzejam vai
lidzigi kvalificétam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iesp&jamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikseta elektroinstalacija
iebuvetu sledzi.

Krasns izmantoSanas laika tas
aizmuguréja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais

savienojums nepieskaras
aizmuguréjai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.
Neiespiediet stravas vadu starp
krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.
Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificétiem specialistiem.
Bojajuma gadijuma izslédziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.
Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

BRIDINAJUMS: ST iekarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.
Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
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augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgréeku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

Nekarsejiet cepeSkrasni aizvertas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tieSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.
Neizmantojiet asus tirsanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus

cepeskrasns durvju stikla tirisanai,

jo tie var saskrapet virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.
lerices tirisanai neizmantojiet
tvaika tirtajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.
(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stiep|u plaukta un
paplates novietoSana uz stieplu
rezgiem

" Neizmantojiet iekartu, ja priek&gjo

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
|oti svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedém. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (LUdzu, skatiet attélu
talak.)

=

durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.

Krans rokturis nav dvielu zavetajs.
Kamer ieslégta grila funkcija,
nekariniet uz atvértam durvim
dvieli, cimdus vai lidzigus
tekstilizstradajumus.



Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siftumizturigus virtuves cimdus.
leklgjiet cepamo papiru ediena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,
grila reZgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarSanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperattru. Neklajiet
cepamo papiru tiesi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

rikojieties Sadli.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka art
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.
UZMANIBU! ST iekarta ir paredzéta
tikai ediena gatavosanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, piemeram,
telpas apsildisanai.

So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka ari
sakarséSanai.

Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas raduSies
nepareizas izmantoSanas vai
apieSanas rezultata.

Krasns var tikt izmantota ediena
atlaidinaanai, cepSanai,
apcepsanai un grilésanai.

Bernu droSiba

BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

lepakojuma materiali var bt
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.
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e Flekiriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet berniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
spéléties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, péc kuriem
berni varetu sniegties.

e Kad krasns durvis ir atvértas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sédet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat

durvju enges.
AtbrivoSanas no vecas iekartas

Athilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Siiekarta atbilst ES EFIA direktivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markeéts ar elektrisko un
elekironisko iekartu atkritumu (EEA) klasifikacijas
simbolu.

Siiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeéroti otreizéjai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elekironisko iekartu savakSanas centra,
lai varétu veikt otrreizgjo parstradi. Plasaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietéja
padvaldiba.
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Atbilstiba direktivai par bistamo vielu

ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja

aprikojuma:

Jisu nopirkta iekarta atbilst ES direktivas par bistamo

vielu ierobezoSanu elekironiskaja un elektriskaja

aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav

Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

Atbrivo$anas no iepakojuma materiala

e lepakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|ut berni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.



P Vispariga informacija
Parskats

W e

. 8

9
1 Vadibas panelis 7 AugSéjais sildelements
2 Rokturis 8 Augséjas sadalas ventilatora motors (aiz skarda
3 Priek3gjas durvis loksnes)
4 Plaukta stavokli 9 Apaksgjas sadalas ventilatora motors (aiz skarda
5 Vidusdalas plaksne loksnes)
6 Lampa
1 2 3 4 5
ﬂ% p LINOBHO=D
&
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&l 18]
| |~ 4 O 11D} |
14 13 12 11 10 9 8 7 6

1 Temperatlras/svara indikatora lauks 11 Temperatiras/svara/pastiprinataja iestatiSanas
2 Funkciju displejs tausting
3 Pareiza laika indikatora lauks 12 Krasns sadalas atlases tausting
4 Teksta displejs 13 Funkcijas atlases tausting *
5 lestatijumu izvéines simboli 14 IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS tausting
6 Ediena gatavoSanas sakSanas/beigSanas tausting * Piegjams krasnis ar paSattirisanas, tvaika un
7 Ertas ediena izvélnes atlases tausting mikrovilnu Tpasibam.
8 Laika un iestatijumu tausting
9 Apstiprinajuma tausting
10 Taustini Uz augSu / Uz leju (parvietoSanas izvélng)

(Izvélnes atlase)
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lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atSkiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var

nebut paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

—y

Lietotaja rokasgramata

Standarta paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepeSiem.

Dzi|a paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, lieliem
cepeSiem, suligiem édieniem un tauku
savakSanai griléSanas laika.

Grila rezgis

Lietojams apcepS$anai un sautéjuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novietoSanai uz vélama plaukta.
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Pareiza stiep|u plaukta un paplates
novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta
var nebiit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plaukiu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmuguré eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.




Tehniska specifikacija
Kopejais jaudas patering

Galvena krasns

IekSeja lampa

Grila jaudas patéring 2.2 KW

" Pamatinformacija. Elekiriskajam krasnim uz enerdijas markejuma noraditie dati atbilst EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstak|os ar ieslégtu apakSgjo un augsejo
sildelementu vai karséSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).
Elekiroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi $adai prioritizacijas sistmai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavoSana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo Iéna gatavoSana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apak3gja sildelementa un ventilatora izmanto$ana, 5 - Aug$éja un
apakséja sildelementa izmantoSana.

** Skatiet UzstadiSana, Lappuse 12.

ehniska specifikacija var mainities bez Uz iekartas uzimém vai dokumentacija
iepriek3eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegutas laboratorijas
kvalitati. apstaklos, atbilstosi attiecigajiem standartiem.
— — . — Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
@Aﬁeh $aja rokasgramata ir shematiski un, apstakliem, &S vertibas var atskirties.
iespéjams, precizi neatbilst jisu produktam. i .

1LV



K Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstoSi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. Razotajs neuznemsies athildibu
par bojajumiem, kas radusSies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novieto$anas vietas sagatavoSanu
un pievienoSanu elektrotiklam ir atbildigs pats

klients.

BISTAMI:
S iekarta jauzstada atbilstosi visiem vietgjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

BISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami
Bojatas iekartas var radi risku jusu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Siiekarta ir paredzéta uzstadiSanai virtuves skapjos,
kurus iespéjams iegadaties veikalos. Starp iekartu un
virtuves sienam un mebelém ir janodroSina drosa
distance. Skatiet attélu (vértibas noraditas mm).

12/LV

e [zmantotajam virsmam, sintétiskajiem laminata
materialiem un limém jabut karstumizturigiem
(min. 100 °C).

e Virtuves skapiSus janovieto viena limeni un
janostiprina.

e Jazem cepeSkrasns ir atvilkine, starp

cepeskrasni un atvilkini jauzstada plaukts.

lekartu janes vismaz divam personam.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
saldetavam. lekartas izstarotais siltums
palielinds dzesésanas iekartu energijas
patérinu.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim un/vai roktura.

Ja iekartai ir stiep|u rokturi, tad péc tas
parvieto3anas iebidiet Sos rokturus atpakal
sanu sienas.




Y
A

/ﬂ\\>

594 /

* min.

UzstadiSana un pievienoSana

e lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstoSi
valsti pienemtajiem noteikumiem par uzstadisanu.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontaktligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”

noraditajam veértibam atbilstoSu mazgabarita

blokéSanas sistemu. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai

nav transformators, lieciet iekartu iezemét kvalificétam

elekirikim. MUsu uznémums nebus atbildigs par

bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez

iezeméjuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.

547

\];20

BISTAMI:

lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot

tikai pilnvarots un kvalificéts specialists.
lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par

bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu

veiktu darbibu rezultata.
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BISTAMI:

Barosanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Pretéja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

Savienojumam jaatbilst valsts noteikumiem.
Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uziimes. Lai apskatitu
tipa uzlimi, atveriet priekSéjas durvis.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam,
kas noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:
Pirms jebkura darba, kas saisfits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet So

iekartu no stravas avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

Pec uzstadiSanas baroSanas kabela spraudnim
ir jabat viegli sasniedzamam (nenovietojiet

kabeli virs plits vismas).

eicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
nacionalajiem/vietgjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un

kontaktdaksa, pieslédzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdakSas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tiea veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

uzstadta atbilstoSi noradijumiem un skrilves nav
pietiekami pievilktas, plits var saSkiebties.

lekartam ar dzese$anas ventilatoru (Jisu ierice
ta var nebut pieejama.)

1 Dzesesanas ventilators
2 Vadibas panelis
3 Durvis

lebavétais dzeséSanas ventilators atdzesé gan ieblvéto
korpusu, gan iekartas priekSpusi.

lespraudiet baroSanas kabeli kontaktligzda.

lekartas uzstadi$ana

1. lebidiet piiti skapiti, nocentréjiet un nostipriniet,
uzmanoties, lai baroSanas kabelis netiek bojats
un/vai saspiests.

DzeseSanas ventilators turpina darboties
aptuveni 20-30 mindtes péc krasns
izslegSanas.

Ja esat garavojis dienu, izmantojot
ieprogrammeétu cepeskrasns taimeri, tad
ediena gatavosanas beigas kopa ar citam
funkcijam izslegsies art dzeséSanas ventilators.

Nostipriniet krasni ar 2 skravém, ka paradits attela.
Pec uzstadiSanas parliecinieties, vai skriives ir
pietiekami pievilktas un plits nekustas. Ja plits nav
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Pedeja parbaude
1. lIzstradajuma lietoSana
2. Parbaudiet funkcijas.

AtbrivoSanas no vecas iekartas

e Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportéjiet iekartu taja. leverojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rupigi aptiniet ar fimlenti.

e  Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas krasni,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatém, piestipriniet kartona
stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
pie sanu sienam.

e Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim vai roktura.



Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plukojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.
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Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupisanu ~ *  Ja vien iespejams, meginiet cepeSkrasni
P M. . o vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
ﬁh'gg&ﬁjsiij“ms palidzes izmantot iekartu ekologiski gatavot édienu novietojot divus traukus ar édienu
. Coom oy uz grila rezga.
e (Gatavojiet edienu cepeSkrasni tumsas krasas un ; = Coa .
emaljé{os fraukos joptas nodrosinas labaku *  Jajums jagatavo vairaki edien, gatavojiet tos
siltuma vadisanu ' uzreiz vienu péc otra. Tad cepeSkrasns jau bis

S Y e karsta.
e Pirms édiena gatavoSanas ieprieks sasildiet ) . e
cepeskrasn, ja tas ir ieteikts lietotzja e  Varat ietaupit elekiroenergiju, izslédzot

SO 1SS . S Skrasni dazas mindtes pirms édien
rokasgramata vai ediena gatavoSanas pamaciba. Cgtp:\?oégﬁasdbaéagm NL:aaetSvgrietchde%k?ésns
e  Ediena gatavoSanas laika bieZi neviriniet g gam. P

o ) durvis.
cepeskrasns durtinas. e Pirms saldétu edienu gatavoSanas tos atlaidiniet.

Sakotneja izmantoSana
Sakotneja laika iestafiSana
1 2 3 4 5

AL e 1N
BEGL: L&) 1L

et

HHEL
L g ' ; v ]@fl}?ﬂf

6

!
!

Lo fiolofinton

14 13 12 11 10 9 8 7

1 Temperaturas/svara indikatora lauks lestatiet sakotnéjo laiku
2 Funkeiju displejs 1. Pirmo reizi ieslédzot ierici, displeja saks mirgot
3 Pareiza laika indikatora lauks stundu lauks un simbols (. Tiks paradits teksts
4 Teksta displejs “Set the current time” (lestafit paSreizéjo laiku).
5 I_esltatuumu |zv¢valnes SI[ﬂl?Oll N N ) I'll'l nn ol 20
6 Ediena gatavoSanas sakSanas/beigSanas tausting qlJ 1L
7 Ertas &diena izvélnes atlases tausting Set day fime
8 Laka un iestafjumu taustin$ 2. Izmantojiet taustinu AV~ lai iestatitu stundas.
9 Apstipringjuma taustins 3. Lai apstiprinatu stundu iestatijumu, pieskarieties
10 Taustini Uz augdu / Uz leju (parvietoanas izvéIng) “

(lzvEInes atlase) 4. Saks mirgot mind$u lauks un simbols (. lestatiet
11 Temperatiras/svara/pastiprinataja iestatiSanas mindtes ar taustinu .~/~. Lai apstiprinatu

tausting mind$u iestatijumu, pieskarieties [+,
12 Krasns sadalas atlases tausting Ny
13 Funkcijas atlases tausting * l ”:"] e
14 IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS tausting e doy fime

Piegjams krasnis ar paSattirisanas, tvaika un
mikrovilnu TpaSibam.
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» Displejs parsiégsies gaidstaves rezima. Displeja bas
redzams tikai paSreizejais laiks.

1 1.
1 UL

Valodas iestafi$ana

Valodu var iestafit tikai tad, kad cepeSkrasns ir

gaidstaves rezima.

1. Pieskarieties (, lidz iestafijumu izvélné tiek
paradits simbols :=,

T

Language: English

2. Simbols := displeja saks mirgot, un tiks paradita
valodas iestatiSanas iespéja.

3. Pieskarieties taustinam .~/~v, lai atlasitu
vélamo valodu.

4. Lai apstiprinatu iestatjumu, pieskarieties {].

» Displejs parsiégsies gaidstaves rezima. Displeja bas

redzams tikai paSreizéjais laiks.

» Kad displejs ir $ada statusa, var izmantot tikai

taustinu @ un (. Visas darbibas ir iespajams veikt

iestatijumu izvelng.
Ja rodas energoapgades partraukums vai
ierice ir atvienota no elektrotikla un atkal
pieslégta, tiks velreiz paradita laika
iestatiSanas izvélne.

lekartas pirma tiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firSanas materiali.
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SUKITi un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarseéSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 mintes un pec tam
izsledziet. Sada veida tiks nodedzinati un nofiriti jebkuri
razo$anas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS

Karstas virsmas izraisa apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot édienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns
1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. lzvélieties statisko poziciju.

Cepeskrasns ar grilu

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.

Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet .
Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 minutes.
|zslédziet grilu. Skatiet

Sakotnéjas izmantoSanas laika iekarta var
paris stundas damot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas raduSos dimu un smakas
ieelposanas.

O~
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B Krasns izmantosana

Vispariga informacija par cep$anu, uzdurami galas gabali un cisini, ka art darzeni ar
" mw augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.
apcepsanu un grilesanu e Izkartojiet grilsjamos gabalinus uz stieplu grila vai
BRIDINAJUMS cepespannas ar stieplu grilu t, lai to aiznemta
Karstas virsmas izraisa apdegumus! platiba nav lielaka par sildelementa izmeériem.
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada e |evietojiet stieplu plauktu vai cepeSpannu ar grilu
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem, vajadzigaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu
krasns iekSpusei, sildelementiem utt. Nelaujiet plaukta, ievietojiet cepeSpannu apak$éja pozicija
bérniem atrasties krasns tuvuma. — tadejadi cepeSpanna noklds tauki.
Karsta cepeskrasni ievietojot édienus un tos levietojamas cepe$pannas izméram jabat tadam,
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet lai nosegtu visu griléanas apgabalu. $ada
siltumizturigus virtuves cimdus. cepespanna var nebiit ieklauta izstradajuma
BISTAMI: komplektacija. Lai cepeSpannu butu vieglak firtt,
Amveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var ielejiet taja nedaudz tdens.
izplust karsts tvaiks. ——————— —
Izplistosais tvaiks var applaucét rokas, seju ff GrileSanai nepiemerota partika rada
un/vai acis. aizdegSanas risku. Griléjiet tikai tadu
- — - partiku, kas ir piemérota intensivam
Padomi par kiiku cepSanu grilésanas karstumam.
*  Izmantojiet metala $kivjus ar piemérotu Neievietojiet partiku parak talu grila
parklajumu, pie kura partika nepiefip, aluminija aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes. taukaina partika var aizdegties.

e Pgciespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.
Novietojiet cepamo veidni plaukta vidu.

Pirms krasns vai grila ieslég3anas izvélieties Ka lietot elektrisko cepeskrasni
pareizo plaukta poziciju. Nemainiet plaukta Rezgu novietojums

. ?8\;;2:0&%2% Iéicivlgé;si;?ét[;:rsta. Cepeskrasni ir izmantojami sesi rezgi — tris rezgi
: apaksgja dala un tris aug$éja dala. Vieta, kur tiek

Padomi par galas cepSanu i uzstadita cepeskrasns vidusdalas plaksne (A), atrodas
*  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala, vél viens kanals. Neizmantojiet to ka édienu
fitara vai liela galas gabala ierive$ana ar merci, gatavoganas rezgi.

pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavosanas veiktspéju.

e (alu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 mindtes
ilgak neka tada paSa izméra cepetis bez kauliem.

e  Katram galas biezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Péc ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minatém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta netecés galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidéja vai zemaka plaukta.

Padomi par grileSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri klst

brani, iegust jauku garozinu un neklust sausi. IpaSi labi

piemeéroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma

CepeSkrasni ir Cetras edienu gatavoSanai paredzétas
dalas.
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Augseja

dala

Apakéeja

un

augseja

dala

Atseviska
ficla dala

Cepeskrasns funkcijas

Ir iespejams
izmantot tikai
augsejo dalu. Si dala
ir piemérota
griléSanai un neliela
apjoma édiena
pagatavosanai.

Ir lespejars
izniantot tikal |
apaksejo daly. 5
dala it plemerota
yidej liela aploma
Ediery
pagatavosanal

Ir iespéjams
izmantot gan
apakséjo, gan
augsejo dalu. St dala
ir piemérota divu
dazadu édienu
gatavoSanai.

I lespejams
{zmiantof atsevisky
lielu dalu. Si dala ir

piemerota licla
anjoma edieny un

vairakii edieny

pagatavosanal

leslédzot augséjo dalu,
displeja bus redzama
temperaturas vértiba, rezgu
novietojums, gatavo3anas
simbols, gaidstaves simbols,
gatavoSanas laika simbols un
gatavoSanas beigu laika
simbols.
lesledzot avgsejo dalu,
displeia bils redzama
temperaturas vertiba, rezqu
novietojums, gatavoSanas
simbols gaidstaves simbols,
gatavosanas lalka simbols un
gatavosanas belgu falka
simbols.
leslédzot apaksgjo un
augsejo dalu, displeja bus
atseviski redzama $o dalu
temperaturas vértiba, rezgu
novietojums, gatavo$anas
simbols, gaidstaves simbols,
gatavoSanas laika simbols un
gatavoSanas beigu laika
simbols.
lpstedzot atseviSku lielt daly,
displeia bils redzama
temperatiras vertba, rezgu
novietojums, gatavoSanas
simbols gaidstaves simbols,
gatavosanas lalka simbols un
gatavosanas belgu falka
‘ sitnbols.
Saja sadala ir aprakstitas visas cepeSkrasns funkcijas.

Seit redzamo darba rezimu seciba var atskirties
atkariha no jusu ierices izkartojuma. Sis funkcijas
aftiecas uz cepeSkrasni tikai ar vienu lielu dalu.
Apraksts
Staliski uosejals tn Vienlalkus darbojas aunSejais un apakBajaks sildelements.
apaksejais sildelements) Ediena gatavosanas laika mantoliet tikai viend paplati

Apaksgjais sildelements Darbojas tikai apaksgjais sildelements. Tas ir piemérots
picam un secigai partikas apbrininaanai no apaksas.

Statiski tn ventilators Darbolas aligseiais un anaksejals sildelements. ka ol
ventitators (alzmugureja siena). Ventiialors vienmerigi sadala
Karsio gaist visa cepeSkiashi Ediena gatavosanas laika
izimantojiet tikai vienu paplati
Cepeskrasns nav sakarsusi. Darbojas tikai ventilators
(aizmugurgja siend). Si funkcija ir piemérota sasaldétas
granulétas partikas Ienai atlaidinaSanai istabas temperattra
pagatavota édiena atdzeséSanai.

lapakdelais/augselais
sildelements ar ieslegiy
ventilator
AtlaidinaSana (ieslegts
ventilators)
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Ediena gatavosana
{zmantolot ventilatory

Augséjais sildelements un
ventilators (augSéjais
sildelements ar ieslégtu
ventilatoru)

Multi ,3D” gatavo$ana

l!. Ekonomiskais grils
I!. Pilns grila rezims
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Grils un ventilators
{arilesana ar iesleghy
yentilatory)

Gatavosana ar Eco
ventilaton)

Ediena gatavo$ana zema
temperatura

Karsé$ana ar
ventilatoru
Ekonomiskais
ventilators
Augséjais sildelements
un ventilators
Pilns grila reZims un
ventilators
Pilns grila reZims

Darbojas tkal ventilators, ar karsesanu Gizmugirela siena)
A karsesanu, zmantojot venlilatoru, sakarsetais tiek alri un
vienmerngl sadalits visa cepeSiaasni. [iclakaja dala gadiumu
i6priekseja sasiidiSana nav nepieciesama.

Darbojas augSgjais sildelements un ventilators (aizmuguréja
siena). Ventilators vienmérigak sadala karsto gaisu ar
ventilatoru, neka izmantojot tikai augSgjo sildelementu.

Vienlatkis darbojas apakSejals slldelements un ventilators ar
sakarsesany (aizmugLieia sienal. Plemerols picas cepsanal

Vienlaikus darbojas augséjais sildelements un ventilators ar
sakarsesanu. Ediena gatavo$anas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Darbojas Hikal augsela sidelementa iskdeia dala
cepeSkiasns griestos Plemeros neliell val videll liel oalas
gabalu grilesanal.

dala cepeskrasns griestos. Piemérots vidéja lieluma galas
gabalu grileSanai.

Darbojas ventilators cepeskeasns alzmugiie kopa ar algseja
sildelermenta fekS8ip un argjo dalil cepeSkeasns griestos
Ventilators vienmerig: sadala karsto gaisu visa cepesirasn)
Piemerots videia leluma galas gabalu gricsang.

Izmanto édiena ilgstoSai saglabaSanai édiena pasniegSanas
temperatiira. Neizmantojiet partikas pagatavosanai.

Darbojas tikal ventilators, ar karsesanu @izmugureja siena).
L ai taupitu elekiroenerdiju, izmantojiel Hesi So funkeiu, nevis
&diena gatavosanu ar karseSany izmantojot ventilatory un
160220 °C temperatiny. Tomer ediena gatavosanas lalks
mazliet palislinasies.

Ediena gatavoSanas laiks Izmantalot So funkelju it noradits
tabula Gatavosana izmaniojot Eco ventilatony”

Partika tiek vienlaikus sakarséta no augSas un apak3as. Ta ir
piemerota lenai ceptu galas gabalu (tela galas, jéra galas,
majputnu galas utt.) gatavoSanai valgja trauka un zema
temperatura. Si funkcija nodrogina, ka gala iekSpusé ir
suliga un miksta. Lodzu, izmantojiet higieniski piemerotus
galas veidus. Vispirms apcepiet visas galas virsmas uz piits,
grila utt. Apcepto galu varat ilgstoSi gatavot, izmantojot
,Zemas temperatiiras gatavoSanas” funkciju. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai vienu paplati.

.
Ekonomiskais grils
Algseia dala Karsesana ar
ventitaton
Ekonomiskais
ventilators
Athaidinasana
Apaksejais
siidelements




prgrgsey pray

Apakséja un augseja Darbojas ventilators +
dala Darbojas ventilators

Pilns grila reZims +
Darbojas ventilators
AtlaidinaSana +

Atlaidina$ana
Ekonomiskais grils +
Darbojas ventilators
Darbojas ventilators +
Apakséjais
sildelements
Darbojas ventilators +
Pica
Alseviska iela dala Slatiskl
Statiski un ventilators
Karsesana ar
ventilatony
Mutti gatavosana 30
Pica
Algiejais sildelements
un ventitators
Pilns grila redims un
ventilators
Riins guila rezims
Exonomiskals grils
Ekonomiskals
ventilators
Apakielals
siidelements
Siltuma uziuresana
Ediena gatavosana
76ma temperaiira
Atlaidingsana

Funkciju tabula
Funkciju tabula ir noraditas izmantojamas cepeskrasns
funkcijas un to minimala un maksimala temperatura.

mFunkcijas atkiras atkariba no ierices modela.
ReguléSanas laika displeja mirgos attiecigi
simboli.

Elektroapgades traucejumu gadijuma
programma tiks atcelta. Cepeskrasns atkartoti

jaieprogramme.

Pareizu laiku nevar iestafit, kamer ieslégta
kada cepeSkrasns funkcija vai daléji vai ari
cepeSkrasns darbojas automatiskaja vai dalgji

automatiskaja rezima.

Pat tad, kad cepeSkrasns ir izslégta, atverot
as durvis, ieslédzas cepeskrasns lampa.

isos édiena gatavoSanas rezimos, iznemot
unkciju ,Warm Keeping” (Siltuma uzturé3ana)
un ,Low Temperature Cooking” (Ediena
gatavoSana zema temperatiira), droSibas
apsverumu del maksimalais iestatamais

,Cooking time” (Ediena gatavoSanas laiks) ir
6 stundas.

isos édiena gatavoSanas reZimos, iznemot
funkciju ,Warm Keeping” (Siltuma uzturéSana)
un ,Low Temperature Cooking” (Ediena
gatavoSana zema temperatiira), droSibas
apsverumu del maksimalais iestatamais

,Cooking time” (Ediena gatavoSanas laiks) ir
6 stundas.

AtseviSka liela dala

Funkcija leteicama Temperatiras
temperatiira | diapazons
°C °C

ventilators

Multi

(3D)

ventilatond
5

2 40-250
gatavo$ana

40-280

Augsejais 200 40-280
sildelements
un ventilators

8
0
Pilns grila 200 40-280
re/ims up
ventilators
reZims
Ekonomiskais | 280 40-780
- @
ventilators
sildelements
o e e
uzturéSana
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AflaidingSana |- | ] ventilators
AllaidingSana

Ediena 50-150 efis L b

zema grils

lemperatira Ekonomiskais 160-220
- ]

Augsgja dala

Funkcija leteicama Temperatiras
temperatira | diapazons
°C °C
ventiatony
Augséjais 200 40-280
sildelements
un ventilators
200

Pils giila 40 780
1edms n
Yentilalors

40-280

Augsgja dala

leteicama Temperatiiras
temperatura | diapazons
°C °C
4
yentilaton:
ventitators
Apak3gjais 180 40-220
sildelements

Mgdndoms £ 02

Cepeskrasns vadibas panela izmantoSana

riria
ihl

|
9

14 13 12 11 10 8 7 6
1 Temperatlras/svara indikatora lauks 11 Temperatiras/svara/pastiprinataja iestatiSanas
2 Funkciju displejs tausting
3 Pareiza laika indikatora lauks 12 Krasns sadalas atlases tausting
4 Teksta displejs 13 Funkcijas atlases taustin$ *
5 lestatijumu izvélnes simboli 14 |ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS tausting
6  Ediena gatavosanas sakSanas/beiganas tausting " Pieejams krasnis ar paSatirisanas, tvaika un
7 Ertas &diena izvélnes atlases tausting ) T'kro"'!”“ [pas?:nam. '
8  Laika un iestatjumu taustin3 Displeja redzamie simboli:
9 Apstiprinajuma taustind [} Atras sakarsesanas (pastiprinataja)
10 Tau_stini Uz aug8u / Uz leju (parvietoSanas izvelng) = simbols

(izvéInes atlase) =l Ediena gatavosanas laika simbols
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| Ediena gatavosanas laika beigu simbols
JAN Bridinajuma simbols
&
>

Gaidstaves simbols

Ediena gatavoSanas simbols
O] Pasreizéja laika simbols
= lestatijumu simbols
5 Siltuma uzturédanas simbols

pm? AtlaidinaSanas simbols

= Taustinu blokgéSanas simbols

.} Durvju atvér§anas simbols

cod Spilgtuma iestatiSanas simbols

g ])} Skaluma limena iestatiSanas simbols
= Valodas iestatiSanas simbols

?: Galas termozondes simbols*

AtSkiras atkariba no ierices modela.

Cepeskrasns atseviSkas dalas izmantoSana
Manuala lieto8ana

Manualas lietoSanas rezima laika cepeSkrasns
darbosies neatkarigi no gatavo$anas laika pec
funkcijas un temperatras iestafiSanas. GatavoSanas
laika beigas cepeSkrasns automatiski neizslégsies.
GatavoSana japabeidz cepeSkrasns lietotajam.

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizéjo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.

1. lznemiet no cepeSkrasns vidusdalas plaksni.
Tikai péc cepeSkrasns vidusdalas plaksnes
iznem38anas cepeskrasns taimeris saks

darboties atseviSkas lielas cepeSkrasns dalas

reZima.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita atseviSka liela nodalijuma édiena

e

1k

S =1 1L
Be! el | D

Temperature

6.

lestatiet velamo temperattras limeni, pieskaroties
taustinam /A~ Kad vélama vértiba sasniegta,
pieskarieties taustinam ], lai apstiprinatu
temperaturu.

Pastiprinataja iestatijums: divas reizes
pieskarieties pogai °C, lai aktivizetu pastiprinataja
iestatijumu. Displeja tiks paradits bridinajums
“Booster passive” (Pastiprinatajs nav ieslégts) un

simbols =S.

Nospiediet taustinu ~ vai .\, lai ieslégtu
pastiprinataja iestatijumu. Displeja tiks paradits
bridinajums “Booster active” (Pastiprinatajs ir

ieslégts) un simbols E&. Lai apstiprinatu
iestatijumu, pieskarieties 1.

Kad pastiprinataja funkcija iestatita,
cepeskrasns saks darboties maksimalas
jaudas rezZima, lai sasniegtu iestatito
temperaturu. Kad temperatura sasniegta,

simbols=@® vairs nebus redzams.
Pastiprinataja iestatijums darbosies
funkeijas, kuru darbibas laika bis
redzargs g& divas reizes pieskaroties
pogai C

lelieciet edienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.

. Ja édiena gatavoSanas funkcijas un temperattiras

vertibas ir piemérotas, pieskarieties un divas
sekundes turiet nospiestu taustinu P>, lai saktu
gdiena gatavo3anu. Tiks sakta gatavoSana un
displeja paradisies zinojums “Cooking” (Ediena
gatavo$ana).

gatavoSanas funkcija.
= ik 1 LM
B0 e ] | 00

Eco Fan Heating

BT (2] | 4O

Looking

» CepeSkrasns sakarsis lidz iestatitajai temperaturai.

4. lestatiet vélamo édiena gatavoSanas funkciju,
pieskaroties taustinam A/~

@ @l | 1IN
GHNCIRET

Fan heating

Kad cepeSkrasns sasniegs iestatito
emperatdru, iedegsies visi iekSéjas

cepeskrasns temperatiras simbola i
segmenti.

5. Ja vélaties mainit temperatdru, vienu reizi

pieskarieties °C, lai atvertu temperattras ekranu.

Displeja saks mirgot °C simbols un tiks paradits
teksts “Temperature” (Temperatara).

Ja cepeSkrasns durvis ir atvértas, displeja
paradisies bridinajums “'D_olor open” (Durvis

atvértas) un/vai simbols 7.
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11.

Kad édiena gatavo$ana pabeigta, vélreiz
pieskarieties un divas sekundes turiet nospiestu
taustinu P i, lai pabeigtu gatavosanu.

&

%)

el 1 LN
B e P AL
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&%,

Da|gji automatiska darbiba

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo
laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves
reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.
Daléji automatiskas darbibas reZima varat noregulét
cepeskrasns darbibas laika ilgumu (diena
gatavo$anas laiku).

1.

Iznemiet no cepeSkrasns vidusdajas plaksni.
Tikai péc cepeSkrasns vidusdalas plaksnes
iznem38anas cepeskrasns taimeris saks
darboties atseviSkas lielas cepeSkrasns dalas
reZima.

leslédziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

Pec cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita atseviSka liela nodalijuma édiena
gatavoSanas funkcija.

“ [B9] 73] | {00

Ero Fan Heating

lestatiet velamo édiena gatavoSanas funkciju,
pieskaroties taustinam /.

el 1 LN
R P FUL

Fon heating

Ja vélaties mginit temperattru, vienu reizi
pieskarieties 'C, lai atvértu temperattiras ekranu.
Displeja saks mirgot Csimbols un tiks paradits
teksts “Temperature” (Temperatara).

+ &1 1 LN
B @] | L
Temperature

lestatiet velamo temperattras limeni, pieskaroties
taustinam ~/~~. Kad vélama vértiba sasniegta,
pieskarieties taustinam [, lai apstiprinatu
temperaturu.

Pastiprinataja iestatijums: divas reizes
pieskarieties pogai °C, lai aktivizetu pastiprinataja
iestatijumu. Displeja tiks paradits bridinajums
“Booster passive” (Pastiprinatajs nav ieslégts) un

simbols =®.
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Nospiediet taustinu s vai ., lai ieslégtu
pastiprinataja iestatijumu. Displeja tiks paradits
bridinajums “Booster active” (Pastiprinatajs ir
ieslegts) un simbols =®. Lai apstiprinatu
iestatijumu, pieskarieties [,

Kad pastiprinataja funkcija iestatita,
cepeskrasns saks darboties maksimalas
jaudas rezZima, lai sasniegtu iestatito

temperaturu. Kad temperattra sasniegta,

simbolsag vairs nebus redzams.
Pastiprinataja iestatijums darbosies
funkcijas, kuru darbibas laika bis

redzams =®, divas reizes pieskaroties
pogai C
Lai izvelétos gatavoSanas laiku, vienu reizi
nospiediet taustinu C, lai teksta displeja ritinatu
lidz “Cook time” (Gatavo$anas laiks). Vienlaikus
saks mirgot simbols 2.

B+ @ | 0

Cook fime

10.

11.
12.

Lai iestafitu vélamo gatavoSanas laiku,
pieskarieties taustinam ~~/~~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam (). P&c &diena
gatavoSanas laika iestafiSanas displeja visu laiku
bis redzams simbols 2.

lelieciet dienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.
Ja édiena gatavoSanas funkcija, temperattras un
laika vertibas ir piemeérotas, pieskarieties un divas
sekundes turiet nospiestu taustinu P>, lai saktu
ediena gatavoSanu. Tiks sakta gatavo$ana un
displeja paradisies zinojums “Cooking” (Ediena
gatavoSana).

AT

Looking 00:30

» Cepeskrasns tiks sakarséta lidz iestafitajai
temperaturai un to saglabas lidz édiena 1sas
gatavoSanas beigu laikam.

Kad cepeSkrasns sasniegs iestatito
emperatdru, iedegsies visi iekSéjas

cepeskrasns temperatiras simbola
segmenti.




Ja cepeSkrasns durvis ir atvértas, displeja

paradisies bridinajums “D’_olor open” (Durvis
latvértas) un/vai simbols V7.

13. Kad gatavo$ana pabeigta, displeja tiks paradits

teksts “Enjoy your meal” (izbaudiet malfiti) un

“Press start to continue” (Nospiediet Start (Sak),

lai turpinatu) un tiks atskanots bridinajuma signals.

14. Lai apturétu bridinajuma signalu, pieskarieties
jebkuram taustinam. CepeSkrasns automatiski
izslegsies.

15. Ja vélaties, lai cepeSkrasns turpinatu darboties,
2 sekundes turiet nospiestu taustinu I Il
CepeSkrasns turpinas gatavoSanu neierobezotu
laiku.

Ja velaties atcelt daléji automatisku vai
automatisku programmu péc tas
iestatiSanas, nepiecieSams atiestatit
ediena gatavosanas laiku. Ja vélaties,
varat ari izslegt cepeskrasni pieskaroties

taustinam \L/,

Automatiska darbiba

Automatiskas darbibas rezima varat iestatit édiena

gatavoSanas laiku un ediena gatavoSanas laika beigas.

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizéjo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.

1. lznemiet no cepeSkrasns vidusdalas plaksni.
Tikai péc cepeSkrasns vidusdalas plaksnes
iznem38anas cepeskrasns taimeris saks
darboties atseviSkas lielas cepeSkrasns dalas
reZima.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita atseviSka liela nodalijuma édiena

gatavoSanas funkcija.
S L:RORT
Ero Fan Heating

4. lestatiet vélamo édiena gatavoSanas funkciju,
pieskaroties taustinam /.

el 1 LN
B e FFUL

Fon heating

5. Javeélaties mginit temperattru, vienu reizi
pieskarieties “C, lai atvértu temperattiras ekranu.
Displeja saks mirgot Csimbols un tiks paradits
teksts “Temperature” (Temperatara).

]
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Temperature

6.

lestatiet velamo temperattras limeni, pieskaroties
taustinam ~~/~v. Kad vélama vértiba sasniegta,
pieskarieties taustinam £, lai apstiprinatu
temperaturu.

Pastiprinataja iestatijums: divas reizes
pieskarieties pogai °C, lai aktivizetu pastiprinataja
iestatijumu. Displeja tiks paradits bridinajums
“Booster passive” (Pastiprinatajs nav ieslégts) un
simbols =®.

Nospiediet taustinu s vai ., lai ieslégtu
pastiprinataja iestatijumu. Displeja tiks paradits
bridinajums “Booster active” (Pastiprinatajs ir
ieslégts) un simbols Eg. Lai apstiprinatu
iestatijumu, pieskarieties [,

Kad pastiprinataja funkcija iestatita,
cepeskrasns saks darboties maksimalas
jaudas rezZima, lai sasniegtu iestatito

temperaturu. Kad temperatura sasniegta,

simbols=® vairs nebus redzams.
Pastiprinataja iestatijums darbosies
funkcijas, kuru darbibas laika bis

redzams E%, divas reizes pieskaroties
pogai C
Lai izvelétos gatavoSanas laiku, vienu reizi
nospiediet taustinu (, lai teksta displeja ritinatu
lidz “Cook time” (Ediena gatavo$anas laiks).
Vienlaikus saks mirgot simbolsi=.

a2 | |00

ook fime

10.

11.

Lai iestafitu vélamo gatavoSanas laiku,
pieskarieties taustinam ~~/~~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam []. P&c &diena
gatavoSanas laika iestafiSanas displeja visu laiku
bis redzams simbols .

Lai atlasitu ediena gatavoSanas beigu laiku, ar
isiem starplaikiem pieskarieties (2, lidz teksta
displeja paradas “Cook end time” (Ediena
gatavoSanas beigu laiks). Vienlaikus mirgos
simbols =1,

e

Cook end time
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12. Lai iestatitu velamo gatavoSanas beigu laiku,
pieskarieties taustinam v/~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam. Pec édiena
gatavoSanas beigu laika iestafiSanas displeja visu
laiku bas redzams =,

13. lelieciet edienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.

14. Ja édiena gatavoSanas funkcija, temperatiras,
laika un gatavoSanas beigu laika vértibas ir
piemérotas, pieskarieties un 2 sekundes turiet
nospiestu taustinu I I, lai saktu &diena
gatavoSanu.

» » Ekrana tiks paradits zinojums “Stand by”

(Gaidstave). CepeSkrasns automatiski aprékinas

édiena gatavoSanas sakuma laiku, atnemot édiena

gatavoSanas laiku no iestafita ediena gatavoSanas
beigu laika.

15. Kad pienaks édiena gatavoSanas sakSanas laiks,
tiks ieslégts izvéletais darba rezims, displeja
paradas uzraksts “Cooking” (Ediena gatavo$ana)
un cepeskrasns tiek sakarséta lidz iestatitajai
temperaturai. ST temperatira tiek saglabata lidz
édiena gatavoSanas laika beigam. Ediena
gatavoSanas laika degs cepeskrasns
apgaismojums.

Kad cepeSkrasns sasniegs iestatito
temperatiru, iedegsies visi iek3gjas

cepeskrasns temperatiras simbola
segmenti.

Ja cepeskrasns durvis ir atvertas, displeja
paradisies bridinajums “Door open”

pen
(Durvis atvértas) un/vai simbols 7.

16. Kad gatavoSana pabeigta, displeja tiks paradits
teksts “Enjoy your meal” (izbaudiet malfiti) un
“Press start to continue” (Nospiediet Start (Sak),
lai turpinatu) un tiks atskanots bridinajuma signals.

17. Lai apturétu bridinajuma signalu, pieskarieties
jebkuram taustinam. CepeSkrasns automatiski
izslegsies.

18. Ja vélaties, lai cepeSkrasns turpinatu darboties,

2 sekundes turiet nospiestu taustinu I Il.
CepeSkrasns turpinas gatavoSanu neierobezotu
laiku.

Ja velaties atcelt automatisko programmu
pec tas iestatianas, nepiecieSams
atiestatit édiena gatavo$anas laiku. Ja
vélaties, varat ar izslégt cepeSkrasni

pieskaroties taustinam @
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Tikai cepeskrasns aug$ejas un apaksejas dalas

izmantoSana

Manuala lietoSana

Manualas lietoSanas rezima laika cepeSkrasns

darbosies neatkarigi no gatavo$anas laika pec

funkcijas un temperatras iestafiSanas. GatavoSanas

laika beigas cepeSkrasns automatiski neizslégsies.

GatavoSana japabeidz cepeSkrasns lietotajam.

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai paSreizgjais laiks.

1. levietojiet cepeskrasns vidusdalas plaksni

paredzetaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.

Pretéja gadijuma cepeskrasns
nedarbosies ka viena vesela dala.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita augseja cepeskrasns nodalijuma édiena
gatavoSanas funkcija.

“ [10] (e | 40

Fan heating

4. Vienu reizi pieskarieties &, lai ieslégtu apaksgjo
cepeSkrasns dalu.

Blakus ieslégtajai cepeSkrasns dalai paradisies simbols

™. Temperatiras iestatiSanas un ediena gatavo$anas

sakotngjas darbibas gan apaksgjas, gan augséjas

cepeskrasns dalai mainisies tada pasa seciba. (Attélos

cepeskrasns apakSdala tiek paradta atbilstosi izvélei.

® a1 | LM
@ I L

IH[]E " Fon heating

Katru reizi pieskaroties taustinam , tiks
attiecigi ieslegta tikai apaksgja dala,
lapak$géja un augSéja dala un augsgja
dala.

5. lestatiet vélamo édiena gatavoSanas funkciju,

pieskaroties taustinam A/~
YRR
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~
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6. Javeélaties mginit temperattru, vienu reizi
pieskarieties 'C, lai atvértu temperattiras ekranu.
Displeja saks mirgot Csimbols un tiks paradits
teksts “Temperature” (Temperatara).

&
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7. lestatiet vélamo temperaturas limeni, pieskaroties
taustinam v/~v. Kad vélama vértiba sasniegta,
pieskarieties taustinam [], lai apstiprinatu
temperatiru.

8. lelieciet edienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.

9. Jaédiena gatavo$anas funkcijas un temperatiras
vertibas ir piemérotas, pieskarieties un divas
sekundes turiet nospiestu taustinu >, lai saktu
gdiena gatavo3anu. Tiks sakta gatavoSana un
displeja paradisies zinojums “Cooking” (Ediena
gatavoSana).

* =] (@ | HII
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» CepeSkrasns sakarsis lidz iestatitajai temperaturai.

@

Preteja gadijuma cepeSkrasns
nedarbosies ka viena vesela dala.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes

pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita augseja cepeskrasns nodalijuma édiena
gatavoSanas funkcija.

0 Ml 1N
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Fan heating

4. Vienu reizi pieskarieties B, lai ieslégtu apaksgjo
cepeSkrasns dalu.

Blakus ieslégtajai cepeSkrasns dalai paradisies simbols

™. Temperatiras iestatiSanas un ediena gatavo$anas

sakotngjas darbibas gan apaksgjas, gan augséjas

cepeskrasns dalai mainisies tada pasa seciba. (Attélos

cepeskrasns apakSdala tiek paradita atbilstoSi izvélei.

Kad cepeskrasns sasniegs iestatito
emperaturu, iedegsies visi iekééjésm

. o |
cepeskrasns temperatras simbola
segmenti.

Ja cepeSkrasns durvis ir atvértas, displeja
paradisies bridinajums “D,_olor open” (Durvis
latvértas) un/vai simbols 7.

10. Kad édiena gatavoSana pabeigta, vélreiz
pieskarieties un divas sekundes turiet nospiestu
taustinu P>, lai pabeigtu gatavosanu.

B .0 (e F LN
: Lol {0
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Ja édiena gatavoSanai izmantojat tikai

augsSejo vai apaksejo cepeskrasns dalu,
neko neievietojiet neizmantotaja dala, jo ta
sakarsis.

Da|gji automatiska darbiba

Daléji automatiskas darbibas reZima varat noregulét

cepeskrasns darbibas laika ilgumu (diena

gatavo$anas laiku).

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.

1. levietojiet cepeskrasns vidusdalas plaksni
paredzetaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.

1 ~YER'1
el D
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Katru reizi pieskaroties taustinam , tiks

attiecigi ieslegta tikai apakseja dala,
lapak$gja un augSéja dala un augseja

dala.
5. lestatiet vélamo édiena gatavoSanas funkciju,
pieskaroties taustinam v/~
& SRR
1 FAL

~
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6. Javeélaties mginit temperattru, vienu reizi
pieskarieties T, lai atvértu temperattiras ekranu.
Displeja saks mirgot Csimbols un tiks paradits
teksts “Temperature” (Temperatara).

---1 1! 11NN
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E IHE Temperature

7. lestatiet vélamo temperaturas limeni, pieskaroties
taustinam /~~. Kad vélama vértiba sasniegta,
pieskarieties taustinam L), lai apstiprinatu
temperatiru.

8. Laiizvéletos gatavoSanas laiku, vienu reizi
nospiediet taustinu C, lai teksta displeja ritinatu
lidz “Cook time” (Gatavo$anas laiks). Vienlaikus
saks mirgot simbols M.
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9. Laiiestafitu vélamo gatavoSanas laiku,
pieskarieties taustinam ./~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam 7). P&c &diena
gatavoSanas laika iestafiSanas displeja visu laiku
bis redzams simbols 2.

10. lelieciet edienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.
11. Ja édiena gatavoSanas funkcijas un temperatiras
vertibas ir piemérotas, pieskarieties un divas

sekundes turiet nospiestu taustinu >, lai saktu
gdiena gatavo3anu. Tiks sakta gatavoSana un
displeja paradisies zinojums “Cooking” (Ediena
gatavo$ana). Simbols ™ vairs nebis redzams, un
displeja paradisies simbols P> {l.

=50 (@] 1 ON
= 20T AU
gl Cooking 06:30

» Cepeskrasns tiks sakarséta lidz iestafitajai
temperaturai un to saglabas lidz édiena 1sas
gatavoSanas beigu laikam.

Kad cepeskrasns sasniegs iestatito
emperatdru, iedegsies visi iekSéjas
i

cepeskrasns temperatdiras simbola
segmenti.

Ja cepeSkrasns durvis ir atvértas, displeja
paradisies bridinajums “’D_olor open” (Durvis
latvértas) un/vai simbols 7.

12. Kad gatavo$ana pabeigta, displeja tiks paradits
teksts “Enjoy your meal” (izbaudiet malfiti) un
“Press start to continue” (Nospiediet Start (Sak),
lai turpinatu) un tiks atskanots bridinajuma signals.

13. Lai apturétu bridinajuma signalu, pieskarieties
jebkuram taustinam. CepeSkrasns automatiski
izslegsies.

14. Ja vélaties, lai cepeSkrasns turpinatu darboties,

2 sekundes turiet nospiestu taustinu Il
CepeSkrasns turpinas gatavoSanu neierobezotu
laiku.

Ja édiena gatavoSanai izmantojat tikai
augSejo vai apaksejo cepeskrasns dalu,
neko neievietojiet neizmantotaja dala, jo ta
sakarsis.

Ja velaties atcelt daléji automatisku vai
automatisku programmu péc tas
iestatiSanas, nepiecieSams atiestatit

ediena gatavosanas laiku. Ja velaties,
varat ari izslegt cepeskrasni pieskaroties

taustinam \.L/.

Automatiska darbiba
Automatiskas darbibas rezima varat iestatit édiena
gatavoSanas laiku un ediena gatavoSanas laika beigas.
Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizéjo
laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves
reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.
1. levietojiet cepeskrasns vidusdalas plaksni
paredzétaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.
Pretéja gadijuma cepeskrasns
nedarbosies ka viena vesela dala.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita augseja cepeskrasns nodalijuma édiena
gatavoSanas funkcija.

B (e | HID

Fan heating

4, Vienu reizi pieskarieties &, lai ieslegtu apaksgjo
cepeSkrasns dalu.

Blakus ieslégtajai cepeSkrasns dalai paradisies simbols

™. Temperatiras iestatiSanas un ediena gatavo$anas

sakotngjas darbibas gan apaksgjas, gan augséjas

cepeskrasns dalai mainisies tada pasa seciba. (Attélos

cepeskrasns apakSdala tiek paradta atbilstosi izvélei.

® -2 el 1 N
@ P FLIL
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Katru reizi pieskaroties taustinam , tiks

attiecigi ieslegta tikai apakseja dala,
lapak$gja un augSéja dala un augseja

dala.
5. lestatiet vélamo édiena gatavoSanas funkciju,
pieskaroties taustinam v/~
YRR
@ I HAL

~
E IH Fan heat.+bottom
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6. Javeélaties mginit temperattru, vienu reizi
pieskarieties C, lai atvértu temperattiras ekranu.



Displeja saks mirgot "G simbols un tiks paradits
teksts “Temperature” (Temperatara).

-1 (@] | LM
@)1 U

‘B
E”:F Temperature

7. lestatiet vélamo temperaturas limeni, pieskaroties
taustinam v/~. Kad vélama vértiba sasniegta,
pieskarieties taustinam [ lai apstiprinatu
temperattru.

8. Lai izvéletos gatavoSanas laiku, vienu reizi
nospiediet taustinu (), lai teksta displeja ritinatu
lidz “Cook time” (Ediena gatavo$anas laiks).
Vienlaikus saks mirgot simbolsi=.

= 771 e MNN
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9. Lai iestafitu vélamo gatavoSanas laiku,
pieskarieties taustinam ./~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam &), P&c &diena
gatavoSanas laika iestafiSanas displeja visu laiku
bis redzams simbols .

10. Lai atlasitu édiena gatavo$anas beigu laiku, ar
isiem starplaikiem pieskarieties (, lidz teksta
displeja paradas “Cook end time” (Ediena
gatavoganas beigu laiks). Vienlaikus mirgos =,

® 1 (& | LI
@1 Fad

T
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11. Lai iestatitu velamo gatavoSanas beigu laiku,
pieskarieties taustinam ./~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam. Pec édiena
gatavoSanas beigu laika iestafiSanas displeja visu
laiku bas redzams =,

12. lelieciet edienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.

13. Ja édiena gatavoSanas funkcija, temperatiras,
laika un gatavoSanas beigu laika vértibas ir
piemérotas, pieskarieties un 2 sekundes turiet
nospiestu taustinu P Il lai saktu adiena
gatavoSanu.

» » Ekrana tiks paradits zinojums “Stand by”

(Gaidstave). CepeSkrasns automatiski aprékinas

édiena gatavoSanas sakuma laiku, atnemot édiena

gatavoSanas laiku no iestafita ediena gatavoSanas
beigu laika.

14. Kad pienaks édiena gatavoSanas sakSanas laiks,
tiks ieslégts izvéletais darba rezims, displeja
paradas uzraksts “Cooking” (Ediena gatavo$ana)
un cepeskrasns tiek sakarséta lidz iestafitajai

temperaturai. Si temperatra tiek saglabata lidz
édiena gatavoSanas laika beigam. Ediena
gatavoSanas laika degs cepeskrasns
apgaismojums.

Kad cepeskrasns sasniegs iestatito
emperatdru, iedegsies visi iekSéjas

cepeskrasns temperatiras simbola ﬂ
segmenti.

Ja cepeskrasns durvis ir atvertas, displeja
paradisies bridinajums “Door OI’Jﬂll"
(Durvis atvértas) un/vai simbols 7.

15. Kad gatavo$ana pabeigta, displeja tiks paradits
teksts “Enjoy your meal” (izbaudiet malfiti) un
“Press start to continue” (Nospiediet Start (Sak),
lai turpinatu) un tiks atskanots bridinajuma signals.

16. Lai apturétu bridinajuma signalu, pieskarieties
jebkuram taustinam. CepeSkrasns automatiski
izslegsies.

17. Ja vélaties, lai cepeSkrasns turpinatu darboties,

2 sekundes turiet nospiestu taustinu & ff.
CepeSkrasns turpinas gatavoSanu neierobezotu
laiku.

Ja édiena gatavoSanai izmantojat tikai
augsejo vai apaksejo cepeskrasns dalu,
neko neievietojiet neizmantotaja dala, jo ta
sakarsis.

Ja velaties atcelt automatisko programmu
pec tas iestatiSanas, nepiecieSams
atiestatit ediena gatavoSanas laiku. Ja
vélaties, varat ar izslégt cepeSkrasni

pieskaroties taustinam

Cepeskrasns augsejas un apaksejas dalas

vienlaiciga izmantoSana

Manuala lietoSana

Manualas lietoSanas rezima laika cepeSkrasns

darbosies neatkarigi no gatavo$anas laika pec

funkcijas un temperatras iestafiSanas. GatavoSanas

laika beigas cepeSkrasns automatiski neizslégsies.

GatavoSana japabeidz cepeSkrasns lietotajam.

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.

1. levietojiet cepe8krasns vidusdalas plaksni

paredzétaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.

Pretéja gadijuma cepeskrasns
nedarbosies ka viena vesela dala.

29/LV



2.

3.

leslédziet cepeSkrasni, divas sekundes

pieskaroties un turot nospiestu taustinu

Pec cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita augseja cepeskrasns nodalijuma édiena
gatavoSanas funkcija.

=
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Fan heating

4.

Katru reizi pieskaroties taustinam tiks
attiecigi ieslegta tikai apaksgja dala,
lapak$gja un augSéja dala un augseja

dala.

lesledziet abas dalas, divas reizes pieskaroties
taustinam B Blakus katrai cepeskrasns dalai
paradas simbols T

]

.
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5.

Pieskarieties taustinam ./, lai izvéletos kadu
no ediena gatavo$anas funkcijam, kas pielagotas
abam cepeskrasns dalam. Pieméram, lai grilétu
augséja dala un pagatavotu rauga miklas
izstradajumus apaksgja dala, varat izveleties
funkciju Grill & Fan (Grils un ventilators).

Péc funkcijas izvéles katrai cepeSkrasns dalai varat
pielagot parametru “Temperature” (Temperatiira) un
“Cook time” (Ediena gatavoSanas laiks). Saks mirgot
ieslégtas gatavoSanas dalas iestafijumu simbols I

L 000
calf ,D I FUIU
lHU& ™ Full gril[m] Fan heating
6. Javelaties mainit augSejas cepeskrasns dalas

temperaturu, vienu reizi pieskarieties taustinam C
lai atvértu augSejas cepeskrasns dalas
temperatiras displeju. Izvélétas cepesSkrasns
ga!as temperattras displeja saks mirgot simbols

C un tiks paradits teksts “Temperature”
(Temperatura).

= e I T
call FD I FUU
IE”] Temperature

7. lestatiet vélamo temperaturas limeni, pieskaroties

taustinam v/~v. Sasniedzot vélamo vérfibu,
apstipriniet temperaturu pieskaroties [,
ledegsies simbols L un saks mirgot ieslégtas
gatavoSanas dalas simbols ™
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8.

Lai mainitu cepesSkrasns apakSdalas temperatiru,
ieslédziet cepeSkrasns apakSdalas temperatiras
displeju, pieskaroties taustinam (1. Saks mirgot
cepeskrasns apakSdalas simbols ™

g e | K10

IBHL B ™ Full grill ! Fon heating

Vienu reizi pieskarieties ", lai atvertu
cepeskrasns apakSdalas temperattras displeju.
lzvéletas cepesSkrasns dalas temperaturas displeja
saks mirgot simbols C un tiks paradits teksts
“Temperature” (Temperatra).

5
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10.

12.

lestatiet velamo temperattras limeni, pieskaroties
taustinam /~~. Sasniedzot vélamo vérfibu,
apstipriniet temperaturu pieskaroties [,
ledegsies simbols C un saks mirgot ieslegtas
gatavoSanas dalas simbols I

Ja izmantojat aug$ejo un apakséjas dalu

ienlaikus un vélaties mainit temperatlras
iestafijumu, atSkiriba starp dalam nedrikst
parsniegt 80 °C. Jo abas dalas ietekmés
katras dalas temperatira.

. lelieciet édienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.

Ja édiena gatavoSanas funkcijas un temperatiras
vertibas ir piemérotas, pieskarieties un divas
sekundes turiet nospiestu taustinu P>, lai saktu
ediena gatavoSanu. Tiks sakta gatavo$ana un
displeja paradisies zinojums “Cooking” (Ediena
gatavo$ana). Simbols ™ vairs nebis redzams, un
displeja paradisies simbols P {l.

T (@] ) 0
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Kad cepeskrasns sasniegs iestatito
emperatdru, iedegsies visi iekSéjas

cepeskrasns temperatiras simbola ﬂ
segmenti.




Ja cepeskrasns durvis ir atvértas, displeja
paradisies bridinajums “Door OI’Jﬂll"
(Durvis atvértas) un/vai simbols 7.

13. Kad édiena gatavoSana pabeigta, vélreiz
pieskarieties un divas sekundes turiet nospiestu
taustinu >, lai pabeigtu gatavosanu.

= * @) | LN
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Da|gji automatiska darbiba

Daléji automatiskas darbibas reZima varat noregulét

cepeskrasns darbibas laika ilgumu (diena

gatavo$anas laiku).

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai paSreizéjais laiks.

1. levietojiet cepeskrasns vidusdalas plaksni

paredzetaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.

Pretéja gadijuma cepeSkrasns
nedarbosies ka viena vesela dala.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita augseja cepeskrasns nodalijuma édiena
gatavoSanas funkcija.

= el 1 LN
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Katru reizi pieskaroties taustinam , tiks
attiecigi ieslegta tikai apaksgja dala,
apak$gja un augSéja dala un augseja
dala.
4. leslédziet abas dalas, divas reizes pieskaroties
taustinam B Blakus katrai cepeskrasns dalai

paradas simbols T

“Cook time” (Ediena gatavosanas laiks). Saks mirgot
ieslégtas gatavoSanas dalas iestatijumu simbols ™

A N 1 LN
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6. Javelaties mainit augSejas cepeskrasns dalas .
temperaturu, vienu reizi pieskarieties taustinam C,
lai atvértu augSejas cepeskrasns dalas
temperatiras displeju. Izvélétas cepesSkrasns
dalas temperaturas displeja saks mirgot simbols
C un tiks paradits teksts “Temperature”
(Temperatura).

E'ﬁ@' ‘i | l:I"II'I
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7. lestatiet vélamo temperaturas limeni, pieskaroties
taustinam \/~v. Sasniedzot vélamo vérfibu,
apstipriniet temperaturu, pieskaroties o)
ledegsies simbols L un saks mirgot ieslégtas
gatavoSanas dalas simbols ™

= [ Ti | LN
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8. Lai mainitu cepeSkrasns apakSdalas temperatiru,
ieslédziet cepeSkrasns apakSdalas temperatiras
displeju, pieskaroties taustinam [ Saks mirgot
cepeskrasns apakSdalas simbols ™.

Tl Tea ! 1 LON
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9. Vienu reizi pieskarieties L, lai atvértu

cepeskrasns apakSdalas temperattras displeju.
lzvéletas cepesSkrasns dalas temperaturas displeja

saks mirgot simbols °C un tiks paradits teksts
“Temperature” (Temperatra).

o Mel |

.
IHUE Fan heoting fweFon heating

= [0 el | LN
S INCIRE T
IBH ' Temperature

5. Pieskarieties taustinam /s, lai izvéletos kadu
no ediena gatavo$anas funkcijam, kas pielagotas
abam cepeskrasns dalam. Pieméram, lai grilétu
augséja dala un pagatavotu rauga miklas
izstradajumus apaksgja dala, varat izveleties
funkciju Grill & Fan (Grils un ventilators).

Péc funkcijas izvéles katrai cepeSkrasns dalai varat

pielagot parametru “Temperature” (Temperatura) un

10. lestatiet vélamo temperaturas limeni, pieskarotieé
taustinam v/~ Sasniedzot vélamo verfibu,
apstipriniet temperaturu, pieskaroties )
ledegsies simbols C un saks mirgot ieslegtas
gatavoSanas dalas simbols ™
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Ja izmantojat aug$ejo un apaksgjas dalu
vienlaikus un vélaties mainit temperatras
iestafijumu, atSkiriba starp dalam nedrikst
parsniegt 80 °C. Jo abas dalas ietekmés
katras dalas temperatira.

Kad cepeSkrasns sasniegs iestatito
emperatdru, iedegsies visi iekSéjas

cepeskrasns temperatiras simbola i
segmenti.

11. Lai iestatitu édiena gatavoSanas laiku iesleégta
cepeSkrasns apak$éja nodalijuma, vienu reizi
pieskarieties {2/, lai teksta displeja ritinatu lidz
iespéjai “Cook time” (Ediena gatavoSanas laiks).
Vienlaikus saks mirgot simboli |21,
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12. Lai iestatitu vélamo gatavoSanas laiku,
pieskarieties taustinam ./~ un apstipriniet
izvéli, pieskaroties taustinam &Z]. P&c &diena
gatavoSanas laika iestafiSanas ekrana visu laiku
bis redzami simboli [=1,

13. Lai izvéletos citas augSéjas dalas ediena
gatavo$anas laiku, vispirms ieslédziet So dalu,
pieskaroties []. Saks mirgot aug$&jas dalas
simbols ™. Péc tam vienu reizi pieskarieties
taustinam (9, lai teksta displeja ritinatu lidz
iespéjai “Cook time” (Ediena gatavoSanas laiks).
Vienlaikus saks mirgot simboli |21,

14. lestatiet vélamo augséjas dalas édiena

gatavo$anas laiku, pieskaroties faustinam A/~

un apstipriniet izvéli ar taustinu [}, P&c augsgjas
dalas ediena gatavo$anas laika iestafiSanas
ekrana visu laiku biis redzami simboli 2.
15. lelieciet edienu cepeSkrasni un aizveriet durvis.
16. Ja édiena gatavoSanas funkcija, temperatiras un
laika vertibas ir piemeérotas, pieskarieties un divas
sekundes turiet nospiestu taustinu > I, lai saktu
édiena gatavoSanu. Tiks sakta gatavoSana,
simboli Y™ displeja vairs nebus redzami, bet
displeja paradisies simboli b
Teksta ekrana beigas bus redzams iestafitais
gatavoSanas laiks. Seit varésit sekot atlikuSajam
gatavoSanas laikam.
1 LN
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» Cepeskrasns tiks sakarséta lidz iestafitajai
temperatirai un to saglabas lidz édiena gatavo$anas
beigu laikam.

v
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Ja cepeSkrasns durvis ir atvértas, displeja
paradisies bridinajums “'D_olor open” (Durvis

atvértas) un/vai simbols 7.

17. GatavoSanas beigas tiks attiecigi paradits teksts
“Enjoy your meal” (izbaudiet malfiti) un “Press
start to continue” (Nospiediet Start (Sakt), lai
turpinatu) un tiks atskanots bridingjuma signals.

18. Kad gatavoSanas laiks beidzies, iznemiet dienu
no cepeskrasns. Vélreiz aizverot cepeskrasns
durvis, gatavoSana tiks turpinata cita cepeSkrasns
dala ar ilgaku gatavoSanas laiku.

19. Kad ilgstoSa ediena gatavoSana pabeigta, displeja
tiks attiecigi paradits teksts “Enjoy your meal
“Enjoy your meal” (izbaudiet malfiti) un “Press
start to continue” (Nospiediet Start (Sakt), lai
turpinatu) un tiks atskanots bridingjuma signals.

20. Lai apturétu bridinajuma signalu, pieskarieties
jebkuram taustinam. CepeSkrasns automatiski
izslegsies.

21. Ja vélaties, lai cepeSkrasns turpinatu darboties,

2 sekundes turiet nospiestu taustinu P {f.
CepeSkrasns turpinas gatavoSanu neierobezotu
laiku.

Ja velaties atcelt daléji automatisku vai
automatisku programmu péc tas
iestatiSanas, nepiecieSams atiestatit
ediena gatavosanas laiku. Ja velaties,
varat ari izslegt cepeskrasni, 2 sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu

Elektriskas cepeSkrasns izslégSana
2 sekundes pieskarieties un turiet nospiestu taustinu

, lai izslegtu cepeSkrasni.
Taustinu blokeSanas funkcijas izmantosana
Varat ieslegt taustinu blokéSanas funkciju, lai novérstu
cepeskrasns nevélamu ieslégSanu.

austinu blokéSanas funkciju var izmantot, ja
cepeskrasns ir gaidstaves reZima.

Taustinu blokeSanas funkcijas ieslegsana

1. Arisiem starplaikiem pieskarieties taustinam ®,
lidz displeja paradas zinojums “Keylock passive”
(Taustinu blokésana ir izslégta).



1 1.0 # J
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» Mirgos simbols g

2. lesledziet taustinu blokeSanas funkciju, vienu reizi
pieskaroties kadam no simboliem A/~ Tiks
ieslégta taustinu blokésanas funkcija un displeja
paradisies zinojums “Key lock active” (T austinmu
blokéSana ieslégta). Turpinas mirgot simbols V_J.

3. Lai apstiprinatu iestatjumu, pieskarieties {].

» Teksts vairs nebus redzams un nepartraukti mirgos

simbols D.
lesledzot taustinu blokéSanas funkciju,

cepeSkrasns taustini, iznemot taustinu
v, nedarbosies.

Taustinu blokésanas funkcijas izslegsana

1. Izsledziet taustinu blokéSanas funkciju, vienu reizi
pieskaroties kadam no simboliem AV~
Displeja paradisies zinojums “Key lock passive”
(Taustinu blokésana ir izslégta).

2. Lai apstiprinatu iestatijumu, pieskarieties &,

| LN ¢l J
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» Taustinu blokéSanas funkcija ir izslégta, un simbols
E displeja vairs nav redzams.

Pulkstena ka bridinajuma izmantoSana

lerices taimeri var iestatit ari attieciba uz citiem
bridinaSanas vai atgadinajuma gadijumiem, ne tikai
édiena gatavoSanas programmai.

Bridinajuma signals neietekmé cepeskrasns funkcijas.
To izmanto tikai ka bridingjumu. Pieméram, tas ir
noderigs, ja pec zinama laika vélaties cepeSkrasni
apgriezt édienu uz otru pusi. Uzreiz péc iestatita laika
paieSanas atskanés bridinajuma signals.

Maksimalais bridinajuma signala atskanéSanas
laiks var bat 23 stundas un 59 minutes.
Bridinajuma signala iestatisana

oooo -

1. Arisiem starplaikiem pieskarieties taustinam O,
% displeja paradas simbols. Saks mirgot simbols

2. Pieskarieties taustinam A/~ lai iestatitu
vélamo laiku, un apstipriniet iestatijumu,
pieskaroties taustinam (1. Péc bridingjuma laika
iestatiganas simbols £ turpinas degt.

3. Peéc iestafita bridinajuma laika paieSanas atskanés
bridingjuma signals.

4. Lai apturétu bridinajuma signalu, nospiediet
jebkuru taustinu.

Bridinajuma signala atcelSana

1. Arisiem starplaikiem pieskarieties taustinam ®,
[idz displeja paradas simbols JAY

2. Pieskarieties taustinam ~v~, lidz displeja paradas
“00:00", un apstipriniet iestatijumu, pieskaroties
taustinam [«

» Bridingjuma S|gnals ir atcelts un simbols £\ vairs

nav redzams.

Spilgtuma iestatiSana

Spilgtumu var iestafit tikai tad, kad cepeSkrasns ir

gaidstaves rezima.

1. Arisiem intervaliem pieskarieties taustinam ®,
lidz displeja paradas teksts “Brightness”
(Spilgtums). Displeja mirgos simbols o3

1 LI el e
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Brightness 5

2. Pastav pieci spilgtuma limeni: 1., 2., 3., 4. un 5.
Pieskarieties taustinam ./~v, lai atlasitu
vélamo limeni.

3. Lai apstiprinatu iestatjumu, pieskarieties £,
Kad cepeskrasns izslegta, spilgtuma
imenis samazinas, lai tauprtu
elektroenerdiju. PEc cepeskrasns
ieslegSanas tiks atkal atjaunots iestafitais
limenis.

» Displejs parsiégsies gaidstaves rezima. Displeja bas

redzams tikai paSreizéjais laiks.

Balss limena iestatiSana

Skaluma limeni var iestafit tikai tad, kad cepeSkrasns ir

gaidstaves rezima.

1. Arisiem starplaikiem pieskarieties taustinam ®,
lidz displeja paradas simbols . Simbols displeja
mirgos.

Nolume low

I # i3
(I

2. Ir pieejami divi Imeni: “Volume low” Zems
limenis) un “Volume high” (Augsts limenis).
Pieskarieties taustinam ./~ lai atlasitu
vélamo limeni.
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3. Lai apstiprinatu iestatjumu, pieskarieties {]. 3. Lai apstiprinatu iestatjumu, pieskarieties £
» Displejs parsiégsies gaidstaves rezima. Displeja bas 4. Saks mirgot mind$u lauks un simbols (2. lestatiet

redzams tikai paSreizéjais laiks. mindtes ar taustinu .~/~. Lai apstiprinatu
Valodas iestatisana minasu ieStaﬁJUmU, pieSkarietieS .
Valodu var iestatit tikai tad, kad cepeskrasns ir e
gaidstaves rezima. l ”:"]_

1. Pieskarieties (2, lidz iestafijumu izvélné tiek Sty

paradts simbols =,

» Displejs parsiégsies gaidstaves rezima. Displeja bas
I ”]D I redzams tikai pasreizéjais laiks.
Languaga: English I LI
I FLILI

2. Simbols := displeja saks mirgot, un tiks paradita
valodas iestatiSanas iespéja. b

3. Pieskarieties taustinam .~/~, lai atlasitu Ediena gatavosanas laika tabula
vélamo valodu.

4. Lai apstiprinatu iestatijumu, pieskarieties v

» Displejs parslégsies gaidstaves reZima. Displeja bus

redzams tikai paSreizéjais laiks.

Pasreizeja laika iestatiSana

PaSreizejo laiku var iestafit tikai tad, kad cepeSkrasns

izslegta. Ja vélaties mainit laiku, kas tika iestatits

sakotngjas iestafiSanas laika:

1. Arisiem starplaikiem pieskarieties taustinam ®,
lidz displeja paradas teksts “Set current time”
(lestatit pasreizéjo laiku). Displeja saks mirgot
stundu lauks un simbols (2.

Saja tabula noraditie laiki ir noraditi
informativiem noltkiem. Tie var atSkirties
atkariba no ediena temperatlras, biezuma,
tipa un jusu ierasta édiena gatavo$anas veida.

I°]

Atsevika liela dala Konditorijas izstradajumu un
galas cepSana
Ja atverat cepeskrasns durvis un uz ierices

stikla durvim ir redzami édienu gatavo$anas
ieteikumi, tie attiecas uz vienu veselu sadalu.

N Ny 1. krasns rezgis ir apak§éjais rezgis.
_, nnl'ln & -0
LRI
N
Set doy fime

CHO]

2. Ilzmantojiet taustinu A/~ lai iestafitu stundas.

numurs reZims novietojums (°C) gatavoSanas laiks
(apt. mindtés)
s
fanng
N L
panna
SEEE
panna
FEE s R T
panna
S-Shandarls paplale’
- ”
i e
=
150 ,

3
2 1
3
e 3
3 pannas 1-Dzila paplate* £ 1-3:5 1 30...45
3-Standarta paplate®
5-Paplate konditorejas
izstradajumiem®
3
2 1
1:4

E

=

A kikes foma ar 28 o
dlamstin izonin e
Apala kilkas forma ar 26 cm
diametru uz grila rezga”™*
1-Apala kikas foma & 2b o
diametrs tz orila resga
4 Andla kikas forma i 26 o
diameti Uz paplates

s
30..40

-- -




T e adauen ——

panna izstradajumiem’

-
-

Raiga mikes Shia b
1zstrada i panna

2 pannas

-

Trekni
konditorijas
izstradajumi

-
-

panna

-

ratd

panna
panna

Lnellopa galas
stelks (vesels) /
Cepetis

Viena
panna

J8ra stiins
sauteiims)

Aptepks calis
182k

Viena
panna
Tiams 65 k) Viena
panna
Viena
panna

1-Ranlte kontitoreias
lestadaumiom
5-Standara paplate”
1-Paplate konditorejas
izstradajumiem*
3-Standarta paplate®
5-Dzila paplate®

1-Paplate konditorejas
izstradajumiem*

5-Standarta paplate”

1-Ranlte kontitoreias
lestadaumiom

- Standarta paplate’

1-Ranlte kontitoreias
lestadaumiom
5-Standara paplate”
1-Paplate konditorejas
izstradajumiem*
3-Standarta paplate”
5-Dzila aplate

1-Standarta paplate”
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem*
Stkla/melala taisnstﬁra panna
e rez

Standarta paplate™

Viena Standarta paplate”
panna
Viena Standarta paplate™
panna

Viena Standarta paplate:
fante

Standarta paplate™

Standarta paplate”

Standarta paplate®

25 .30

H- 30 .

30 40

-“ -

b
Viena Standarta paplate® 25..35
panna

ﬂ-- -

3545

H-- .

- @

=

25 min.
250/max pec
tam 180 ...

3 25 min
250max pec

fam 190

3 25 min.
250/max pec

tam 190
.

280hmax pec
fam 180
190
15 min.
250/max pec
tam 180 ...
190
25 min
250max pec
fam 180
190
25 min,
250/max péc
tam 180 ...
190

200 ... 220 16...20
18

.. 120

150 .. 210
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b
panna -

ey

miniités)

leteicams ploms Jebkura ediena uatavoSanas leprisks sokarset keasni
x éje Piederimy var netikt plegatial ar prodokiu.
# Sl plederum neliek pleaadal o produkly T alseviSkd noperkam pledeniml
Tikai apaks$ejai dalai Konditorijas izstradajumu un galas cepSana
E Pannas numurs lzmantojamais Darba Rezga Temperatiira
piederums reZims novietojums (°C)
golarezy a**
Ve lﬁl——
2 pannas 1:Dzila paplale’
3 Slandanta
paplate
ar 26 om diamstru
Uz grila rezga™*
Cepuntinl Viena panna Faniate 1
kondfiorelas
leshiadaiumin
2 pannas 1-Paplate
konditorejas
izstradajumiem®
3-Standarta
paplate”
Trekal Vienapanng Shndaiapoplate
konditonias
;zstrada L
e L
Apcepis calis Viena panha Shintaria paplate’ 15 min
82k 2h0ima per
m 180 180
Titars Viena panna Standarta paplate” 25 min.
(Sagriezts) 250/max péc
tam 180... 190
[ e wmeen o] e W@ [m |
leteicams pirms jebkura édiena gatavosanas ieprieks sakarsét krasni.
* Ste piederumi var netikt piegadati ar produktu.
** Sie piederumi netiek piegadat ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi
Tikai aug$ejai dalai Konditorijas izstradajumu un galas cepSana
Ediens Pannas numurs lzmantojamais ReZga Temperatura Ediena
piederums novietojums (°C) gatavo3anas
laiks (apt.
minités)
tia rez a“
Ve | Vemspae | Siwaomte | 1] |
Cepumint Viena panna Paplate
kenditerejas
iZshadamen

Trekni Viena panna Standarta paplate”
konditorijas
izstradajumi

Apcepts calis
1 82kg

s 180

Titars Viena panna Standarta paplate® 4 25 min. 150 ... 210
(Sagriezts) 250/max pec
tam 180 .. 190
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i B 2

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas ieprieks sakarsét krasni.
* Sie plederumi var netikt piegadati ar produktu,
** Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi.

KarséSana ar Eco ventilatoru
Nemainiet édiena gatavoSanas temperatdiru

reZma ,KarseSana ar Eco ventilatoru”
lietoSanas laika.

Ediens Pannas numurs lzmantojamais | ReZda novietojums Temperatira (°C) Ediena
piederums gatavoSanas laiks
apt. minités)
paplate”
paplate*®
{zstiadajumi paplate”
izstradajumi paplate*
* Sle piedenimi vai natike plegarar ar piadiidl
Parbaudes edienu gatavoSanas tabula 1. krasns rezgis ir apak§éjais rezgis.
(Atseviska liela dala)
Edieni Saja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjo3as iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Ediens Pannas lzmantojamais Darba ReZga Temperatira Ediena
numurs piederums reZims novietojums gatavoSanas
laiks (apt.
minatés)

ST
Standarta paplate*

2 pannas A-Standata paplate’
3 Paplale konditarelas
Zshadaimien
3 pannas 1-Standarta paplate”
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem*
5-Dzila paplate”

Moz kiks S oae
Standarta paplate* 175

1 Dol paplale”
5-Standata paplate’

Neatveriet durvis rezima ,Karsé$ana ar Eco
entilatoru” listoSanas laika.

3 pannas 1-Dzila paplate”
3-Standarta paplate®
5-Paplate konditorejas
izstradajumiem”
Blskithika Vigra panna Fpda ki oma o
26 oo diamen uz grila
Viena panna Apala kitkas forma ar
26 cm diametru uz grila
rezga’*

2 pannas 1-Apala kikas farma an
26 om danetoy wz grila
thsga
4 Apahkikes forma ar
2C condlameln w2
paplates kenditareias




. . ke _—

trauks ar 20 cm diametru
uz grila rezga™
Vena paina Apels mels metals
franks ar 20 o diamelny
wala e

2 pannas 1-Apal$, melns metala
trauks ar 20 cm diametru
uz grila rezga™*
3-Apals, melns metala
trauks ar 20 cm diametru
uz pannas konditorgjas
izstradajumiem**

Ietoieams pirma lobkiina edisia naravndanas oorieks sakarat kiasnl
*g %e piederimivar netlid nledadati ar srodukiy.

o pladerinl netiek

Kiku cep$anas padomi

e  Jakuka ir parak sausa, paaugstiniet temperattru
par apt. 10 °C un samaziniet édiena
gatavo$anas laiku.

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10 °C.

e Jakuka ir parak tum$a, novietojiet uz zemaka
reZga, samaziniet temperatiru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.

e Jaarpuse ir izcepusies, bet iekSpuse joprojam ir
lipiga, izmantojiet mazak Skidruma, samaziniet
temperaturu un palieliniet édiena gatavoSanas
laiku.

Konditorijas izstradajumu cepSanas padomi

e Jakonditorejas izstradajumi ir parak sausi,
paaugstiniet temperatiru par apt. 10 °C un
samaziniet diena gatavoSanas laiku. Samitriniet
rauga miklas kartas ar piena, ellas, olas un
jogurta maisijumu.

e Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pievérsiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

e Jakonditorijas izstradajumu augSpuse klust
briina, bet apakSpuse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumu
apaksdala nav parak daudz mitra maisijuma.
Meginiet So maisijumu vienmerigi sadalit uz
visam rauga miklas kartam un konditorijas
izstradajumu virsmas, lai panaktu vienmérigu
apbruninajumu.

Pagatavojiet konditorijas izstradajumus
atbilstosi ediena gatavoSanas tabula
noraditajam reZzimam un temperatdrai. Ja
apaksa vél arvien nav pietiekami briina,

nakamo reizi produktus ielieciet cepeskrasni
plaukiu zemak.
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Darzenu pagatavo$anas padomi

e Jadarzenu édiens zaude suligumu un kst lofi
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis
cepeskrasns paplate. Slégtos traukos ediena
suligums saglabasies.

e Jadarzenu édiens netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konservus, un péc tam ievietojiet cepeskrasni.

Gatavo edienu funkcijas

Gatavo edienu funkciju atlase

Izvélné Ready Meals (Gatavie edieni) ir édienu
programmas, ko ir padi izveidojusi profesionali pavari
un kas ir saglabatas vadibas ierices atmina.

Saja izvelné tiek automatiski iestatita temperatura,
plaukta novietojums, svars un édiena gatavo$anas
funkcijas.

Varat mainit svaru un ediena gatavo$anas laiku
atbilstoSi savai maltitei un gaumei. Gatavo édienu
izvélnes ir piemérotas gatavoSanai atseviska liela
cepeskrasns nodalijuma, apakSéja nodaljuma un
apakséja nodalijuma augséja dala.

Gatavo édienu funkciju atlase:

1. Laiieslégtu cepeSkrasni, pieskarieties taustinam

Ja ir ievietota vidusdalas plaksne, péc cepeskrasns
ieslegSanas tiks paradita augSeja cepeskrasns
nodalijuma édiena gatavoSanas funkcija.

Katru reizi pieskaroties taustinam . tiks
attiecigi ieslégta tikai apakseja dala,
lapak$gja un augSéja dala un augseja
dala. Gatavo edienu izvélnes ir piemérotas
gatavoSanai atseviska liela cepeskrasns
nodaljuma, apak$éja nodalijuma un
apaksgja nodalijuma augsgja dala.

2. Pieskarieties taustinam I, lai izvélétos dalu, kura

notiks gatavoSana.




3. Pieskarieties taustinam (8, lai izvélétos Ready
Meals (Gatavie dieni) funkciju displeju. Saja
posma teksta ekrana tiks atvérta galvena izvelne.

| IO

Lakes&breads&farts

4. Pieskarieties taustinam ./~, lai atlasitu
vélamo funkcijas Ready Meals (Gatavie edieni)
galveno izvelni.

tofee

8. Atlasiet attiecigo sava diena svaru, pieskaroties
taustinam ~~\/~v~. Kad vélama vértiba iestatita,
apstipriniet temperaturu, pieskaroties taustinam
(-], Pastavigi degs “kg” simbols.

Cepeskrasns automatiski mainis
emperatlru un gatavosanas laiku,
pamatojoties uz svara izmainam.

Svaru varat mainit tikai dieniem, kuriem
ir noradits svars.

5. Pieskarieties taustinam [+7], lai apstiprinatu atlasito — —
galveno édienu izvélni. 9. lelieciet edienu cepeskrasni.

6. Pieskarieties taustinam /s, lai atlasitu 10. Pieskarieties taustinam 1, lai saktu gatavosanu.
vélamo édienu (Cookies (Cepumi), Cake (Kekss), Displeja paradisies teksts “Cooking” (Ediena
Small cake (Mazs kekss) utt.). gatavosana).

» P&c ediena pagatavoSanas displeja paradisies
IFl- @ 1 zinojums “Good appetite..." (Labu &stgribu...) un
i ” I ”]D i atskanés bridinajuma signals. Lai apturétu bridinajuma
Wolnut cookies signalu, piespiediet jebkuru taustinu.
7. Pirms édiena gatavoSanas sakSanas, izmantojot

izvélni Ready Meals (Gatavie edieni), varat iestafit
svaru atkariba no atlasita édiena veida. Rikojieties
Sadi:
Pieskarieties “C, Iidz displeja paradas teksts “Weight”
(Svars). Svara displeja saks mirgot atlasitas
cepeskrasns dalas “kg” simbols un tiks paradits teksts

“Weight” (Svars).

Sarkana
gaja

Keksi un
konditorejas
Izstradajumi

Majputnu
gaja

Nefisls
calis.
1600 9
Liels calis,
1600 g

Plidits ibra

Pl
silbs |

5

pipart

Cepta jera
gala

Tikai apak$éjai daai:

Valtiekst Forle

cepumi

Cepumi Juras

asaris

Hoa T | A Ckoies

pirags sAcenunS tarzenien Sagriszls
boding Gl

Vol au vent Jeragala Tvaiceti Vistas fileja
tandiira ansovi

Talas Shalks Bagele o
podina

aizies cala gaiu
Daljanas

Bagete
tefteli
Maize beptas
ketletes

Maizes Cepta
klaips lietlopa
raudzets) gala

NS iy
Kkaka
lasng

Skinka

Vieglas
maltites

Makaroni
un siers

Kantupeliar
gatozing
Darzenu

salais
pirags

Jiras Titara Kartupelu
asarafilgja | stibing sacepums
Tiara filsia | Gepll
Kartiipa)l
Foreles Pile Sautéjums
sautejums

Kartupsh
[ais

Displeja tiks paradita komanda “Back”
(Atpakal), kas, parvietojoties édiena izvélng,
laus atgriezties augséja izvéIng. Nospiezot &3,

varésit atgriezties pirmas funkcijas ekrana.

Izvelne Ready Meals (Gatavie edieni):
Var atSkirties atkariba no modela
pasas

Deserti
funkcijas
It

Saldata

partika

avéta
partika
Saldety
darzeny
Sanepims

Joguna Kidliprags | 2ot ool
gatavesana

Konditorejas | Abolu pirags | Zavétas
lzstradajumu cidonijas
miklas

Aol

shitidels

raudze$ana
Eklbra

Kréms ar
grauzdetu
cukury
Karsis
Sokoldtes
sufle

Creme
Briilge

Abdlsar

mediisining

Zauet

Dumbiert
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- e B

e
Ligldienu - Salts lasis | Fazans -
kitka mednieku
gaume
malztes darzenu
Sacemis
B e
. -
e e

Maizite ar
.
e

e
Mannas
kika sirupa

siera
pildijumu
Bagele

Atseviska liela dala:

Keksi un Sarkana Zivis Majputnu | Vieglas IpaSas Deserti aveta
konditorejas | gala gala malfites funkcijas partika
izstradajumi _
Valneksty Pligits era | Farele Nefisls Plal Joguia Aughiprags avel abol - 1 saldeny
cepunl shibs salis: pipatl Galivesana tarzeny
1600 g - Sacapums
Filo Jiras Liels calis, | Makaroni Konditorejas | Abolu pirags Zavetas Saldéta pica
sacepums ar asaris 1600 g un siers izstradajumu cidonijas
sieru miklas
' raudzeSana 7
Cepumi Telngans | Zusyr kales Rartupel Aol avel) Apsiniazites
sacepums | dauzenient | sagreds ar Stilidele bumbiert saldetas
potina calis gatozing
Rozinu Jéragala Tvalceti Vistas Darzenu Bezé
pirags tandira anSovi fileja salais
pirags
poding Cala gaiu
Tejas Daljanas Jidras Cepts Kartupelu Cepts risu
maizites tefteli asara fitars sacepums puding
fileja
Bagete Gentas Zs 4z Ttara Cepll
kotletes koka Siibing Kartupel Gralizdcn
esinlg cukuiy
Maize Rostbifs Foreles Titara Sautéjums Karsts
sautejums | fileja Sokolades
sufle

Saldéta
partika

Kiams ar

Maizes Lisliona Lasatein Pl Kartipeh Crene Briles
aips Skinka Salais
ratdzcts gabals plidgs

lazanja medu Sirupa
kika metnisky darzenu kika
Jaime Savepums

maizites
Maizie ar Truss Biskviteikas
B S 1 [ e
plidiumu

smalkmaizites

sirupa
.

Sklipa

Apaksgja un augséja dala: Pusfabrikati

Kosiskalazanfa  (Plea |
Creme Brillée
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Salils jiras asatis Kukuriizas milty majze
Jéra stilbs tandira

Cepumu siera kitka Vegelariesy salais
pitans

Bagete ar cala galu Spinatu pirags

Pusfabrikatu izveélnu kulinarijas receptes
PICA

SASTAVDALAS

Miklai:

e 400 g miltu

e 15gsals

e 3 svaigarauga

e 20golivellas

e 250 g remdena udens

Meércei:

e 2 tomati, sagriezti

Puse édamkarotes tomatu pastas
1 téjkarote cukura

1 tejkarote sals

1 édamkarote olivellas

Garngjumam:

e 150 g sasmalcinata mocarella vai ¢edaras siera

e Salami, fermentétas desinas, kukuriiza, olivas,
SEnes pec izvéles

SAGATAVOSANA

e Sajauciet pusi no paredzeta mlltu daudzuma ar
rauga un tdens maisjumu.

e Turpiniet maisit, pievienojot sali un olivellu.

Péc atlikusas miltu dalas pievienoSanas maisiet,
lidz tiek ieguta miksta mikla.

e Parvietojiet miklu ietaukota trauka un parklajiet ar
plastmasas plévi. Laujiet miklai vienu nakti
fermenteéties istabas temperatira.

e Uzlieciet raudzeéto miklu uz virtuves darbvirsmas
un miciet. Parklajiet miklu ar trauku un |aujiet tai
nostavéties vél 30 minutes.

e Péc tam uzlieciet miklu uz parastas cepeSpannas,
kura ieklats pret taukiem izturigs papirs, un
izritiniet miklu ar roku.

e  Trauka sajauciet visas mérces sastavdalas un
parklajiet ar maisijumu miklu, ko pirms tam
novietojat uz cepeSpannas.

e  Pievienojiet sasmalcinatu mocarella sieru un
garngjumu péc nepiecieSamibas.

e Visbeidzot garngjumam varat pievienot nedaudz
olivellas.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.
e Pasniedziet karstu.

LAZANJA
SASTAVDALAS

Bolonas meércei:

200 g maltas liellopu galas ar zemu tauku saturu
1 videja lieluma sipols, sagriezts gabalos

1 vidgja lieluma burkans, rivéts

¥ no vidéja lieluma selerijas saknes, rvéta
2 tomati, sagriezti

1 édamkarote tomatu pastas

1 édamkarote olivellas

20 g sviesta

¥ glazes sarkanvina

1 lauru lapa

Sals

Melnie pipari

¥ muskatrieksta, sasmalcinata

BeSamela mércei:
e 2 glazes piena

e 2 édamkarotes olivellas
e 40 gsviesta
[
[

¥ pakas sausu lazanjas makaronu
200 g parmezana siera pulvera
SAGATAVOSANA

Bolonas mérces sagatavo$ana:

e Cepiet darzenus, iznemot tomatus, ofivella un
sviesta 5 minates.

e Pievienojiet darzeniem samaltu liellopu galu un
cepiet vel 5 minates.

e Pielgjiet vinu un strauji iztvaicéjiet ta sastava
€030 spirtu.

e Pievienojiet maisijumam sasmalcinatus tomatus,
kas sajaukti ar tomatu pastu. Gatavojiet
maisijumu liela karstuma, lidz maisijums sak
varities, un péec tam pievienojiet lauru lapu un
sautéjiet vel pusstundu. Kad nepiecieSams,
pielejiet udeni (@ptuveni 2,5 glazes).

e Péc sals, melno piparu un muskatrieksta
pievienoSanas partrauciet gatavoSanu.
Parbaudiet, vai mérce ir suliga.

KOTLETES AR DARZENIEM:

SASTAVDALAS

500 g maltas liellopu galas ar zemu tauku saturu

1 videja lieluma sipols, sagriezts gabalos

¥ baklazana, sagriezta sikos gabalinos

1 kabacis, sagriezts sikos gabalinos

1 krasaina paprika, sagriezta sikos gabalinos
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e 1 mazs tomats, bez mizas, bez seklam, sagriezts

gabalos

50 g parmezana siera, sarivéta

5 smalki sasmalcinatu pétersilu Skipsnas

2 olas, sakultas

1 téjas kruzite maizes drupatu

1 tejkarote kimenu

1 téjkarote Jamaikas piparu

1 téjkarote melno piparu

1 deserta karote sals

2 eédamkarotes olivellas

SAGATAVOSANA
Sautéjiet darzenus olivella.

e Sajauciet sautétos darzenus ar citam
sastavdalam.

e Sagatavojiet izveidoto maisijumu klaipa forma un
cieSi parklajiet ar plastmasas plévi. Atstajiet
maisijumu ledusskapi nostaveties 2 stundas un
iegut formu.

e [znemiet maisijumu no ledusskapja un nonemiet
plastmasas plevi.

e |etaukojiet parastu cepeSpannu un novietojiet taja
Klaipu.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

e Pirms pasniegt &dienu, laujiet tam nostavéties
vismaz 10 minutes.

KREM_BRULE

SASTAVDALAS

e 200 ml kréjuma

e 90 ml piena

e 50 gsmalka cukura

e 3olu dzeltenumi

[

[

1 vanilas nujina
Brlnais cukurs

SAGATAVOSANA
Katla sakarsejiet krejumu, smalko cukuru un
vanilu (neuzvariet).

e Sakuliet olas dzeltenumu atseviSka trauka.
Panemiet dalu no sakarséta maisijuma,
pievienojiet tam sakultas olas un samaisiet.
Pievienojiet atlikuSo maisijumu un nepartraukti
maisiet, lai nepielautu olu uzvarisanos.

e |epildiet sagatavoto maisijumu Cetros atseviSkos
traukos.

e Salagojiet krembrulé traucinus, kas novietoti uz
parastas cepeSpannas ar taja iepilditu tdeni.

e (atavojiet desertu uz piekta rezga, ieprieks
sakarsgjot cepeSkrasni.

e PEc pagatavoSanas parkaisiet krembrulg ar
brano cukuru un apbraniniet augSdalu ar
lodlampu vai cepeSkrasns grilu.
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LIELLOPU GALAS PIRAGS

SASTAVDAI,.AS
600 g liellopu galas filejas

e 400 g videja lieluma kultivétu senu

e 1 mazs sipols

5 Skipsnas svaiga timiana, kas atdalits no

zariniem

2 édamkarotes granulveida sinepju

4 lielas kartainas miklas loksnes

2 olu dzeltenumi

1 édamkarote sezama séklu

Sals/melnie pipari

Olivella

SAGATAVOSANA
Sadaliet liellopu galu Cetras dalas.

e leziediet katru dalu ar ofivellu, parkaisiet ar sali
un melnajiem pipariem, ievietojiet sakarséta
cepespanna, tad karséjiet un laujiet atdzist.

e Sasmalciniet sipolus, sénes, svaigu timianu, sali
un melnos piparus, ldz veidojas viendabigs
maisijums.

e (Gatavojiet maisijumu, lidz iztvaiko visa sula, tad
laujiet atdzist.

e |ZKlajiet kartaino miklu uz virsmas, kas iepriek$
parkaisita ar miltiem, pielidziniet miklas malas.

e Uzklajiet uz miklas sénu pildijumu atbilstosi
liellopu galas gabalu lielumam.

e Novietojiet galu uz pildijuma un ieziediet ar
granulveida sinepém.

e  Parlociet miklas malas pari galai, lai to pilniba
parklatu.

Pec tam cieSi nostipriniet kartainas miklas malas.
Gatavojiet edienu uz ieprieks sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

e Péc ediena pagatavoSanas un pirms
pasniegSanas |aujiet tam 5 minates nostavéties.

DARZENU ZUPA

SASTAVDALAS

Darzenu sulai:

e 1 vidgja lieluma burkans, nomizots un sagriezts
gabalos

e 1 vidgja lieluma selerijas sakne, nomizota un
sagriezta gabalos

e 1 vidgja lieluma burkans, nomizots un sagriezts

gabalos

1 puravs, sagriezts gabalos

2 lauru lapas

1 deserta karote melno piparu graudinu

3 litri remdena tdens



Zupal

1 vidgja lieluma sipols, nomizots un sagriezts

gabalos

1 kabacis, sagriezts gabalos

1 krasaina paprika, sagriezta gabalos

1 neliels tomats, sagriezts gabalos

1 selerijas sakne, sagriezta gabalos

4 kiploka daivinas, ar mizu

1 téjkarote melno piparu

1 deserta karote sals

2 eédamkarotes olivellas

1,5 I darzenu sulas

SAGATAVOSANA
Darzenu sulai: variet visas sastavdalas kastroli
aptuveni 456—-60 minates nelielas jaudas reZima.

e [Ziltréjiet sagatavoto darzenu sulu.

e leziediet zupai paredzétos darzenus ar olivellu,
pievienojiet sali, piparus un izklajiet uz parastas
cepeSpannas.

e (epeSpannas mala novietojiet aluminija folija
ietitas kiploku daivinas.

e (atavojiet Edienu uz piekta rezga, ieprieks
sakarsgjot cepeSkrasni.

e  Samaisiet pagatavotos darzenus un nomizotas
kiploku daivinas ar darzenu sulu, lidz veidojas
viendabiga masa.

e  PEc pagatavoSanas ieteicams édienu pasniegt
karstu.

FILEJAS STEIKS

SASTAVDALAS

700 g tela galas filejas

1 édamkarote melno piparu graudinu

¥ tejas krizites kréjuma

¥ tjas krizites baltvina

Olivella

Sals

SAGATAVOSANA
Rupiji sasmalciniet melno piparu graudinus.

e Parkaisiet filejas steikus ar sali un pec tam
parkaisiet ar rupji samaltajiem melno piparu
graudiniem.

e Novietojiet steikus uz cepeSpannas un ietaukojiet
abas steiku malas ar ofivellu.

e (Gatavojiet édienu uz otra re7ga, iepriek$
sakarsgjot cepeSkrasni.

e |epildiet steiku cepeSpanna baltvinu, pievienojiet
kréjumu un sali.

Karsgjiet merci, lidz ta sabiezé.

Kad pagatavota gala 5—10 mindtes ir
nostavéjusies cepeskrasni, parklajiet steikus ar
mérci un pasniedziet.

DARZENU SACEPUMS

SASTAVDAI,.AS

150 g brokolu, tikai ziedu

150 g ziedkapostu, tikai ziedu

150 g Briseles kapostu

1 liels burkans, videja biezuma, sagriezts

1 liels kartupelis, videja biezuma, sagriezts

500 ml piena

40 g miltu

40 g sviesta

80 g parmezana siera, sagriezta gabalinos

1 tejkarote sasmalcinata muskatrieksta

Sals

Melnie pipari

SAGATAVOSANA
Variet darzenus atseviski.

e |zkausegjiet sviestu kastroli, pievienojiet miltus un
gatavojiet, lidz milti iekrasojas gaisi brana krasa.

e Pievienojiet sviesta un miltu maisjumam pienu
nelielas devas istabas temperattra un maisiet ar
putotaju, lidz maisijums sabiezé. Raugieties, lai
mérce neklUtu parak bieza.

e  Parkaisiet pagatavoto mérci ar parmezana sieru,
sali, pipariem un sasmalcinato muskatriekstu.
Pievienojiet mércei varitos darzenus un samaisiet.
lepildiet maisjumu ugunsizturiga aptuveni
30x20x7 cm{A>3<A} liela stikla trauka.

e (Gatavojiet édienu uz ceturta rezga, ieprieks
sakarsgjot cepeSkrasni.

e Pec 5-10 minudu nostavéSanas pasniedziet
pagatavoto darzenu sacepumu.

TAHINI SIERA KUKA

SASTAVDAI,.AS

500 g viegla krejuma siera

50 g smalka cukura

5 olas

35 g cietes

200 ml kréjuma

2 eédamkarotes olivellas

210 g Skiedrvielu cepumu

100 g sviesta

SAGATAVOSANA
Pilntba sasmalciniet Skiedrvielu cepumus.

e |zkausgjiet sviestu, pievienojiet sasmalcinatos

cepumus un samaisiet.

leklajiet miklas paplaté cepampapiru, ievietojiet

24-27 cm diametra apalas formas pannu un

nodroSiniet 5 cm attalumu.

e lepildiet apalaja panna sviesta un cepumu
maistjumu un izklajiet to vienmérigi pa visu
pannu. levietojiet maisijumu ar visu pannu
ledusskapi uz 10 minttem, lai maisijums atdzistu.
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Cita trauka sakuliet krgjumu, sieru un cukuru.
AtseviSka bloda sakuliet olas un cieti.
AtseviSka bloda sakuliet kréjumu.
Samaisiet visus maisijumus un tahini.
Uzklajiet sagatavoto maisijumu uz sviesta un
cepumu pamatnes, ko iznémat no ledusskapja.
e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta

1. cepeskrasns rezga.
e Panakii atstajiet kuku ledusskapi.

Siera kiikas sagrieSanai ieteicams izmantot
udeni samitrinatu nazi. Tadejadi kuku vares

sagriezt lidzenak.

JERA KAKLA SAUTEJUMS
SASTAVDALAS
800 g jéra kakla, sagriezta apalas dalas

e 2 édamkarotes miltu

e 1 édamkarote sviesta

e 1 édamkarote olivellas

e 2vidéja lieluma sipoli, sagriezti sikos gabalinos

e 1 édamkarote tomatu pastas

e 2vidéja lieluma tomati, nomizoti, sagriezti sikos
gabalinos

e 2vidgja lieluma burkani, nomizoti, sagriezti
gabalos

e 2vidéja lieluma kartupeli, sagriezti gabalos

e 1 deserta karote sausa timiana

e 250 ml darzenu sula

o Sals

Darzenu sulai:

e 1 vidgja lieluma burkans, nomizots un sagriezts
gabalos

e 1 vidgja lieluma selerijas sakne, nomizota un
sagriezta gabalos

e 1 vidgja lieluma burkans, nomizots un sagriezts

gabalos

1 puravs, sagriezts gabalos

2 lauru lapas

1 deserta karote melno piparu graudinu

3 litri remdena tdens

SAGATAVOSANA
Darzenu sulai: variet visas sastavdalas kastroli

aptuveni 456—-60 minates nelielas jaudas reZima.

IZfiltrgjiet sagatavoto darzenu sulu.
Parkaisiet jera kakla Skéles ar sali, pipariem,
miltiem un nonemiet miltu parpalikumu.

e (epeSpanna karsgjiet sviestu un olivellu un
apcepiet jéra kakla Skéles.

e Panna, kura apcepat galu, sautéjiet sipolus, un
péec tam pievienojiet tomatus, tomatu pastu un
saciet gatavot.
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e Maisijumam pievienojiet darzenu sulu, sali un
piparus.

e l|evietojiet apceptas jéra kakla Skéles
ugunsizturiga aptuveni 30x20x7 cm{A\>3</\}
liela stikla trauka, pievienojiet tomatu mérci un
darzenus.

CITRONKUKA

SASTAVDAI,.AS

170 g miltu

170 g smalka cukura

3 olas

5 g cepama pulvera

170 g sviesta (istabas temperatura)

Mizina, kas ieglta no 2 citroniem

2 g vanilas

SAGATAVOSANA
Bloda sakuliet olas un cukuru.

e Maisijumam pievienojiet miltus, cepamo pulveri
un citrona mizinu.

e Pievienojiet sviestu istabas temperatura un
maistjumu kartigi samaisiet.

e |etaukojiet ar sviestu aptuveni
27x15x6 cm{">3<} lielu kiiku teflona veidni
un iepildiet taja maisijumu.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

KARSU PUPINAS
SASTAVDALAS

115 g karSu pupinu
e 150 g pastrami (Zavéta liellopu gala), sagriezta
e 2vidéja lieluma sipoli, sagriezti sikos gabalinos
e 4 7zalie pipari, sagriezti planos gabalinos

2 videja lieluma tomati, nomizoti, sagriezti

gabalinos

1 édamkarote sarkano piparu pastas

1 édamkarote tomatu pastas

1,5 édamkarotes sviesta

1 deserta karote Cili piparu

500 ml darzenu sulas (karstas)

1 deserta karote dzeramas sodas

Sals

Melnie pipari

SAGATAVOSANA
Pirms gatavo$anas atstajiet uz nakti karSu
pupinas iegremdetas tdeni ar dzeramo sodu.

e Nedaudz karsgjiet tdent esoSas pupinas.

e Karsgjiet sautgjumu cepeSkrasni un pievienojiet
sviestu.

e  Pievienojiet gabalinos sagrieztos sipolus un
saciet cept.

e Pievienojiet piparus, tomatus, sarkano piparu

pastu un tomatu pastu un saciet gatavot.



e SautéSanas katla ievietojiet pastrami, varitas
pupinas, sali, melnos piparus un Cili piparus.

e Pievienojiet maisijumam karstu darzenu sulu un
péc tam aptuveni 10 mindtes gatavojiet,
izveloties videji lielas jaudas karséSanas rezimu.
Parklajiet sautéSanas katlu ar aluminija foliju.
Novietojiet sautéSanas katlu uz augséja atdalitaja
ieprieks sakarsétaja cepeSkrasni un saciet
gatavot.

KUKURUZAS MILTU MAIZE

SASTAVDALAS

150 g kukuruzas miltu

150 g miltu

10 g cepama pulvera

7 gsals

5 g smalka cukura

2 olas

100 ml piena

50 g sviesta, kauséta

50 g konservetas kukurizas, seklas

SAGATAVOSANA
Bloda sajauciet kukurtizas miltus, miltus, cepamo
pulveri, sali un cukuru.

e (ita bloda ievietojiet olas, pienu, sviestu un
kukurzu un labi samaisiet.

e Pulvera maisjumam pielejiet Skidro maisijumu un
labi samaisiet.

e |etaukojiet ar sviestu vismaz 8 smalkmaiziSu
veidnes un iepildiet veidnés maisijumu vienada
daudzuma.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

SALITS JURAS ASARIS

SASTAVDALAS
2 juras asari (@ptuveni 2 kg smagi)

e 1 kgakmensals

e 1kgsals

e 6 svaiga timiana Skipsnas, siki sasmalcinatas
e { svaiga timiana Skipsna, siki sasmalcinatas

e 10 smalki sasmalcinatu pétersilu Skipsnas

e 6 smalki sasmalcinatu dillu Skipsnas

e Sasmalcinata mizina, kas iegata no 1 citrona
e 1 kiploks

e 6 olas baltumi

SAGATAVOSANA

Sasmalciniet kiploku. Sagatavojiet pildijumu,
pievienojot smalki sasmalcinatos zalumus,
citrona mizinu un kiploku.

Atlieciet mala divas édamkarotes pildijuma.
Izkidajiet jlras asarus un nofiriet zvinas. lepildiet
juras asaros sagatavoto pildijumu.

e  Bloda saputojiet olas baltumu, lidz ta apjoms
palielinas, pievienojiet atlikuSo pildijumu un sali
un kartigi samaisiet.

e |epildiet nedaudz garngjuma kuku paplaté,
ievietojiet taja juras asari un parklajiet to pilniba

ar garngjumu.

e (Gatavojiet édienu uz ceturta rezga, ieprieks
sakarsgjot cepeSkrasni.

e P&c pagatavoSanas pasniedziet.

PERDE RISI

SASTAVDALAS

e 3calastilbini

Pildijumam:

e 2glazes risu

e 2 edamkarotes sviesta

e 2 edamkarotes ciedru riekstu

e 2 édamkarotes upenu (kas turétas remdena
udeni)

e 4 gdamkarotes mandelu, varitu un nomizotu

e 3 glazes vistas buljona

o Sals

e Melnie pipari

Miklai:
125 g sviesta, istabas temperatura

[ ]

e 2olas

e 400 g miltu

e 1,5 téjkarotes sals

e 100 gjogurta

SAGATAVOSANA
Variet calu stilbinus, nonemiet adas un péc
atdziSanas sadaliet mazos gabalinos.

IZfiltrgjiet pildijumam paredzéto vistas buljonu.
Gatavojiet mandeles, upenes un ciedru riekstus
sviesta un iepildiet maisijumu bloda.

e Nomazgajiet risus un pusstundu turiet tos
remdena salsuden.

e Pagatavojiet risus sviesta (taja, kura gatavojat arn
mandeles, upenes un ciedru rigkstus).

e Pievienojiet karstu vistas buljonu, sali un maisiet
10 minutes, tad laujiet nostaveties vél
10 mindtes.

e Péc tam uzlejiet pildjumu uz mandelém, upeném
un ciedru riekstiem un samaisiet.

e lejauciet miltus, sviestu un sali miklai, turpiniet
maisit, pievienojot art olas, un péc tam
pievienojiet jogurtu, miklu kartigi izmiciet;
parklajiet miklu ar plastmasas plévi un turiet
ledusskapi 30 minates.

e |ZKlajiet miklu uz virsmas, kas iepriek$ parkaisita
ar miltiem, un sadaliet miklu viena liela un viena
maza dala.
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e |etaukojiet ar sviestu aptuveni
25%36x6 cm{">3</} lielu stikla frauku,
ievietojiet taja lielako miklas dalu ta, lai miklas
malas izvirzas pari trauka malam.

e Uzklgjiet vienu kartu risu pildijuma un vienu
vistas kartu.

e Pilniba parkiajiet risu pildijumu ar mazo miklas
dalu.

e Nonemiet lieko miklas daudzumu, kas izvirzijies
pari malam, pievienojot to miklai augSdala.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

JERA STILBS TANDURA

SASTAVDALAS

e 2 kg nesadalita jéra stilba

e 3 Skipsnas svaiga timiana

e 3 Skipsnas svaiga rozmarina

e  8Kkiploka daivinas

SAGATAVOSANA
Ar asu nazi iegrieziet mandelu formas linijas jéra
stilba taukainajas dalas.
levietojiet iegriezumos zalumus un kiploku.
Novietojiet jéra stilbu uz grila rezga.
Gatavojiet edienu, iepriek$ sakarsétaja
cepeSkrasni ievietojot paplati ceturtaja plaukta
zem grila rezga.

VEGETARIESU SALAIS PIRAGS

SASTAVDALAS

Miklai:

e 270 g miltu

e 1 téjkarote sals

e 180 g sviesta, auksta, gabalos
e 50 gauksta tdens

Pildijumam:

3 olas

2 édamkarotes kréjuma

70 g brokolu, tikai ziedu

1 neliels sipols, sagriezts sikos gabalinos

2 krasainas paprikas, sagrieztas sikos gabalinos
5 smalki sasmalcinatu pétersilu Skipsnas

Sals

Melnie pipari

SAGATAVOSANA

lejauciet miklu, pievienojot miltus, sali un sviestu.

e Kad mikla ir kluvusi viendabiga, pievienojiet
auksto Udeni, tad turpiniet micit.

e Parklajiet miklu ar plastmasas plévi un turiet
ledusskapr vienu stundu.

e Variet darzenus salsiideni atseviskos katlos, un
turiet tos salstdent, lai darzeni nezaudétu krasu.
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e Sakuliet olas ar krgjumu pildijumam. Pievienojiet
darzenus, pétersilus, sali, melnos piparus un
samaisiet.

e Arsviestu ietaukojiet aptuveni 25 cm diametra
un 3 cm augstu pannu.

e [znemiet no ledusskapja miklu, novietojiet uz
virsmas, kas iepriek$ parkaisita ar miltiem,
izrullgjiet, novietojiet uz pannas, apstradajiet
miklas malas un ar dakSinu izveidojiet mikla
caurumus.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

e  Kad pagajuSas 25 minutes, kop$ gatavoSanas
sakuma, iznemiet piragu pannu, pievienojiet
darzenu maisfjumu un turpiniet gatavoSanu.

CEPUMU SIERA KUKA
SASTAVDALAS

Pamatnei:

e 30 g kakao, izsijata

e 185 g sviesta, kauséta
e 130 g smalka cukura
e 2olas

e 130 g miltu

e 100 g Sokolades skaidinu
Pildijumam:

e 375 g apstradata siera
e 165 g smalka cukura
e 3olas

e Pusi tejkarotes vanilas
Meércei:

e 100 g krgjuma

e 100 g rgtas Sokolades

e Pusi édamkarotes medus

SAGATAVOSANA
Sajauciet kakao, smalko cukuru un miltus siera
kikas pamatnei. PEc tam pievienojiet sviestu,
olas, Sokolades skaidinas un kartigi samaisiet
maisijumu.

e |eklajiet miklas paplaté cepampapiru, ievietojiet
24-27 cm diametra apalas formas pannu un
nodroSiniet 5 cm attalumu.

e |epildiet panna siera kiikas pamatnei paredzéto
maistjumu un izklajiet to.

e Laiizveidotu pildijumu, samaisiet apstradato
sieru, smalko cukuru un vanilu. MaisiSanas laika
pievienojiet olas pa vienai, lidz tiek ieguta

viendabiga masa.

e [zKlajiet pildijumam sagatavoto maisijumu uz
siera kukas pamatnes.

e (Gatavojiet édienu uz ceturta rezga, ieprieks
sakarsgjot cepeSkrasni.



e Mercei: neliela tvaika kastroll izkausgjiet krgjumu,
Sokoladi un medu.

e Pievienojiet sagatavoto merci un vienmerigi
izklajiet to, tad atdzesegjiet siera kiku istabas
temperatura.

e 3-4 stundas turiet cepumu siera kiku
ledusskap.

Siera kiikas sagrieSanai ieteicams izmantot
udeni samitrinatu nazi. Tadejadi kuku vares

sagriezt lidzenak.

SPINATU PIRAGS
SASTAVDALAS

Pildijumam:

250 g spinatu

4 olas

1 édamkarote piena

100 g parmezana siera, sagriezta gabalinos
1 tejkarote sasmalcinata muskatrieksta
1 édamkarote ciedru riekstu

2 eédamkarotes olivellas

Melnie pipari

Sals

Meércei:

e 200 g kazas siera, sariveta

e 150 ml piena

SAGATAVOSANA
e Sagrieziet spinatu lapas, tad nomazgajiet un
nosusiniet tas.

Kastroll iepildiet ofivellu, pievienajiet spinatus.
5 minQtes sautéjiet spinatus.
levietojiet pagatavotos spinatus caurdurt un ar
karoti nonemiet lieko deni.

e Sajauciet visas sastavdalas, izveidojot viendabigu
krémigu masu.

e 4 mazos aluminija katlinos ieklajiet pret taukiem
izturigu papiru.

e  Sadaliet sagatavoto maisijumu vienadas dalas un
ievietojiet Cetros katlinos.

e  Salagojiet katlinus uz parastas cepeSpannas ar
taja iepilditu adeni.

e (Gatavojiet édienu uz iepriek$ sakarséta
1. cepeskrasns rezga.

e Uz cepeSpannas izkauseéjiet kazas sieru un pienu
mercei.

e Parklajiet pagatavoto spinatu piragu ar merci un
pasniedziet.

VISTAS STILBINI

SASTAVDALAS

e 4 vistas stilbini, bez kauliem

* 6 vidéja lieluma kartupeli

e 3 svaiga timiana Skipsnas, siki sasmalcinatas
o Sals

Plld' ljlumam:

5 édamkarotes olivellas

2 kiploka daivinas

5 édamkarotes maizes drupatu

3 Skipsnas sausas salvijas tjas, smalki
sasmalcinatas

e 3 svaiga timiana Skipsnas, siki sasmalcinatas
e 3 smalki sasmalcinatu pétersilu Skipsnas

e Sals

e Melnie pipari

SAGATAVOSANA

Cepespanna sakarsgjiet olivellu pildijumam.
Plani sagrieziet kiploku un sautgjiet cepeSpanna.
Pievienojiet maizes drupatas un gatavojiet.
Maizes drupatu maisijumam pievienojiet salvijas
teju, svaigu timianu, pétersilus, sali, piparus un
sagatavojiet pildijumu.

e lepildiet pildijumu vistas stilbinu vidusdala un
saspiediet kopa galas malas.

e Sagrieziet kartupelus gabalos, parkaisiet ar
rozmarinu, sali un pievienojiet ofivellu.

e |evietojiet sagrieztos kartupelus cepeSpanna.
Novietojiet uz cepeSpannas grila rezgi un
novietojiet uz ta vistas stilbinus.

e (Gatavojiet édienu uz ceturta rezga, ieprieks
sakarsgjot cepeSkrasni.

Grila izmanto$ana

BRIDINAJUMS
GriléSanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

GrileSanu var veikt viena cepeskrasns dala,
tikai augSeja dala vai augseja dala, kad
darbojas apakséja un aug$éja dala.

GrileSana atseviska liela cepeSkrasns dala

Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo

laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves

reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.

1. Iznemiet no cepeSkrasns vidusdalas plaksni. Tikai
péc cepeskrasns vidusdalas plaksnes iznemSanas
cepeskrasns taimeris saks darboties atseviSkas
lielas cepeSkrasns dalas rezima.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepedkrasns ieslégSanas tiks paradita pirma
funkcija, kas atbilst atseviSkas lielas dalas
reZimam.
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Eco Fan Heating

4. Pieskarieties A/~ lai atlasitu vélamo grila
funkciju.

< 0] T | ML

Full grill

5. Péc funkcijas atlases var iestatit Sadus
parametrus: “Temperature” (Temperatira), “Rapid
Heating (Booster)” (Atra sakarsésana
(pastiprinatdjs)), “Cooking time” (Ediena
gatavo$anas laiks) un “Cook end time” (Ediena
gatavoSanas beigu laiks). (CepeSkrasns atseviskas
dalas izmantoSana) Cepeskrasns vadibas panela
izmantosana, Lappuse 22

6. Ja édiena gatavo$anas funkcija, temperattras un
laika vertibas ir piemeérotas, pieskarieties
taustinam DI, lai saktu &diena gatavosanu. Tiks
sakta gatavoSana un displeja paradisies zinojums
“Cooking” (Ediena gatavo$ana).

7. JaSadi iestatits, gatavo$anas laika beigas
cepeSkrasns automatiski izslegsies. Displeja
paradisies teksts “Enjoy your meal” (Izbaudiet
malfiti) un divas reizes atskanés skanas signals.
Cepeskrasns automatiski izslégsies. Ja
gatavoSanas laiks nav iestatits, pec gatavoSanas
vélreiz pieskarieties taustinam D> [, lai pabeigtu
gatavoSanu.

8. Laiizslegtu cepeskrasni, pieskarieties taustinam

GrileSana tikai aug$eja cepeSkrasns dala
Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizejo
laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves
reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.
1. levietojiet cepeSkrasns vidusdalas plaksni
paredzétaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.
Pretéja gadijuma cepeskrasns taimeris
nedarbosies ka viena vesela dala.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes

pieskaroties un turot nospiestu taustinu @

3. Péc cepedkrasns ieslégSanas tiks paradita pirma
funkcija, kas atbilst atseviSkas lielas dalas
reZimam.
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Fan heating

4. Pieskarieties />, lai atlasitu vélamo grila
funkciju.

60| ) 1400
Full grill

5. Péc funkcijas atlases var iestatit Sadus
parametrus: “Temperature” (Temperatira), “Rapid
Heating (Booster)” (Atra sakarsésana
(pastiprinatdjs)), “Cooking time” (Ediena
gatavo$anas laiks) un “Cook end time” (Ediena
gatavoSanas beigu laiks). (Tikai cepeSkrasns
augsgjas un apaksgjas dalas izmanto$ana)
Cepeskrasns vadibas panela izmantosana,
Lappuse 22

6. Ja édiena gatavo$anas funkcija, temperattras un
laika vertibas ir piemeérotas, pieskarieties
taustinam Pl lai saktu adiena gatavosanu. Tiks
sakta gatavoSana un displeja paradisies zinojums
“Cooking” (Ediena gatavo$ana).

7. JaSadi iestatits, gatavo$anas laika beigas
cepeSkrasns automatiski izslegsies. Displeja
paradisies teksts “Enjoy your meal” (Izbaudiet
malfiti) un divas reizes atskanés skanas signals.
Cepeskrasns automatiski izslégsies. Ja
gatavoSanas laiks nav iestatits, pec gatavoSanas
vélreiz pieskarieties taustinam D, lai pabeigtu
gatavoSanu.

8. Laiizslegtu cepeskrasni, pieskarieties taustinam

GrileSana, izmantojot tikai augsejo cepeSkrasns
dalu, ja darbojas aug5eja un apakseja dala
Pirmo reizi ieslédzot cepeSkrasni un iestatot pasreizéjo
laiku, cepeSkrasns parslégsies atpakal gaidstaves
reZima. Displeja bus redzams tikai padreizéjais laiks.
1. levietojiet cepeskrasns vidusdalas plaksni
paredzétaja vieta — starp 3. un 4. rezgi.
Pretéja gadijuma cepeskrasns
nedarbosies ka viena vesela dala.

2. lesledziet cepeSkrasni, divas sekundes
pieskaroties un turot nospiestu taustinu (D

3. Péc cepeskrasns pirmas ieslégsanas reizes tiks
paradita gatavoSanas funkcija atseviSkas lielas
dalas rezimam.
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Fan heating




Katru reizi pieskaroties taustinam , tiks . Je.l édie_ne_l gat?“’oré'a"a_‘s funkcij:a, tempgratﬂras un
attiecigi ieslégta tikai apakséja dala, laika vertibas ir piemerotas, pieskariefies
palaa un augtaa daja un augiefa taustinam [> Il lai saktu édiena gatavosanu. Tiks
dala. sakta gatavosana un displeja paradisies zinojums
' “Cooking” (Ediena gatavosana).

4. leslédziet abas dalas, divas reizes pieskaroties 8. Ja Sadi iestatits, gatavosanas laika beigas
taugtn]am.. B'%"\US katrai cepeskrasns dalai cepeskrasns automatiski izslégsies. Displeja
paradas simbols paradisies teksts “Enjoy your meal” (zbaudiet

= Na malfiti) un divas reizes atskanés skanas signals.
Bl |@ { i B” Cepeskrasns automatiski izslégsies. Ja

gatavoSanas laiks nav iestatits, pec gatavoSanas
vélreiz pieskarieties taustinam >, lai pabeigtu
gatavoSanu.

Lai izslégtu cepeSkrasni, pieskarieties taustinam

.
IHDt ™ Fan heating [weFan heating

5. Pieskaroties taustinam A/~ izvélieties vélamo
funkciju pari, ja aug$eja cepeSkrasns dala ir 9.
izvéléeta grileSanai.

= N
ST | HO0
IHUt 58 Full grilljwFon heating

6. Péc funkcijas izveles katrai cepeSkrasns dalai
varat pielagot parametru “Temperature”
(Temperatira) un “Cook time” (Ediena
gatavoSanas laiks). Saks mirgot ieslegtas
gatavoSanas dalas iestafijumu simbols ™ Skatiet
Seit: (CepesSkrasns augsejas un apaksejas dalas
vienlaiciga izmanto$ana) Cepeskrasns vadibas
panela izmantosana, Lappuse 22

Atseviska liela cepeSkrasns dala: griléSanas laiku tabula

Ediens lzmantojamais piederums levietoSanas Temperatira (°C)
limenis

T a0 o
Skelés sagriezts ila rezgi 280
calis

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Ediena
gatavo3anas laiks
apt. miniites)
20 i
25...35 min.

Jeid Karbondde
Rosthifs
Telhgalas
katbondde

s

Skéles sagriezts
calis

Jera karbonade
Rosthifs
Telagalas

Ediens lzmantojamais piederums levietoSanas Temperatira (°C)
limenis

karbonade

Grauzdéta maize

Grla rezgis

4 o
25...30 min, t
25 B

1.3 min

Ediena
gatavo$anas laiks
apt. minités)
o0 ot
25...35 min.

20 2b o
25...30 min.
o5 o "

1.3 min.
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Atseviska liela cepeskrasns dala: gatavosanas Edieni $aja gatavosanas tabula tiek pagatavoti saskana
laiku tabula testa édienu grilésanai ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjosas iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Izmantojamais piederums levietoSanas Temperatira (°C) Fdiena
limenis gatavosanas laiks
apt. minatés)

Gialzdela malze Gl fordis ... . _

4
gala) - 12 gab.
Pec 2/3 griléSanas laika apgrieziet &dienu.

Pirms jetikura édiena pagatavoSanias ieteicams lepriekS Uz 5-5 minUtem sakarset cepeSkiasni.
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E Apkope un tirisana

Vispariga informacija
Regulara tifiana pagarina iekartas kalpoSanas laiku
un samazina biezi sastopamas problemas.

é BISTAMI:
Pirms apkalpoS$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tiriSanas sakSanas |aujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lietoSanas reizes rapigi nofiriet iekartu.

Sadi bis iespdjams daudz vieglak notirit pec
édiena gatavoSanas palikusas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas firiSanai nav nepiecieSami 1pasi tirsanas
lidzekli. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu adeni
un mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmeér parliecinieties, vai péc fifSanas un
uzreiz péc izSlakstiSanas ir rapigi noslaucits viss
liekais tdens.

e Nerisé&jo$a térauda virsmu un roktura firsanai
neizmantojiet firSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasanas
[idzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firSanas materiali.
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

lerices tinSanai neizmantojiet tvaika tirftajus, jo
as var izraisit elekiriskas stravas triecienu.

Vadibas panela firiSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

a jusu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
adibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.

ar tikt sabojats vadibas panelis!

Cepeskrasns tiriSana

Cepeskrasns sanu sienu tir$ana

1. Iznemiet no cepeSkrasns vidusdalas plaksni.

2. Savelciet stieplu plauktu kopa ar augSpuses sienu,
ar ko tas ir savienots, un iznemiet tapu nr. (1) ara
no tas ietvara.

3. Velciet stieplu plauktu virziena uz sevi kopa ar

sanu sienu un iznemiet plauktu un sanu sienu ara
no cepeskrasns. Parliecinieties, vai tapa nr. 2 ir
iznemta no tas ietvara aizmugures siena un
uzgalis nr. 3 ir nonemts no skraves sanu siena.

plu plauktu, lai iznemtu plauktu no
cauruma (4) sanu siena un atdalitu stieplu plauktu
un sanu sienu.
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5. Nofiriet stieplu plauktu un sanu sienu, izmantojot
trauku mazgasanas lidzekli, remdenu tdeni un
mikstu dranu vai sukli, un nosusiniet tos ar sausu
dranu.

6. Péc tinSanas ievietojiet stieplu plaukta tapu nr. 1
sanu sienas atveré (4). Parliecinieties, vai sanu
sienas plaksne ir nostiprinata stieplu plaukta

Cepeskrasns durvju firnsana
CepeSkrasns durvju tinsanai izmantojiet siltu tdeni un
mazgasanas Skidrumu, mikstu dranu vai stikli, un

noslaukiet ar sausu dranu.
Neizmantojiet cepeskrasns durvju firisanai

kodigus abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus
metala skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un

sabojat stiklu.

PriekSejo durvju iekSgjais stikls ir parklats ar
. : iegli tiramu materialu. Neizmantojiet kodigus
7. Nostipriniet sanu sienas un stieplu plaukta mezglu iriSanas lidzeklus, metala skrapjus, asus

pie cepedkrasns 13, lai to tapas (2) varétu ievietot stklus vai balinataju priek$gjo durvju iekséja
korpusa ietvaros, bet uzgali nr. 3 — uz skraves stikls firiSanai, jo tie var saskrapét virsmu. Tas
Sanu siena var sabojat parklajuma materialu.

Krasns durvju iznem$ana

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta

8. levietojiet stieplu plaukta tapu (1) ietvara, kas

atrodas korpusa.

Parliecinieties, vai stieplu plaukta un sanu
sienas komplekis labi iegul ietvara.

Katalitiskas sienas
(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebt pieejama.)

Jisu ierices iek$gjas sanu sienas (A) un/vai oo Bus oo
aizmuguréja siena (B) var biit parklatas ar katafitisko 2 Enges blokeSana(aizverta pozicia)
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to 3 Krasns

virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jatira. 4 Enges blokésana(atverta pozicija)

Katalitisko sienu poraina virsma tiek tirita automatiski,
ta absorbé un parveido uzslakstijusos ellu (tvaiks un
oglskaba gaze).
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4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukStyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkScia tvarka. Vél jstate dureles,

nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.

lek$ejo stikla durvju iznemsana

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebt pieejama.)

Krasns durvju iek$éjais stikla panelis var tikt iznemts
nofiriSanai.

Averist ki

1 Karkass
2 Plastmasas detala

Pavelciet sava virziena un iznemiet plastmasas dalu,
kas ievietota priek$éjo durvju augSdala.

4 123

1 lekSéjais stikla panelis

2 lekSéjais stikla panelis

3 Aréjais stikla panelis

4 Apaksgja stikla panela plastmasas grope

Ka paradits attéela, mazliet paceliet pasu iek$gjo stikla
paneli (1) virziena A un pavelciet uz aru virziena B.
Atkartojiet So paSu darbibu, lai iznemtu iek$gjo stikla
paneli (2).

Pirma durvju pargrupéSanas darbiba ir ieksgja stikla
panela (2) ielikSana atpakal.

Ka paradits attéla, atbalstiet stikla panela noSkelto
sturi plast Skeltaja start.
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lekS&jo stikla paneli (2) ir jaievieto plastmasas gropé
pie paSa iekSéja stikla panela (1).

levietojot pasu iek$éjo stikla paneli (1), paversiet
panela apdrukato pusi iek$gja stikla panela virziena.
Svarigi, lai iekSéja stikla panela apakSeéjais staris ir
atbalstits apaksgja plastmasas rieva.

Spiediet plastmasas detalu pie ramja, lidz izdzirdat
Klikski.

Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:
Lai izvairtos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas

parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

mCepeékrésns lampa ir pasa elektriska

spuldzite, kas var izturét 300 °C temperatiru.

Sikaku informaciju skatiet “ Tehniska
specifikacija, Lappuse 11”. CepeSkrasns

lampas iespéjams iegadaties pilnvarota
apkalpoSanas centra.

@Lampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.

lampu ir paredz€ts lietot, lai ierices lietotajam

Saja ierica izmantotd lampa nav piemérota
majsaimniecibas telpu apgaismosanai. %o
batu vieglak saskatit partikas produktus.

pieméram, temperatura, kas neparsniedz

Saja iericé izmantotdjam lampam ir jaspéj
unkcionét ekstremos fiziskos apstaklos,
50 °C.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.
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3.

Ja jusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits
attela talak, izpemiet to, griezot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,
ka paradits attéla, un nomainiet to.

4.

Uzlieciet stikla vaku.

Ja cepeskrasnij ir ¢etrkantaina lampa

1.
2.

Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.
Iznemiet stieplu plauktus, ka noradits. Skatiet .

3.

4.

Ar skriivgrieZa palidzibu nonemiet stikla
aizsargvaku.

Ja jusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits
attela talak, izpemiet to, griezot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,
ka paradits attéla, un nomainiet to.

Uzlieciet stikla vaku un ielieciet atpakal stiep|u
plauktus.



Traucejummekiesana

e Tasirnormali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> T3 nav darbibas kjida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> Ta nav aarbibas kjida.

e Galvenais drosinatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.
e |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.

e lespéjams, nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperattira. >>> lestatiet vajadzigo cepeskrasns
funkciju un/vai temperattru.
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.
mJa nevarat novérst problému arf péc visu $aja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpoSanas specialistu vai Sis

iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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