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Cienijamo klient!

Pirms izstradajuma lietoSanas, ludzu, izlasiet So rokasgramatu.

Beko paldies, ka izvélgjaties izstradajumu. Més vélamies, lai jUsu izstradajums, kas
razots ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Lai to
izdaritu, pirms izstradajuma lietoSanas uzmanigi izlasiet So rokasgramatu un visu citu
pievienoto dokumentaciju un glabajiet to ka atsauci. Ja jus nododiet izstradajumu
kadam citam, dodiet to lidzi. levérojiet instrukcijas, nemot véra visu lietotaja
rokasgramata sniegto informaciju un bridingjumus.

Nemiet véera visu informaciju un bridinajumus lietotaja rokasgramata. Tada veida jus
sevi un savu izstradajumu pasargasit no iespéjamiem riskiem.

Saglabajiet lietotaja rokasgramatu. Ja jus nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet
to idzi.

Lietotaja rokasgramata ir Sadi simboli:

AApdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

PAZINOJUMS Apdraudégjums, kas var radit materiala kaitgjumu izstradajumam vai ta
videl.

&Apdraudéjums, kas var izraisit apdegumus, saskaroties ar karstam virsmam.

ﬂ Svariga informacija vai noderigi lietoSanas padomi.

@ Izlasiet lietotaja rokasgramatu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Drosibas instrukcijas

« Saja sadala ir drogibas
noradijumi, kas palidzes
noverst jebkadu miesas
bojajumu vai materiala
kaitejuma risku.

Ja izstradajums tiek nodots
Citai personai vai otrreizejai
lietoSanai, lietoSanas
instrukcija, izstradajuma
etiketes, citi attiecigie
dokumenti un piederumi ir
janogada kopa ar
izstradajumu.

Musu uznemums nav
atbildigs par zaudejumiem,
kas var rasties So noradijumu
neieveroSanas del.

Ja netiek ieveroti Sie
noradijumi, garantija zaude
speku.

A UzstadiSanas un remonta
darbi vienmer javeic
razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai

importetaja noraditai personai.

A zmantojiet tikai originalas
rezerves dalas un
piederumus.

A Neméginiet labot vai
nomainit nevienu
izstradajuma dalu, ja vien tas
nav skaidri noradits
lietoSanas rokasgramata.
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« A Neveiciet produkta
tehniskas modifikacijas.

A LietoSanas merkis

« Sis izstradajums ir paredzéts
lietoSanai majsaimnieciba.
Tas nav piemerots
komercialai lietoSanai.

 Nelietojiet izstradajumu

darzos, balkonos vai cita ara
vide. lerice ir paredzeta
izmantoSanai sadzives un
personala virtuves zonas
veikalos, birojos un cita darba
vide.

BRIDINAJUMS: Sis

izstradajums ir jaizmanto tikai

ediena gatavosanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
merkiem, piemeram, telpas
sildiSanai.

Cepeskrasni var izmantot

partikas atkausesanai,

cepSanai un grilesanai.

« So izstradajumu nedrikst
izmantot sildisanai, plaksSnu
sildisanai, dvielu vai dréebju
pakarinasanai uz roktura
Zavesanai.



ABérnu, neaizsargatu
cilveku un majdzivnieku
drosiba

So izstradajumu var lietot
berni no 8 gadu vecuma un
cilveki, kuriem ir nepietiekami
attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmaciti par izstradajuma
droSu lietoSanu un bistamibu.
Berni nedrikst speleties ar
ierici. TinSanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt berni, ja
vien kads vinus neuzrauga.
So izstradajumu nedrikst
lietot cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
spejam (ieskaitot bernus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepiecieSamas
instrukcijas.

Berni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespelejas ar izstradajumu.
Elektropreces ir bistamas
berniem un majdzivniekiem.
Berni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu,
kapt uz ta vai iek|ut taja.
Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus béerni var
aizsniegt.

« BRIDINAJUMS: LietoSanas

laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bernus no izstradajuma.

» Glabagjiet iepakojuma

materialus béerniem
nepieejama vieta. Pastav
savainosanas un
nosmaksanas risks.

» Kad durvis ir atvertas,

nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet
berniem sedet uz tam. Jus
varat izraisit cepeskrasns
apgasanos vai sabojat durvju
enges.

« (Ja jusu produktam ir

kontaktdaksa) Bernu
droSibas de| pirms
atbrivoSanas no izstradajuma
atvienojiet stravas
kontaktdaksu un padariet
izstradajumu nederigu
lietoSanai.

A Elektriska drosiba
« Pievienojiet izstradajumu

iezemetai kontaktligzdai, kuru
aizsarga drosinatajs, kas
atbilst pasreizejiem
parametriem, kas noraditi
datu plaksnite. Lieciet
zemeéjuma uzstadiSanu veikt
kvalificetam elektrikim.
Nelietojiet izstradajumu bez
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zemejuma saskana ar
vietéjiem/nacionalajiem
noteikumiem.

« Izstradajuma spraudnim vai
elektriskajam savienojumam
jaatrodas viegli pieejama vieta
(kur plits liesma to
neietekmes). Ja tas nav
iespejams, elektriskaja
instalacija, kurai izstradajums
ir pievienots, jabut
mehanismam (droSinatajam,
sledzim, sledzim utt.),
ieverojot elektriskos
noteikumus un atdalot visus
polus no tikla.

« InstaleSanas, remonta un
transportésanas laika
izstradajumu nedrikst
pievienot kontaktligzdai.

« Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
vertibam, kas noraditas datu
plaksnite.

* (Jajusu produktam nav
baroSanas vada) lzmantojiet
tikai savienojuma kabeli, kas
noradits sadala "Tehniskas
specifikacijas".

» Nepievienojiet stravas vadu
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu
uz stravas vada. Stravas
vadu nedrikst saliekt,
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saspiest un nonakt saskare
ar jebkuru siltuma avotu.

» Kameér cepeskrasns darbojas,
tas aizmugureja virsma ari
sakarst. Stravas vadi nedrikst
pieskarties aizmugures
virsmai, savienojumi var tikt
bojati.

« Nelieciet elektriskos kabelus
cepeskrasns durvis un lieciet
tos virs karstam virsmam.
Kabela kusanas dée|
cepeskrasns var izraisit
1ssavienojumu un aizdegties.

« Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Nelietojiet sagrieztus
vai bojatus kabelus vai
pagarinatajus.

« Ja stravas vads ir bojats, tas
jamaina razotajam,
pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importetaja uznemums, lai
noverstu iespejamos riskus.

« BRIDINAJUMS: Pirms
cepeskrasns lampas
nomainas noteikti atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla,
lai izvairitos no elektriskas
stravas trieciena. Atvienojiet
izstradajumu no stravas avota
vai izsledziet drosinataju to
karba.



(Ja jusu produktam ir

kontaktdaksa)

» Nepievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas ir valiga,
iznakusi no kontaktligzdas, ir
salauzta, netira, taukaina, ar
udens kontakta risku
(piemeram, udens, kas var
noplust no letes).

» Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!
Lai atvienotu, neturiet vadu,
vienmer turiet spraudni.

« Parliecinieties, vai
izstradajuma spraudnis ir
droSi pievienots
kontaktligzdai, lai izvairitos no
izliekSanas.

ATransportééanas drosiba

» Pirms izstradajuma
transportesanas atvienojiet to
no elektrotikla.

« Izstradajums ir smags, tas
japarvieto vismaz diviem
cilvekiem.

« Nelietojiet durvis un/vai
rokturi izstradajuma
parvadasanai vai
parvietoSanai.

 Nelieciet uz izstradajuma
citus priekSmetus un
parvietojiet to vertikali.
|zstradajumu nedrikst
parvadat, ja taja ir udens. Pec

udens novadiSanas to var
parvadat.

 Jajums ir nepiecieSams
transportet izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpleves
iepakojuma materialu vai
biezu kartonu un ciesSi to
pielimejiet. CieSi nostipriniet
izstradajumu ar lenti, lai
izstradajuma nonemamas vai
kustigas dalas un
izstradajums netiktu bojati.

» Parbaudiet izstradajuma
kopejo izskatu, lai redzetu,
vai nav bojajumu, kas varetu
but radusSies transportéSanas
laika.

AInstalélcijas drosiba

» Pirms izstradajuma
uzstadisanas parbaudiet, vai
taja nav bojajumu. Ja
izstradajums ir bojats,
neuzstadiet to.

» Neuzstadiet izstradajumu
siltuma avotu tuvuma
(radiatori, cepesSkrasnis utt.).

« Visus ventilacijas kanalus ap
izstradajumu turiet atvertus.

« Lai noverstu parkarSanu,
izstradajumu nedrikst uzstadit
aiz dekorativam durvim.
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A LietoSanas drosiba

« Parliecinieties, ka
izstradajums ir izslegts pec
katras lietoSanas reizes.

« Ja ilgstosi nelietojat
izstradajumu, atvienojiet to no
stravas avota vai izsledziet
droSinataju karba.

« Nedarbiniet bojatu
izstradajumu, vai ar
traucejumiem. Ja tadi ir,
atvienojiet izstradajuma
elektribas/gazes
savienojumus un piezvaniet
pilnvarotajam servisam.

« Nelietojiet izstradajumu ar
nonemtu vai salauztu
prieksejo durvju stiklu.

» Neuzkapiet uz izstradajuma,
lai kaut ko sasniegtu vai kadu
Citu iemeslu del.

 Nelietojiet izstradajumu
situacijas, kas var ietekmet
jusu uzvedibu, piemeram,
narkotiku un/vai alkohola
reibuma.

« Var uzliesmot viegli
uzliesmojosi priekSmeti, kas
tiek tureti gatavoSanas vieta.
Nekad neuzglabajiet
uzliesmojosSus priekSmetus
gatavoSanas vieta.

» Cepeskrasns rokturis nav
dvielu zavetajs. Lietojot
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izstradajumu, nepakariet uz
ta dvielus, cimdus vai lldzigus
tekstilizstradajumus.

« Izstradajuma durvju enges
parvietojas un pievelkas,
atverot un aizverot durvis.
Atverot/aizverot durvis,
neturiet tas aiz engem.

ABridiné\jumi par

temperaturu

« BRIDINAJUMS: Kamer
izstradajums darbojas,
atklatas dalas bus karstas.
Neaiztieciet izstradajumu un
sildelementus. Bernus, kas
jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst tuvinat
izstradajumam bez pieaugusa
uzraudzibas.

» Nenovietojiet
uzliesmojosSus/spradzienbista
mus materialus izstradajuma
tuvuma, jo ta malas bus
karstas.

 Ta ka var izdalities tvaiks,
aizsargajieties, atverot
cepeskrasns durvis. Tvaiks
var apdedzinat roku, seju
un/vai acis.

« LietoSanas laika izstradajums
var but karsts. Neaiztieciet
karstos nodaljumus,
cepeskrasns ieksejas dalas,
sildelementus utt.



« levietojot edienu karsta
cepeskrasni, iznemot edienu
utt. vienmer lietojiet

karstumizturigus cepeskrasns

cimadus.

A Piederumu lietoSana

« Ir svarigi, lai stieplu rezgis un
paplate butu pareizi novietoti
uz stieplu plauktiem. Lai
iegutu sikaku informaciju,
skatiet sadalu "Piederumu
lietoSana”.

 Piederumi var sabojat durvju
stiklu, aizverot izstradajuma
durvis. Vienmer bidiet
piederumus lldz gatavoSanas
vietas galam.

AGatavoé.anas drosiba

« Uzmanieties, izmantojot
alkoholu edienos. Alkohols
iztvaiko augsta temperatura
un, nonakot uz karstas
virsmas, var aizdegties,
izraisot ugunsgreku.

« Ediena atkritumi, ella utt.
gatavoSanas vieta var
aizdegties. Pirms
gatavoSanas notiriet lielus
netirumus.

» Saindesanas ar partiku risks:
Neuzglabajiet edienu
cepeskrasni ilgak par stundu
pirms un pec gatavosanas.

Preteja gadijuma var tikt
izraisita saindeSanas ar
partiku vai slimibas.

Nesildiet aizvertas skarda
bundzas un stikla burkas.
Paaugstinats spiediens var
izraisit burkas eksploziju.
levietojiet taukus
necaurlaidigu papiru virtuves
trauka vai uz cepeskrasns
piederumiem (paplates,
stieplu rezga utt.) ar edienu
un ievietojiet uzkarseta
cepeskrasni. Nonemiet visus
parliekos taukus
necaurlaidiga papira gabalus,
kas parkaras no piederuma
vai trauka, lai izvairitos no
pieskarSanas cepeskrasns
sildisSanas elementiem.
Nekada gadijuma nelietojiet
taukus necaurlaidigu papiru
cepeskrasns temperatura,
kas ir augstaka par
maksimalo lietoSanas
temperaturu, kura noradita uz
taukiem necaurlaidiga papira.
Nekada gadijuma nelieciet
taukus necaurlaidigu papiru
uz cepeskrasns pamatnes.
Nenovietojiet cepSanas
paplates, Skivjus vai aluminija
foliju tieSi cepeskrasns
apaksdala. Uzkratais

9LV



karstums var sabojat
cepeskrasns pamatni.

« GrileSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Karstas
virsmas var izraisit
apdegumus!

« GrileSanai nepiemerots
ediens rada ugunsbistamibu.
Grilejiet tikai tos edienus, kas
ir piemeroti specigai grila
ugunij. Nelieciet edienu ar
parak talu grila aizmuguré. St
ir karstaka vieta, un tauki var
aizdegties.

ATvaika sistema

» Gatavojot edienu ar tvaiku,
durvju atversana var izraisit
tvaika izpludi, radot
apdegumu risku. Uzmanieties,
atverot durvis.

« Nelietojiet destiletu vai filtretu
udeni. Izmantojiet tikai
sagatavotu Gdeni. Udens
vieta nelietojiet viegli
uzliesmojosus, alkoholiskus
vai cietus dalinu Skidumu.

« Ja pec gatavosanas,
izmantojot tvaiku,
cepeskrasni paliek mitrums,
tas var izraisit koroziju. Pec
gatavoSanas |aujiet
cepeskrasnij nozut. llgu laiku
neuzglabajiet mitru edienu
cepeskrasn.
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» GatavoSanas laika nelietojiet
piederumus, kas var korodet
no tvaika.

« Nonemot vai novietojot udens
trauku, uzmanieties un
neizlejiet udeni uz
cepeskrasns virsmas vai
nevelamam virsmam.

« Iznemot edienu pec
gatavoSanas tvaika, no
piederumiem var izplust
karsts Skidrums, uzmanieties.

» Gatavojot edienu ar tvaiku,
ieteicams pievienot tik daudz
udens, cik ir noradits
gatavoSanas tabula.

AApkopes un tinsanas

drosiba

» Pirms izstradajuma tiriSanas
uzgaidiet, idz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraisit apdegumus!

» Nekada gadijuma
nemazgajiet izstradajumu,
izsmidzinot vai uzlejot uz ta
udeni! Pastav elektriskas
stravas trieciena risks!

« Netiriet izstradajumu ar tvaika
elektriskas stravas triecienu.

« Lai notirtu cepeskrasns
prieksejo durvju stiklu/(ja tads
ir) cepeskrasns augsejo stiklu,
nelietojiet specigus abrazivus



tinSanas lidzeklus, metala
skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus. Sie materiali var
izraisit stikla virsmu
saskrapesanu un bojasanu.

« Vienmer turiet vadibas paneli
firu un sausu. Mitra un netira
virsma var radit problemas
funkciju darbiba.

» Pec katras ediena
gatavoSanas ar tvaiku udens
tvertne vajadzetu novadit
atlikuso udeni un iztirt udens
tvertni. Kamera atstata udens
lietoSana nakamaja ediena
gatavoSana rada problemas
higienas zina.

« Nemazgajiet udens tvertni
trauku mazgajamaja masina.
Noslaukiet udens tvertni ar
tiru, mitru dranu, nosusiniet
to ar sausu dranu un
uzglabajiet Sada veida.
Nekad neizzavejiet tvertni
cepeskrasn.

» Kalkiem, kas var veidoties
udens tvertne, tvertne ievieto
200 cc udens un 1 tejkaroti
citrona sals un atstaj uz 1
stundu. Pec tam to mazgajiet
ar lielu daudzumu udens un
zavejiet. leteicams So
proceduru veikt ik pec 4-5
lietoSanas reizem.

Cepeskrasns apaksdalas
tinSanai nelietojiet tinsanas
lidzeklus, kas satur skabes
vai hloridus. Netiriet, nokasot
kalki, kas var veidoties uz
cepeskrasns pamatnes.
Preteja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Lai nonemtu kalkakmeni, kas
var but radies cepeskrasns
pamatnes baseina pec
gatavoSanas ar tvaiku un
tvaika tinsanas, ik pec 2 vai 3
darbibas reizeém pievienojiet
cepeskrasns pamatnes
baseina udenim 350 ml galda
etika (etika skabums nedrikst
parsniegt 6%) un nogaidiet
30 minutes. Pec 30 minutem
notiriet So vietu ar mikstu,
mitru dranu un nosusiniet ar
sausu dranu.

Atkariba no ta, cik biezi
notiek gatavoSana ar tvaiku
un tvaika tinsanas darbibam
un izmantota udens cietibas,
cepeskrasns pamatne var
rasties kalkakmens plankumi.
Krasns iekSpusi ieteicams
noftirtt ar etika udeni un
lupatinu kalku traipiem, kas
var rasties uz Sasijas pec
varisanas ar tvaiku.
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B vides instrukcijas

Atkritumu regulésana
Atbilstiba EEIA direktivai un
atkritumu parstrade:

Si iekarta atbilst ES EEIA
direkfivas (2012/19/ES)
== prasibam. Sis izstradajums ir
markets ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu

(EEAI) klasifikacijas simbolu.

Siiekarta ir izgatavota no augstas
kvalitates detalam un materialiem, kas ir
atkartoti izmantojami un pieméroti
otreizgjai parstradei. Pec iekartas
kalpoSanas laika beigam neizmetiet to
kopa ar parastajiem majsaimniecibas un
citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu
savakSanas centra, lai varetu veikt
otrreizéjo parstradi. Plasaku informaciju
par savaksanas centriem varat uzzinat
vietéja pasvaldiba.

Tinkamas panaudoto prietaiso Salinimas
padeda iSvengti galimy neigiamy
pasekmiy aplinkai ir zmoniy sveikatai.
Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezosanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES
direkfivas par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma (2011/65/ES)
prasibam. Tas sastava nav Saja direktiva
noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma

materiala

¢ |epakojuma materiali ir bistami
béerniem. Turiet iepakojuma materialus
drosa vieta, kura tiem nevar piek|Gt
berni. lekartas iepakojuma materiali ir
izgatavoti no otrreizégji
parstradajamiem materialiem.
Atbrivojieties no tiem pareizi un
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saskirojiet atbilstoSi noteikumiem par
atkritumu parstradi. Neatbrivojieties no
tiem kopa ar parastajiem
majsaimniecibas atkritumiem.
leteikumi energijas
taupisanai
Informaciju par energoefektivitati
saskana ar ES 66/2014 var atrast
produkta specifikacija, kas pievienota
produktam. Sie ieteikumi palidzés jums
izmantot izstradajumu ekologiska un
energoefektiva veida:
¢ Pirms gatavoSanas atkausét sasaldetu
edienu.
e Cepeskrasni izmantojiet tumsSus vai
emaljétus traukus, kas labak parvada
siltumu.
Lai ilgstoSi gatavotu edienu, izsledziet
izstradajumu 5 idz 10 minutes pirms
gatavoSanas beigu laika. Tagad,
izmantojot siltumu, varat ietauprt lidz
20% elektroenergijas.
Ja tas noradits recepte vai lietotaja
rokasgramata, vienmer uzkarsgjiet.
GatavoSanas laika neatveriet
cepeskrasns durvis biezi.
¢ Neatveriet cepeskrasns durvis, kad
gatavojat "Ekonomiska ventilatora
sildiSana" funkciju. Ja durvis netiek
atvertas, iek$é€ja temperattra tiek
optimizéta, lai taupitu energiju
"Ekonomiska ventilatora sildisana"
funkcija, un 8 temperattra var
atSkirties no ekrana redzamas.
¢ Centieties cepeskrasni pagatavot
vairak neka vienu edienu vienlaikus.
JuUs varat gatavot edienu vienlaikus,
novietojot divus gatavoSanas traukus
uz stieplu plaukta. Turklat, ja édienu
gatavojat vienu pec otra, tas ietaupis
enerdiju, jo cepeskrasns nezaudés
siltumu.



k] Jasu izstradajums

Izstradajuma ievads

1
10
9 2
4
8
7
5
6
1 Vadibas panelis ** Tas ir atkarigs no modela.
2 Lampa* lespéjams, ka jusu izstradajumam
3 Stieplu plaukti™ nav stieplu plauktu. Attela ka
4 Ventil‘atora motors (aiz terauda piemériir paraditi stieplu plaukt
plaksnes)
5 Durvis
6 Rokturis
7 Udens baseins gatavo$anai ar
tvaiku

8 Plaukta pozcija

9 Augsegjais sildelements
10 Ventilacijas caurumi

11 Udens tvertne

*  Tas ir atkarigs no modela.
lespéjams, ka jusu izstradajumam
nav luktura, vai art luktura tips un
novietojums var atSkirties no attéla
redzama.
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Izstradajuma vadibas panela ievads un lietoSana
Saja sadala atrodams izstradajuma vadibas panela parskats un galvenie lietojumi.
Atkariba no izstradajuma veida, attéli un dazas funkcijas var but atskirgi.

Cepeskrasns kontrole

&
a

1 Udens tvertne

2 Funkcijas izvéles poga

3 Taimeris

4 Temperatlras poga

Ja ir poga (-as), kas kontrolé jusu
izstradajumu, 81 poga (-as) var but
padzilingjuma panell, kas dazos
modelos pacelas nospiezot. Lai
iestatijumus veiktu ar Sim pogam,
vispirms iespiediet atbilstoSo pogu un
izvelciet to. Pec pielagosanas velreiz
nospiediet to un nomainiet pogu.
Funkcijas izvéles poga
Cepeskrasns darbibas funkcijas var
izvéleties ar funkciju izveles pogu.
Pagriezieties pa kreisi/pa labi no
aizvertas (augsejas) pozicijas, lai veiktu
izveli.

Temperataras poga

JUs varat izvéléties temperatiru, kura
velaties gatavot, ar temperattras pogu.
Pagrieziet pulkstenraditaja virziena no
aizvertas (augsejas) pozicijas, lai veiktu
izveli.

Temperaturas indikators
Cepeskrasns ieksgjo temperattru varat

noteikt no temperaturas simbola displeja.

Temperatlras simbols paradas displeja,
kad sakas gatavoSana, un temperattras
simbols pazud, kad sasniegta iestatita
temperatura. Kad temperatura
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cepeskrasns iekSpuse nokritas zem
iestatitas temperaturas, paradas
temperaturas simbols.

Taimeris
SOoomE e @
F o T A I I 1 Y -
1 2 3 4 5 6

1 Trauksmes tausting

2 Laika iestatiSanas tausting

3 Samazinasanas tausting

4 Palielinasanas tausting

5 lestatijumu tausting

6 Taustinu blokéSanas tausting

Displeja simboli

: Gatavosanas laika simbols
: Gatavosanas beigu laika
simbols*

: Trauksmes simbols

: Spilgtuma simbols

: Taustinu blokéSanas simbols
: TemperatUras simbols

: Skajuma simbols

: Durvju blokéSanas simbols*
* Mainas atkariba no izstradajuma
modela. lespgjams, ka tas nav
pieejams jusu izstradajuma.

o ©

Bl&=Ped



Cepeskrasns darbibas funkcijas

Funkciju tabula; tiek paraditas darbibas funkcijas, kuras varat izmantot cepeskrasni,
un augstaka un zemaka temperatura, kuru Sim funkcijam varat iestatit. Seit paradita
darbibas reZimu seciba var atskirties no jusu izstradajuma izvietojuma.

Cepeskrasni nedarbojas neviens

-/?\_ CepeSkrasns silditajs. ledegas tikai cepeskrasns
lampa |
ampa.
Cepeskrasns netiek uzkarseta.
Darbojas tikai ventilators
(aizmuguréja siena). Saldetu partiku
Darbiba ar ar granulam istabas temperattra
#0 ventilatoru tiek lenam atkauseta, varits ediens
tiek atdzesets. Laiks, kas
bepiecieSams, lai atkauséetu veselu
galas gabalu, ir ilgaks neka
@dienam ar graudiem.
Edienu vienlaikus karsé gan no
AUGSSIES Un augsas, gan no apaksas. Piemerots
gsejas . kikam un sautéjumiem cepSanas
apakseja Tl O
— b veidneés vai kikam un konditorejas
sildiSana AR - .
izstradajumiem. Gatavosana tiek
veikta ar vienu paplati.
Karstais gaiss, ko silda apakséjais
5 Ventilatora silditajs, vienmérigi un atri tiek
— - sadalits visa cepeskrasni ar
— atbalstita . " . .
= N ventilatoru. GatavoSana tiek veikta
o apakséja . .
W sildidana ar vienu paplati.
® ST funkcija jaizmanto art vieglai
RN 9
tinSanai ar tvaiku.
Ventilatora silditaja uzsilditais
karstais gaiss vienmerigi un atri tiek
® Ventilatora sadalits visa cepeskrasni ar
sildiSana ventilatoru. Tas ir piemérots dazadu
edienu pagatavosanai dazados
traukos dazados plauktu imenos.
Lai taupitu enerdiju, varat izmantot
M Ekonomiska So funkciju, nevis lietot “Ventilatora
@@ ventilatora sildiSana"diapazona no 160 lidz
B — sildiSana 220°C. Bet; gatavoSanas laiks bus

nedaudz ilgaks.
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Picas funkcija

Darbojas apaksegjais silditajs un
ventilatora silditajs. Tas ir piemérots
picas gatavoSanai.

@

“3D” funkcija

Augséjais silditajs, apaksejais
silditajs un ventilatora silditajs. Visas
produkta dalas tiek pagatavotas
vienadi un atri. Gatavosana tiek
veikta ar vienu paplati.

So funkciju ir jaizmanto art
gatavoSanai ar tvaiku.

{

Pilns grils

Lielais grils cepeskrasns griestos
darbojas. Tas ir piemeérots lielu
daudzumu grilesanai.

* JUsu izstradajums darbojas

temperaturas diapazona, kas noradits

uz temperatlras pogas.
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Izstradajuma piederumi

JuUsu izstradajuma ir dazadi piederumi. Saja sadala ir pieejami piederumu apraksti un
pareiza lietojuma apraksti. Atkariba no izstradajuma modela piegadatais piederums
atSkiras. Visi lietotaja rokasgramata aprakstitie piederumi var nebut pieejami jusu
izstradajuma.

PAZINOJUMS : TemperatQras ietekmé jdsu izstradajuma paplates var bt
deformeétas. Tas neietekmeé funkciju. Deformacija izzud, kad paplate atdziest.

Standarta paplate

To lieto konditorejas izstradajumiem,
saldetiem edieniem un lielu gabalu
cepSsanai.

Dzi|a paplate

To izmanto konditorejas izstradajumu
pagatavosanai, lielu gabalu cepSanai,
suligam edienam vai plustosu ellu
savakSanai grileSanas laika.

Modeli ar stiep|u plauktiem:

Stiep|u grils

To izmanto, lai ceptu vai novietotu
ceptus un sautétus édienus uz vélama
plaukta.
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Izstradajuma piederumu
izmantosana

Edienu gatavosanas plaukti
GatavoSanas zona ir 5 plauktu pozicijas
fimeni. Plauktu secibu var redzet an
numuros uz cepeskrasns prieksgja

Stieplu grila novietosana uz
gatavosanas plauktiem

Modeli ar stiep|u plauktiem:

Ir svarigi pareizi novietot stiep|u rezgi uz
stiep|u sanu plauktiem. Novietojot stieplu
rezgi vélamaja plaukta, atvértai sekcijai
jabut prieksSpuse. Labakai gatavosanai
stiep|u rezgis janostiprina ar aizbazni
stiep|u plaukta. Tas nedrikst iziet pari
aizbaznim, lai nonaktu saskare ar
cepeskrasns aizmugurejo sienu.
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Modeli bez stiep|u plauktiem:

Ir svarigi pareizi novietot stieplu rezgi
sanu plauktos. Stieplu rezgim, virzot to
uz plaukta, ir viens virziens. Novietojot
stieplu rezgi vélamaja plaukta, atvértai
sekcijai jabut priekSpuse.

Paplates novietosana uz
gatavosanas plauktiem

Modeli ar stiep|u plauktiem:

Ir arT svarigi pareizi novietot paplates uz
stieples sanu plauktiem.

Novietojot paplati velamaja plaukta, tas
pusei, kas paredzeta turésanai, jabut
priekSpuse.

Lai labak pagatavotu edienu, paplate
janostiprina ar aizbazni uz stieplu plaukta.
Tas nedrikst iziet pari aizbaznim, lai
nonaktu saskare ar cepeskrasns
aizmugurejo sienu.




Modeli bez stiep|u plauktiem:

Ir svarigi ar pareizi novietot paplates
sanu plauktos. Paplatei, virzot to uz
plaukta, ir viens virziens. Novietojot
paplati velamaja plaukta, tas pusei, kas
paredzeta turéSanai, jabut priekSpuse.

Stieplu rezga aizbazna funkcija
Pastav aizbazna funkcija, lai nelautu
stiep|u rezgim izkrist no stiep|u plaukta.
Izmantojot So funkciju, jus varat viegli un
drosi iznemt edienu. Nonemot stieplu
rezgi, varat to vilkt uz prieksu, lidz tas
sasniedz aizbazni. Tas japarsniedz pari
aizbaznim, lai to pilniba iznemtu.
Model|i ar stiep|u plauktiem

Modeli bez stiep|u plauktiem

Stieplu rezga paplates aizbazna
funkcija - Modeli ar stieplu
plauktiem

Arl ir pieejama aizbazna funkcija, lai
noverstu paplates izk|uSanu no stieplu
plaukta. Iznemot paplati, atlaidiet to no
aizmugures blokéetaja un velciet to pret
sevi, lldz ta sasniedz aizbazni. Tas
japarsniedz pari aizbaznim, lai to pilniba
iznemtu.
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Pareizs stieplu reZzga un paplates
novietojums uz teleskopiskajam
sliedem-Modeli ar stieplu
plauktiem un teleskopiskam
sliedem

Pateicoties teleskopiskajam sliedem,
paplates vai stieplu rezgi var viegli
uzstadit un nonemt. Izmantojot paplates
un stieplu rezgus ar teleskopisko slied,
jarupeéjas, lai tapas teleskopisko sliezu
priekSpuse un aizmugure atrastos pret
rezga malam un paplati (paradits attéla).
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Tehniskie dati

|zstradajuma argjie izmeri
(augstums/platums/dzilums)
Cepeskrasns uzstadiSanas izmeéri
(augstums/platums/dzilums)

595 mm/594 mm/567 mm

590 vai 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spriegums/frekvence 220-240 V~; 50 Hz
|zmantotais kabela tips un

Skérsgriezums/piemeérots lietosanai min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
izstradajuma

Kopéjais energijas patéring 3.3 kW

g)epeékrésns tips Daudzfunkciju cepeskrasns

Pamati: Informacija uz elektrisko krasnu enerdijas markéjuma ir sniegta saskana
ar EN 60350-1/IEC 60350-1 standartu. Sis vértibas tiek noteiktas standarta
tada ir) funkcijam.

Energoefekitivitates klase tiek noteikta saskana ar $adu prioritasu noteikSanu
atkariba no ta, vai razojumam ir vai nav attiecigas funkcijas: 1-Ekonomiska
ventilatora sildiSana, 2-Ventilatora sildiSana 3- Ventilatora atbalstits zems grils,
4-Augséjas un apakséja sildiSana.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriekseja bridinajuma, lai uzlabotu
izstradajuma kvalitati.

Attéli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

|Izstradajuma etiketes vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vertibas
iegust laboratorijas apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vertibas
var atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstakliem.
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Bl Pirma lietosanas reize

Pirms sakat lietot savu izstradajumu,
turpmakajas sadalas ieteicams rikoties
sadi.

Pirmas reizes iestatijums
Pirms cepeskrasns lietoSanas
vienmer iestatiet dienas laiku. Ja
jus to neiestatat, dazos
cepeskrasns modelos nevar
gatavot edienu.

1.Kad cepeskrasns tiek ieslegta pirmo
reizi, stundu lauks "12:00" un &
simbols mirgos displeja.

2.lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®

/O,

Q@@f@@@

3.Pieskarieties taustinam € vai ¥, lai
aktivizetu minasu lauku.

Q@@@@é

4. lestatiet dienas mindti, pieskaroties @

/O,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5. Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties
taustinam € vai .

» Ir iestatits dienas laiks, un € simbols

pazud ekrana.
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Ja sakotngjais laiks nav iestatits,
"12:00" un & simboli turpina
mirgot, un cepeskrasns
neiesledzas. Lai cepeskrasns
darbotos, jaapstiprina dienas
laiks, iestatot dienas laiku vai
pieskaroties taustinam (9, kad tas
ir plkst. "12:00". Dienas laika
iestatijumu vélak varat mainit, ka
aprakstits sadala “lestatjumi”.

Stravas padeves partraukuma
gadijuma pasreizéjie laika
iestatijumi tiek atcelti.
NepiecieSams atkartoti pielagot.
Sakotnéja tirisana
1.Nonemiet visus iepakojuma materialus.
2.lznemiet visus piederumus no
izstradajuma esosas cepeskrasns.
3.lesledziet izstradajumu 30 mindtes un
pec tam izsledziet to. Tada veida
atliekas un slani, kas razoSanas laika
varétu bat palikusi cepeskrasni, tiek
sadedzinati un notirti.
4.Darbinot izstradajumu, izvelieties
augstako temperaturu un darbibas
funkciju, kuru darbina visi jusu
izstradajuma silditaji. Sk.
"Cepeskrasns darbibas funkcijas".
Nakamaja sadala varat uzzinat, ka
darbinat cepeskrasni.
5.Uzgaidiet, ldz cepesSkrasns atdziest.
6.Noslaukiet izstradajuma virsmas ar
mitru dranu vai sukli un nosusiniet ar
dranu.
Pirms piederumu izmantoSanas;
Notiriet no cepeskrasns nonemtos
piederumus ar mazgasanas idzekli
udeni un mikstu tinSanas sukl.



PAZINOJUMS Virsmu var sabojat

zinami mazgasanas
lidzekli vai tirnsanas
materiali. TinSanai
neizmantojiet
agresivus
mazgasSanas
lidzeklus, fifnSanas
pulverus/kremus vai
citus asus

priekSmetus.

PAZINOJUMS Sakotnéjas

izmantoSanas laika
iekarta var paris
stundas dumot un
smakot. Ta ir visai
normali. Nodrosiniet,
ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu
ddmus un smaku.
|zvairieties no tieSas
radusos dumu un
smakas ieelposanas.
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B Krasns izmantosana
Vispareja informacija par
cepeskrasns lietosanu
Dzesésanas ventilators (lespéjams,
ka ta nav jusu izstradajuma.)

JUsu izstradajumam ir dzeséSanas
ventilators. Dzesésanas ventilators tiek
aktivizets automatiski, kad nepiecieSams,
un atdzese gan izstradajuma priekSpusi,
gan mebeles. Kad dzeséSanas process
ir pabeigts, tas tiek automatiski
deaktivizéts. Par cepeskrasns durvim
iznak karsts gaiss. Neaizklajiet Sis
ventilacijas atveres ar kaut ko. Pretéja
gadijuma cepeskrasns var parkarst.
DzeseéSanas ventilators turpina darboties
cepeskrasns darbibas laika vai pec
cepeskrasns izslegsanas (aptuveni 20-
30 minutes). Ja gatavojat,
ieprogrammejot cepeskrasns taimeri,
gatavoSanas laika beigas dzesesanas
ventilators izsledzas ar visam funkcijam.
Lietotajs nevar noteikt dzeseSanas
ventilatora darbibas laiku. Tas
automatiski iesledzas un izsledzas. Ta
nav klume.

Cepeskrasns apgaismojums

Kad cepeskrasns sak gatavot, tiek
ieslegta cepeskrasns lampina. Dazos
modelos lampina iedegas gatavoSanas
laika, savukart dazos modelos ta
izsledzas pec noteikta laika.

Ja vélaties, lai cepeskrasns lampa degtu
nepartraukti, ar darbibas izvéles pogu
izvéelieties darbibas funkciju
“Cepeskrasns lampa”.
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Cepeskrasns vadibas ierices

darbiba
Visparigi bridinajumi par cepeSkrasns
vadibas ierici

Maksimalais ediena gatavoSanas
beigu laiks, ko var iestatt, ir 5
stundas un 59 minutes.
Elektroapgades traucejumu
gadijuma programma tiks atcelta.
Jums ir atkartoti jaieprogramme
krasns.

Veicot jebkadas korekcijas,
displeja mirgo attiecigie simboli.
LUdzu, uzgaidiet neilgu laiku, ildz
iestatijumi tiek saglabati.

Ja ir veikts kads gatavoSanas
iestatijums, dienas laiku nevar
pielagot.

Ja ediena gatavosanas laiks ir
iestatfits, kad sakas gatavosana,
ekrana tiek paradits atlikusais
laiks.

Gadijumos, kad ir noteikts
gatavosanas laiks vai gatavosanas
beigu laiks; varat automatiski
atcelt darbibu, ilgi pieskaroties

taustinam €.
SOooooe O
¢ I g

o

Q &
(B
1 2 3 4 6

l
5

1 Trauksmes tausting

2 Laika iestatiSanas tausting
3 Samazinasanas tausting
4 Palielinasanas tausting



5 lestafijumu tausting

6 Taustinu blokéSanas tausting
Displeja simboli

: Gatavosanas laika simbols

: Gatavosanas beigu laika
simbols*

: Trauksmes simbols

: Spilgtuma simbols

: Taustinu blokéSanas simbols

: TemperatUras simbols

: Skajuma simbols

: Durvju blokéSanas simbols*

* Mainas atkariba no izstradajuma
modela. lespgjams, ka tas nav
pieejams jusu izstradajuma.
Cepeskrasns ieslégSana

Izveloties darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot, izmantojot funkciju izveles pogu
un iestatot noteiktu temperatru,
izmantojot temperattras pogu,
cepeskrasns sak darboties.
Cepeskrasns izslegSana

JUs varat izslegt cepeskrasni, pagriezot
funkciju izveles pogu un temperaturas
pogu izslegSanas (augSup) stavok.
Manuala gatavosana, lai izvélétos
temperaturu un cepeskrasns
darbibas funkciju

Gatavot edienu varat, manuali
kontrolgjot (pasu kontrolg), izveloties
temperaturu un darbibas funkciju, kas
raksturiga edienam.

Pieméram:

e

Ble®FPed

1.lzmantojot funkciju izvéles pogu,
atlasiet darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot.
2.1lzmantojot temperaturas pogu,
iestatiet temperatUru, kura vélaties
gatavot.
» Jusu cepeskrasns nekavejoties saks
darboties izveletaja funkcija un
temperatara, un 8 paradisies ekrana.
Kad temperatUra cepeskrasns iekSpusé
sasniedz iestafito temperattru, simbols 8
pazud. Cepeskrasns neizsledzas
automatiski, jo manuala gatavosana tiek
veikta, neuzstadot gatavoSanas laiku.
Jums ir jakontrole ediena gatavoSana un
ta jaizsledz. Kad ediena gatavosana ir
pabeigta, izsledziet cepeskrasni,
pagriezot funkciju izveles pogu un
temperaturas pogu izslegSanas (augsup)
stavoklr.
Gatavosana, iestatot gatavosanas
laiku;
Laika beigas cepeskrasns var
automatiski izslegties, izveloties
temperaturu un darbibas funkciju, kas
raksturiga jusu edienam, un iestatot
gatavoSanas laiku taimert.
1.I1zvelieties gatavoSanas darbibas
funkciju.
2.Pieskarieties ©, lldz gatavosanas laika
displeja paradas simbols €.

QC@@@@@

Pec darbibas funkcijas un
temperaturas iestatiSanas varat
iestatit gatavoSanas laiku 30
minutes, tiesi pieskaroties
taustinam @, lai atri iestafitu
gatavosanas laiku, un mainiet
laiku ar taustiniem @/,
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3.lestatiet gatavoSanas laiku ar
taustiniem @/,

2.Pieskarieties ©, lldz gatavosanas laika
displeja paradas simbols €.

Q@@C@{é‘é@

O M
L

QC@@@@@

GatavoSanas laiks pirmajas 15
minutés palielinas par 1 minati,
pec 15 minutém tas palielinas par
5 minatem.
4.lelieciet edienu cepeskrasni un
iestatiet temperatUru ar temperaturas
pogu.
» Jusu cepeskrasns nekavejoties saks
darboties izveletaja funkcija un
temperatura. lestatitais gatavoSanas
laiks sak samazinaties un 8 paradas
displeja. Kad temperatura cepeskrasns
iekSpuseé sasniedz iestafito temperaturu,
simbols § paztd.
5.Kad iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies, ekrana paradas "End"
simbols & mirgo un taimeris iepikstas
6.Bridinajums skan divas minutes.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
apturétu bridinajumu. Bridinajums
apstajas, un ekrana paradas dienas
laiks.
Lai iestatitu gatavoSanas beigu
laiku uz velaku laiku;(Mainas
atkariba no izstradajuma modela.
lespéjams, ka tas nav pieejams
jusu izstradajuma.)
|zveloties temperattru un darba funkciju,
kas raksturiga tieSi jusu maltitei, varat
iestatit gatavoSanas laiku un
gatavosanas beigu laiku uz vélaku laiku,
laujot cepeskrasnij automatiski ieslegties
un izslegties.
1.I1zvelieties gatavoSanas darbibas
funkciju.
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Pec darbibas funkcijas un
temperaturas iestatiSanas varat
iestatit gatavoSanas laiku 30
minutes, tiesi pieskaroties
taustinam @, lai atri iestafitu
gatavosanas laiku, un mainiet
laiku ar taustiniem @®/C.

3.lestatiet gatavoSanas laiku ar
taustiniem @/,

O M4
IR

Q@@@@@

GatavoSanas laiks pirmajas 15
minutés palielinas par 1 minati,
pec 15 minutém tas palielinas par
5 minatem.
» Péc tam, kad ir iestalits gatavoSanas
laiks, simbols & tiek nepartrauki
paradits ekrana.
4.Pieskarieties O, ldz displeja paradas
simbols O gatavoSanas beigu laikam.

O |IrC
e

E R Y - &

5.lestatiet gatavoSanas beigu laiku ar
taustiniem @/©.




5> 1500

Q@@@@@

» Péc gatavosanas beigu laika
iestatianas simbols © un simbols 9 ar
laika perioda simbolu pastavigi
paradisies displeja. Tiklidz sakas
gatavoSana, simbols O pazid.
6.lelieciet edienu cepeskrasni un
iestatiet temperattru ar temperaturas
pogu.
» Cepeskrasns laiks aprékina
gatavo8anas sakSanas laiku, atnemot
gatavo8anas laiku no iestatita
gatavo8anas beigu laika. Kad pienak
gatavoSanas sakuma laiks, tiek
aktivizeta izveleta funkcija un
cepeskrasns sakarst lldz iestatitajai
temperaturai. lestatitais gatavoSanas
laiks sak samazinaties un 8 paradas
displeja. Kad temperatura cepeskrasns
iekSpuseé sasniedz iestafito temperataru,
simbols 8 paztd.
7.Kad iestatitais gatavoSanas laiks ir
beidzies, ekrana paradas "End"
simbols & mirgo un taimeris iepikstas
8.Bridinajums skan divas minutes.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai
apturétu bridinajumu. Bridinajums
apstajas, un ekrana paradas dienas
laiks.
Ja skanas bridingjuma beigas tiek
nospiests kads taustins,
cepeskrasns saks darboties no
jauna. Lai novérstu cepeskrasns
atkartotu darbibu bridinajuma
beigas, novietojiet temperaturas
pogu un funkciju pogu pozicija "0"
(izslegts) un izsledziet
cepeskrasni.

Gatavosana ar tvaiku
Jusu cepeskrasnij ir funkcija gatavoSanai
ar tvaiku. Tvaiks nodrosinas labaku
gatavoSanas iznakumu. Izmantojot
tvaiku, konditorejas izstradajumu
virspuses bus kosakas, garozina bus
kraukskigaka un izmeérs — lielaks. Turklat,
tvaiks samazina mitruma zudumu gala,
tade| pec izcepsanas ta bus suligaka un
garsigaka.
GatavoSanu ar tvaiku var veikt,
izmantojot lietotaja rokasgramata
noraditas tvaika gatavoSanas
funkcijas.

Udens tvertnes tilpums ir 250 ml.
Lai gatavotu ar tvaiku, nelejiet
udens tvertné vairak par 250 m
udens.

Uz cepeskrasns durtinam
gatavoSanas laika no tvaika var
veidoties kondensats, kas pec
cepeskrasns durtinu atvérSanas
var nopilet. Pec cepeskrasns
durvju atvéerSanas noslaukiet
kondensatu.

Pec cepeskrasns durvju
atvérsanas, paegjiet mala, jo tvaika
gatavoSanas laika un pec tas var
rasties un iznakt tvaiks un
karstums. Tvaiks var apdedzinat
rokas, seju un/vai acis.

Ja péc katras tvaika gatavosanas
reizes Udens paliek cepeskrasns
iekSpuse, nosusiniet palikuso
udeni ar sausu dranu, kad
cepeskrasns ir atdzisusi. Pretéja
gadijuma atlikuSais tdens var radit
kalku nosedumus.

Lai gatavotu ar tvaiku:

1.Aplukojiet tvaika gatavoSanas tabulu,
lai iestatitu funkciju, temperattiru un
laiku, kas ir piemérots attiecigajai
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maltitei un saktu gatavosanu. Tabula
nenoraditajam maltitém varat noteikt
nepieciesamo Udens daudzumu,
temperaturu, gatavoSanas funkciju un
laiku.
2.Novietojiet édienu uz zemaka plaukta.
3.Kad ir pienacis laiks pievienot udeni
atbilstosi gatavosanas tabulai,
piespiediet cepeskrasns vadibas
panell attéloto udens tvertni.

4.1znemiet Udens tvertni no gropes.

5.Atveriet Udens tvertnes vaku un
piepildiet to ar udeni atbilstoSi
gatavoSanas tabula noraditajam.
Neizmantojiet destiletu vai filtretu
udeni. lzmantojiet tikai adeni
pudelés. Neiepildiet Gdens tvertne
Skidumus, kas ir ugunsnedrosi,
satur spirtu vai cietas dalinas.

&5

6.Aizveriet Udens tvertnes vaku un
ielieciet to grope. lestumiet Udens
tvertni, ldz ta apstajas.

» Udens tvertng esosais Gdens saks

lenam pilet uz cepeskrasns pamatnes,

lai varetu veidoties gatavoSanai

nepieciesamais tvaiks.
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7.GatavoSanas beigas pagrieziet

funkciju un temperatiras pogas

izslegta pozicija, lai izslegtu

cepeskrasni.
Pec katra gatavoSanas ar tvaiku
cikla parbaudiet, vai cepeskrasns
pamatne ir udens. Ja ir, tad péc
cepeskrasns atdziSanas
saslaukiet Gdeni ar sausu draninu.
To neveicot, cepeskrasns
pamatne atlikuSais ddens var
veidot kalkakmens nogulsnes.

lestatijumi

Taustinu blokésSanas aktivizéeSana

Aktiviz€jot taustinu blokéSanas funkciju,

jus varat noverst vadibas ierices darbibu.

1.Pieskarieties 3, ldz displeja paradas
simbols .

L v O @

» Paradas simbols (&, un displeja sakas
atpakalskaitisana 3-2-1. Kad
atpakalskaitiSana ir beigusies, tiek
aktivizeta taustinu blokéSana. Kad tiek
piespiests jebkurs tausting, kad ir
iestatita taustinu blokésana, taimeris
izdod skanas signalu un simbols & mirgo.

Ja partraucat pieskarties
pieskarties taustinam & pirms
atpakalskaitiSanas beigam,
taustinu blokésana netiks
aktivizeta pirms atpakalskaitisanas
beigam.

Taimera taustinus nevar izmantot,
ja ir ieslegta taustinu blokesana.
Taustinu blokésana netiks atcelti
stravas padeves partraukuma
gadijuma.



Taustinu blokésanas
deaktivizéSana
1.Pieskarieties @, lldz displeja pazid
simbols £,
» Simbols & pazid, un displeja tiek
atspéjota taustinu blokésana.
Trauksmes iestatiSana
|zstradajuma taimeri var izmantot art
visiem bridinajumiem vai atgadinajumiem,
iznemot gatavoSanas programmu.
Modinatajs neietekme cepeskrasns
darbibas funkcijas. To izmanto
bridinaSanas nolukos. Pieméram,
modinataju var izmantot, ja noteikta laika
velaties apgriezt edienu cepeskrasni.
Tikldz iestatitais laiks ir beidzies,
pulkstenis izdod skanas signalu.
Maksimalais bridinajuma
atskaneésanas laiks var but 23
stundas un 59 minutes.
1.Pieskarieties £\, ldz displeja paradas
simbols £

o UUOd

@@@@@&z

3.Kad trauksmes laiks ir beidzies,
simbols £sak mirgot un izdod skanas
bridingjumu.

Trauksmes izslégSana

1.Trauksmes perioda beigas skan
bridinajuma signals divas minutes.
Pieskarieties jebkuram taustinam, lai
apturétu bridingjuma skanu.

» Bridinajuma skana apstajas, un

displeja paradas dienas laiks.

Ja velaties atcelt modinataju;
1.Pieskarieties £, ldz displeja paradas
simbols £\, lai atiestafitu modinataja
laiku. Pieskarieties taustinam ©, lidz

tas parada "00:00".

2.0 modinataju var ari atcelt, ilgi
nospiezot taustinu.

Skaluma limena maina

1.Pieskarieties taustinam %, lidz displeja
paradas simbols @

o-0 1

&@@@@@

2.lestatiet vélamo fimeni ar taustiniem ®
/. (b-01-b-02-b-03)

2.® lestatiet modinataja laiku ar
taustiniem /©.

1]
0 ] I

Q@@@@@

» Péc modinataja laika iestatisanas
simbols £ paliek izgaismots, un ar
modinataja laiks palaiz
atpakalskaitiSanas displeju. Ja
trauksmes laiks un gatavoSanas laiks ir
iestatiti vienlaicigi, displeja tiek paradits
1saks laiks.

Q@@%‘\{@e@

3.Pieskarieties taustinam % lai
apstiprinatu, vai ar iestatijums tiek
aktivizets Tsuma, nepieskaroties
taustinam.

Displeja spilgtuma iestatiSana

1.Pieskarieties taustinam %, lidz displeja
paradas simbols (.
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d-01 °
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2.lestatiet velamo spilgtumu ar
taustiniem @/, (d-01-d-02-d-03)

3.Pieskarieties taustinam € vai ¥, lai
aktivizeétu minusu lauku.

d-04 ?

Q@@%\@fﬁ
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L

O @ 8 6

» Pieskarieties taustinam % lai

apstiprinatu, vai ar iestatijums tiek

aktivizets Tsuma, nepieskaroties

taustinam.

Dienas laika maina

Lai cepeskrasni mainitu ieprieks iestatito

dienas laiku,

1.Pieskarieties %, idz displeja paradas
simbols .

2.lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®

/O,
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4. lestatiet dienas mindti, pieskaroties @

/O,

O |Co.
o

Q@@@ﬁ?@

5. Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties
taustinam © vai .

» Ir iestatits dienas laiks, un €9 simbols

pazud ekrana.




[ vispariga informacija par édienu gatavosanu

Saja sadala aprakstiti édienu
sagatavosanas un gatavoSanas padomi.
Turklat varat atrast an dazus edienus,
kurus parbaudijis razotajs, un Siem
edieniem vispiemeérotakos iestatijumus.
Tiek noraditi ar Siem édieniem piemeéroti
cepeskrasns iestafijumi un piederumi.
Visparigi bridinajumi par
gatavosanu cepeskrasni

e Atverot cepeskrasns durvis
gatavoSanas laika vai pec tas, var
izdalities karsts apdedzinoss tvaiks.
Tvaiks var apdedzinat roku, seju un/vai
acis. Atverot cepeskrasns durvis,
turieties prom.

¢ Intensivs tvaiks, kas rodas

gatavosanas laika, temperaturas

starpibas dé| cepeskrasns iekSpuseé un
arpuse, ka ar uz mebelu augsejam
dalam var veidot kondenséta udens
pilienus. Ta ir normala un fiziska
paradiba.

Partikas ediena gatavoSanas

temperatura un laika vértibas var

atSkirties atkariba no receptes un
daudzuma. Stiemesla dé| &fs vértibas
tiek noraditas ka diapazoni.

* Pirms sakat gatavot, vienmeér iznemiet
no cepeskrasns neizmantotos
piederumus. Piederumi, kas paliks
cepeskrasni, var nelaut jusu édienam
gatavoties, izmantojot pareizas
vertibas.

¢ Attieciba uz edienu, kuru gatavojat
pEc savas receptes, varat atsaukties
uz lidzigiem edieniem, kas sniegti
gatavoSanas tabulas.

e Komplekta ieklauto piederumu
izmantoSana nodroSina vislabako
ediena gatavoSanas kvalitati. Vienmer
ieverojiet razotaja sniegtos
bridinajumus un informaciju par

argjiem virtuves piederumiem, kurus
izmantosit.

¢ Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiru,
kuru izmantosit ediena gatavosanai,
piemérota izmeéera. Taukus
necaurlaidigi papiri, kas parkaras pari
traukam, var radit apdegumu risku un
ietekmet jusu ediena gatavoSanas
kvalitati. Izmantojiet taukus
necaurlaidigu papiru noraditaja
temperaturas diapazona.

¢ | ai eédiena gatavoSana butu laba,
novietojiet édienu uz ieteikta pareiza
plaukta. GatavoSanas laika nemainiet
plaukta stavokli.

Konditorejas izstradajumi un

cepeskrasns éedieni

Vispariga informacija

e | ai iegutu labu gatavosanas kvalitati,
mes iesakam izmantot izstradajuma
piederumus. Ja planojat izmantot aréju
virtuves trauku, dodiet priekSroku
tumsiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.

¢ Ja gatavoSanas tabula ir ieteicama
priekssildiSana, pec ieprieksegjas
uzsildianas noteikti ielieciet edienu
cepeskrasni.

¢ Ja gatavojot edienu, izmantojiet
gatavoSanas traukus uz stieplu grila,
novietojiet to stieplu rezga vidd, nevis
pie aizmugurejas sienas.

¢ Visiem konditorejas izstradajumu
izgatavoSanai izmantotajiem
materialiem jabut svaigiem un istabas
temperatura.

® |zstradajumu gatavoSanas statuss var
atSkirties atkariba no édiena
daudzuma un trauku lieluma.

* Metala, keramikas un stikla veidnes
pagarina gatavoSanas laiku, un
konditorejas izstradajumu apaksgja
virsma nenobrunina vienmerigi.
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¢ Ja gatavosanas laika izmantojat
varsanas papiru, ediena apakseja
virsma var noverot nelielu braninasanu.
Saja gadijuma jums var bt
nepiecieSams pagarinat gatavoSanas
laiku apméram 10 minutes.

¢ GatavoSanas tabulas noraditas
vertibas tiek noteiktas musu
laboratorijas veikto testu rezultata.
Jums piemérotas veértibas var
atskirties no Sim vertibam.

¢ Novietojiet édienu uz atbilstosa
plaukta, kas ieteikts gatavoSanas
tabula. Uzskatiet cepeskrasns
apaksejo plauktu ka 1. plauktu.

Padomi kiilku cepSanai

¢ Ja kuka ir parak sausa, palieliniet
temperaturu par 10°C un saisiniet
cepSanas laiku.

e Ja kuka ir mitra, izmantojiet nelielu
daudzumu Skidruma vai samaziniet
temperaturu par 10°C.

¢ Ja kukas augsdala ir apdegusi,
ielieciet to uz apakséja plaukta,
pazeminiet temperattiru un palieliniet
cepSanas laiku.

¢ Ja tair labi pagatavota iekSpuse, bet
arpuse ir lipiga, izmantojiet mazaku
Skidruma daudzumu, samaziniet

temperaturu un palieliniet gatavosanas
laiku.

Padomi konditorejas izstradajumu

pagatavoS$anai

¢ Ja konditorejas izstradajums ir parak
sauss, palieliniet temperattru par
10°C un saisiniet gatavoSanas laiku.
Mitriniet miklas loksnes ar merci, kas
sastav no piena, €llas, olu un jogurta
maisijuma.

¢ Ja konditorejas izstradajumi tiek
gatavoti lenam, parliecinieties, vai jusu
sagatavotais miklas biezums nepariet
pari paplatei.

¢ Ja konditorejas izstradajumu virsma ir
bruninata, bet apakSa nav pagatavota,
parliecinieties, vai miklas apaksa nav
par daudz mérces, ko izmantosit
konditorejas izstradajumiem.
Vienmeérigai brlininasanai meginiet
merci vienmerngi sadalit starp miklas
loksném un konditorejas
izstradajumiem.

¢ Cepiet savus konditorejas
izstradajumus gatavoSanas tabula
noraditaja vieta un temperattra. Ja
apaksdala joprojam nav pietiekami
brlna, novietojiet to uz apakséja
plaukta nakamajai cepSanas reizei.

Gatavosanas galds miklas izstradajumiem un cepeskrasni gatavojamai
partikai
leteikumi €diena gatavoSanai ar vienu paplati

Kiikas Augséjas un
o Standarta paplate* apakséeja 3 180 30 ... 40
paplate .
sildiSana
Kkas veidng ~ ukasveidneuz - Ventiiatora 2 180 30... 40
stieplu grila sildiSana
Mazas Augséjas un
e Standarta paplate* apakséeja 3 160 25...35
klcinas .
sildiSana
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Modeli ar

stiep|u
- Ventilatora  plauktiem: 3
Standarta paplate Sidiana Modeli bez 150 25...35
stiep|u
plauktiem: 2
Apala kikas veidne, Augséias un
ar 26 om diametru, 0oy <5 2 160 30... 40
un skavu uz stieplu .
. ) rega sildisana
Biskvitktika Apala kikas veidne,
ar 26 cm d|am9tru, Vgnnlvatora 5 160 30 . 40
un skavu uz stieplu sildisana
rezga™
Augséjas un
Konditorejas paplate® apakséeja 3 170 25...35
Cepumi sildiSana
. . -« Ventilatora
Konditorejas paplate Sididana 3 170 20 ... 30
Augséjas un
Miklas Standarta paplate* apakséja 2 200 35...45
konditorejas sildiSana
izstradaumi o darta paplates Yontilatora 2 180 35 ... 45
sildiSana
Augséjas un
Bagatigi Standarta paplate* apakséja 2 200 20 ... 30
konditorejas sildisana
izstradaumi o darta paplates Yontilatora 3 180 20 ... 30
sildiSana
Augséjas un
Standarta paplate* apakséeja 3 200 30 ...40
Visa maize sildisana
Standarta paplate  ontiatora 3 200 30... 40
sildiSana
Stikla/metala Augséjas un
Lazanja taisnstura trauks uz apakséeja 2vai 3 200 30 ... 40
stieplu rezga** sildisana
Apala melna metala  Aug$éjas un
veidne ar diametru 20  apak$éja 2 180 50...70
~ _ cm uz stieplu rezga*™ sildiSana
Abolu pirags =
Apala melna metala Ventilatora
veidne ar diametru 20 . 2 170 50...70
. “ e e sildisana
cm uz stieplu rezga
Augséjas un
Standarta paplate* apakséeja 2 200 ... 220 10... 20
Pica sildiSana
i Picas
Standarta paplate funkoia 3 250 8...15

Visu édienu ieteicams priekssildit.
* lespejams, ka Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma.
** Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.
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leteikumi €diena gatavoSanai ar divam paplatém

Modeli ar
Modeli ar stiep|u
2 —Standarta stiepju plauktiem:
Mazas Kicinas paplate* Ventilatora o_4 plauktiem: 150 25...40
: 4 —Konditorejas sildisana Modelji bez Modelji bez
paplate* stiep|u stiep|u
plauktiem: 140 plauktiem:
30...45
2 —Standarta
. paplate* Ventilatora B
Cepumi 4 —Konditorejas sildiana 2-4 170 25...35
paplate*
Miias 1 _ztig?gta Ventilatora
konditorejas papiate g 1-4 180 35 ... 45
N 4 —Konditorejas sildisana
izstradajumi .
paplate
S 2 —Standarta
Bagatigi aplate” Ventilatora
konditorejas papiate” ik 2-4 180 20 ... 30
T 4 —Konditorejas sildisana
izstradajumi -
paplate

Visu édienu ieteicams priekssildit.

* Igspéjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

** Sie piederumi nav ieklauti jUsu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Ekonomiska ventilatora sildiSana gatavosSanas gads - darbibas funkcija

¢ Kad gatavoSana ir sakusies Ekonomiska ventilatora sildiSana, nemainiet
gatavoSanas temperaturu — darbibas funkcija.

e Gatavojot Ekonomiska ventilatora sildisana, neveriet vala durvis — darbibas
funkcija. Ja durvis nav atvertas, ieksgja temperatura tiek optimizéta, lai taupitu
enerdiju, un ta var atskirties no displeja paraditas.

¢ Neuzkarsgjiet rezima Ekonomiska ventilatora sildiSana.

leteikumi €diena gatavoSanai ar vienu paplati

Mazas kdcinas Standarta paplate* 3 160 25...35
Cepumi Standarta paplate* 3 180 25...35
Miklas
konditorejas Standarta paplate* 3 200 45 ... 55
izstradajumi
Bagatigi
konditorejas Standarta paplate* 3 200 35...45
izstradajumi

* lespéjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma.
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Gala, zivis un majputni ¢ Kad gatavoSanas laiks ir beidzies,

Galvenie grauzdésanas punkti atstajiet galu cepeskrasni apmeram

e Papildinot to ar citronu sulu un 10 minutes. Galas sula labak izdalas
pipariem pirms vistas, titara un lielu cepta gala un neizplust, sagriezot gaju.
ga!ag gaba|u gata\/oéanas, &diena e Zivis jénovieto uz Vldéja vai zema
gatavosanas veiktspgja palielinasies. limena plaukta karstumizturigas

e Galas bez kauliem pagatavo$anai plaksnes.
nepiecie$ams laiks, kas ir 15 lidz 30 * Gatavojiet ediena gatavosanas galda
mindtes ilgaks neka filejas cep$anai. ieteiktos edienus ar vienu paplati.

¢ Uz galas biezuma centimetru
jaaprekina apmeram 4 lidz 5 minGtes
gatavosanas laika.

Gatavosanas galds galai, zivim un putniem

Steiks (vesels) / = Augsejgf_u n 15 m|nutes_
Cepts (1 kg) Standarta paplate* apakséeja 3 250/max, péc 60 ... 80
sildisana tam 180 ... 190
Jéra kajina (1.5 _ Auggejas un 15 mintites
290 !kg) ' Standarta paplate* apakséeja 3 250/max, péc 110... 120
) sildiSana tam 170
Stieplu grils* Augséjas un 15 mindtes
Novietojiet vienu paplati apakséeja 2 250/max, péc 60 ... 80
uz apak$éja plaukta sildiSana tam 190
. Stieplu grils* .
Ceptscalls  \  ietojiet vienu paplati  Vonilatora 2 200... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) i sildiana
uz apakséja plaukta
Stieplu grils* 15 mindtes
Novietojiet vienu paplati  “3D” funkcija 2 250/max, péc 60 ... 80
uz apak$éja plaukta tam 190
Augséjas un 25 minttes
Standarta paplate* apakséeja 1 250/max, péc 150...210
sildiSana tam 180 ... 190
Titers (5.5 kg) 25 minttes
Standarta paplate* “3D” funkcija 1 250/max, péc 150...210
tam 180 ... 190
Stieplu grils* Augséjas un
Novietojiet vienu paplati apakséeja 3 200 20...30
- uz apakséja plaukta sildiSana
Zivis - -
Stieplu grils*
Novietojiet vienu paplati  “3D” funkcija 3 200 20...30

uz apak$éja plaukta
Visu édienu ieteicams priekssildit.
* lespgjams, ka Sie piederumi nav iek|auti jusu izstradajuma.
** Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.
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Grils
Sarkana gala, zivis un majputni
cepSanas laika atri branes, saglabas
skaistu garozu un neizzus. GrileSanai
Tpasi piemeroti ir steiki, iesmi, desas un
suligi darzeni (tomati, sipoli utt.).
Visparigi bridinajumi
¢ GrileSanai nepiemérots ediens rada
ugunsbistamibu. Grilgjiet tikai tos
edienus, kas ir piemeroti specigai grila
ugunij. Nelieciet edienu an parak talu
grila aizmuguré. STir karstaka vieta, un
tauki var aizdegties.
GrileSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Nekad
negrilgjiet ar atvértam cepeskrasns
durvim. Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!
Grila galvenie punkti
¢ Pagatavojiet grilam lldziga biezuma un
svara edienus.

Grilesanas galds

¢ Novietojiet grilgjamos gabalus uz
stieplu grila vai stieplu grila paplates,
sadalot tos, neparsniedzot silditaja
izmerus.

¢ Atkariba no grilejamo gabalu biezuma,
tabula noraditie gatavoSanas laiki var
atSkirties.

¢ lebidiet stieplu rezgi vai rezga paplati
cepeskrasni idz vajadzigajam imenim.
Ja jus gatavojat edienu uz stieplu
rezga, pabidiet cepeskrasns paplati
apaks$eja plaukta, lai savaktu ellas.
Cepeskrasns paplatei, kuru planojat
bidit, jabut tadam izméram, lai ta
aptvertu visu grila zonu. lespégjams, ka
S paplate nav ieklauta izstradajuma.
lelejiet nedaudz Gdens cepesSkrasns
paplate, lai to viegli notiritu.

Zivis Stieplu grils 4-5 250 20...25

Vistas gabali Stieplu grils 4-5 250 25...35

Kotletes (liellopu gala) - 12 Stieplu grils 4 250 20...30

gabali

Jéra karbonade Stieplu grils 4-5 250 20...25

Steiks - (sagriezta) Stieplu grils 4-5 250 25...30

Tela galas karbonade Stieplu grils 4-5 250 25...30

Darzenu gratins Stieplu grils 4-5 220 20 ... 30
Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1..3

Visu grileto édienu ieteicams priekssildit 5 mindtes.

Apgrieziet eédiena gabalus péc 1/2 no kopégja grilésanas laika.
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Gatavosana ar tvaiku

Vispariga informacija

® GatavoSanu ar tvaiku var veikt tikai ar
tvaika pagatavoSanas funkcijam, kas
noraditas rokasgramata. Par
gatavoSanas funkcijam ar tvaiku
skatiet nodalu "Cepe8krasns
darbibas funkcijas".

¢ Ja gatavoSanas tabula ir ieteicama
priekssildisana, péc uzsildisanas

noteikti ievietojiet eédienu cepeskrasni.

LaistiSanas laika noraditie laiki norada
laiku, kas pagajis pec priekssildiSanas.

¢ VariSanas tabula ir razotaja parbauditi

gatavosanas ieteikumi. Jus varat
noteikt Udens daudzumu, temperatru,
gatavosanas funkciju ar tvaiku un
gatavoSanas laiku, kas nav noradits
tabula.

e Gatavojiet tvaika palidzibu ar vienu

paplati.

Gatavosanas galds gatavosSanai ar tvaiku
leteikumi €diena gatavoSanai ar vienu paplati

. «nMy pec
Visa  2/Standarta  *SD* 200 200 priekésidga 30 ... 40 820
maize paplate funkcija nas
2 / Stieplu
Cepts grils* 25 minltes
calis (1.8  Novietojiet 3D - 250/max, 250 25 60..70 2000
2kg) vienu paplati  funkcija pEc tam
uz apakséja 190
plaukta
Ribu
steiks(Vie 3/ Star_ldalrta SD.. 180 250 15 40 . 55 1000
ns paplate funkcija
gabals)
Jéra kats péc
_ar  3/Standatta . *SD 170 2504250  priekssida  90.. 110 2000
darzenie paplate funkcija
m nas
Pasgatav pac
otsrauga 3/Standarta  "3D" 180 100 prickssildga 25..85 1200
miklas paplate funkcija nas
virtulis
Seera  3/Standarta  "3D" 120 150 pirms 50..60 1450
kika paplate funkcija uzsildiSanas
. «nMy péc
Vistas  3/Standarta  *3D" 200 150 prickésidga 25 ... 35 800
kajinas paplate funkcija nas
Gepts  3/Standarta  “3D" 190 150 25 45..55 500
kartupelis paplate funkcija
“aEr pec
Hamburg - 3/Standarta  *3D 180 150 priekésidga 20 ... 30 800
eru maize paplate funkcija nas
Lasis ar P pec
darzenie o Standarta - 3D 180 100 prickssidga 25 ... 35 500

m paplate funkcija

nas
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* lespgjams, ka Sie piederumi nav iekl|auti jusu izstradajuma.
** Norada uz laiku, kas pagajis kop$ priekssildisanas.
*** GatavoSanas vidusposma pievienojiet vél 250 ml Gdens.

Partikas parbaude lai atvieglotu produktu parbaudi
e Partika uz &fs plits virsmas ir kontroles institltos.
pagatavota saskana ar EN 60350-1,
Parbaudes produktu gatavosSanas galds
leteikumi €diena gatavoSanai ar vienu paplati

Augséjas
Standarta paplate* un_ 3 140 20 ... 30
apakseja
Smilku kika sidiSana .
(saldie M;%%iuar
cepumi) Ventilatora  plauktiem: 3
Standarta paplate sidgana  Modeli bez 140 15..25
stiep|u
plauktiem: 2
Augséjas
Standarta paplate* un_ 3 160 25 .35
apakseja
sildiSana
Mazas Modeli ar
kdcinas stiepju
Stendarta paplate e o %a;ﬁ??ézs 150 25 .35
stiep|u
plauktiem: 2
Apala kikas veidne, ar Augsejas
26 om diametru, un un - 2 160 30 ... 40
skavu uz stieplu rezga** apalfseja
Biskvitkika ' sildiSana
Apala kikas veidne, ar Ventilatora
26 cm diametru, un . 2 160 30 ... 40
. . sildisana
skavu uz stieplu rezga
Apala melna metala Augsejas
veidne ar diametru 20 cm un - 2 180 50 ... 70
. uz stieplu rezga** apalfseja
Abolu pirags ' sildiSana
Apala melna metala Ventilatora
veidne ar diametru 20 cm . 2 170 50...70
sildisana

uz stieplu rezga**
Visu édienu ieteicams priekssildit.
* lespéjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma.
** Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.
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leteikumi €diena gatavoSanai ar divam paplatém

2-Standarta
Smilsu kika paplate* Ventilatora )
(saldie cepumi) 4-Konditorejas sildiana 2-4 140 15..25
paplate*
Modeli ar Modeli ar stiep|u
2-Standarta stiepju plauktljrg: 25
g, paplate* Ventilatora ) plauktiem: 150 .
Mazas kucinas 4-Konditorejas sildisana 2-4 Modelji bez Mos?izl;;ﬁez
paplate* stiep|u o
plauktiem: 140 plauktlirg. 80,

Visu édienu ieteicams priekssildit.
* lespejams, ka Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma.
** Sie piederumi nav ieklauti jUsu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1..3

Kotletes (liellopu gala) -
12 gabali
Apgrieziet eédienu péc 1/2 no kopéja grilesanas laika.

Visu griléto édienu ieteicams priekSsildit 5 minates.

Stieplu grils 4 250 20...30
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Apkope un tiriSana
Vispariga tiriSanas
informacija

A Visparigi bridinajumi

Pirms izstradajuma tirsanas uzgaidiet,
lidz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraisit apdegumus!
Nelietojiet mazgaSanas lidzek|us tiesi
uz karstam virsmam. Tas var izraisit
paliekoSus traipus.

Pec katras darbibas ierici rupigi noftiriet
un nosusiniet. Tadejadi partikas
atliekas ir janotira un janovers So
atlieku sadedzinasana, ja ierici atkal
lieto velak. Tadéjadi iefices kalposanas
laiks pagarinas, un biezi sastopamas
problémas tiek samazinatas.

Tinsanai nelietojiet tvaika tirnsanas
lidzeklus.

Dazi mazgasSanas vai tinsanas lidzekli
var sabojat virsmu. Tirisanas laika
nelietojiet abrazivus mazgasanas
lidzeklus, firnSanas pulverus, tirfisanas
kremus, atkalko$anas lidzek|us vai
asus priekSmetus.

Pec katras lietoSanas reizes finsanai
nav nepiecieSams 1pass tirisanas
lidzeklis. Nofiriet ierici ar trauku ziepem,
siltu tdeni un mikstu draninu vai sukli
un nosusiniet ar sausu mikroskiedras
draninu.

Pec tinsSanas noteikti noslaukiet visu
atlikuSo Skidrumu un édiena
gatavoSanas laika nekavejoties notiriet
visu partikas izstradajumu Slakatas.
Nevienu ierices sastavdalu
nemazgajiet trauku mazgajama
masina.

Inox un nerusejosas virsmas

Nerusgjosas vai neitralas virsmas un

rokturu firSanai nelietojiet skabes vai
hlora saturosus tirisanas lidzek|us.
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¢ NerUséjosa vai neitrala virsma ar laiku
var mainit krasu. Tas ir normali. Pec
katras darbibas nofiriet ar mazgasanas
lidzekli, kas piemerots nerts€josai vai
neitralai virsmai.
Notiriet ar mikstu ziepjudens dranu un
Skidru (nesaskrapegjosSu) mazgasanas
lidzekli, kas piemérots neitralam
virsmam, rupigi noslaukot viena
virziena.
Nekavejoties nomazgajiet kalku, ellas,
cietes, piena un olbaltumvielu traipus
uz nerusgjosa terauda un stikla
virsmam. Traipi ilgstoa laika posma
var rusét.
Emaljetas virsmas
e Pec katras lietoSanas emaljas virsmas
notiriet ar trauku mazgasanas lidzekl,
siltu tdeni un mikstu draninu vai sukli
un nosusiniet ar sausu draninu.
e Ja jusu izstradajumam ir vienkarsas
tinSanas ar tvaiku funkcija, varat viedli
tint ar tvaiku nelielus un nenoturigos
netirumus. (Skatiet sadalu “Viegla
tinSana ar tvaiku”)
Noturigiem traipiem var izmantot
tinSanas ldzekli, kas jusu
izstradajumam ir rekomendéts timekla
vietne, kopa ar neskrapéjosu pinuma
sukli. Nelietojiet argju cepeskrasns
tinSanas lidzekli.
Lai fiftu gatavosanas zonas,
cepeskrasns jaatdzese. Karstu virsmu
tinSana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.
Katalitiskas virsmas
¢ Gatavosanas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atSkiras atkariba no
modela.
¢ Katalitiskajam sienam ir gaiSi mateta
un poraina virsma. Cepeskrasns
katalitiskas sienas nav jatira.



e Katalitiskas virsmas absorbé ellu,
pateicoties to porainai struktdrai, un
sak spidet, kad virsma ir piesatinata ar
ellu, Saja gadijuma ieteicams nomainit
detalas.

Stikla virsmas

e Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tifisanas
materialus. Tie var sabojat stikla
virsmu.

¢ Notfiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasSanas lidzek|us, siltu tGdeni un
mikroskiedras lupatinu, kas raksturiga
stikla virsmam, un nosusiniet to ar
sausu mikroskiedras draninu.

¢ Ja péec tinsanas ir palicis mazgasanas

lidzekla atlikums, noslaukiet to ar

aukstu Udeni un nosusiniet ar tiru un
sausu mikroskiedras draninu.

Mazgasanas lidzek|a atlikumi

nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

Nekada gadijuma uz stikla virsmas

piekaltusos atlikumus nedrikst nonem

ar zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
lidzigiem skrapesanas rikiem.

e JUs varat notirt kalcija traipus
(dzeltenos traipus) uz stikla virsmas ar
komerciali nopérkamo atkalkoSanas
agentu ar atkalkoSanas lidzekli,
pieméram, etiki vai citronu sulu.

e Ja virsma ir |oti netira, uzklajiet
tinSanas ldzekli ar stkli un uzgaidiet,
lidz tas pienacigi iedarbojas. Pec tam
notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

e Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trukumi.

Plastmasas detalas un krasotas

virsmas

¢ Notfiriet plastmasas detalas un
krasotas virsmas ar trauku
mazgasSanas lidzekli, siltu ddeni un
mikstu draninu vai stkli un nosusiniet
tas ar sausu dranu.

¢ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos finSanas lidzeklus. Tie var
sabojat virsmas.

e Parliecinieties, ka ierices sastavdalu
savienojumi nav atstati mitri un ar
mazgaSanas lidzekliem. Pretéja
gadijuma Sajos savienojumos var
rasties korozija.

Piederumu tirisana

Ja lietotaja rokasgramata nav noradits

citadi, mazgajiet izstradajuma

piederumus trauku mazgajamaja masina.

Vadibas panela tiriSana

¢ Tirot panelus ar pogas vadibu, paneli
un pogas noslaukiet ar mitru, mikstu
draninu un nosusiniet ar sausu draninu.
Lai notiritu vadibas paneli, nenonemiet
zemak esosas pogas un blives.
Vadibas panelis un pogas var tikt
bojati.

¢ Tirot inox panelus ar pogas vadibu, ap
pogam nelietojiet inox tinsanas
lidzeklus. Var tikt izdzesti indikatori ap
pogam.

¢ Noftiriet skarienjutigos vadibas panelus
ar mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokésanas funkcija, pirms
vadibas panela tifisanas iestatiet
taustinu blokéSanu. Pretéja gadijuma
taustinus var noteikt nepareizi.

Cepeskrasns iekSpuses

(gatavosSanas zonas) tiriSana
Veiciet tinSanas darbibas, kas
aprakstitas sadala "Vispariga finsanas
informacija" atbilstosi jusu cepeskrasns
virsmas tipiem.

Cepeskrasns sanu sienu tiriSana
GatavoSanas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atSkiras atkariba no modela.
Ja ir katalitiska siena, informaciju skatiet
sadala "Katalitiskas sienas".
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Ja jusu izstradajums ir stieplu plauktu
modelis, pirms sanu sienu tirisanas
nonemiet stieplu plauktus. Pec tam
pabeidziet tinsanu, ka aprakstits sadala
"Vispariga tinsanas informacija" atbilstosi
sanu sienas virsmas tipam.
Lai nonemtu sanu stieplu plauktus:
1.Nonemiet stieples plaukta priekspusi,
velkot to uz sanu sienas pretéeja
virziena.
2.Pavelciet stieplu plauktu pret sevi, lai
to pilniba iznemtu.

3.Lai nomainitu plauktus, proceduras,
kas tiek veiktas, tos nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta seciba.
Cepeskrasns pamatnes baseina
tirisana
Atkariba no ta, cik biezi notiek
gatavoSana ar tvaiku un tvaika tirnsanas
darbibas, un izmantota udens cietibas,
cepeskrasns Udens baseina var rasties
kalkakmens plankumi.
Lai nonemtu kalkakmeni, kas var
izveidoties cepeSkrasns pamatnes
baseina péc gatavoSanas ar tvaiku, ik
péc 2 vai 3 $8adam darbibam veiciet
finsanu ar tvaiku:
1.Cepeskrasns pamatnes baseina
pievienojiet udenim 350 ml galda etika
(etika skabums nedrikst parsniegt 6%) .
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2.Pagaidiet vismaz 30 minutes, lai etikis
kalkakmens nosedumus.

3.Iztiriet baseinu ar mikstu, mitru dranu
un sausu dranu.

Cepeskrasns apaksdalas baseina
tinSanai nelietojiet tinsanas
lldzeklus, kas satur skabes vai
hloridus. Netiriet cepeskrasns
pamatnes baseina izveidojusos
kalkakmeni ar skrapéjosam
darbibam. Pretgja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Lai labak notiritu kaJkakmeni, kas var
rasties Udens pamatné esoS$aja ddens
paplate, ik péc 10 lietoSanas reizém
veiciet noradrtos kalkakmens
notiri$anas sojus.

Atlasiet darba funkciju, kura tiek
aktivizets apakséjais silditajs, un
darbiniet krasni 2-3 minuates 100 °C
temperatura. Pec tam izsledziet krasni
un iepiliniet cepeskrasns pamatné
esoSaja udens paplaté cepeskrasns
iekSpuses un grila tinsanas lidzekli, kas
tiek rekomendeéts jusu izstradajuma
timekla vietng, un atstajiet uz 5 minutem.
Kad 5 minutes ir pagajusas, notiriet
cepeskrasns apaksa esoSo udens
paplati ar mitru mikroskiedru dranu un
nosusiniet.



Viegla tirisana ar tvaiku

Mainas atkariba no izstradajuma

modeja. lesp€jams, ka tas nav

pieejams jlsu izstradajuma.

Ta tiek nodroSinata érta tirisana, jo

netirumi (ne parak noturigiem) tiek

mikstinati ar tvaiku, kas veidojas

cepeskrasns iekSpuse, un udens pilieni

kondenséjas uz cepeskrasns iekSgjam

virsmam.

1.1znemiet visus piederumus
cepeskrasns iekSpuse.

2.Nospiediet udens tvertni, kas atrodas
cepeskrasns vadibas panell, lai tvertni
iznemtu. Tvertné uzpildiet 200 ml
udens.

Neizmantojiet destiletu vai filtretu
udeni. lzmantojiet tikai adeni
pudelés. Neiepildiet Gdens tvertne
Skidumus, kas ir ugunsnedrosi,
satur spirtu vai cietas dalinas.

3.statykite vandens baka | vietg ir
jstumkite. Vanduo pradeda uzpildyti
baseing orkaités dugne.

4. lestatiet cepeSkrasni vieglas tirnsanas
ar tvaiku rezima un 20 minutes
darbiniet 100°C temperatura.

Nekaveéjoties atveriet durvis un

noslaukiet cepeskrasns iek3gjas virsmas

ar mitru sukli vai dranu. Atverot durvis,
izplust tvaiks. Tas var radit
apdedzinasanas risku. Uzmanieties,
atverot cepeskrasns durvis.

Notiriet noturigos netirumus ar siltu

udeni ar mazgasSanas Skidrumu, mikstu

dranu vai sukli un noslaukiet virsmu ar
sausu dranu.

Vienkarsa tvaika finsanas rezima
udens, kas atrodas baseina pie
krasns pamatnes, lai mikstinatu
krasns dobuma viegli izveidojusos
atlikumus / netirumus, iztvaiko un
kondenséjas krasns dobuma un
krasns durvju ieksgja stikla, tapéec
udens var pilet kad cepeskrasns
durvis ir atvertas. Noslaukiet
kondensatu, tiklidz tiek atvertas
krasns durvis.

Mainas atkariba no izstradajuma modela.

lespéjams, ka tas nav piegjams jusu

izstradajuma. Pec kondensacijas

cepeskrasni baseina kanala zem

cepeskrasns var but adens vai mitrums.

Pec lietoSanas notiriet So baseina kanalu
ity dr _ -

Cepeskrasns durvju tirisana

Cepeskrasns durvju un stikla
tinSanai nelietojiet specigus
abrazivus fifiSanas lidzek|us,
metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.
JUs varat nonemt cepeskrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos nofiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durvju nonemsana" un
"Durvju ieksgjo stiklu nonemsana”. Péc
durvju iekSgjo stiklu nonemsSanas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas
lidzekli, siltu Gdeni un mikstu draninu vai
sukli, un nosusiniet tos ar sausu dranu.
Noslaukiet stiklu ar etiki un péc tam
noskalojiet kalka atlikumus, kas var
rasties uz krasns stikla.
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Cepeskrasns durvju nonemsana

1.Atveriet cepeskrasns durvis.

2.Atveriet skavas priek$gjo durvju engu
ligzda pa labi un pa kreisi, nospiezot
uz leju, ka paradits attéla.

Engu tips (A), (B), (C) mainas atkariba no

produkta modela. Zemak redzamie

skaitli parada, ka atvért visus engu

veidus.

(A) tipa enges ir piesjamas parastajos

durvju veidos.

(B) tipa enges ir piegjamas miksto

aizvérSanas durvju tipos.

(C) tipa enges ir pieejamas nksto

atvérSanas / aizvérSanas durvju veidos.
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Enges blokésana - aizvérta pozicija



4.Pavelciet nonemtas durvis uz augsu,
lai tas atbrivotu no labas un kreisas
enges un nonemtu.

Lai nomainitu durvis, proceduras,
kas tiek veiktas, tas nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta
seciba. Uzstadot durvis, noteikti
aizveriet engu ligzdas skavas.

Cepeskrasns durvju iekseja
stikla nonemsana

Tinsanai var nonemt izstradajuma
priek$ejo durvju ieksegjo stiklu.
1.Atveriet cepeskrasns durvis.

P —
’ i
A

2.Pavelciet plastmasas detalu, kas
piestiprinata prieksejo durvju augseja
dala, pret sevi, vienlaikus nospiezot
spiediena punktus abas detalas puseés
un nonemiet to.

Enges blokésana - atvérta pozicija
3.Novietojiet cepeskrasns durvis

3.Ka paradits attela, viegli paceliet
ieksgjo stiklu (1) virziena uz 'A' un péc
tam nonemiet, velkot virziena uz 'B'.

45/LV



1 lekSgjais stikla panelis
2" lekSgjais stikla panelis (lespéejams,
ka ta nav jusu izstradajuma.)

4.Ja jUsu izstradajumam ir iek3gjais stikls
(2), atkartojiet to pasu procesu, lai to
atdalitu (2).

5.Pirmais durvju pargrupésanas solis ir
iekSeja stikla (2) samontesana.
Novietojiet stikla slipo malu, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas
slipoto malu. (Ja jusu izstradajumam ir
iekSejais stikls). leksgjais stikls (2)
japiestiprina pie plastmasas spraugas,
kas ir vistuvak ieksejam stiklam (1).

6.Samontgjot iekSejo stiklu (1), pieversiet
uzmanibu, lai stikla iespiesta puse
butu novietota uz ieksgja stikla. Ir
svarigi novietot ieksgja stikla (1)
apaksSejos sturus ta, lai tie saskartos ar
apaksejam plastmasas spraugam.

7.Bidiet plastmasas detalu ramja virziena,
lidz atskan "klikska" skana.

Cepeskrasns lampas tiriSana
Ja cepeskrasns lampas stikla durvis
gatavosanas vieta k|Ust netiras, notiriet
ar trauku mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni
un mikstu draninu vai stkli un nosusiniet
ar sausu dranu. Cepeskrasns lampas
atteices gadijuma varat nomainit
cepeskrasns lampu, ieverojot sekojosas
sadalas.

Cepeskrasns lampas nomaina

A Visparigi bridinajumi
e | ai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska pirms cepeskrasns
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lampas nomainas, atvienojiet
elektrisko savienotaju un uzgaidiet, lidz
cepeskrasns atdziest. Karstas virsmas
var izraisit apdegumus!

e Saja krasni tiek izmantota kvélspuldze,
kuras jauda ir mazaka par 40 W,
augstums mazaks par 60 mm,
diametrs mazaks par 30 mm, vai
halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir
mazaka par 60 W. Lampas ir
piemérotas darbam temperatura virs
300 ° C. Krasns lampas var iegut no
pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.

¢ | ampas novietojums var atskirties no
attéla paradita.

e Saja izstradajuma izmantota lampa
nav piemeérota izmantoSanai majas
telpu apgaismojumam. Sis lampas
merkis ir palidzet lietotajam redzet
partikas produktus.

e Saja izstradajuma izmantotajam
lampam jaiztur arkartigi fiziski apstakli,
pieméram, temperatira virs 50°C.

Ja jusu cepeskrasni ir apala lampa,

1.Atviengjiet izstradajumu no elektrotikla.

2.Nonemiet stikla parsegu, pagriezot to
pretéji pulkstenraditaja virzienam.

3.Ja jusu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradits attéla zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradits attela,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu.



3.Ar skruvgriezi paceliet lampas stikla
apvalku.

4.Ja jusu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradits attéla zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,

4.Uzlieciet atpakal stikla vaku, un normainiet to ar jaunu.

Ja jusu cepeskrasni ir

kvadratveida lampa,

1.Atviengjiet izstradajumu no elektrotikla.

2.Nonemiet stieplu plauktus saskana ar
aprakstu.

5.Uzlieciet atpaka] stikla parsegu un
stiep|u plauktus.
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E] Problému novérsana

Ja nevarat novérst problemas, kaut ar esat ieviesis Sis sadalas instrukcijas,
sazinieties ar pilnvaroto servisa agentu vai tehniki, kuram ir licence, vai pie
izplatitaja, kur esat iegadajies izstradajumu. Nekad neméginiet salabot bojatu
izstradajumu pasu spéekiem

¢ |r normali, ka darbibas laika tvaiks izplust. >>> Ta nav klume

¢ Tvaiki, kas rodas ediena gatavoSanas laika, var kondenseties un veidot udens

o Kad metala dalas tiek uzkarséetas, tas var izplesties un izraisit troksni. >>> Ta nav |
klame.

¢ Tikla droSinatajam ir defekts vai tas ir nostradajis. >>> Parbaudiet drosinatajus
drosinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet tos.

* |zstradajums nav pievienots (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet
kontaktdaksas savienojumu.

¢ Pogas/kloki/taustini vadibas panell nedarbojas. >>> Ja jusu izstradajums ir

aprikots ar taustinu blokéSanas funkciju, iespéjams, ir iespéjota taustinu

blokésana. Ludzu, atspéjojiet to.

e Cepeskrasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet cepeskrasns lampu.

e Stravas padeve tiek partraukta. >>> Parbaudiet, vai ir stravas padeve. Parbaudiet
drosinatajus drosinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet
drosinatajus.

¢ Varétu nebut iestatita uz noteiktu gatavoSanas funkciju un/vai temperattru. >>>
lestatiet cepeskrasni noteiktai gatavoSanas funkcijai un/vai temperaturai.

* Modelos, kas aprikoti ar taimeri, taimeris netiek noreguléts. >>> Pielagojiet laiku.

e Stravas padeve tiek partraukta. >>> Parbaudiet, vai ir stravas padeve. Parbaudiet

drosinatajus drosinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet

drosinatajus.

"o Radies iepriek8gjs stravas partraukums. >>> Pielagojiet izstradajuma laiku/sledzi
un atkal to ieslédziet.
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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitéh, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie korge kvaliteediga ja
tehnoloogiaga toode pakuks Teile parimat tohusust. Selleks lugege enne toote
kasutamist juhend hoolikalt labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning
sdilitage need hilisemaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet véimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.
Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

AOht, mis voib pdhjustada surma voi vigastusi.
MARKUS Oht, mis voib pdhjustada tootele voi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pohjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
ﬂ Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend Iabi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H ohutusjuhised

» See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse VvOi
varalise kahju tekkimise eest.

» Kui toode antakse Ule teisele
isikule vOi vOetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

» Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

o A Alati laske paigaldus- ja
remonditdid teha tootja,
volitatud teeninduse vOi

importija maaratud isiku poolt.

« A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge Uritage parandada voi
vahetada valja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis valja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

» Toode on mdeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tdokeskkondades.

« HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kutmine.

» Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, klUpsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

« Seda toodet ei tohi kasutada
kUtmiseks, taldrikute
kuumutamiseks voi ratikute
ega riiete kuivatamiseks
kaepidemel.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade

turvalisus

» Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-



aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fUusilised,
sensoorsed voi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi koolitatakse
toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

« Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

« Piiratud fUusilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
ei tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

« Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

« Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed voiksid
katte saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

» Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

 Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Voite
pohjustada ahju
Umbermineku voi
uksehingede kahjustuse.

« (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
Uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskolbmatuks.

A Elektriline turvalisus

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet iima
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

« Pistik voi toote elektrilhendus
peaks asuma kergesti
ligipaasetavas kohas (kus
pliidi leek ei mdjuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
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toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, Uliti, 10liti
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
Uhendab kdik poolused
vOrgust lahti.

 Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tlubisildil.

« (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jactises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

« Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaéda. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei
tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
Uhegi soojusallikaga.

« Kui ahi tootab, kuumeneb ka
selle tagapind. Toitejuntmed
ei tohi puudutada tagapinda,
kuna Uhendused vdivad olla
kahjustada saada.

« Arge laske toitejuhtmel ukse
ja ahju vahele kinni jaadda ega
jadda kuumadele pindadele.
Juhtme sulamise tagajarjel
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voib tekkida IUhis ja ahi voib
suttida.

» Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage I8igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse vOi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

« HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist Uhendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvorgust lahti.
Uhendage toode
vooluvorgust lahti voi lUlitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

(Kui teie tootel on pistik)

« Arge Uihendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).

« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
Uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

» Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik



oleks korralikult pistikupessa
Uhendatud.

ATranspordiohutus

« Enne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

« Toode on raske, seda
peavad kandma vahemalt
kaks inimest.

« Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

« Arge pange tootele muid
esemeid; kandke toodet
pustiasendis.

Toodet ei tohi transportida,
kui selles on vett. Seda voib
transportida, kui vesi on
I6puni valja voolanud.

« Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

« Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.

« Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

« Hoidke koiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

« Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohi toodet paigaldada
dekoratiivsete uste taha.

A Kasutusohutus

« Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
|Glitatud.

« Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust vai lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-/gaasiuhendused
ja helistage volitatud
teenindusse.

« Arge kasutage toodet, kui
esiukseklaas on eemaldatud
vOi purunenud.
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« Arge ronige tootele milleleg
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

« Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/vdi alkoholi
tarvitamisel.

« Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed
voivad sittida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.

» Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Toote
kasutamisel arge riputage
ratikuid, kindaid ega muud
sarnast tekstiili.

« Toote ukse hinged liiguvad ja
pingutavad ukse avamisel ja
sulgemisel. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

ATemperatuuri hoiatused
« HOIATUS: Toote td6tamise

ajal on katmata osad kuumad.

Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

« Arge pange toote léhedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
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kuna selle servad on to0 ajal
kuumad.

» Kuna aur voib valja tulla,
hoiduge eemal ahjuukse
avamisel. Aur voib pdletada
kasi, nagu ja/voi silmi.

« Toote olla kasutamise ajal
kuum. Arge puudutage kuumi
sahtleid, ahju sisemisi osi,
kuumutuselemente jne.

 Toidu kuuma ahju
paigutamisel, toidu
eemaldamisel jms kasutage
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

ATarvikute kasutus

» On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
"Tarvikute kasutus".

« Tarvikud voivad tooteukse
sulgemisel vigastada
ukseklaasi. LUkake tarvikud
alati toiduvalmistamise ala

IOppu.

AToiduvalmistamise

ohutus

« Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega



kokkupuutel suttida,
pohjustades tulekahju.

« Toidujaatmed, 0li jne
toiduvalmistamise alas voivad
suttida. Enne
toiduvalmistamist eemaldage
selline jame mustus.

« Toidumdiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vOib see pohjustada
toidumurgitust voi haigusi.

« Arge kuumutage kinniseid
konserve voi klaaspurke.
Surve voib pdhjustada purgi
|ohkemise.

 Asetage rasvakindel paber
koogindusse vai ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.
Eemaldage tarvikust voi
mahutist ulatuv Ulemaarane
rasvakindel paber, et valtida
ahju kuumutuselementide
puudutamise ohtu. Arge
kunagi kasutage rasvakindlat
paberit ahjus temperatuuril,
mis on kdrgem kui Teie
kasutatava rasvakindal paberi
maksimaalne lubatud
temperatuur. Arge kunagi
asetage rasvakindlat paberit
ahju pohjale.

« Arge asetage kipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pohjale. Akumuleeritud
kuumus voib kahjustada ahju
pdhja.

 Sulgege ahjuuks grillimise
gjaks. Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!

« Grillimiseks sobimatu toit vdib
pohjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillleeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud voivad suttida.

AAurusi]steem

» Ukse avamisel aurutamise
kaigus voib seadmest valja
paiskuda auru, mis omakorda
tekitab pdletusohtu. Olge
ukse avamisel ettevaatlik.

« Arge kasutage destilleeritud
ega filtreeritud vett. Kasutage
ainult joogivett. Arge
kasutage vee asemel
tuleohtlikke, alkohoolseid vOi
tahke aine osakestega
lahuseid.

 Kui parast aurutamist jaab
ahju niiskus, voib see
pohjustada korrosiooni.
Parast toiduvalmistamist
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laske ahjul kuivada. Arge
hoidke niiskeid toiduaineid
pikka aega ahjus.

« Arge kasutage
toiduvalmistamisel
lisatarvikuid, mis voivad auru
tottu roostetada.

» Veepaagi eemaldamisel vOi
paigaldamisel olge ettevaatlik,
et vesi ei satuks ahju pinnale
ega muule mittesobivale
pinnale.

« Toidu eemaldamisel ahjust
parast aurutamist voib
tarvikutest tilkuda kuuma
vedelikku, olge ettevaatlik.

« Aurutamisel on soovitatav
lisada tapselt selline kogus
vett, nagu on naidatud
toiduvalmistamise tabelis.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

» Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades sellele
vett! Voib tekkida elektriloogi
oht!

« Arge puhastage toodet
aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektrilbogi.
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« Arge kasutage ahju
esiukseklaasi/(kui olemas)
ahju Ulemise ukse klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid. Need
materjalid voivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

Hoidke juhtpaneeli alati puhta

ja kuivana. Niiske ja

maardunud pind voib
funktsioonide kasutamisel
pohjustada probleeme.

Parast iga auruga

toiduvalmistamist peab

veepaaki jaanud vesi vélja
lasta ja veepaak puhastada.

Jargmisel toiduvalmistamise

korral veepaaki jaanud vee

kasutamine tekitab
probleeme hugieeni suhtes.

Arge peske veepaaki

ndudepesumasinas. Puhkige

veepaak puhta niiske lapiga,
kuivatage see kuiva lapiga ja
tehke kindlaks, et see jaab
kuivaks. Arge kunagi
kuivatage veepaaki ahjus.

» Veepaagis tekkiva lubi jaoks
pange mahutisse 200 cc vett
ja 1 1l sidrunisoola ning jatke
1 tunniks seisma. Seejarel



peske see rohke veega ja asuvasse veekaussi parast

kuivatage. Seda protseduuri iga 2-3 kasutamiskorda ja
on soovitatav rakendada iga oodake siis 30 minutit. Kui 30
4-5 kasutuskorra jarel. minutit on mododdas,

« Arge kasutage ahju péhja puhastage veekauss pehme
puhastamiseks happeid voi marja lapiga ja siis kuivatage
kloriide sisaldavaid kuiva lapiga.
puhastusvahendeid. Arge » SOltuvalt aurutamise ja holpsa
puhastage, kraapides ahju aurupuhastuse sagedusest
pohjale tekkivat katlakivi. ning kasutatava vee
Vastasel juhul voib toote pohi karedusest voivad ahju
kahjustada saada. pohjas tekkida lubjaplekid.

« Parast aurutamist voi holpsat  « Ahi sisemus on soovitatav
aurupuhastust tekkivate puhastada aadikavee ja
lubjaplekkide eemaldamiseks lapiga lubjaplekkide jaoks,
valage 350 cc valget aadikat mis vOivad Sassiil tekkida
(3adika happesus ei tohi parast auruga kupsetamist.

Uletada 6%) ahju pdhjas

11/ET



H Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja
romuseadme korvaldamine

Seade vastab Euroopa Liidu
WEEE direktiivile
== (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja
elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) liigiti
kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajadtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme néuetekohane
utiliseerimine aitab véltida voimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi téitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise

12/ET

eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Soovitused energiasaastuks
Teavet energiatdhususe kohta vastavalt
EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab
Teil kasutada toodet 6koloogilisel ja
energiat sdastvamal viisil.

¢ Sulatage kidlmutatud toit enne
valmistamist.

¢ Ahjus kasutage tumedaid voi emailitud

anumaid, mis edastavad soojust

paremini.

Pikaajalisel toiduvalmistamisel Ulitage

toode vélja 5-10 minutit enne

toiduvalmistamise I16ppaega. Nuud
saate soojust kasutades saasta kuni

20% elektrienergiast.

Eelsoojendage alati, kui see on

retseptis voi kasutusjuhendis

tapsustatud. Arge avage ahjuust sageli
toiduvalmistamise ajal.

* Arge avage ahjuust, kui valmistades
toitu funktsiooniga Saastlik kuumutus
ventilaatoriga. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni Saastlik kuumutus
ventilaatoriga energia sédastmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.

» Uritage valmistada ahjus korraga
rohkem kui Uks roog. Saate kahte
rooga samal ajal valmistada, asetades
traatrestile kaks keedundu. Lisaks, kui
valmistate oma toite Uksteise jarel,
saastab see energiat, kuna ahi ei
kaota oma soojust.



k] Teie toode

Toote tutvustus

A W NN =

o N O O

9

Juhtpaneel

Valgusti*

Traatriiulid™

Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)

Uks

Kéepide

Veepaak aurutamiseks

Riiulite asendid

Pealmine kuumutus

10 Ventilatsiooni avad
11 Veepaak

*

Soltub mudelist. Teie tootel ei

pruugi olla valgustit vai valgusti tttp
ja asukoht vdivad joonisel ndidatust

erineda.

** S6ltub mudelist. Teie toode voib olla

iima traatriiuliteta. Joonisel on
traatriiulid toodud naidetena.
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jactisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Soltuvalt
toote tUubist voivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Ahju juhtimine

T SORERY °

LD 6 6 &% f

3

1 Veepaak Taimer
2 Programmi valikunupp

3 Taimer S e @
4 Temperatuuri nupp o o dEEd s g
Kui Teie toodet juhtimiseks on oclemas

nupp(-ud), véivad need nupud asuda

paneeli stivendis; ménedel mudelitel [il C‘P C? 6? i‘?} [%
téusevad need vajutamisel. Nende

nuppude abil seadistamiseks vajutage 1 3 4 5 6

esmalt vastav nupp sisse ja tdmmake 1 Alarmklahv

see vélja. Pérast reguleerimist vajutage 2 Aja seadeklahv

see tagasi sisse. 3 Vahendamise klahv
Programmi valikunupp 4 Suurendamise klahv

Ahi t66funktsioone saate valida 5 Seadeklahv

funktsiooni valimise nupuga. Valimiseks 6 Klahviluku klahv

keerake vasakule/paremale suletud Siumbolid ekraanil

(Glemisest) asendist. - Toiduvalmistamise aja
Temperatuuri nupp © stmbol

Ahju temperatuuri nupuga saate valida . : Toiduvalmistamise &ppaja
temperatuuri, mille juures soovite toidu S stimbol*

valmistada. Valimiseks keerake A - Alarmi stimbol

péaripdeva suletud (Ulemisest) asendist. P : Heleduse stimbol
Temperatuuri indikaator & : Klahvilukustuse stimbol
Temperatuuri simboli abil saate teada 0 : Temperatuuri simbol

ahju sisetemperatuuri. Temperatuuri @ : Helitugevuse stimbol
sumbol |Ulitub sisse toiduvalmistamise - Ukseluku sumbol*
alustamisel ja kustub, kuiahijéuab — *vargerub séltuvalt toote mudelist. Ei
maaratud temperatuurini. Temperatuuri pruugi Teie tootes saadaval olla.

stmbol iimub uuesti, kui temperatuur
ahjus langeb alla méaratud temperatuuri.
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Ahju too6funktsioonid

Funktsioonide tabeli kohta: ndidatud on ahjus kasutatavad to6funktsioonid ning
korgeim ja madalaim temperatuur, mida nendele funktsioonidele saab seada. Siin
naidatud t&dreziimide jarjekord vaib erineda Teie toote tddreziimide korraldusest.

Ahjus ei toota Ukski
7N Ahjuvalgusti - kuumutuselement. Suttib ainult
ahju valgusti.

--

Ahi ei ole kuumutatud. Tédtab
ainult ventilaator (tagaseinal).
Graanulitega kilmutatud toit
# ToO sulatatakse aeglaselt
0 ventilaatoriga toatemperatuuril, valmistatud toit
jahutatakse. LihatUki sulatamiseks
kuluv aeg on pikem kui teradest
koosneva toidu puhul.
Toitu kuumutatakse korraga
Ulevalt ja alt. Sobib kookide ja
N hautiste jaoks kiUpsetusvormides
vOi kookide ja pagaritoodete
jaoks. Toiduvalmistamine toimub
Uhel ahjuplaadil.
Alumise kuumutuselemendi poolt
kuumutatud &hk jaotub
ventilaatori abil vordselt ja kiiresti
Ule kogu ahju. Toiduvalmistamine
toimub Uhel ahjuplaadil.
Holpsaks aurupuhastamiseks
peab kasutama seda funktsiooni.
Ventilaatori kuumutuselemendi
poolt kuumutatud 6hk jaotub
Kuumutus N ventilaatori abil vordselt ja kiiresti
ventilaatoriga Ule kogu ahju. See sobib Teie
toidu valmistamiseks mitmel
ahjuplaadil erinevatel riiulitel.
Energia sdastmiseks voite "
funktsiooni asemel kasutada seda
Saastlik funktsiooni.Kuumutus
@@ kuumutus * ventilaatoriga"temperatuurivahemi
B — ventilaatoriga kus 160-220 ° C. Kuid
toiduvalmistamise aeg on pisut
pikem.

p—— Ulemine ja
alumine
kuumutus

§ Alumine
— kuumutus N
- ventilaatori

toel

¢
&

%

®
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Tootavad alumine ja ventilaatori

@ Pitsafunkisio * kuumutuselemendid. See sobib
e o pitsa valmistamiseks.
Tootavad Ulemine, alumine ja
ventilaatori kuumutuselemendid.
— 3D- Kbik toiduosad valmivad vordselt
funktsioon * ja kiiresti. Toiduvalmistamine
— toimub Uhel ahjuplaadil.
Seda funktsiooni tuleb kasutada
ka aurutamisel.
I Todtab ahju laes asuv suur grill.
ww ...Grlll.' mine * See sobib suuremate koguste
taisvoimsusel

grillimiseks.

* Teie toode td6tab temperatuuri nupul
aratoodud temperatuurivahemikus.
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Toote tarvikud

Teie toote jaoks on olemas mitmesuguseid tarvikuid. Selles jaotises on saadaval
tarvikute ja nende Gige kasutamise kirjeldus. Soltuvalt tootemudelist on komplekti
kuuluvad tarvikud erinevad. Kaik kasutusjuhendis kirjeldatud tarvikud ei pruugi Teie

toote jaoks saadaval olla.

MARKUS : Teie toote ahjuplaadid véivad temperatuuri méjul deformeeruda. See ei
mdjuta nende t66d. Deformatsioon kaob ahjuplaadi jahtumisel.

Tavaline ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritoodete ja
kUlmutatud toitude jaocks ning suurte
tUkkide praadimiseks.

Slgav ahjuplaat

Seda kasutatakse pagaritoodete joaks,
suurte tukkide praadimiseks, mahlase
toidu valmistamiseks voi véljavoolavate
Olide kogumiseks grillimisel.

Traatriiulitega mudelid:

Traatrest

Seda kasutatakse praadimisel ja/voi
kUpsetatavate, praetavate ja hautatavate
toitude Gigele riiulile asetamiseks.
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Toote tarvikute kasutus
Ahjuriiulid

Toiduvalmistamise alal on 5 riiuliasendit.
Riiulite jarjekorda naitavad ka ahju
esiraamil olevad numbrid.
Traatriiulitega mudelid

Traatresti asetamine ahjuriiulile
Traatriiulitega mudelid:

Agrmiselt oluline on traatgrill traadist
kulgriiulitele korralikult asetada. Kui
traatresti soovitud riiulile asetatakse,
peab avatud kulg olema ees. Parema
toiduvalmistamise tagamiseks tuleb
traatrest kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See ei tohi likuda Ule korgi ja
puutuda kokku ahju tagaseinaga.
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Traatriiuliteta mudelid:

Aérmiselt oluline on traatgrill kiilgriiulitele
korralikult asetada. Traatresti saab riiulile
Uhes suunas asetada. Kui traatresti
soovitud riiulile asetatakse, peab avatud

Ahjuplaadi asetamine ahjuriiulitele
Traatriiulitega mudelid:

Aérmiselt oluline on ka traatgrill traadist
kulgriiulitele korralikult asetada.

Kui ahjuplaati soovitud riiulile asetatakse,
peab selle hoidmiseks moeldud kuilg
olema ees.

Parema toiduvalmistamise tagamiseks
tuleb ahjuplaat kinnitada traatriiulil oleva
korgiga. See ei tohi likuda Ule korgi ja
puutuda kokku ahju tagaseinaga.




Traatriiuliteta mudelid:
Aérmiselt oluline on ka ahjuplaadid
traadist kulgriiulitele korralikult asetada.
Ahjuplaati saab riilile Uhes suunas
asetada. Kui ahjuplaati soovitud riiulile
asetatakse, peab selle hoidmiseks
moeldud kilg olema ees

Traatresti korgi funktsioon
Traatresti traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork. Selle
funktsiooni abil saate oma toitu holpsalt
ja ohutult vélja votta. Traatresti
eemaldamisel saate seda enda poole
tdmmata, kuni see korgini jduab. Et see
taielikult vélja votta, peate minema Ule
korgi.

Traatriiulitega mudelid

Traatriiuliteta mudelid

Traatresti ahjuplaadi korgi
funktsioon - Traatriiulitega mude-
lid

Ahjuplaadi traatriiulilt kukkumise
takistamiseks on olemas kork.
Ahjuplaadi eemaldamisel vabastage see
tagumisest lukust ja tdmmake seda
enda poole, kuni see korgini jduab. Et
see taielikult vélja votta, peate minema
ule korgi.
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Traatresti ja ahjuplaadi 6ige ase-
tamine teleskoopsiinidele -
Traatriiulite ja teleskoopsiinidega
mudelid

Tanu teleskoopsiinidele saab ahjuplaate
vOi traatresti hdlpsasti paigaldada ja
eemaldada. Ahjuplaatide ja traatrestide
kasutamisel koos teleskoopsiiniga tuleb
jélgida, et teleskoopsiinide esi- ja
tagakuljel olevad tihvtid toetuksid grilli ja
ahjuplaadi servadele (naidatud joonisel).
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Tehnilised kirjeldused

Toote vélismodtmed 595 mm/594 mm/567 mm

(kdrgus/laius/stigavus)

Ahiju paigaldusmddtmed 590 vdi 600 mm/560 mm/vahemalt 550
(kdrgus/laius/stigavus) mm

Pinge/sagedus 220-240 V~; 50 Hz

Juhtme tUlp ja ristlGige, mida

kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks

Kogu energiatarve 3.3 kW

Ahju talp Multifunktsionaalne ahi

" Pohiteave: Elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Need vaartused on maératud tavalise koormuse
korral alumise-tlemise kuumutuselemendi voi ventilaatori abiga kuumutuse (kui
selline on olemas) funktsioonide puhul.
Energiatdhususe klass on maaratud kindlaks vastavalt jargmisele
tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on vastavad funktsioonid olemas voi
mitte: 1-Saastlik kuumutus ventilaatoriga, 2-Kuumutus ventilaatoriga 3-
Grillimine madalal véimsusel ventilaatori toel, 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

Toote kvaliteedi parandamiseks véivad tehnilised kirjeldused ima eelneva
teavituseta muutuda.

vahemalt HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tapselt kokku tulla.

Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Sdltuvalt
toote t60- ja keskkonnatingimustest, voivad need vaartused erineda.
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F] Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

Algseadistus

Enne ahju kasutamist maarake
alati kellaaeg. Kui te seda ei sea,
ei saa te ménes ahjumudelis stla
teha.

1.Péarast ahju esmakordset
sisselllitamist hakkavad ekraanil

vilkuma tunnivali *12:00* ja © stimbol.

2.Méérake kellaaeg, vajutades ®/O.
° 1200

Q@@@@&z

3.Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
© voi klahvi ¥,

© 1 Tnr
jmji|ny
L @@ ® £ M

4.Méaérake minutid, vajutades @/©.

o 17O
]

C\@@(@@ﬁl

5.Kinnitage séte, vajutades O vai klahvi
i,

» Kellaaeg on méaratud ja simbol €

kaob ekraanilt.
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Kui esimest kellaaega ei seata, siis
hakkavad vilkuma "12:00" ja
stimbolid © ning ahi ei kéivitu.
Ahju téétamiseks peate kinnitama
kellaaja, maarates selle voi
vajutades klahvi ©, kui kellaaeg
ongi "12:00". Kellagja satet saate
hiliem muuta, nagu on jaotises
ySatted” kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral
tUhistatakse praegused kellaaja
séatted. See tuleb uuesti
kohandada.

Esmane puhastus

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2.Eemaldage tootes sisalduvast ahjust
koik tarvikud.

3.Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel valja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis
voisid tootmise agjal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige korgeim
temperatuur ja téofunktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid todtada
saavad. Vt "Ahju té6funktsioonid".
Jargmisest jaotisest saate teada,
kuidas ahju kasutada.

5.00dake, kuni ahi jahtub.

6.PUhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist;

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.



MARKUS Mbned puhastusained voi

-vahendid véivad pinda
kahjustada. Arge
kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -
pastat ega teravaid
esemeid.

MARKUS Seadme esimesel

kasutuskorral voib paari
tunni valtel esineda suitsu
ja ebameeldivat I16hna.
See on normaalne. Suitsu
ja Idhna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.
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B Kuidas ahju kasutada

Uldteave ahju kasutuse
kohta

Jahutusventilaator (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lUlitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab
nii toote esikulge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on [6ppenud, lllitatakse
see automaatselt vélja. Kuum 6hk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul véib ahi Ule kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tédtamise
ajal voi ka parast ahju valjalulitamist
(umbes 20-30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite
ahju taimeri, IUlitub jahutusventilaator
toiduvalmistamise aja |6ppedes vélja
koos kdigi funktsioonidega.
Jahutusventilaatori t6daega ei saa
kasutaja maarata. See lUlitub
automaatselt sisse ja vélja. See ei ole
torge.

Ahju valgustus

Ahju valgusti pdleb, kui ahi hakkab téole.
Modnedes mudelites pdleb valgusti
toiduvalmistamise ajal, teistes mudelites
[Ulitub see teatud aja méddudes vélja.
Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt
poleks, valige toofunktsioon Ahjuvalgusti
funktsiooni valiku nupu abil.
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Ahju juhtseadme t66
Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

Maksimaalne kipsetamise
|Opetamiseks seatav aeg on 5
tundi ja 59 minutit.
Voolukatkestuse korral programm
tUhistatakse. Ahi tuleb uuesti
programmeerida.

Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad
sumbolid. Oodake veidi aega,
kuni sétted salvestatakse.

Kui on maératud moni
toiduvalmistamise sate, ei saa
kellaaega reguleerida.

Kui toiduvalmistamise alguseks on
olemas seatud toiduvalmistamise
aeg, kuvatakse ekraanil
jarelejgénud aeg.

Juhtudel, kui on seatud
toiduvalmistamise aeg voi
|Oppaeg, saate need automaatselt
tihistada klahvi © pika

vajutamisega.
Sooooe o
AU ¢S W N N i L (S -
o
1 2 3 4 5 6
Alarmklahv

Aja seadeklahv
Vahendamise klahv
Suurendamise klahv
Seadeklahv
Klahviluku klahv

o O WON =



Sumbolid ekraanil

: Toiduvalmistamise aja
sumbol

: Toiduvalmistamise I16ppaja
sumbol*

: Alarmi simbol

: Heleduse simbol

: Klahvilukustuse sumbol

: Temperatuuri simbol

: Helitugevuse stimbol

: Ukseluku simbol*
Varieerub sdltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.

Ahju sisselilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri
nupu abil teatud temperatuuri, hakkab
ahi todle.

Ahju valjalulitamine

Saate ahju vélja lUlitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja
temperatuuri nuppu asendisse

yvaljas” (Ules).

Kasitsi temperatuuri ja ahju
toofunktsiooni valimine
toiduvalmistamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vdimaluste piires), ima
toiduvalmistamise aega maadramata,
valides toidule vastava temperatuuri ja
toofunktsiooni.

Naide:

o ©

Bl Pe@d

*

1.Valige funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.
2.Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.
» Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
ekraanile imub 8. Kui temperatuur ahjus
jouab seatud temperatuurini, simbol 8
kaob ekraanilt. Ahi ei lUlitu automaatselt
valja, kuna kasitsi reguleeritav
toiduvalmistamine toimub ilma
toiduvalmistamise aega maadramata.
Teie peate toiduvalmistamist kontrollima
ja seejarel ahju vélja llitama.
Toiduvalmistamise 16pus lUlitage ahi valja,
keerates funktsiooni valimise nuppu ja
temperatuuri nuppu asendisse
yvaljas” (Ules).
Toiduvalmistamine
toiduvalmistamise aja
maaramisega
Kui soovite, et ahi lUlituks
toiduvalmistamise aja [6ppedes
automaatselt vélja, valige toidule vastava
temperatuur ja td6funktsioon ning
seadke taimer toiduvalmistamise ajale.
1.Valige todfunktsioon
toiduvalmistamiseks.
2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage O, kuni ekraanile iimub
stimbol .

M

£ XN & & F

25/ET



Parast toofunktsiooni ja
temperatuuri maaramist saate
toiduvalmistamise aja seada 30-le
minutile klahvi @ vajutamisega
kiireks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta
Klahvide ®/© vajutamisega.

3.Maéarake toiduvalmistamise aeg
Klahvide @/O abil.

O M-
IR

Q@@%ﬁ%@

Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti pérast on
juurdekasvuks 5 minutit.

4.Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.
» Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi.
Méaaratud toiduvalmistamise aeg
hakatakse tagasi loendama ja ekraanile
ilmub 8. Kui temperatuur ahjus jduab
seatud temperatuurini, siimbol § kaob
ekraanilt.
5.Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
kuvatakse ekraanil. Ekraanile iimub
teade "End", stimbol & hakkab
vilkuma ja taimer piiksub.
6.Helisignaal kostab kaks minutit.
Hoiatuse peatamiseks vajutage
suvalist nuppu. Hoiatus peatub ja
ekraanile ilmub kellaaeg.
Toiduvalmistamise Ioppaja
seadmine hilisemale ajale
(Varieerub soltuvalt toote mudelist.
Ei pruugi Teie tootes saadaval
olla.)
Valides roale vastava temperatuuri ja
toofunktsiooni, saate toiduvalmistamise
aja ja Idppaja seada hilisemale ajale,
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voimaldades ahjul automaatselt

kéivituda ja vélja lUlituda.

1.Valige todfunktsioon
toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage O, kuni ekraanile iimub
stimbol ©.

® 0000
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Parast toofunktsiooni ja
temperatuuri maaramist saate
toiduvalmistamise aja seada 30-le
minutile klahvi ® vajutamisega
kiireks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta
Klahvide ®/© vajutamisega.

3.Maéarake toiduvalmistamise aeg
Klahvide @/O abil.

S MrLr
T
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Toiduvalmistamise aja juurdekasv
esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti pérast on
juurdekasvuks 5 minutit.

» Parast toiduvalmistamise aja

maaramist jaab ekraanile ©.

4. Vajutage €, kuni toiduvalmistamise
I6ppaja ekraanile iimub stimbol 5.

O |IrC
o TIC
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5.Méaéarake toiduvalmistamise 16ppaeg
klahvide ®/O abil.




5> 1500
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» Parast toiduvalmistamise I6pu aja
seadmist jaavad ekraanile simbol ® ja
stimbol £ koos ajavahemiku stimboliga.
Niipea kui toiduvalmistamine algab,
stimbol <5 kaob ekraanilt.
6.Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.
» Ahju kell arvutab toiduvalmistamse
alguse kellaja automaatselt, lahutades
toiduvalmistamise aega Teie valitud
toiduvalmistamise |I6ppajast. Kui
toiduvalmistamise alguse kellaaeg on
katte jdudnud, aktiveeritakse valitud
funktsioon ja ahi soojendatakse seatud
temperatuurini. Maaratud
toiduvalmistamise aeg hakatakse tagasi
loendama ja ekraanile ilmub 8. Kui
temperatuur ahjus jéuab seatud
temperatuurini, simbol 8§ kaob ekraanilt.
7.Kui toiduvalmistamise aeg on abi,
kuvatakse ekraanil "End" , vilgub
tmbol 9 ja taimer piiksub.
8.Helisignaal kostab kaks minutit.
Hoiatuse peatamiseks vajutage
suvalist nuppu. Hoiatus peatub ja
ekraanile ilmub kellaaeg.

Kui helisignaali Idpus vajutatakse
modnda klahvi, hakkab ahi uuesti
t6ole. Ahju taaskaivituse
valtimiseks hoiatuse 16pus
keerake temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse "0"
(valjas) ja lulitage ahi valja.

Toiduvalmistamine auruga
Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Aur tagab paremat tulemust
toiduvalmistamisel. See tagab, et
pagaritoodete pind on heledam, koor on

krobedam ja saiakesed suuremad.
Pealegi vahendab aur liha niiskuskadu,
nii et liha on mahlasem ja maitsvam.

Auruga toiduvalmistamine on
voimalik ainult kasutusjuhendis
aratoodud auruga
toiduvalmistamiseks moeldud
funktsioonide puhul.

Veepaagi maht on 250 ml.
Toiduvalmistamisel arge valage
veepaaki ronkem kui 250 ml vett.

Parast auruga toiduvalmistamist
voib ahjuuksele tekkinud
kondensaat ahjuukse avamisel
tilkuda. Niipea, kui avate ahjuukse,
puhkige see kondensaadist
kuivaks.

Hoidke ahjuukse avamisel eemal,
kuna auruga toiduvalmistamisel ja
parast seda voib ahjust paiskuda
auru ja kuumust. Véljapaiskuv aur
voib pdletada kasi, nagu ja/Vvoi
silmi.

Kui auruga toiduvalmistamisel
jadb iga kord ahju sisse vett,
puhkige jarelejadnud vesi parast
ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib ja8kvesi viia
lupjumiseni.

Auruga toiduvalmistamiseks:

1.Asjakohase roa jaoks sobiva
funktsiooni, temperatuuri ja aja
maaramiseks ning toiduvalmistamise
alustamiseks vaadake auruga
toiduvalmistamise nduannete tabelit.
Tabelis mitte mainitud roogade puhul
saate ise maarata veekoguse,
temperatuuri, toiduvalmistamise
funktsiooni ja aja.

2.Pange valmistatav roog soovitatavale
riiulile.

3.Kui on aeg valada veepaaki vett
vastavalt toiduvalmistamise nduannete
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tabelile, vajutage oma ahju juhtpaneelil
olevat veepaagi nu

-Avag paag J
veega vastavalt toiduvalmistamise

nduannete tabelis toodud kogusele.

Arge kasutage destilleeritud voi
filtreeritud vett. Kasutage ainult
pudelivett. Arge lisage veepaaki
lahuseid, mis on kergsuttivad,
sisaldavad alkoholi v&i tahkeid
osakesi.

e

6.Sulgege veepaagi kaas ja paigaldag
see oma kohale. Lukake veepaak
[6puni vélja.

» Veepaagis olev vesi hakkab aeglaselt

voolama ahju pohjasse, et toit saaks

auru.

7. Toiduvalmistamise 16pus keerakse

funktsiooni ja temperatuuri nupud ahju

valjaltlitamiseks asendisse ,véljas".
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Parast iga aurureziimiga
kUpsetamise tsuklit kontrollige,
kas ahju pohjas on vett. Kui on,
puhkige vesi &ra, kui ahi on maha
jahtunud. Kui ahju pdhja jaab vett,
voib see tekitada katlakivi.

Satted

Klahviluku aktiveerimine

Klahviluku funktsiooni aktiveerimisega

saate valtida sekkumist juhtseadme

t6osse.

1.Vajutage & kuni ekraanile imub
stimbol &,

4 © O @ &

» Ekraanile imub simbol & ja ekraanil
algab tagasilugemine 3-2-1. Kui
tagasilugemine on I6ppenud,
aktiveeritakse klahvilukk. Kui klahviluku
seadistamisel vajutatakse mdnda klahvi,
kostab taimer helisignaal ja vilgub
stimbol 2.

ﬂ Kui I6petate klahvi (& vajutamise
enne tagasilugemise 16ppu, siis
klahvilukku ei aktiveerita.

Taimeri klahve ei saa kasutada,
kui klahvilukk on sisse lUlitatud.
Elektrikatkestuse korral
klahvilukku ei tihistata.

Klahviluku inaktiveerimine

1.Vajutage & kuni simbol & kaob
ekraanilt.

» Stimbol &1 kaob ekraanilt ja ekraanil

kuvatakse, et klahvilukk on keelatud.



Alarmi seadistus

Toote taimerit saate kasutada mitte
ainult toiduvalmistamise, vaid ka muude
hoiatuste voi meeldetuletuste jaoks.
Aratuskell ei méjuta ahju tddfunktsioone.
Kasutus hoiatuse eeskmarkidel. Naiteks
voite dratuskella kasutada siis, kui
soovite teatud ajal ahjus toitu keerata.
Niipea kui Teie maaratud aeg on labi,
annab kell teile helisignaali.

Maksimaalne marguande aeg on
23 tundi ja 59 minutit.

1.Vajutage £ kuni ekraanile imub
stimbol 2.
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» Parast alarmi aja maaramist jaab

stimbol £ pdlema ja ekraanil algab

alarmi aja tagasilugemine. Kui alarmi aeg

ja toiduvalmistamise aeg on maaratud

Uheaegselt, kuvatakse ekraanil Ilihem

aeg.

3.Pérast alarmi aja I10ppemist hakkab
stimbol £ vilkuma ja ahi annab Teile
helisignaali.

Alarmi vialjalulitamine

1.Alarmi aja I6pus kostab kaks minutit
hoiatussignaal. Hoiatussignaali
peatamiseks vajutage suvalist nuppu.

» Hoiatussignaal 16peb ja ekraanile iimub

kellaaeg.

2. Méérake alarmi aeg klahvide /@ abil.

Kui soovite alarmi tiihistada:

1.Alarmi aja tUhistamiseks vajutage
Klahvi £, kuni ekraanile iimub stimbol
£, Vajutage klahvi ©, kuni kuvatakse
"00:00".

2.L Samuti alarmi samuti klahvi pika
vajutusega tuhistada.

Helitugevuse muutmine

1.Vajutage klahv %¥ kuni ekraanile imub
stimbol €,

H-0 1

Q@@@@@l

2.Maérake soovitud tase klahvide ®/©
abil. (b-01-b-02-b-03)

H-[4°

Q@@%\%@}ﬁ

3.Vajutage kinnitamiseks klahvi % voi
oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse
ilma klahvi vajutamiseta.

Ekraani heleduse seadistus

1.Vajutage klahv % kuni ekraanile imub
stimbol (.

d-01 °

Q@@@@@

2.Maérake soovitud heledus klahvide &
/@ abil. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °

Q@@%\@@l
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» Vajutage kinnitamiseks klahvi ¢ voi

oodake veidi, kuni sate aktiveeritakse

ilma klahvi vajutamiseta.

Kellaaja muutmine

Varem maératud ahju kellaaja

muutmiseks

1.Vajutage #* kuni ekraanile imub
stimbol €.

2.Madarake kellaaeg, vajutades @/,

© 1200

Q@@@@@

3.Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
© voi klahvi ¥,
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4. Méaérake minutid, vajutades @®/O.

o TCo
Iupului
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5.Kinnitage séte, vajutades O vai klahvi
i%,

» Kellaaeg on méaaratud ja simbol

kaob ekraanilt.




[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Lisaks leiate ka mdned testitud
toidud/road ja nende toitude/roogade
jaoks kdige sobivamad satted. Samulti
on aratoodud nende toitudele/roogadele
sobivad ahju satted ja tarvikud.

Uldhoiatused ahjus

toiduvalmistamise kohta

¢ Ahjuukse avamisel toiduvalmistamise
ajal voi parast seda vdib tekkida kuum
aur. Aur voib pdletada kasi, nagu
ja/voi siimi. Ahjuukse avamisel hoiduge
sellest eemale.

¢ Toiduvalmistamise ajal tekkiv
intensiivne aur voib
temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja vélispinnale ning moobli
Ulaosadele. See on normaalne ja
fUusiline nahtus.

¢ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja

vaartused voivad retseptist ja

kogusest soltuvalt erineda. Sel

pohjusel on need vaartused antud

vahemikena.

Enne toiduvalmistamise alustamist

eemaldage alati ahjust tarvikud, mida

Te ei hakka kasutama. Tarvikud, mis

jaévad ahju, véivad takistada Teie toitu

valmimast digete vaartuste juures.

Toitude puhul, mida valmistate

vastavalt oma retseptile, vaadake

teavet sarnaste toitude kohta, mis on

toodud toiduvalmistamise nduannete

tabelites.

¢ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kdogitarvete puhul antud
hoiatusi ja teavet.

¢ | Sigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,

kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tukkideks. Kbdgianumast
ulatuv rasvakindel paber voib
pohjustada pdletusi ja mdjutada Teie
toiduvalmistamise kvaliteeti. Kasutage
rasvakindlat paberit ettenahtud
temperatuuride vahemikus.
® Hea tulemuse tagamiseks
toiduvalmistamisel asetage toit
soovitatud riiulile. Arge muutke
toiduvalmistamise ajal riiuliasendit.
Pagaritooted ja ahjutoidud
Uldteave
¢ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid.
Kui kavatsete kasutada véliseid
koogindusid, eelistage tumedaid,
mittekleepuvaid ja kuumuskindlaid
ndusid.
Kui toiduvalmistamise nduannete
tabelis soovitatakse eelsoojendamist,
pange toit parast eelsoojendamist
kindlasti ahju.
Kui kavatsete stiUa teha traatrestil
asuvate kddgindude abil, asetage
need traatresti keskele, mitte
tagaseina lahedusse.
* Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.
Toodete valmiduse olek voib
varieeruda soltuvalt toidu kogusest ja
kodogindu suurusest.
e Metallist, keraamikast ja klaasist
vormid pikendavad kipsetusaega ning
kondiitritoodete pdhipind ei pruunistu
Uhtlaselt.
Kui kasutate toiduvalmistamise ajal
kUpsetuspaberit, voib toidu alumisel
pinnal tdheldada vaikest pruunistumist.
Sellisel juhul peate voib-olla oma
kUpsetusaega pikendama umbes 10
minutit.
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¢ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites 1abi viidud
testide tulemusel. Teie jacks sobivad
vaartused voivad nendest vaartustest
erineda.

¢ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile.
Ahju alumist riiulit k&sitletakse 1.
riiulina.

Né&punaiteid kookide kipsetamiseks

¢ Kui kook on liga kuiv, tostke
temperatuuri 10 °C vorra ja liUhendage
kUpsetusaega.

¢ Kui kook on niiske, kasutage véaikest
kogust vedelikku voi vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

¢ Kui koogi Ulaosa on kdrbenud, pange
see alumisele riiulile, alandage
temperatuuri ja suurendage
kUpsetusaega.

e Kui see on seest hasti klpsetatud,
kuid valjastpoolt on kleepuv, kasutage
vaiksemat kogust vedelikku,
vahendage temperatuuri ja
suurendage kipsetusaega.

N&punaiteid pagaritoodete

valmistamiseks

¢ Kui pagaritoode on liga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja lihendage
kUpsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, ali,
muna ja jogurti segust.

¢ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse
téttu valjaspoole ahjuplaati.

¢ Kui pagaritoode on véljast
pruunistunud, kuid péhi pole
kUpsetatud, veenduge, et pagaritoote
jaoks kasutatav kastmekogus ei ole
kogunenud pagaritoote pohjas.
Uhtlaseks pruunistumiseks Uritage
kaste Uhtlaselt taignalehtede ja
pagaritoote vahel jaotada.

¢ Klpsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiupsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks
Soovitused Uhe kandikuga toiduvalmistamiseks

Koogid Tavaline J

) ) : . alumine 3 180 30...40
ahjuplaadil ahjuplaat KLUMULLS
Kopg|d . Koog|volrr*n* Kugmutgs 5 180 30 . 40
koogivormis traatrestil ventilaatoriga
Tavaline Ulerine ja
: . alumine 3 160 25...35
ahjuplaat
kuumutus
Véiksed —
koogi Traatriiuliteg
oogid , .
Tavaline Kuumutus a mudelid: 3 150 o5 35
ahjuplaat* ventilaatoriga ~ Traatriiuliteta
mudelid: 2
Umar ]
koogivorm Ulemine ja
Biskviitkook  1abimddduga 26 alumine 2 160 30 ... 40
cm, klambriga, kuumutus

traatrestil™
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Umar

koogivorm Kuumutus
l&bimdoduga 26 ) : 2 160 30 ...40
) ventilaatoriga
cm, klambriga,
traatrestil™
Ahjuplaat Ulemine ja
kUpsetiste alumine 3 170 25...35
. jaoks* kuumutus
KuUpsised -
Ahjuplaat Kuumutus
kUpsetiste ) : 3 170 20...30
) . ventilaatoriga
jaoks
Tavaline Ulerine ja
Ta " ahiuplaat* alumine 2 200 35...45
aignas Iup kuumutus
pagaritooted Taval K "
avaing uumutus 2 180 35 ... 45
ahjuplaat ventilaatoriga
Tavaline Ulemine ja
Muretaignas X N alumine 2 200 20...30
ahjuplaat
t kuumutus
pagaritooted Tgvallne* Kugmutgs 3 180 o0 .. 30
ahjuplaat ventilaatoriga
Tavaline Ulerine ja
ahiuplaat* alumine 3 200 30 ... 40
Terve leib iup kuumutus
Tgvallne* Kugmutgs 3 200 30 . 40
ahjuplaat ventilaatoriga
Klaasist/metallis B
t Ulemine ja
Lasanje ristkdlikukujuline alumine 2 voi 3 200 30 ... 40
vorm kuumutus
traatresti™
Must metallist - Lo
kUpsetusvorm Ulemine ja
upset alumine 2 180 50 ... 70
labimdoduga 20
ex kuumutus
Ounakook cm, traatrestil
Must metallist
kUpsetusvorm Kuumutus
l&bimdoduga 20 ventilaatoriga 2 170 50...70
cm, traatrestil™
Tavaline Ulemine ja
ahiuolaat* alumine 2 200 ... 220 10... 20
Pitsa Iup kuumutus
Tavaline = oy funktsioon 3 250 8...15
ahjuplaat

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.

** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval milgis.
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Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

2 —Tavaline Traatriiulitega Traatriiulitega
Véiksed ahjuplaat® Kuumutus o_4 mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga Traatriiuliteta Traatriiuliteta
kUpsetiste jaoks* mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45
2 —Tavaline
L ahjuplaat® Kuumutus B
Kipsised 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 2-4 170 25...35
kUpsetiste jaoks*
1 -Tavaline
Taignast ahjuplaat® Kuumutus B
pagaritooted 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 1-4 180 85 ... 45
kUpsetiste jaoks*
2 —Tavaline
Muretaignast ahjuplaat® Kuumutus B
pagaritooted 4 —Ahjuplaat ventilaatoriga 2-4 180 20...30

kUpsetiste jaoks*

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval milgis.

Kiupsetusnouannete tabel funktsiooni Saastlik kuumutus ventilaatoriga

puhul

* Arge muutke kiipsetamistemperatuuri pérast toiduvalmistamise alustamist
funktsiooniga Saastlik kuumutus ventilaatoriga.

* Arge avage ust funktsiooniga Séastlik kuumutus ventilaatoriga kiipsetamise ajal.
Kui ust ei avata, on sisetemperatuur optimeeritud energia saastmiseks ja see voib

ekraanil ndidatust erineda.

* Arge eelsoojendage reziimis Saastlik kuumutus ventilaatoriga.

Soovitused Uhe kandikuga toiduvalmistamiseks

Vaiksed koogid

Tavaline ahjuplaat

Kupsised Tavaline ahjuplaat® 3 180 25...35
Taignast Tavaline ahjuplaat* 3 200 45 .55
pagaritooted
Muretaignast 1., Jiine ahjuplaat* 3 200 35 ... 45
pagaritooted

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
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Liha, kala ja linnuliha
Rostimise pohipunktid

¢ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte

lihatikkide maitsestamine

sidrunimahla ja pipraga enne
toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tohususe.

¢ Kontidega liha praadimiseks kulub 15—

30 minutit ronkem kui filee

praadimiseks.

¢ |iha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

¢ Kui toiduvalmistamise aeg on 1abi,
jatke liha umbes 10 minutiks ahju. Liha
mahlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vélja liha Idikamisel.

¢ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

¢ Valmistage toiduvalmistamislaual
soovitatud toidud Uhe kandikuga.

Kiupsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Praad Ulemine ja 15 min. 250/max
(terve)/praeldik  Tavaline ahjuplaat* alumine T J 60 ... 80
(1 kg) KLUMUtLS seejarel 180 ... 190
. Ulemine ja .
Lambaliha Tavaline ahjuplaat® alumine 15 m|r?:_ 250/max, 110... 120
(1.5 - 2.0 kg) seejarel 170
kuumutus
Traatrest” Ulemine ia
Asetage Uks aIumineJ 15 min. 250/max, 60 .. 80
ahjuplaat alumisele KUUMUTUS seejarel 190
riivlile
Traatrest”
Rostitud kana Asetage Uks Kuumutus
(1.8-2 kg) ahjuplaat alumisele  ventilaatoriga 200... 220 60... 80
riivlile
Traatrest”
Asetage Uk 4 ¢ nktsioon 15 min. 250/max, 60 ... 80
ahjuplaat alumisele seejarel 190
riivlile
Ulemine ja .
Tavaline ahjuplaat® alumine 25”r_n|n. 250/max, 150 ... 210
Kalkun (5.5 KUUMUTUS seegjarel 180 ... 190
kg) .
. . N ) . 25 min. 250/max,
Tavaline ahjuplaat 3D-funktsioon seejarel 180 ... 190 150 ... 210
Traatrest” E
Asetage Uks Ulemine ja
. ; alumine 200 20 ...30
ahjuplaat alumisele
- kuumutus
Kala riivlile
Traatrest”
Asetage UKS  3n i nktsioon 200 20 ... 30

ahjuplaat alumisele
riiulile

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miugis.
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Grillimine

Punane liha, kala ja linnuliha

pruunistuvad grillimisel kiiresti, hoiavad

kaunist koorikut ega kuiva éra.

Grillimiseks sobivad eriti hasti fileeliha,

vardaliha, vorstid, aga ka mahlased

kodgiviliad (tomatid, sibul jne).

Uldised hoiatused

¢ Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge
asetage toite ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on kuumim
piirkond ja rasvased toidud voivad
suttida.

¢ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks.
Hoidke grillimise ajal ahjuuks alati
kinni. Kuumad pinnad vdivad
pohjustada pdletusi!

Grillimistabel

Grillimise pohipunktid

¢ Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

¢ Asetage grillitavad tikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest valjapoole.

e Soltuvalt grillitavate tikkide paksusest
voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

¢ Asetage traatrest voi traatresti alus
ahjus soovitud tasemele. Kui
valmistate toitu traatrestil, asetage
Olide kogumiseks alumisele riiulile
ahjuplaat. Asetatav ahjuplaat peaks
olema kogu grillimise ala suurune. See
ahjuplaat ei pruugi olla Teie tootega
komplektis. Valage holpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Kala Traatrest 4-5

KanatUkid Traatrest 4-5 250 25...35
Frikadellid (veis) - 12 tikid Traatrest 4 250 20...30
Tallekarbonaad Traatrest 4-5 250 20...25
Praad - (viilutatud) Traatrest 4-5 250 25...30
Vasikakarbonaad Traatrest 4-5 250 25...30
Kddgiviljagrataan Traatrest 4-5 220 20 ... 30

Rostleib Traatrest 4 250 1.3

Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Keerake toidutiikid 1/2 kogu grillimisaja méddudes.
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Kuipsetamine auruga kindlasti ahju. Kastmise ajal maaratud

Uldteave ajad naitavad parast eelsoojendamist

* Auruga kiipsetamist saab teostada kulunud aega.
ainult kasiraamatus tapsustatud ¢ Klpsetamistabel sisaldab tootja poolt
auruga toiduvalmistamise katsetatud soovitusi
funktsioonidega. Auruga toiduvalmistamiseks. Saate maérata
toiduvalmistamise funktsioonide kohta veekoguse, temperatuuri, auruga
vaadake jaotist "Ahju toiduvalmistamise funktsiooni ja
t66funktsioonid”. toiduvalmistamise aja, mida pole

* Kui toiduvalmistamise tabelis tabelis loetletud.

soovitatakse eelsoojendamist, pange ~ ® Kupsetage auru abil the salve.
oma toit parast eelsoojendamist

Kupsetuslaud auruga toiduvalmistamiseks
Soovitused Uhe kandikuga toiduvalmistamiseks

2/
Tavalin .
Terveleb e oD- 200 o0 ©elsoolenda 30 ... 40 820
. funktsioon mise jarel
ahjupla
at*
2/
Traatre
st*
. Asetag 25 min.
Rostitud N
kana (1.8-  ©UKS oD 250/max, — 5g 25 60 ... 70 2000
2kg) ahjupla  funktsioon seejarel
at 190
alumis
ele
riivlile
3/
e Tavalin
Ribipraad( 3D-
Uks tiikk) & funktsioon 180 250 15 40...55 1000
ahjupla
at*
Lamba S /.
saar ovain 3D- 9504250  eelsoojenda
| Saar e . 170 00l 90 ... 110 2000
kodgiviljlad . funktsioon mise jarel
ahjupla
ega .
at
Kodused S /.
parmtaign Tavalin 3D- eelsoojenda
ast £ funktsioon 180 100 mise jarel 25..85 1200
. ahjupla
so0rikud at*
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3/

iUUStukoo Tavalin ap- enne
J e ) 120 150 eelsoojenda 50 ... 60 1450
k . funktsioon :
ahjupla mist
at*
3/
. Tavalin .
Kanakints o SD'— 200 150 eeIsIOOJI(?nda o5 a5 800
ud . funktsioon mise jarel
ahjupla
at*
3/
. . Tavalin
Anjukartuli == oD- 190 150 25 45 ... 55 500
d . funktsioon
ahjupla
at*
3/
Tavalin .
Hamburge oD- 180 150  ©eisoojenda 20 ... 30 800
ri leib . funktsioon mise jarel
ahjupla
at*
3/
Lohe Tavalin 3D- eelsoojenda
koogiviliad e . 180 100 00le 25..35 500
. funktsioon mise jarel
ega ahjupla
at*

* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Naitab péarast eelsoojendamist kulunud aega.

*** Poole toiduvalmistamise aja méddudes lisage veel 250 ml vett.
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Testitud toidud vastavalt standardile EN 60350-1,
e Selles toiduvalmistamise nduannete holbustamaks toote katsetamist
tabelis olevad toidud on valmistatud kontrolliasutustes.

Kiupsetusnouannete tabel prooviroogade jaoks
Soovitused Uhe kandikuga toiduvalmistamiseks

Tavaline Ulemine ja
ahiublaat* alumine 3 140 20 ... 30
Magusad iup kuumutus
kipsised Traatriiulitega
muretaignast Tavaline Kuumutus mudelid: 3
; N ) : - 140 15..25
ahjuplaat ventilaatoriga ~ Traatriiuliteta
mudelid: 2
Tavaline Ulemine ja
; " alumine 3 160 25...35
ahjuplaat
kuumutus
Véiksed —
koogi Traatriiulitega
oogid . .
Tavaline Kuumutus mudelid: 3 150 o5 a5
ahjuplaat* ventilaatoriga ~ Traatriiuliteta
mudelid: 2
Umar
o, Dlrine
9 alumine 2 160 30 ... 40
26 cm,
) kuumutus
klambriga,
Biskvitkook —roauesti
Umar
koogivorm
l&bimboduga Kugmutgs 5 160 30 . 40
26 cm, ventilaatoriga
klambriga,
traatresti™
Must metallist )
kUpsetusvorm Ulemine ja
l&bimboduga alumine 2 180 50...70
20 cm, kuumutus
= traatresti™
Ounakook Must metallist
kUpsetusvorm Kuumutus
l&bimdoduga ) : 2 170 50...70
ventilaatoriga
20 cm,

traatresti™
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miugis.
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Soovitused kahe kandikuga toiduvalmistamiseks

Magusad 2-Tavaline
kiipsised ahjuplaat Kuumutus 0.4 140 15.. 95
| 4-Ahjuplaat ventilaatoriga
muretaignast . S .
kUpsetiste jaoks
2-Tavaline Traatriiulitega Traatriiulitega
Véiksed ahjuplaat® Kuumutus 4 mudelid: 150 mudelid: 25 ... 40
koogid 4-Ahjuplaat ventilaatoriga Traatriiuliteta Traatriiuliteta
kUpsetiste jaoks* mudelid: 140 mudelid: 30 ... 45

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide roogade puhul.
* Neid tarvikuid ei pruugi Teie tootega kaasas olla.
** Need tarvikud pole Teie tootega kaasas. Need tarvikud on saadaval miugis.

Grill

Rostleib Traatrest 4 250 1.3
Frikadellid (veis) - 12 Traatrest 4 250 20 ...30
tukid

Keerake toit 1/2 kogu grillimisaja méddudes.
Kogu grillitud toitu on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta
A Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad voéivad
pohjustada pdletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pusivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida péarast igat tddkorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jadkide
korbemist jargmisel tdokorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.

Mobned puhastusvahendid vdivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada néudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
vOi kdsna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejadanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske seadme Uhtegi osa
ndudepesumasinas.

Roostevabad pinnad

Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kéepidemete
puhastamiseks.

Roostevaba pind voib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage

roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat todkorda.

¢ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plUhkides
ainult Ghes suunas.

¢ Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, oli-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

Emailitud pinnad

¢ Parast iga kasutamist puhastage

emailitud pinnad ndudepesuvahendi,

sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga
ning puhkige kuivaks kuiva lapiga.

Kui Teie tootel on lihtne

aurupuhastusfunktsioon, saate kerge

mittepUsiva mustuse holpsasti auruga
ara puhastada. (Vt jaotist "Holbus
aurupuhastus")

Raskelt eemaldatavate plekkide korral

voib kasutada Teie tootemargi

veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks méeldud puhastusvahendeid
ning mittekriimustavat ktiurimiskasna.

Arge kasutage valist ahjupuhastit.

¢ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade
puhastamine vdib pdhjustada tulechtu
ja emailipinna kahjustusi.

Katalultilised pinnad

¢ Toiduvalmistamise ala kilgseinad on
kas emailitud voi katalGUtilised. See
varieerub mudeliti.

o KatalUutilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju kataltittilisi seinu ei
tohi puhastada.

e KatalUdtilised pinnad imavad 6li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sarama, kui pind on 6liga kullastunud.
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Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad
¢ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.
¢ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.
e Kui parast puhastamist on pinnal
jaénud pesuvahendit, puhkige see
maha kilma veega ja pihkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi ja&gid voivad jargmisel
téokorral klaasi pinda kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaéke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla véi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mutgis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.
¢ Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele piisavalt aega,
et see toimiks. Seejérel puhastage
pind marja lapiga.
¢ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

* Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

¢ VVeenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
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pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vOib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine

Kui kasutusjuhendis pole 6eldud teisiti,
arge peske toote tarvikuid
ndudepesumasinas.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud véivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude Umber roostevaba
terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Méargid nuppude
Umber voivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lUlitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul véivad
klahvid valesti reageerida.

Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)

puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnattupidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise piirkonna kulgseinad
voivad olla ainult emailitud voi
katalUdtilised. See soltub mudelist. Kui
on olemas katalUutiline sein, siis
lisateabe saamiseks lugege jaotist
"KatalUdtilised seinad".

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kilgseinte



puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta"
kirjeldatud puhastamisetappe vastavalt
ahju kulgseina tGupidele.
Kilgtraatriiulite eemaldamiseks
toimige jargmiselt:
1.Eemaldage traatriiuli esiosa, tdommates
seda kulgseinast vastupidises suunas.
2.Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

.

3.Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb
nende eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata.

Ahju pohjas asuva veekausi

puhastamine

Soltuvalt aurutamise ja hdlpsa

aurupuhastuse sagedusest ning

kasutatava vee karedusest vdivad ahju

pohjas asuvas veekausis tekkida

lubjaplekid.

Parast aurutamist voi hdlpsat

aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide

eemaldamiseks péarast iga 2-3

kasutamiskorda:

1.Valage 350 cc valget dadikat (dadika
happesus ei tohi Uletada 6%) ahju
pohjas asuvasse veekaussi.

2.00dake vahemalt 30 minutit, et
aadikas lahustaks lubija&gid
toatemperatuuril.
3.Puhastage veekauss pehme maérja lapi
ja siis kuiva lapiga.
Arge kasutage ahju péhjas asuva
veekausi puhastamiseks happeid
voi kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid. Arge
eemaldage ahju pdhjas asuva
veekausi tekkivaid lubjaplekke
kraapimise abil. Vastasel juhul
voib toote pohi kahjustada saada.

Lubja eemaldamise tdhususe
suurendamiseks (mis voib tekkida
ahju pdhjas asuvas veevannis) lisaks
Ulaltoodud katlakivi eemaldamise
toimingutele tehke iga 10
kasutuskorra jérel jargmist:

Valige todfunktsioon, mis kasutab
alumsit kuumutuselementi, ja laske ahjul
téotada 2-3 minutit 100 °C juures.
Parast seda lUlitage ahi vélja ja lisage
ahju sisepindade ja grillresti jaoks
moeldud puhastusvahendit, mida Teie
tootemargi veebisait soovitab, ahju
pohjas olevasse veevanni ja laske sel 5
minutit seista. Viie minuti parast pthkige
ahju pbhjas asuv veevann niiske
mikrokiudlapiga ja siis puhkige see
kuivaks.

Holbus aurupuhastus
Varieerub séltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla.
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See tagab holpsa puhastuse, kuna
mustus (mis ei ole kaua oodanud)
pehmendatakse ahjus tekkiva auru ja
ahju sisepindadele kondenseeruvate
veetilkadega.
1.Eemaldage kdik tarvikud ahju seest.
2.Paagi eemaldamiseks vajutage ahju
juhtpaneelil asuvat veepaaki. Valage
paaki 200 ml vett.

Arge kasutage destilleeritud voi

filtreeritud vett. Kasutage ainult

pudelivett. Arge lisage veepaaki

lahuseid, mis on kergsuUttivad,

sisaldavad alkoholi v&i tahkeid
kesi

aak oma kohale j
Iukake see sisse. Vesi hakkab taitma
basseini ahju pohjas.

4. Ulitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimi ja laske tal tédtada 20 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja pthkige ahju

sisepinnad niiske kasna voi lapiga. Ukse

avamisel paaseb aur vélja. See voib
tekitada pdletusohtu. Olge ahjuukse
avamisel ettevaatlik.

PUsiva mustuse eemaldamiseks

kasutage ndudepesuvedelikku sooja

veega, pehmet lappi voi késna ja
puhkige seejarel kuiva lapiga.
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Lihtsa aurupuhastusreziimi ajal
aurustub vesi, mis on ahju péhjas
asuvas basseinis kergelt tekkinud
jaékide / mustuse
pehmendamiseks ahjuédnes ja
kondenseerub ahjuddnes ja
ahjuukse siseklaasis, seetéttu voib
vett tilkuda kui ahjuuks on avatud.
Kondensatsioon puhkige kohe,
kui ahjuuks avatakse.

Varieerub soltuvalt toote mudelist. Ei
pruugi Teie tootes saadaval olla. Parast
kondensaadi tekkimist ahjus voib ahju
pohjas olevas stivendi kanalis olla vett
vOi niiskust. Parast kasutamist
puhastage seda basseinikanalit niiske
lapiga ja seejérel kuivatage

Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -
klaasid eemaldada. Ahjuukse ja -
klaaside eemaldamist selgitatakse
jaotistes "Ahjuukse eemaldamine" ja
"Ahjuukse siseklaaside eemaldamine”.
Parast ahjuukse siseklaaside
eemaldamist puhastage need sooja vee
ja pehme riide voi k&sna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas dadikaga ja loputage seejarel
veega, et eemaldada ahjuklaasil tekkida
voivad lubjaplekid.



Ahjuukse eemaldamine

1.Avage ahjuuks.

2.Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades
allapoole, nagu joonisel naidatud.

Hingetutp (A), (B), (C) varieerub

vastavalt toote mudelile. Allpool toodud

joonised nditavad, kuidas kaiki

hingetlUpe avada.

(A) tlUpi hing on saadaval tavalistes

uksetuulpides.

(B) tidpi hing on saadaval pehmete

sulgurittiUpidega.

(C) tbupi hing on saadaval pehmete

avanevate / sulguvate uste tUUpides.

Hingelukk - suletud asendis
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Hingelukk - avatud asendis
3.Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

o
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4. Témmake eemaldatav ahjuuks
Ulespoole, et vabastada see paremast
ja vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks
tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

Ahjuukse siseklaasi

eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib

puhastamiseks eemaldada.
1.Avage ahjuuks.

2. Tdémmake esiukse Ulemise osa kulge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi mdlemal kliel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage
see,

3.Nagu joonisel ndidatud, tGstke drnalt
sisim klaas (1) "A" suunas ja
eemaldage see, tdmmates seda
"B" suunas.



1 Sisim klaaspaneel

2* Sisemine klaaspaneel (Teie tootes ei
pruugi seda olla.)

4.Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5.Ukse kokkupanemise esimene samm
on siseklaasi (2) paikapanek.
Joondage klaasi kaldlihvitud serv
plastist pesa kaldlihvitud servaga. (Kui
teie tootel on siseklaas). Siseklaas (2)
tuleb kinnitada siseklaasile (1) kdige
|&hemal asuva plastpessa.

6.Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kulg
oleks paigutatud siseklaasile. Ulioluline
on asetada sisima klaasi (1) alumised
nurgad nii, et need oleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7.LUkake plastkomponent raami poole,
kuni kostab "klops".

Ahjuvalgusti puhastamine
Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub,
puhastage see ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme riide voi kasna abil
ning kuivatage kuiva lapiga. Ahjuvalgusti
rikke korral saate selle vélja vahetada,
jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine

A Uldised hoiatused

o Elektrilddgi ohu valtimiseks Uhendage
toitepistik lahti ja oodake, kuni ahi
jahtub, enne ahjuvalgusti

valjavahetamist. Kuumad pinnad
voivad pohjustada poletusi!

¢ Selles ahjus kasutatakse hodglampi
voimsusega alla 40 W, koérgusega alla
60 mm, labimddduga alla 30 mm voi
halogeenlampi pistikupesaga G9,
voimsusega alla 60 W. Lambid
sobivad kasutamiseks temperatuuril
Ule 300 ° C. Ahjulampe saab hankida
volitatud hooldusagentidelt voi
litsentsiga tehnikutelt.

¢ Valgusti asukoht voib erineda joonisel
naidatust.

¢ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

¢ Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fUusilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele Ule 50 °C.

Kui teie ahjus on immargune

valgusti,

1.Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2.Eemaldage klaasist kaas, keerates
seda vastupaeva.

3.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tUdpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli
tlUp on B, tdmmake see valja nagu
joonisel ndidatud ja asendage see
uuega.

47/ET



4.Pange klaasist kaas tagasi.

Kui Teie ahjus on ruudukujuline

valgusti,

1.Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2.Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

48/ET

3.Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga Ules.

4.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tUdpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli
tlUp on B, tdmmake see valja nagu
joonisel ndidatud ja asendage see
uuega.

5.Pange klaasist kaas ja traatriiulid
tagasi.



F] Torkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jactise juhiseid rakendanud,
pdéorduge volitatud hooldusesindaja vai litsentsiga tehniku voi edasimutja poole,
kust olete toote ostnud. Arge puldke katkist toodet ise remontida.

e On normaalne, et t66 ajal ahjust valjub aur. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Toiduvalmistamisel tekkiv aur voib koenseeruda ja toote kulma pinnaga
kokkupuutumisel veetilkasid moodustada. >>> Tegemist e ole rikkega.

¢ Metalldetailide kuumutamisel voivad need paisuda ja tekitada haali. >>> Tegemist
ei ole rikkega.

¢ KaitselUliti on rikkis voi vélja lUlitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi ldhtestage need.

¢ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige
elektritihendust.

¢ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie
toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see

¢ Ahjuvalgusti on rikkis. >>> Vahetage ahjupim vélja.
e Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige
kaitselliliteid kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vélja voi ldhtestage kaitselllitid.

¢ \/6ib-olla ei ole valitud/méaaratud Ukski toiduvalmistamise funktsioon ja/voi
temperatuur. >>> Valige/méérake maéni toiduvalmistamise funktsioon ja/voi
temperatuur.

¢ Taimeriga varustatud mudelitel ei ole taimer reguleeritud. >>> Korrigeerige
kellaaega.

e Elektrivarustus on katkestatud. >>> Kontrollige elektrivarustust. Kontrollige
kaitseldliteid kaitsmekapis. Vajadusel vahetage vélja voi ldhtestage kaitseltilitid.

¢ On tekkinud voolukatkestus. >>> Reguleerige toote kellaaega / liilitage toode
vélja ja uuesti sisse.
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