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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad
y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegerd a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucion de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

* Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o danos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

* Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

* El incumplimiento de estas
instrucciones anulara cual-
quier garantia.

* Los trabajos de instalacion y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado
0 una persona que la empresa
importadora designe.

« Utilice unicamente repuestos
y accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

« Este producto esta disenado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto es-
ta pensado para ser utilizado
en los hogares y en las coci-
nas del personal de tiendas,
oficinas y otros entornos labo-
rales.

+ ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente
para cocinar. No debe ser usa-
do para diferentes propositos,
como calentar la habitacion.

* El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

* Este producto no debe utilizar-
se para calentar, calentar pla-
tos, secar colgando toallas o
ropa en el mango.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

* Este aparato puede ser utiliza-
do por nifos de 8 afos de
edad y mayores, y por perso-
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nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

Los ninos no deben jugar con

el aparato. La limpiezay el

mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos

a menos que haya alguien que

los supervise.

* Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capa-
cidad fisica, sensorial o men-
tal limitada (incluidos los ni-
fios), a menos que se les man-
tenga bajo supervision o reci-
ban las instrucciones necesa-
rias.

* Los ninos deben ser supervi-
sados para asegurar que no
jueguen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifos y las masco-
tas no deben jugar, trepar o
entrar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
nos puedan alcanzar sobre el
aparato.

+ ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifos alejados
del aparato.

* Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los ninos se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se danen las bi-
sagras de la puerta.

* Para la seguridad de los nifos,
corte el enchufe y haga que el
producto no funcione antes de
desecharlo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que
la instalacion de la toma de
tierra sea hecha por un electri-
cista calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las regulacio-
nes locales / nacionales.

* El enchufe o la conexidn eléc-
trica del producto debe estar
en un lugar de facil acceso
(donde no le afecte la llama de
la placa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo (fu-
sible, interruptor, llave de con-
tacto, etc.) en la instalacion
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eléctrica a la que esta conec-
tado el producto, que cumpla
con la normativa eléctricay
que separe todos los polos de
la red.

El aparato no debe ser enchu-
fado en la toma de corriente
durante la instalacion, repara-
cion y transporte.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y
frecuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

Si su producto no tiene cable
de alimentacion, utilice unica-
mente el cable de alimenta-
cion descrito en el apartado
"Especificaciones técnicas".
No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimenta-
cion. El cable de alimentacion
no debe doblarse, aplastarse
ni entrar en contacto con nin-
guna fuente de calor.

La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. Los cables de alimenta-
cion no deben tocar la superfi-
cie posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasques los cables eléc-
tricos en la puerta del horno y
no los pases sobre superficies

ES/6

calientes. De lo contrario, el
aislamiento de los cables pue-
de fundirse y provocar un in-
cendio como resultado de un
cortocircuito.

Utilice s6lo el cable original.
No utilice cables cortados o
danados ni cables interme-
dios.

Si el cable de alimentacion es-
ta danado, debe ser sustituido
por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

« ADVERTENCIA Antes de sus-

tituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica pa-
ra evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apa-
rato o apague el fusible de la
caja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de
alimentacion y un enchufe:
* No enchufe el aparato en un

tomacorriente que esté suelto,
que se haya salido de su en-
chufe, que esté roto, sucio,
aceitoso, con riesgo de con-
tacto con el agua (por ejemplo,
el agua que puede salir del
mostrador).



* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas. Nunca
desenchufe tirando del cable,
tire siempre sujetando el en-
chufe.

+ Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien conecta-
do a la toma de corriente para
evitar la formacion de arcos
eléctricos.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de trans-
portarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No coloque otros objetos so-
bre el aparato y llévelo en po-
sicion vertical.

« Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o carton grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Ase-
gure el aparato con cinta
adhesiva para evitar que las
partes que se pueden quitar o
moviles del aparato y el apa-
rato se danen.

« Compruebe el aspecto general m

del aparato para detectar
cualquier dafno que pueda ha-
berse producido durante el
transporte.

Seguridad en la ins-

A.I .5
talacion

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. Si el aparato esta danado,
no lo instale.

* No instale el aparato cerca de
fuentes de calor (radiadores,
estufas, etc.).

« Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

+ Para evitar el sobrecalenta-
miento, el aparato no debe
instalarse detras de puertas
decorativas.

A] .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el pro-
ducto después de cada uso.

+ Si no va a utilizar el producto
durante mucho tiempo, desen-
chufelo o apague el fusible de
la caja de fusibles.

* No utilice aparatos defectuo-
sos o danados. En caso de
que la haya, desconecte las
conexiones de electricidad /
gas del aparato y llame al ser-
vicio técnico autorizado.
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No utilice el producto si el

cristal de la puerta delantera

esta desmontado o agrietado.

* No se suba al aparato para al-
canzar algo o por cualquier
otra razon.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el
uso de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos in-
flamables en el area de coc-
cion.

* La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el producto, no cuelgue
toallas, guantes o tejidos simi-
lares en el mango.

* Las bisagras de la puerta del

producto se mueven al abriry

cerrar la puerta y pueden
atascarse. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

Avisos de tempera-

1.7
A tura

+ ADVERTENCIA Las partes
accesibles del producto esta-
ran calientes durante su uso.
Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
elementos de calentamiento.

Los ninos menores de 8 ainos
no deben acercarse al aparato
sin un adulto.

* No coloque materiales infla-
mables/explosivos cerca del
aparato, ya que los bordes es-
taran calientes mientras esté
funcionando.

« Como el vapor puede ser

exhalado, manténgase alejado

mientras abre la puerta del
horno. El vapor puede quemar
la mano, la cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto puede calentarse. Se

debe tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el
interior del horno y los ele-
mentos de calentamiento.

Utilice siempre guantes resis-

tentes al calor cuando intro-

duzca los alimentos en el hor-
no caliente, o cuando los sa-
que del horno caliente, etc.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrillay
la bandeja se coloquen co-
rrectamente en los estantes
de rejilla. Para obtener infor-
macion detallada, consulte el
apartado "Uso de los acceso-
rios".
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* Los accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

A1 .9 Seguridad en la coc-
cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los residuos de comida, acei-
te, etc. en el area de coccion
pueden incendiarse. Antes de
cocinar, elimine la suciedad
gruesa.

* Peligro de intoxicacion ali-
mentaria: No deje la comida
en el horno durante mas de
una hora antes o después de
la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion ali-
mentaria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal.
La presion que se acumularia
en la lata/jarra podria hacerla
estallar.

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
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coloquela en el horno preca-
lentado. Retire cualquier trozo
excesivo de papel antigrasa
que cuelgue del accesorio o
del recipiente para evitar el
riesgo de tocar los elementos
de calentamiento del horno.
Nunca utilice papel antigrasa
a una temperatura de horno
superior a la temperatura ma-
xima de uso especificada en el
papel antigrasa que esta utili-
zando. No colocar nunca pa-
pel antigrasa en la base del
horno.

No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria danar la
parte inferior del horno.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superfi-
cies calientes pueden causar
guemaduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa sélo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no coloque la comida
demasiado lejos en la parte
posterior de la parrilla. Esta es
la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.




Al .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical!

* No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el producto,
ya que puede provocar una
descarga eléctrica.

* No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre o materiales
con blanqueador para limpiar
el vidrio de la puerta delantera
del horno / (si esta presente)
el vidrio de la puerta superior
del horno. Estos materiales
pueden causar que las super-
ficies de vidrio serayeny se
rompan.

« Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. Una su-
perficie himeda y sucia puede
causar problemas en el mane-
jo de las funciones.

Autolimpieza a alta

1.11
A temperatura (pirolisis)

* Durante la autolimpieza, las
superficies se calientan mas
que en el uso estandar. Man-
tenga a los nifios alejados.

« jLas superficies calientes pue-
den causar quemaduras! No
toque el aparato durante la
autolimpieza y mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Espere al menos 30 minutos
antes de quitar el residuo.

* Durante la autolimpieza, el hu-
mo se liberara debido a la
guema de residuos de alimen-
tos. Ventile bien la cocina du-
rante el proceso de limpieza.

+ Antes de comenzar la limpie-
za, limpie las superficies exte-
riores del horno y los residuos
de comida dentro del horno
con un paio jabonoso. Retire
todos los accesorios y utensi-
lios de cocina del horno. Si el
aparato tiene un accesorio a
prueba de pirotecnia (resis-
tente a la autolimpieza a altas
temperaturas), no es necesa-
rio que retire estos accesorios
del horno.

* Si hay una placa de coccién
sobre su horno, no accione la
placa de coccion durante la
prolysis.
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2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y mate-

riales de alta calidad que pue-

den ser reutilizados y son ap-

tos para el reciclaje. Por lo que,
B | inal de su vida dtil, no elimi-
ne el producto con los residuos domésti-
cos normales y otros residuos. Llévelo a
un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electrénicos. Puede
consultar a la administracion local sobre
estos puntos de recogida. Desechar el
aparato correctamente ayuda a evitar con-
secuencias negativas para el medio am-
biente y la salud humana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con

la Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos

especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,

llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las au-
toridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

« En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacién del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad uti-
lizando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

+ No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién operativa “Cale-
faccion «eco» por ventilador”. Si no se
abre la puerta, la temperatura interna se
optimiza para ahorrar energia en la fun-
cion operativa "Calefaccion «eco» por
ventilador”, y esta temperatura puede di-
ferir de la que se muestra en la pantalla.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto
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1 Panel de control
3 Estantes derejilla

5 Puerta

7 Calentador inferior (bajo la placa de
acero)

9 Calefaccion superior

Varia segun el modelo. Es posible que su pro-
ducto no esté equipado con una lampara, o que
el tipo y la ubicacion de la lampara difieran de la
ilustracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su pro-
ducto no esté equipado con una rejilla. En la
imagen, se muestra como ejemplo un producto
con rejilla.

10
3.2

Cordero

Motor del ventilador (detras de la
placa de acero)

Mango
Posiciones de estante

Los agujeros de ventilacion

Panel de control del producto In-
troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control
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1 Perilla de seleccion de funciones
3 Boton de seleccion de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n)
cuando se empuja(n) (pomos enterrados).
Para los ajustes que se hagan con estas
perillas, primero se empuja la perilla co-
rrespondiente hacia adentro y se saca la
perilla. Después de realizar el ajuste, vuel-
va a introducirlo y coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicidn cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede ver la temperatura interior del horno
en la pantalla del temporizador. El horno se
calienta hasta que alcanza la temperatura
establecida y mantiene esta temperatura 'y
la animacion de calentamiento de 3 lineas
parpadea en el extremo derecho. Cuando
la temperatura del horno alcanza el valor

I
2

2 Temporizador

establecido, esta animacion se detiene y el
simbolo “C" aparece constantemente junto
al valor de temperatura establecido.

Temporizador

(=2

9 JO-00
& e
8 @ 0,0
v VvV Vv v
1 2 3 4

N

7
®
S

o D[P =

v
6

Botdn de coccion flexible
Tecla de ajustes

Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de alarma

[ IS B A T R

Tecla de ajuste de la hora
Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de cocina flexible

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *

: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de coccién con eco-ventilador

Blé =[P D WO

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.
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3.3 Funciones de funcionamiento del

horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utili-

tas y mas bajas que se pueden ajustar pa-
ra estas funciones. El orden de los modos
de funcionamiento mostrados aqui puede
diferir de la disposicidon de el aparato.

zar en el horno y las temperaturas mas al-

Simbolo Lo Rango de
Descripcion de la fun- L
de la fun-| .7 temperatura |Descripcion y uso
- cion o
cién (°C)
o5 . Ningun calentador funciona en el horno. Sélo se enciende la
4 | N Bombilla del horno . bombilla del horno.
El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pa-
red trasera). Los alimentos congelados con granulos se des-
Operando con el venti- } congelan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos
0 lador cocinados se enfrian. El tiempo necesario para descongelar
una pieza entera de carne es mas largo que para los alimen-
tos con granos.
. . La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.
Calentamiento superior : | : |
e inferior 40-280 Indicado para tartlajs, paste es o tartas y guisos en mo des pa-
— ra horno. La coccion se realiza con una sola bandeja.
.3, Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
¢ . L alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta
+ Calentamiento inferior 40-220 o T - e
funcién también debe utilizarse para una facil limpieza con
vapor.
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rapidamente por el horno con el ven-
— ventilador tilador. La cocina se hace con una sola bandeja.
El aire caliente calentado por el calentador de ventilador se
Calentamiento por ven- distribuye por igual y rdpidamente en todo el horno con el
. 40-280 . N . .
tilador ventilador. Es adecuado para cocinar en varias bandejas en
diferentes niveles de estantes.
I Calefaccién «ecos nor Para ahorrar energia, puede usar esta funcion en lugar de usar
“ ventilador p 160-220 “Calentamiento por ventilador” en el rango de 160-220°C. Pe-
) ro; el tiempo de coccién serd un poco mas largo.
—
— Se activan las funciones de calefaccion superior, calefaccion
® Funcion "3D" 40-280 mfe_rlor y calefgccmn por ventl!at_jor. Cada lado del p’roducto a
cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La coccion se rea-
liza con una sola bandeja.
ww . .
Parrilla completa 40-280 La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-

ra asar en grandes cantidades.

Pirélisis

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura.
Consulte las especificaciones en la secciéon de mantenimiento
y limpieza para esta funcion.
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3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En
este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es po-
sible que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles
en el aparato.

Las bandejas del interior de su
@ aparato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos conge-
lados y para freir trozos grandes.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de grandes
trozos, comida jugosa o para la recogida
de aceites que fluyen al asar.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el
estante deseado.

En los modelos con estantes de alam-
bre:

En los modelos sin estantes de alam-
bre:

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicién de los estantes
en el area de coccién. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros
del marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alam-
bre :

5 ___4

1 ~ Q
0
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En los modelos sin estantes de alam-
bre :

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alam-
bre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccion abierta debe estar en
el frente. Para una mejor coccién, la parri-
lla de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de
parada para entrar en contacto con la pa-
red posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alam-
bre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
La parrilla tiene una direccion cuando se
coloca en el estante. Mientras se coloca la
parrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alam-
bre:

También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccién al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disena-
do para sujetar debe estar en el frente.
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Funcién tope de bandejas - En los mode- m
los con estantes de alambre
También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bande-
ja de alambre. Mientras retira la bandeja,
suéltela de la toma trasera de paraday tire
de ella hacia usted hasta que llegue a la
parte delantera. Debe pasar por encima de

S L este punto de parada para eliminarlo por
Funcion de parada del grill de alambre completo.
Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alam-
bre:

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En mode-
los con estantes de alambre y modelos
telescopicos

Gracias a las guias telescopicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla fa-
cilmente. Cuando utilice bandejas y parri-
llas de alambre con el riel telescépico, de-
be tener cuidado de que los pasadores de
la parte delantera y trasera de los rieles te-
lescopicos, descansen contra los bordes
de la parrilla y la bandeja (como se mues-
tra en la figura).

bre :
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/

profundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacién del horno (altura / anchu-

ra / profundidad) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccion del cable utilizado/apto para el producto |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacion de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuer-
do con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e
inferior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizaciéon, dependiendo de si existen
o no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventila-
dor, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar
la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones ope-
rativas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los
siguientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia an-

@ tes de utilizar su horno. Sino lo
programa, no podra cocinar en al-
gunos modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, "12:00" y el simbolo ©
parpadean en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

[ N B S
ik @_@_@ oo

3. Toque la tecla (© o &% para activar el
campo de los minutos.

4. Toque las teclas @/© para ajustar los
minutos.

350 .
i @_@,_@ oo

5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

Si la primera vez no esta ajustada,

@ los simbolos "12:00" y (© continu-
an parpadeando y su horno no se
pondra en marcha. Para que su
horno funcione, debe confirmar la
hora del dia ajustando la hora del
dia o tocando la tecla (5 cuando
esté en "12:00" Puede cambiar el
ajuste de la hora del dia mas tarde
como se describe en la seccion
"Ajustes”.

En caso de un corte de energia, los
ajustes de la hora del dia se cance-
lan. Se debe volver a poner en mar-
cha.

4.2 Limpieza inicial

1. Retire todos los materiales de embala-
je.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccién se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcion de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [} 14]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccion.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno

con agua detergente y una esponja de lim-

pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes

de limpieza podrian provocar dafio en la

superficie. No utilice detergentes abrasi-

ES/ 20




vos, polvos de limpieza, cremas de limpie-
za ni objetos punzantes durante la limpie-
za.

5 Uso del horno

NOTICE: Durante el primer uso, puede sa-
lir humo y olor durante varias horas. Esto
es normal y sélo se necesita una buena
ventilacion para eliminarlo. Evite inhalar
directamente el humo y los olores que se
forman.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segun
el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se acti-
va automaticamente cuando es necesario
y enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el
horno puede sobrecalentarse. El ventilador
de enfriamiento continda funcionando du-
rante el funcionamiento del horno o des-
pués de que el horno se apaga (aproxima-
damente 20-30 minutos). Si cocina pro-
gramando el temporizador del horno, al fi-
nal del tiempo de coccion, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las fun-
ciones. El tiempo de funcionamiento del
ventilador de enfriamiento no puede ser
determinado por el usuario. Se enciende y
apaga automaticamente. Esto no es nin-
gun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende
cuando el horno comienza a hornear. En
algunos modelos, la iluminacién esta en-
cendida durante la coccidn, mientras que
en otros se apaga después de un tiempo
determinado.

En algunas funciones de horneado la [am-
para nunca se enciende para ahorrar ener-

gia.

Si desea que la [ampara del horno esté en-
cendida incesantemente, seleccione el es-
tado de funcionamiento “Bombilla del hor-
no" con el mando de seleccién de funcio-
nes.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccion estéa ajustado
cuando se inicia la coccion, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ Enlos casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacion de
la coccidn; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla .

Temporizador

@ 0. 8
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& 0,0
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1 Botdn de coccion flexible
2 Teclade ajustes
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Tecla de disminucion
Tecla de aumento
Tecla de alarma

[o2 BN S ) N - O]

Tecla de ajuste de la hora
Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de cocina flexible

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *

: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de coccidn con eco-ventilador

Pl @ =P DHO

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccién de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion giran-
do el boton de seleccion de funciones y el
botdén de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(con su propio mando) sin ajustar el tiem-
po de cocciodn, seleccionando la tempera-
tura y la funcién de funcionamiento espe-
cificas de sus alimentos.

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea coci-
nar con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-

diatamente con la funcién y tempera-
tura seleccionadas y aparecera el sim-
bolo § en la pantalla. Cuando la tem-
peratura en el interior de la cdmara de
coccion alcanza la temperatura ajus-
tada, desaparece el simbolo § . La ca-
mara de coccion no se apaga automa-
ticamente, ya que la coccién manual
se realiza sin ajustar el tiempo de coc-
cion. Tiene que controlar la coccién y
apagarla usted mismo. Cuando termi-
ne de cocinar, apague el horno girando
la perilla de seleccion de funciones y la
perilla de temperatura a la posicién de
apagado (arriba).

Cocine ajustando el tiempo de coccion:

Puede hacer que el horno se apague auto-

maticamente al final del tiempo seleccio-

nando la- y la funcién de funcionamiento

especifica de su alimento y ajustando el

tiempo de coccidn en el temporizador.

1. Seleccionar la funcién de coccion.

2. Toque (S hasta que aparezca el simbo-
lo €O en la pantalla para el tiempo de
coccion.

C11 |
L s

& 0.0 O @

P / C

o / [

Después de ajustar la funcion de
@ funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de coccién
durante 30 minutos pulsando di-
rectamente la tecla @ para un
ajuste rapido del tiempo de coc-
cion y cambiar el tiempo con las

teclas ®/O.
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3. Ajuste el tiempo de coccidn con las te-

clas ®/O.
1]
T o

o @_@_@ oo

Puede utilizar la funcién de coc-
@ cion flexible en las funciones Ca-
lentamiento superior e inferior,
Funcién "3D" y Calentamiento infe-
rior/superior asistido por ventila-

dor, entre las temperaturas de
150°C-250°C.

El tiempo de coccidon aumenta 1
minuto en los primeros 15 minutos,

después de 15 minutos aumenta 5

minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de tempera-
tura.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccidn ajustado em-
pieza a contar hacia atras y apare-
ce § en lapantalla. Cuando la
temperatura en el interior de la ca-
mara de coccion alcanza la tem-
peratura ajustada, desaparece el
simbolo § .

5. Una vez finalizado el timepo de coccion
ajustado, el mensaje “Fin” aparece en
la pantalla, el simbolo & parpadeay el
temporizador emite un pitido.

6. La advertencia suena durante dos mi-
nutos. Presione cualquier tecla para de-
tener la alarma. La advertencia se de-
tiene y la hora del dia aparece en la
pantalla.

Coccion Flexible (Flexi Crisp)

En los casos en que desee que la parte su-
perior o inferior se dore mas en su coccion
al horno, puede conseguir una mejor coc-
cion utilizando la funcién “"Coccion Flexible
(Flexi Crisp)". Con esta funcion, se ajusta
para dar mas calor a la superficie superior
o inferior durante la coccion.

Si se realizan cambios de tempera-
@ tura y de funcién mientras la fun-

cion de coccion flexible esta activa,

ésta se cancelara automaticamen-

te.

Tabla de tiempos recomendados de coc-
cion flexible

Los tiempos de coccion flexibles sugeridos
segun el tiempo de coccion que usted
ajuste para la funcion de coccion flexible
se indican en la siguiente tabla.

Si la funcién de coccion flexible no
ha finalizado, se cancelara auto-
maticamente después de 15 minu-
tos.

Tiempo de coccién  Tiempo de uso de la funcién de

(min.) coccion flexible (min.)
0-15 dltimos 5
15-45 ultimos 10

45 dltimos ultimos 15

Para utilizar la funcién de coccién flexi-
ble

1. Inicie la coccion seleccionando la fun-
cion de funcionamiento y la temperatu-
ra en la que esté activa la funcion de
coccion flexible.

Puede utilizar la funcion de coc-
cion flexible sin ajustar el tiempo
de coccidn, controlandola manual-

mente o ajustando el tiempo de
coccion.

2. Para la superficie que desee dorar, to-
que primero la tecla [£] una vez.
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= A la primera pulsacion, el horno si-
gue funcionando normalmente y
en la pantalla aparece una Unica
linea central junto a 3 lineas.

@ i C:)_@,_Gr) o o

= Al tocar de nuevo la tecla [$] se ac-
tiva el nivel de fritura de la superfi-
cie superior y en la pantalla apare-
ce una sola linea de nivel superior
junto a 3 lineas.

@ i @__@_GD oo

= Tocando de nuevo la tecla [3] se
activa el nivel de fritura de la su-
perficie inferior y en la pantalla
aparece una Unica linea en el nivel
inferior junto a las 3 lineas.

= — —
3

@ ¢ 0,0 4 O

3. El simbolo [£] permanece encendido,
con el tiempo de cocciodn transcurrido o
el tiempo de coccidn restante aproxi-
madamente 5 segundos después de re-
alizar el ajuste.

En términos de seguridad de coc-
@ cion, la funcion de coccion flexible
esta activa durante un maximo de
15 minutos. A continuacion, vuelve
automaticamente al nivel de coc-

cion normal y el simbolo desapare-

ce de la pantalla.

5.3 Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Utilizando la funcién de bloqueo de la llave,
puede proteger el horno de interferencias.

1. Toque a la vez las teclas @/© hasta
que aparezca el simbolo & en la panta-
lla.

_
& _
i @@@ AN

= El simbolo (3 aparece en la pantallay
seinicia la cuenta atras 3-2-1. El blo-
queo de teclas se activa cuando finali-
za la cuenta atras. Cuando se toca
cualquier tecla una vez activado el
bloqueo de teclas, el temporizador
emite una senal acustica y el simbolo
& parpadea.

Si suelta las teclas @/© antes de
que finalice la cuenta atras, el blo-

queo de teclas no se activa.

Para cancelar manualmente la fun-
cion de cocciodn flexible, pulse la
tecla £ para que la linea de nivel

situada junto a las 3 lineas de la
pantalla se sitte en el nivel central.

Las teclas del temporizador no se
@ pueden utilizar cuando el bloqueo

de teclas estd activado. El bloqueo

de teclas no se cancelara en caso

de un corte eléctrico.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque las teclas @/© al mismo tiempo
hasta que el simbolo [ desaparezca de
la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.
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Ajustar la alarma

También puede utilizar el temporizador del
producto para cualquier aviso o recordato-
rio que no sea el horneado. El despertador
no tiene ningun efecto sobre el funciona-
miento del horno. Se utiliza para fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar el
reloj despertador cuando quiera girar los
alimentos en el horno a una hora determi-
nada. Tan pronto como la hora establecida
haya expirado, el temporizador le da una
advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque £} hasta que el simbolo ) de la
llave aparezca en la pantalla.

OO0 4
B 0.0 g O

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-
clas @/O.

11 I

(I Y I

% @_@_@ oo

= Tras ajustar la hora de la alarma,
el simbolo £\ permanece encendi-
doy la hora de la alarma comien-
za la cuenta atras en la pantalla.
Sila hora de alarma'y el tiempo de
coccion se ajustan al mismo tiem-
po, el tiempo mas corto se mues-
tra en la pantalla.

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo £\ comienza a
parpadear y le da una advertencia so-
nora.

Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla 2\ hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla para reajustar
la hora de la alarma. Toque la tecla ©
hasta que “00:00” aparezca en la pan-
talla.

2. También puede cancelar la alarma to-
cando la tecla Q\ durante mucho tiem-
po.

Ajustar el volumen

1. Toque la tecla ¢ hasta que aparezca

uno de los valores b-01-b-02-b-03 en la
pantalla.

%% O,® 04 O

2. Ajuste el nivel deseado con las teclas @
/®. (b-01-b-02-b-03)

i @_@_@ oo

= Toque la tecla {¢¢ para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El volu-
men ajustado se activa al cabo de un
rato.

Ajuste del brillo de la pantalla

1. Toque la tecla ¢ hasta que aparezca
uno de los valores d-01-d-02-d-03 en la
pantalla.
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2. Ajuste el brillo deseado con las teclas 3. Toque la tecla (© o &% para activar el
®/© . (d-01-d-02-d-03) campo de los minutos.
1_rmJ |21
I I S
e @_@,_@ oo B 0O, Q Q
= Toque la tecla ¢ para confirmar o es- 4. Toque las teclas @/© para ajustar los
pere sin tocar ninguna tecla. La lumi- minutos.
nosidad ajustada se activa al cabo de \
un rato. | _| |_ |_|
Cambiar la hora del dia I —| —| |—| @
En su horno para cambiar la hora del dia
que haya ajustado previamente: . @ @ @ Q @

1. Toque la tecla {¢¢ hasta que aparezca el

h 5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .
simbolo (© en la pantalla.

= La hora del dia se ajusta y el simbolo

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/ @ desaparece de la pantalla.

.
6 Informacion general sobre el horneado
En este apartado encontrard consejos para horno y en las partes superiores del
preparar y cocinar sus alimentos. mueble debido a la diferencia de tempe-
Ademas, en esta seccion se describen al- ratura. Esto es algo normal y fisico.
gunos de los alimentos probados como + Los valores de temperatura y tiempo de
productores y los ajustes mas adecuados coccion indicados para los alimentos
para estos alimentos. También se indican pueden variar segun la receta y la canti-
los ajustes y accesorios de horno apropia- dad. Por esta razoén, estos valores se dan
dos para estos alimentos. como rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios

6.1 Advertencias generales sobre la no utilizados antes de comenzar a coci-

coccion en el horno nar. Los accesorios que permanecen en

* Al abrir la puerta del horno durante o el horno pueden impedir que su comida

después de la coccion, puede salir vapor se cocine a los valores correctos.

caliente. El vapor puede quemarle las * Para |03_ alimentos que cocinara segun

manos, la cara y/o los ojos. Al abrir la su propia receta, puede hacer referencia

puerta del horno, no se acerque. a los alimentos similares que se dan en
+ El intenso vapor generado durante la las tablas de cocina. o

coccion puede formar gotas de agua + El uso de los accesorios suministrados

condensada en el interior y exterior del asegura que se obtenga el mejor rendi-

miento de la cocina. Tenga en cuenta
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siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.
Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamanos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de
quemaduras y afectar a la calidad del
horneado. Utilice el papel antigrasa que
usara en el rango de temperatura espe-
cificado.

Para una buena coccién, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-

no

Informacion general

Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamien-
to de la cocina. Si va a utilizar un utensi-
lio de cocina externo, prefiera utensilios
oscuros, antiadherentes y resistentes al
calor.

Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccion, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

Si va a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, colo-
quelos en el centro de la parrilla de
alambre, no cerca de la pared trasera.
Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracién de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

El estado de coccion de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamano de la olla.

Los moldes de metal, ceramicay vidrio
prolongan el tiempo de coccion y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.
Si utiliza papel de horno, puede obser-
varse un pequefio dorado en la superfi-
cie inferior del alimento. En esta situa-
cion, es posible que tenga que prolongar
el periodo de coccion unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados pa-
ra usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apro-
piado recomendado en la mesa de coc-
cion. Consulte el estante inferior del hor-
no como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel estd demasiado seco, au-
mente la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estda humedo, utilice una pe-
quena cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Si la parte superior de la tarta esta que-
mada, coldquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

+ Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice
menos liquido, disminuya la temperatura
y aumente el tiempo de coccion.

Consejos para la pasteleria

+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccion. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de
leche, aceite, huevo y mezcla de yogur.

+ Sila masa se esta cocinando lentamen-
te, asegurese de que el grosor de la que
ha preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a uti-
lizar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado uni-
forme, intente repartir la salsa de mane-
ra uniforme entre las hojas de masay la
masa.

* Hornee su pasteleria en la posiciony la
temperatura adecuadas segun la tabla
de cocciodn. Si la parte inferior auiin no es-
ta lo suficientemente dorada, coloquela
en un estante inferior para la préxima
coccion.
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Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

drio/metal en la
parrilla **

superior e inferior

Comida Accesorio a utili- |[Funcién de fun- |Posicién de la Temperatura (°C) [ Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Pastel en la ban- [Bandeja estandar |Calentamiento
deja * superior e inferior 180 30 ..40
_ |Molde para pas- .
Pastel en el mol teles en la parrilla Calentar_nlento 2 180 30..40
de de alambre = por ventilador
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento
les * superior e inferior 160 25..35
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de didme- ..o miento
Bizcocho tro con pinza so- h inferi 150 30..40
bre parrilla de superior e inferior
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- ..o miento
Bizcocho tro con pinza so- h 155 30...40
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Bandeja de re- Calentamiento
Galletas posteria * superior e inferior 170 2535
Galletas Bandeja de re- Calentamiento 3 170 20 . 30
posteria * por ventilador
Pastas Bandeja estandar |Calentamiento 2 180 30 . 40
* por ventilador
Bandeja estandar |Calentamiento
Bollo * superior e inferior 200 2030
Bandeja estandar |Calentamiento
Bollo . por ventilador 3 180 20..30
. Bandeja estandar |Calentamiento
Pan integral . superior e inferior 200 30..40
. Bandeja estandar |Calentamiento
Pan integral . por ventilador 3 200 30..40
Recipiente rec-
Lasana tangular de vi- Calentamiento 203 200 30 .40
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*

superior e inferior

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro h P 180 50 .. 65
. superior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de didmetro h 3 170 50 .. 65
. por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza Bandeja estandar |Calentamiento 200 . 220 1020

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

Comida Accesorio a utili- [Funcién de fun- |Posicién de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
En los modelos  |En los modelos
2-Bandeja estan- con estantes de |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento - alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re- |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de  [sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estan-
dar * i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25 .35
4-Bandeja de re- |POr ventilador
posteria *
1-Bandeja estan-
dar * i
Pastas Calentamiento 1, _, 180 35..45
4-Bandeja de re- |POr ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar * i
Bollo Calentamiento |, _, 180 20..30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

+Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

++xEstos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccién con funcién operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccién en la fun-
cion “Calefaccion «eco» por ventilador”.

+ No abra la puerta del horno durante la
coccidn en la funcién “Calefaccion «eco»
por ventilador". Si la puerta no se abre, la

temperatura interna se optimiza para
ahorrar energia, y esta temperatura pue-
de diferir de la que se muestra en la pan-

talla.

+ No precaliente en la funcién "Calefaccién
«eco» por ventilador”.
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Comida

Accesorio a utilizar

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccion
(min) (aprox.)

Pequefios pasteles  |Bandeja estandar * |3 160 25..35
Galletas Bandeja estandar * |3 180 25..35
Pastas Bandeja estandar * |3 200 45 .. 55
Bollo Bandeja estandar * |3 200 35..45

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo
y las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en co-
cinar la carne deshuesada que el filete

frito.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de
coccién por cada centimetro de grosor

de la carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ Una vez finalizado el tiempo de coccidn,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne
frita y no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccién con una sola bandeja.

asistido por ven-
tilador

.. 190

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L 3 max, después 18060 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por ven-
. .. 190
tilador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior 3 15 mins. 250/ 110 . 120
ro (1,5-2 kg) * asistido por ven- max, después 170
tilador
Parrilla Calentamiento in-
Pollo frito (1,8-2  |coloque una ban- |ferior/superior 15 mins. 250/
q L . 60 ... 80
kg) deja en un estan- |asistido por ven- max, después 190
te inferior. tilador
Parrilla *
Pollo frito (1,8-2 Coloque una ban- | Fyncién "3D" 2 15 mins. 250/ 60 . 80
ka) deja en un estan- mayx, después 190
te inferior.
Bandeja estandar 1%&:':2?}:::)'52:)? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . max, después 180|150 ... 210
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Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-

zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)

Bandeja estandar 25 mins. 250/

Pavo (5,5 kg) N ! Funcién "3D" 1 mayx, después 180|150 ... 210

.. 190

Parrilla Calentamiento in-

Pescados Coloque una ban- |ferior/superior 1, 200 20...30
deja en un estan- a_S|st|do por ven-
te inferior. tilador
Parrilla *

Pescados Cologue una ban- |Fyncign "3D" 3 200 20...30
deja en un estan-
te inferior.

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar ala
parrilla conllevan un riesgo de incendio. .
Asa so6lo la comida que es adecuada pa-
ra el fuego pesado de la parrilla. Ade-
mas, no coloque la comida demasiado
lejos en la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. jLas superficies ca-
lientes pueden causar quemaduras!

Tabla de la parrilla

Los puntos clave de la parrilla

Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la pa-
rrilla.

Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyén-
dolas sin exceder las dimensiones del
calentador.

Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccion indicados
en la tabla pueden variar.

Deslice la parrilla o la bandeja de la pa-
rrilla hasta el nivel deseado en el horno.
Si esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamano que cubra toda el area de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un
poco de agua en la bandeja del horno
para facilitar la limpieza.

Comida Accesorio a utilizar [Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccién
tanteria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250/max 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250/max 25..35

Albdndigas (temera) - parilia 4 250/max 20..30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250/max 20..25
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Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Bistec - (cubos de |,y 4-5 250/max 25..30

carne)

Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250/max 25..30

Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250/max 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Alimentos de prueba

* Los alimentos de esta tabla de coccion
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

bre parrilla de
alambre **

superior e inferior

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Shortbread (ga- |Bandeja estandar |Calentamiento
h : . 140 20..30
lleta dulce) * superior e inferior
En los modelos
con estantes de
Shortbread (ga- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 15 25
lleta dulce) * por ventilador En los modelos -
sin estantes de
alambre :2
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calen_tamlgnto_ 160 25 35
les * superior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de didme- |00 1amiento
Bizcocho tro con pinza so- 150 30..40
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en la parrilla de
alambre **

por ventilador

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Molde redondo de
26 cm de didme- 610 miento
Bizcocho tro con pinza so- i 2 155 30..40
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de diametro h S 180 50 .. 65
. superior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana|cm de diametro 3 170 50 ... 65

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

lleta dulce)

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

Comida Accesorio a utili- [Funcién de fun- |Posicién de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
En los modelos  |En los modelos
2-Bandeja estan- con estantes de |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento - alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re- |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de  [sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estan-
_ |dar= i
Shortbread (ga Calentamiento 2.4 140 15 25

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

*+Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar |Posicién de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Albéndigas (ternera) - .

12 cantidad Parrilla 4 250/max 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250/max 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

* No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto

puede causar manchas
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* El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparatoy se
reducen los problemas mas frecuentes.

+ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

+ Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quita-
manchas y éxido, productos de limpieza
abrasivos (limpiadores en crema, polvo
para fregar, crema para fregar, estropajo
abrasivo y rascador, alambre, esponjas,
panos de limpieza que contengan restos
de suciedad y detergente).

+ Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada des-
pués de cada uso. Limpie el aparato con
detergente para platos, agua tibia y un
pano suave o una esponja y séquelo con
un pano seco.

+ Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

+ No lave ninglin componente del aparato
en el lavavajillas.

Inox - superficies inoxidables

* No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar las
superficies y asas de acero inoxidable.

+ La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y

un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola
direccion.

+ Elimine las manchas de cal, aceite, almi-

don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin es-
perar. Las manchas pueden oxidarse du-
rante largos periodos de tiempo.

 Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para
platos, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquelas con un pafo seco.

+ Si el aparato tiene una funcién de limpie-
za con vapor facil, puede realizar una
limpieza con vapor facil para la suciedad
ligera no permanente. (ver “Facil limpie-
za con vapor [» 36]".)

+ Para las manchas dificiles, se puede uti-
lizar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno ex-
terno.

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccidn. La limpieza en su-
perficies calientes puede crear un riesgo
de incendio y danar la superficie del es-
malte.

Superficies cataliticas

+ Las paredes laterales del area de coc-
cion soélo pueden ser cubiertas con es-
malte o paredes cataliticas. Varia segun
el modelo.
Las paredes cataliticas tienen una su-
perficie mate y porosa. Las paredes ca-
taliticas del horno no deben ser limpia-
das.
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Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa 'y
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y ma-
teriales de limpieza abrasivos. Pueden
danar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafno de micro-
fibra especifico para superficies de vidrio
y séquelo con un pano de microfibra se-
co.

Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
danar la superficie del cristal la proxima
vez.

En ningun caso se deben limpiar los re-
siduos secos de la superficie de cristal
con cuchillos de sierra, lana metalica o
utensilios similares para rascar.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

Si la superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponjay espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafo humedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies
pintadas

Limpie las piezas de plastico y las su-
perficies pintadas con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelas con un pano seco.
No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un paino sua-
ve y himedo y séquelos con un pafio se-
co. No retire los pomos y las juntas de la
parte inferior para limpiar el panel. El pa-
nel de control y los mandos pueden es-
tar dafados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los in-
dicadores que rodean el mando se pue-
den borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafo suave humedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion in-
correcta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
seccidn "Informacion general de limpieza”
segun los tipos de superficie de su horno.

Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccidn
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la
seccion "Superficies cataliticas” para obte-
ner informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
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se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de
superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla latera-
les:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccién opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo completamente.

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiem-
po) que es ablandada por el vapor dentro
del horno y por las gotas de agua conden-
sadas en las superficies internas del hor-
no.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Anada 500 ml de agua en la bandejay
coléquela en el segundo estante del
horno.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor" y ha-
galo funcionar a 100°C durante 15 mi-
nutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

flo hiumedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafo o esponja suave y séquelo
con un pafo seco.

En la funcién de limpieza a vapor
@ facil, se espera que el agua anadi-
da se evapore y condense en el in-
terior del horno y en la puerta del
horno para ablandar la ligera su-
ciedad que se forma en su horno.
La condensacion que se forma en
la puerta del horno puede gotear
alrededor cuando se abre la puerta
del horno. En cuanto abra la puerta
del horno, limpie la condensacion.

(Varia segun el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hu-
medad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pafno hiumedo después de su uso y sé-
quelo.
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Para iniciar la funcion de pirélisis:

(S En

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante

de alambre.

N

Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y
7.6 Autolimpieza a alta temperatura los residuos de comida dentro del hor-

no con un pano jabonoso.
El horno esta equipado con una funcién de
pirdlisis. El horno se calienta hasta una
temperatura de aproximadamente 420-480
°Cy arde hasta que la suciedad existente
se convierte en cenizas. Puede generarse
un fuerte humo. Proporcione una buena
ventilacion. La limpieza a alta temperatura
debe realizarse después de aproximada-
mente cada 10 usos del horno.

Advertencias generales

3. Seleccione la funcion "pirdlisis” (Piroli-
sis).

= El mensaje "P2:00" parpadea en la
pantalla. Si su electrodoméstico
estd equipado con la funcion de
pirdlisis Eco, el mensaje "Pro” se
muestra en la pantalla durante 2
segundos primero, y luego el men-
saje P2:00 comienza a parpadear.

Si los mensajes "Pro" y luego "ECO"

@ no aparecen en la pantalla, su apa-
rato no estd equipado con la fun-
cion de pirolisis Eco.

iLas superficies calientes pue-
den causar quemaduras!
No toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los nifos
alejados del aparato. Espere al me- 4.
nos 30 minutos antes de quitar el
residuo.

Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

* Antes de utilizar la funcion de pirdlisis, 5. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,

retire todos los accesorios, el estante te-
lescopico y los estantes laterales (si los
hay). Si no se retira, los accesorios y los
estantes laterales de alambre se dana-
ran.

se enciende "P2:00" y comienza la
cuenta atras. El tiempo de pirdlisis (2
horas) se muestra en la pantalla. Este
tiempo es inalterable.

+ Si el aparato tiene un accesorio a prueba 6. Cuando el horno alcanza,una dv_et_er_ml—
de pirotecnia (resistente a la autolimpie- nada ‘emper‘?tPFa.deSp”,eS del inicio del
za a altas temperaturas), no es necesa- proceso de pirdlisis, el S|mbol_o apa-
rio que retire estos accesorios del horno. rece en la pantalla del temporl_zador yla
En la seccién de accesorios se especifi- puerta del hor.no no puede abrirse. No
ca si sus accesorios son a prueba de fuerce la manilla para desbloqugar l:d
fuego o no. Si no se especifica, los acce- puerta ha;ta que el proceso de limpieza
sorios no son resistentes a las altas haya finalizado y el simbolo de bloqueo
temperaturas. Debe retirarse del horno desaparezca de la pantalla.
antes de limpiarlo para evitar dafios. 7. Cuando finalice la autolimpieza, en la
No limpie la junta de la puerta. La junta pantalla se podra ver el mensaje "FIN".
de fibra de vidrio es muy delicada y se 8. Después de que aparezca "End” en la

dana facilmente. Si la junta de la puerta
esta danada, sustitlyala por una nueva
de un servicio técnico autorizado.
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9. Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depdsitos restan-
tes con agua con vinagre.

10.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta es-

tara activo hasta que el horno se

enfrie a la temperatura adecuada.

Si desea cocinar en este momento,
aparecera "H" en la pantallay no

serd posible cocinar.

Funcion de autolimpieza con alta tempera-
tura - Pirdlisis ecoldgica (Varia segtin el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato.)

v Si su horno no esta muy sucio, le reco-
mendamos que utilice la funcién "Pir6-
lisis - modo econdmico” . La fun-
cion"Pirdlisis - modo econémico” tar-
da menos tiempo que la funcién Pirdli-
sis”. En caso de que esté muy sucio, la
funcion "Pirdlisis - modo econémico”
podria no bastar. En este caso, limpia-
lo con la funcién "Pirdlisis”.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno'y
los residuos de comida dentro del hor-
no con un pafo jabonoso.

3. Seleccione la funcion "pirdlisis” (Pirdli-
sis).

= El mensaje "P2:00"y "Pro" se
muestra en la pantalla durante
aproximadamente 2 segundos y
luego el mensaje P2:00 comienza
a parpadear.

4. Pulse las teclas @ o ©.

= El mensaje "ECO" se muestra en la
pantalla durante aproximadamen-
te 2 segundos y luego el mensaje
P1:30 comienza a parpadear.

5. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

6. Cuando se inicia la funcién de pirdlisis,
P1:30 se enciende y comienza la cuenta
atras. El tiempo de pirdlisis (1,5 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

7. Cuando el horno alcanza una determi-
nada temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo & apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

8. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "FIN".

9. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicion 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

10.Cuando el simbolo [&] desaparezca en la

pantalla, elimine los depdsitos restan-
tes con agua con vinagre.

11.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funciéon de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta es-
tara activo hasta que el horno se
enfrie a la temperatura adecuada.
Si desea cocinar en este momento,

aparecera "H" en la pantallay no

sera posible cocinar.

7.7 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
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en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta”. Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pano
suave o una esponjay séquelos con un
paino seco. Para los residuos de cal que
puedan formarse en el cristal del horno,
limpie el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos
@ duros, raspadores de metal, lana

de alambre o materiales blanquea-

dores para limpiar la puerta del

horno y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay a
la izquierda empujandolos hacia abajo
como se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) seguin el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

8K

(La bisagra tipo B esta disponible en los
tlpos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los

@ procedimientos aplicados al reti-
rarla deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamen-
te. Al instalar la puerta, asegurese
de cerrar las abrazaderas en el z6-
calo de la bisagra.

7.8 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno
El vidrio interior de la puerta frontal del

producto puede ser retirado para su lim-
pieza.

1. Abra la puerta del horno.
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2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delan-
tera, hacia usted empujando simultane-
amente los puntos de presién de am-
bos lados del componente y retirelo.

51234
1 Vidrio inte- 2 Elsegundo
rior vaso inte-
rior
3 Tercer vi- 4 Vidrio exte-
drio interior rior
5 Ranurade
vidrio plas-
tico - Mas
bajo

3. Como se muestra en la ilustracion, le-
vante suavemente el cristal mas interno
hacia 'A'" y luego, retirelo tirando hacia
'B".

4. Repita el mismo proceso para quitar el
segundo y el tercer vaso.

El primer paso de reagrupar la puerta es
reemplazar el segundo y tercer vidrio (2, 3).
Como se muestra en la figura, coloque el
borde biselado del vaso para que se en-
cuentre con el borde biselado de la ranura
de plastico.

El orden de colocacién del segundo y ter-
cer vaso interior no es importante, ya que
son intercambiables.

Al colocar el vaso mas interno (1), preste
atencion a colocar la cara impresa del va-
so en el segundo vaso interior. Es crucial
colocar las esquinas inferiores de todos
los vidrios interiores para que se encuen-
tren con las ranuras de plastico inferiores
(5). Empuje el componente de plastico ha-
cia el marco hasta que se oiga un "clic".

Después de la limpieza, todos los
vasos deben volver a ser monta-

dos.

7.9 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el area
de coccidn, limpiela con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponja y séquela con un pafio seco. En
caso de fallo de la bombilla del horno, pue-
de reemplazar la bombilla del horno si-
guiendo las secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno
Advertencias generales
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+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de diametro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son
adecuadas para el funcionamiento a
temperaturas superiores a 300 °C. Las
lamparas para hornos se pueden adqui-
rir en los Servicios Autorizados o en los
técnicos autorizados. Este producto
contiene una ldampara de clase energéti-
caG.

+ La posicion de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este produc-
to deben soportar condiciones fisicas
extremas, como temperaturas superio-
res a 50 °C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girdndola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un

modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustittyalo por
uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la [Ampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustraciéon y reempla-
cela por una nueva. Si se trata de un
modelo de tipo (B), extraigalo como se
muestra en la figura y sustitdyalo por
uno nuevo.
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8 Solucion de problemas

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pongase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion

+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no
es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan.
>>> Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cam-
bielos o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura
de llave, el bloqueo de llave puede estar
activado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la lampara del
horno.

* No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.

El horno no esta calentando.

+ El horno no puede ajustarse a una fun-
cién y/o temperatura de coccion especi-
fica. >>> Ajuste el horno a una funcién y/
o temperatura de coccién especifica.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que lared eléctrica esta operativa 'y
compruebe los fusibles en la caja de fu-
sibles. Si es necesario, cambie los fusi-
bles o reactivelos.
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Laipni ludzam!

Cientjamo klient!

paldies, ka izvelejaties Beko izstradajumu. Més velamies, lai jlsu izstradajums, kas razots
ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Tapéc pirms
izstradajuma lietoSanas ripigi izlasiet So rokasgramatu un jebkuru citu sniegto
dokumentaciju.

Nemiet véra visu lietotaja rokasgramata sniegto informaciju un bridinajumus. Tada veida
jUs sevi un savu izstradajumu pasargasit no iesp&jamiem riskiem.

Saglabajiet lietotaja rokasgramatu. Ja jas nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet to
lldzi. JUsu izstradajuma garantijas nosacijumi, lietoSanas un problemu novérsanas
metodes ir noraditas $aja rokasgramata.

Simboli un to apraksti lietotaja rokasgramata:

Apdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

@ Svariga informacija vai noderigi lietoSanas padomi.

1zlasiet lietotaja rokasgramatu.

L[

f Bridinajums par karstu virsmu.

PAZINOJU Apdraudgjums, kas var radit materiala kaitejumu izstradajumam vai ta videi.
Ms

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Drosibas noteikumi

- Saja sadala ir ietverti drodTbas
noradijumi, kas nepiecieSami,
lai novérstu miesas bojajumu
val materialu bojajumu risku.

+ Jaizstradajums tiek nodots
kadai citai personigai
lietoSanai vai lietotai
izmantosanai, janodod art
lietotaja rokasgramata,
produkta etiketes un citi
attiecigie dokumenti un
detalas.

* Midsu uznémums nav atbildigs
par bojajumiem, kas var
rasties, ja netiek ieveroti Sie
noradijumi.

* Neieverojot Sos noradijumus,
garantija zaude spéeku.

+ UzstadiSanas un remonta
darbus vienmer veic razotajs,
pilnvarotais serviss vai
importétaja uznémuma
nozimeta persona.

* Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas un piederumus.

* Nelabojiet vai nemainiet
nevienu izstradajuma
sastavdalu, ja vien tas nav
skaidri noradits lietotaja
rokasgramata.

* Neveiciet izstradajuma
tehniskas izmainas.

Paredzetais

A1 1
lietojums

« Sis produkts ir paredzéts
lietoSanai majas. Tas nav
piemérots komercialai
lietosanai.

* Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vides. Sis produkts ir
paredzeéts lietosanai
majsaimniecibas un veikalu,
biroju un citu darba vidi
personala virtuves.

- BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto tikai
édiena gatavosanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
mérkiem, pieméram, telpas
sildiSanai.

+ Cepeskrasni var izmantot
partikas atkausesanai,
cepSanai un grilésanai.

« So izstradajumu nedrikst
izmantot sildiSanai, plaksnu
sildiSanai, Zzavesanai,
piekarinot dvielus vai drébes
uz roktura.

1.2 Bernu, neaizsargata
cilveka un
majdzivnieku drosiba

« So izstradajumu var lietot

bérni no 8 gadu vecuma un
cilveki, kuriem ir nepietiekami
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attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmaciti par izstradajuma
drosSu lietosanu un bistamibu.
Berni nedrikst speléties ar
ierici. Tirsanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt bérni, ja
vien kads vinus neuzrauga.
So izstradajumu nedrikst lietot
cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
sp€jam (ieskaitot bérnus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepieciesamas
instrukcijas.

Berni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespélejas ar izstradajumu.
Elektropreces ir bistamas
bérniem un majdzivniekiem.
Bérni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu,
kapt uz ta vai iek|ut taja.
Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus bérni var
aizsniegt.

BRIDINAJUMS: Lieto$anas
laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bérnus no izstradajuma.
Glabajiet iepakojuma
materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav
savainoSanas un
nosmaksanas risks.

« Kad durvis ir atvertas, nelieciet
uz tam smagus priekSmetus
un nelaujiet berniem sedet uz
tam. Jus varat izraisit
cepeskrasns apgasanos vai
sabojat durvju enges.

+ Bérnu drosSibas del pirms
atbrivosanas no izstradajuma
sagrieziet stravas
kontaktdaksu un padariet
izstradajumu nederigu
lietosanai.

/\1.3 Elektriska drosiba

* Pievienojiet izstradajumu
iezemetai kontaktligzdai, kuru
aizsarga drosSinatajs, kas
atbilst pasreizejiem
parametriem, kas noraditi datu
plaksnite. Lieciet zeméjuma
uzstadiSanu veikt kvalificetam
elektrikim. Nelietojiet
izstradajumu bez zeméjuma
saskana ar vietgjiem/
nacionalajiem noteikumiem.
Izstradajuma spraudnim vai
elektriskajam savienojumam
jaatrodas viegli pieejama vieta
(kur to neietekmés plits
liesma). Ja tas nav iespg&jams,
elektriskaja instalacija, kurai
izstradajums ir pievienots,
jablt mehanismam
(droSinatajam, sledzim,
atslegai, sledzim utt.),
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ieverojot elektriskos
noteikumus un atdalot visus
polus no tikla.

Instalésanas, remonta un
transportésanas laika
izstradajumu nedrikst
pievienot kontaktligzdai.
Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
vertibam, kas noraditas datu
plaksnite.

Ja jlusu izstradajumam nav
stravas kabela, izmantojiet
tikai stravas kabeli, kas
aprakstits sadala "Tehniskas
specifikacijas”.
Nepievienojiet stravas kabeli
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu
uz stravas kabela. Stravas
kabeli nedrikst saliekt,
saspiest un nonakt saskare ar
jebkuru siltuma avotu.
Cepeskrasns aizmugurégja
virsma k|ust karsta, kad ta tiek
izmantota. Stravas vadi
nedrikst pieskarties
aizmugures virsmai,
savienojumi var tikt bojati.
Nelieciet elektriskos kabelus
cepeskrasns durvis un
nelieciet tos virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma

kabela izolacija var izkust un
izraistt ugunsgreku
Issavienojuma del.

* Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Nelietojiet sagrieztus
vai bojatus kabelus vai
starpkabelus.

+ Ja stravas kabelis ir bojats,
tas jamaina razotajam,
pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importétaja uznémums, lai
noverstu iespejamos riskus.

 BRIDINAJUMS: Pirms
cepeskrasns lampas
nomainas noteikti atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla,
lai izvairitos no elektriskas
stravas trieciena. Atvienojiet
izstradajumu no stravas avota
vai izsledziet drosinataju to
karba.

Ja jusu izstradajumam ir

stravas kabelis un

kontaktdaksa:

* Nepievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas ir valiga,
iznakusi no kontaktligzdas, ir
salauzta, netira, taukaina, ar
udens kontakta risku
(pieméram, tidens, kas var
noplast no letes).

* Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!
Nekad neatvienojiet
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kontaktdaksu, velkot aiz
kabela, vienmer izvelciet to,
turot aiz kontaktdaksas.

+ Parliecinieties, vai
izstradajuma spraudnis ir
drosi pievienots
kontaktligzdai, lai izvairttos no
izliekSanas.

A1 .4 Transportesanas

drosiba

* Pirms izstradajuma
transportéSanas atvienojiet to
no elektrotikla.

* lzstradajums ir smags, tas
japarvieto vismaz diviem
cilvekiem.

* Nelietojiet durvis un/vai
rokturi izstradajuma
parvadasanai vai
parvietoSanai.

* Nelieciet uz izstradajuma citus
priekSmetus un parvietojiet to
vertikali.

*+ Jajums ir nepiecieSams
transportéet izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpléves
iepakojuma materialu vai
biezu kartonu un ciesi to
pieimegjiet. Ciesi nostipriniet
izstradajumu ar lenti, lai
netiktu bojatas izstradajuma
nonemamas vai kustigas
dalas un izstradajums.

+ Parbaudiet izstradajuma
kopejo izskatu, lai redzetu, vai
nav bojajumu, kas varétu bt
radusies transportésanas
laika.

A1 .5 Instalacijas Drosiba

* Pirms izstradajuma
uzstadisanas parbaudiet, vai
taja nav bojajumu. Ja
izstradajums ir bojats,
neuzstadiet to.

* Neuzstadiet izstradajumu
siltuma avotu tuvuma
(radiatori, cepeskrasnis utt.).

* Turiet visu izstradajuma
ventilacijas kanalu apkartni
atvertu.

* Lai noverstu parkarsanu,
izstradajumu nedrikst uzstadit
aiz dekorativam durvim.

A1 .6 Lietosanas Drosiba

* Parliecinieties, vai
izstradajuma ir izslegtas péec
katras lietoSanas reizes.

+ Ja ilgstosi nelietosiet
izstradajumu, atvienojiet to no
stravas avota vai izsledziet
drosSinataju karba.

* Nedarbiniet bojatu
izstradajumu, vai ar
traucejumiem. Ja tadi ir,
atvienojiet izstradajuma
elektribas/gazes
savienojumus un piezvaniet
pilnvarotajam servisam.
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* Nelietojiet izstradajumu ar
nonemtu vai ieplaisajusu
prieksejo durvju stiklu.

* Neuzkapiet uz izstradajuma,
lai kaut ko sasniegtu vai kadu
citu iemeslu del.

* Nekad nelietojiet
izstradajumu, ja alkohola un/
vai narkotiku lietosana ir
traucejusi jlsu spriestspeju
vai koordinaciju.

* Var uzliesmot viegli
uzliesmojosi priekSmeti, kas
tiek tureti gatavosanas vieta.
Nekad neuzglabajiet
uzliesmojosus priekSmetus
gatavosanas vieta.

+ Cepeskrasns rokturis nav
dvie|u zavétajs. Lietojot
izstradajumu, nepakariet uz
roktura dvielus, cimdus vai
ldzigus tekstilizstradajumus.

+ Atverot un aizverot durvis,
izstradajuma durvju enges
kustas un var iestregt.
Atverot/aizverot durvis,
neturiet tas aiz engem.

A]J Bridinajumi par
Temperaturu
 BRIDINAJUMS: Izstradajuma
pieejamas dalas lietoSanas
laika bus karstas. Jauzmanas,
lai nepieskartos

izstradajumam un
sildelementiem. Bérnus, kas

jaunaki par 8 gadiem, nedrikst
tuvinat izstradajumam bez
pieaugusa uzraudzibas.

* Nenovietojiet uzliesmojosus/
spradzienbistamus materialus
izstradajuma tuvuma, jo ta
malas bUs karstas.

+ Ta ka var izdaltties tvaiks,
aizsargajieties, atverot
cepeskrasns durvis. Tvaiks var
apdedzinat roku, seju un/vai
acis.

* Darbibas laika izstradajums
var sakarst. Jauzmanas, lai
nepieskartos karstam dalam,
cepeskrasns iekSpusei un
sildelementiem.

* Vienmer lietojiet
karstumizturigus cepeskrasns
cimdus, kameér edienu
ievietojat karsta cepeskrasnt
vai iznemat no karstas
cepeskrasns utt.

A1 .8 Piederumu lietosana

* Ir svarigi, lai stieplu rezgis un
paplate butu pareizi novietoti
uz stieplu plauktiem. Lai
iegutu sikaku informaciju,
skatiet sadalu "Piederumu
lietoSana".

* Piederumi var sabojat durvju
stiklu, aizverot izstradajuma
durvis. Vienmer bidiet
piederumus lidz gatavosanas
vietas galam.
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1.9 Gatavosanas
drosiba

* Esiet piesardzigs, lietojot
alkoholiskos dzérienus savos
traukos. Alkohols augsta
temperatura iztvaiko un var
izraistt aizdegs$anos, o,
nonakot saskare ar karstam
virsmam, tas var aizdegties.
Ediena atkritumi, ella utt.
gatavosanas vieta var
aizdegties. Pirms gatavoSanas
notiriet lielus netirumus.
Saindesanas ar partiku risks:
Nelaujiet edienam nostaveties
cepeskrasnrilgak par 1 stundu
pirms vai péc gatavoSanas.
Preteja gadijuma var tikt
izraisita saindésanas ar
partiku vai slimibas.
Cepeskrasni nekarségjiet
slegtas formas un stikla
burkas. Spiediens, kas
veidojas skarda/burka, var
izraisit tas parspragsanu.
levietojiet taukus
necaurlaidigu papiru virtuves
trauka vai uz cepeskrasns
piederumiem (paplates, stieplu
rezga utt.) ar édienu un
ievietojiet uzkarséta
cepeskrasni. Nonemiet visus
parliekos taukus necaurlaidiga
papira gabalus, kas parkaras
no piederuma vai trauka, lai
izvairitos no pieskarsanas
cepeskrasns sildisanas

elementiem. Nekada gadijuma
nelietojiet taukus
necaurlaidigu papiru
cepeskrasns temperatura, kas
ir augstaka par maksimalo
lietoSanas temperaturu, kura
noradita uz taukiem
necaurlaidiga papira. Nekada
gadijuma nelieciet taukus
necaurlaidigu papiru uz
cepeskrasns pamatnes.

* Nenovietojiet cepSanas
paplates, traukus vai aluminija
foliju tieSi cepeskrasns
apaksdala. Uzkratais
karstums var sabojat
cepeskrasns apaksejo dalu.

* Grilesanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Karstas
virsmas var izraisit
apdegumus!

* Grilesanai nepiemérots ediens
rada ugunsbistamibu. Grilgjiet
tikai tos €dienus, kas ir
pieméroti spécigai grila ugunij.
Nelieciet edienu art parak talu
grila aizmuguré. ST ir karstaka
vieta, un tauki var aizdegties.

A.I .10 Apkopes un
Tirnsanas Drosiba

* Pirms izstradajuma tiriSanas
uzgaidiet, lidz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraistt apdegumus!
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* Nekada gadijuma nemazgajiet
izstradajumu, izsmidzinot vai
uzlejot uz ta adeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena
risks!

Izstradajuma tirisanai
neizmantojiet tvaika tiritajus,
jo tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

Lai notiritu cepeskrasns
priek$gjo durvju stiklu/(ja tads
ir) cepeskrasns augse€jo stiklu,
nelietojiet specigus abrazivus
tirsanas ldzeklus, metala
skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus. Sie materiali var
izraistt stikla virsmu
saskrapéesanu un bojasanu.
Vadibas panelim vienmer
jabut tfiram un sausam. Mitra
un netira virsma var radit
funkciju izpildes problémas.

1.11 PasattiriSanas
augsta temperatura
(pirolize)

+ Pasattirisanas laika virsmas
klast karstakas neka parasti.
Nepielaidiet pie tam bérnus.
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Karstas virsmas izraisa
apdegumus! Pasattirisanas
laika nepieskarieties
izstradajumam un turiet
bérnus prom no izstradajuma.
Pirms atlikumu nonemsanas
uzgaidiet vismaz 30 minutes.
Pasattirisanas laika partikas
atlieku sadedzinasanas del
izdalisies dumi. TiriSanas laika
labi védiniet virtuvi.

Pirms tiriSanas sakSanas
notiriet cepeskrasns argjas
virsmas un cepeskrasnt
esosos partikas atlikumus ar
ziepjudeni. Iznemiet no
cepeskrasns visus
piederumus un traukus. Ja
jasu izstradajumam ir
piroizturigi piederumi (izturigi
pret augstas temperatiras
pasattirisanos), Sie piederumi
no cepeskrasns nav jaiznem.
Ja virs cepeskrasns ir plits,
nedarbiniet pliti prolizes laika.



2 Vides instrukcijas

2.1 Atkritumu direktiva

2.1.1 Atbilstiba WEEE direktivai un
atkritumu utilizacijai

STierice atbilst ES WEEE direktivai
(2012/19/ES). Sim produktam ir elektrisko
un elektronisko iericu atkritumu
klasifikacijas simbols (WEEE).

STierice ir izgatavota no
augstas kvalitates detalam un
materialiem, kurus var atkartoti
izmantot un kas ir pieméroti
atkartotai parstradei. Tapéc
L péc ta kalposanas laika
beigam neatbrivojieties no izstradajuma
kopa ar parastajiem sadzives un citiem
atkritumiem. Nogadajiet to savakSanas
punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Par Siem savaksanas punktiem
varat jautat vietejai administracijai.
Pareiza ierices utilizacija palidz noverst
negativas sekas videi un cilveku veselibai.

Atbilstiba RoHS direktivai:

Jisu iegadatais izstradajums atbilst ES
RoHS direktivai (2011/65/ES). Tas nesatur
kaitigus un aizliegtus materialus, kas
noradrti direktiva.

2.2 Informacija par iepakojumu

lerices iepakojuma materiali ir razoti no
parstradajama materiala saskana ar valsts
vides likumiem. Neatbrivojieties no
iepakojuma atkritumiem kopa ar sadzives
vai citiem atkritumiem, nogadajiet tos
vietéjo varas iestazu noraditajos
iepakojuma materialu savakSanas
punktos.

2.3 leteikumi Energijas TaupiSanai

Saskana ar ES 66/2014 informaciju par
energoefektivitati var atrast produkta ceka,
kas tiek piegadats kopa ar produktu.

Sie ieteikumi palidzés jums izmantot

izstradajumu ekologiska un energoefektiva

veida:

+ Pirms cepSanas atkausét sasaldétu
edienu.

+ Cepeskrasni izmantojiet tumsus vai
emaljétus traukus, kas labak parvada
siltumu.

+ Ja tas noradits recepte vai lietotaja
rokasgramata, vienmer uzkarségjiet.
Cepsanas laika neatveriet cepeskrasns
durvis biezi.

+ Lai ilgstosi ceptu edienu, izsledziet
izstradajumu 5 lidz 10 minutes pirms
cepsanas beigu laika. JUs, izmantojot
atlikuso siltumu, varat ietaupit Iidz 20%
elektroenergijas.

+ Centieties cepeskrasni pagatavot vairak
neka vienu edienu vienlaikus. Jus varat
gatavot €dienu vienlaikus, novietojot
divus gatavosanas traukus uz rezga
plaukta. Turklat, ja eédienu gatavojat
vienu péc otra, tas ietaupis energiju, jo
cepeskrasns nezaudes siltumu.

+ Neatveriet cepeskrasns durvis, kad cepat
izmantojot “Ekonomiska ventilatora
sildisana" funkciju. Ja durvis netiek
atvertas, iekS€ja temperatira tiek
optimizéta, lai taupitu energiju
“Ekonomiska ventilatora sildisSana"
funkcija, un §Ttemperatdra var atskirties
no displeja redzamas.
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3 Jusu izstradajums

3.1 lIzstradajuma ievads
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1 Vadibas panelis
3 Stieplu plaukti

5 Durvis

7 Apaksegjais silditajs (zem térauda
plaksnes)

9 Augsé€jais silditajs

Mainas atkariba no modela. lesp&jams, ka jlsu
izstradajumam nav aprikots ar lukturi, vai art
luktura tipu un novietojums var atskirties no
attéla redzama.

Mainas atkariba no modela. Jsu izstradajums
var nebt aprikots ar stieplu rezgi. Attéla ka
piemeérs ir paradits produkts ar stieplu plauktu.

10
3.2

Lampina
Ventilatora motors (aiz térauda
plaksnes)

Rokturis
Plaukta poZzicija

Ventilacijas caurumi

Produkta vadibas panelis levads
un lietosana

Saja sadala varat atrast produkta vadibas
panela parskatu un pamata lietojumus.
Atkariba no izstradajuma veida attéli un
dazas funkcijas var atskirties.
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3.2.1 Control Panel

9 0. v 7
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1 Funkcijas izvéles poga 2 Taimeris
3 Temperatira izveles poga
Jair poga (-i), kas kontrol€ jasu produktu, Taimeris
dazos mode|os §1/81 poga (-as) var bt
tada, ka tie iznak, kad tie ir nospiesti Auinfinln
(apraktas pogas). Lai iestatijumi baitu HIEEEIN
izgatavoti ar STm pogam, vispirms . —

iespiediet attiecigo pogu un izvelciet pogu.
Pec pielagoSanas vélreiz iespiediet to un
nomainiet pogu.

3.2.2 Cepeskrasns vadibas panela
ievieSana
Funkcijas izvéles poga
Cepeskrasns darbibas funkcijas varat
izveleties ar funkciju izvéles pogu. Lai
izveletos, pagrieziet pa kreisi/pa labi no
aizvertas (augsejas) pozicijas.
Temperaturas poga
Jis varat izveléeties temperatru, kuru
vélaties pagatavot, izmantojot
temperatiras pogu. Pagrieziet
pulkstenraditaja virziena no aizverta
(augseja) stavokla, lai izvéletos.
Cepeskrasns iekséjas temperatiiras
indikators
Cepeskrasns ieksejo temperatru var
redzet taimera displeja. Cepeskrasns
uzsilst, ldz sasniedz iestatito temperataru,
un uztur So temperatiru, un 3 rindinu
sildiSanas animacija mirgo labaja mala.
Kad cepeskrasns temperatira sasniedz
iestatito vertibu, ST animacija apstajas un
blakus iestatitajai temperatiras vertibai
pastavigi paradas simbols “C".

O_s-®
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Elastigas gatavo$anas taustin$
lestatljumu taustins
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
Trauksmes taustins

Laika iestatiSanas tausting

oo o s wN =

ispleja simboli

: Ceps$anas laika simbols

: Elastigas gatavosanas simbols
: Trauksmes simbols

: Galas zondes simbols *

: Taustinu blokésanas simbols

: Temperatiras simbols

: Ceps$anas simbols ar eko ventilatoru

fl @ =P DHEO

: Durvju blokésanas simbols *

* Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lesp€jams, ka tas nav pieejams jlsu izstradajuma.

3.3 Cepeskrasns darbibas funkcijas

Funkciju tabula ir paraditas darbibas
funkcijas, kuras varat izmantot sava
cepeskrasnt, un augstaka un zemaka
temperatira, ko var iestatit §Sim funkcijam.
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Seit redzamo darbibas reZimu seciba var

atSkirties no jusu izstradajuma

piemérots gatavoS$anai vairakas paplatés dazados plauktu
limenos.

Ekonomiska ventilatora
sildisana

160-220

Lai taupttu energiju, varat izmantot $o funkciju, nevis izmantot
“Ventilatora sildi$ana" diapazona no 160 lidz 220°C. Bet;
gatavosanas laiks bis nedaudz ilgaks.

“3D" funkcija

40-280

Darbojas augséjas apkures, apaks$éjas apkures un ventilatora
sildisanas funkcijas. Katra cepama produkta puse tiek
pagatavota vienadi un atri. Edienu gatavo$ana notiek ar vienu
paplati.

izkartojuma.
Funkcija Temperatiiras
s Funkcijas apraksts diapazons Apraksts un lietosana
simbols (°C)
—U— B B " — — . . o g =t . .
PargN Gepeskrasns lampa } Cepe§krfzsn| nedar‘bOJas neviens silditajs. ledegas tikai
| cepeskrasns lampina.
Cepeskrasns nav uzkarséta. Darbojas tikai ventilators (uz
aizmuguréjas sienas). Saldeta partika ar granulam tiek leni
0 Darbiba ar ventilatoru - atkauséta istabas temperatira, pagatavota tiek atdzeséta.
Laiks, kas nepiecieSams vesela galas gabala atkausésanai, ir
ilgaks neka partikas produktiem ar graudiem.
— Ediens tiek uzsildTts vienlaikus no aug$as un apaksas.
Augséjas un apakseja 40-280 Piemérots kiikam, konditorejas izstradajumiem vai kukam un
sildisana sautéjumiem ceps$anas veidnés. Edienu gatavosana notiek ar
vienu paplati.
U
L leslégta tikai zemaka apkure. Tas ir piemérots &dieniem, kuru
+ Apaksegja sildisana 40-220 apaksdala ir jaapbriinina. ST funkcija ir jaizmanto art
— vienkarsai tifisanai ar tvaiku.
Ventilatora atbalstita Karstais gaiss, ko uzsilda augs$gjais un apakségjais silditajs,
% apakséja/augseja 40-280 tiek vienadi un atri sadalits visa cepeskrasnt ar ventilatoru.
— sildisana Edienu gatavosana notiek ar vienu paplati.
Karstais gaiss, ko uzsilda ventilatora silditajs, tiek vienmerigi
® Ventilatora sildisana 40-280 un atri sadalits visa cepeskrasnt ar ventilatoru. Tas ir
wWwW

Pilns grils

40-280

Lielais grils uz cepeskrasns griestiem darbojas. Tas ir
piemérots grilesanai lielos daudzumos.

Pirolize

To izmanto cepeskrasns pasattiriSanai augsta temperatara.
Apskatiet §1s funkcijas specifikacijas apkopes un firisanas
sadala.

3.4 Produktu piederumi

Jisu izstradajumam ir dazadi piederumi.

Saja sadala ir pieejams piederumu

apraksts un pareizas lietoSanas apraksti.

Atkariba no izstradajuma modela
piegadatais piederums atskiras. Visi

lietotaja rokasgramata aprakstitie
piederumi jusu izstradajuma var nebut
pieejami.
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lerices iekSpusé esosas paplates
var deforméties karstuma ietekmé.
Tas neietekmé funkcionalitati.

Deformacijas paztd, kad paplate ir
atdzeseta.

Standarta paplate

To izmanto konditorejas izstradajumu,
saldetu partikas produktu un lielu gabalu
cepsanai.

Dzila paplate

To izmanto konditorejas izstradajumiem,
lielu gabalu cepSanai, suligiem edieniem
vai plustosu e|lu savaksanai grileSanas
laika.

Stieplu grils

To izmanto cepama, cepama un sautéjama
ediena ceps$anai vai novietoSanai vélamaja
plaukta.

Modelos ar stieplu plauktiem :

Modelos bez stieplu plauktiem :

3.5 Produkta piederumu izmantosana

Edienu gatavosanas plaukti
GatavosSanas zona ir 5 plauktu
novietojuma limeni. Plauktu secibu var
redzet art skaitlos uz cepeskrasns

Stieplu rezga novieto$ana uz gatavo$anas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir |oti svarigi pareizi novietot rezgi uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot stieplu
rezgi uz vélama plaukta, atvértajai dalai
jaatrodas priekSpuse. Lai pagatavotu
labak, stieplu rezgis janostiprina uz stieplu
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plaukta pieturas punkta. Tas nedrikst
Skersot pieturas punktu, lai saskartos ar
cepeskrasns aizmuguréjo sienu.

Modelos bez stieplu plauktiem :

Ir loti svarigi pareizi novietot stieplu rezgi
sanu plauktos. Stiep|u rezgim ir viens
virziens, novietojot to uz plaukta.
Novietojot stiep|u rezgi uz vélama plaukta,
atvertajai dalai jaatrodas priekSpuse.

Paplates novietosana uz gatavosanas
plauktiem

Mode]os ar stieplu plauktiem :

Ir arT svarigi pareizi novietot paplates uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turésanai
paredzetajai pusei jaatrodas priekSpuse.
Lai pagatavotu labak, paplate janostiprina
uz stieplu plaukta aiztures kontaktligzdas.
Tas nedrikst iet pari apturésanas
kontaktligzdai, lai saskartos ar
cepeskrasns aizmuguréjo sienu.

Mode|os bez stiep|u plauktiem :

Ir svarigi arT pareizi novietot paplates sanu
plauktos. Paplatei ir viens virziens,
novietojot to uz plaukta. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turéSanai
paredzetajai pusei jaatrodas priekSpuse.

Stieplu rezga apturésanas funkcija

Ir apturésanas funkcija, kas novers stieplu
rezga izgasanos no stieplu plaukta.
Izmantojot So funkciju, jUs varat viegli un
drosi iznemt édienu. Nonemot stieplu
rezgi, varat to vilkt uz prieksu, lidz tas
sashiedz apstasanas punktu. Lai to pilniba
nonemtu, jums japarvar Sis punkts.
Mode]os ar stieplu plauktiem :
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Modelos bez stiep]u plauktiem :

5

Paplates apturésanas funkcija -Modelos
ar stieplu plauktiem

Ir arT aptureSanas funkcija, kas novers
paplates izgasanos no stiep|u plaukta.
Nonemot paplati, atlaidiet to no
aizmugures aiztures ligzdas un velciet to
pret sevi, [1dz ta sasniedz prieksgjo pusi.
Lai to pilniba nonemtu, jJums ir japarvar 8t
apturésSanas ligzda.

Pareiza stieplu rezga un paplates
novietosana uz teleskopiskajam sliedem-
Modeli ar stiep]u plauktiem un
teleskopiskajiem modeliem

Pateicoties teleskopiskajam sliedem,
paplates vai stieplu rezgi var viegli uzstadit
un nonemt. Izmantojot paplates un stiep|u
rezgus ar teleskopisko sliedi, jaraugas, lai
tapas teleskopisko sliezu priekSpusé un
aizmugurée atpastos pret grila un paplates
malam (paradtts attéela).
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3.6 Tehniskas specifikacijas

Visparigas specifikacijas

Izstradajuma argjie izméri (augstums/platums/dzilums)

(mm) 595 /594 /567

Cepeskrasns uzstadisanas izméri (augstums/platums/

dzilums) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spriegums/frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Izmantotais kabela tips un griezums/piemérots

o o A min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
lietoSanai izstradajuma

Kopgjais energijas patérins (kW) 33

Cepeskrasns tips Daudzfunkciju cepeskrasns

Pamati: Informacija par majas tipa elektrisko krasnu energijas markg&juma ir sniegta saskana ar EN 60350- 1/IEC
60350- 1 standartu. Vértibas tiek noteiktas Aug$gjas un apaks$gja sildisana vai (ja tadas ir) Ventilatora atbalstita
apakseja/augséja sildisana funkcijas ar standarta slodzi.

Energoefektivitates klase tiek noteikta saskana ar $adu prioritasu noteik§anu atkariba no t3, vai razojumam ir vai
nav attiecigas funkcijas. 1-Ekonomiska ventilatora sildiSana, 2-Ventilatora sildiSana, 3-Ventilatora atbalstits
zems grils, 4-Augsgjas un apakségja sildisana.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriekseja bridinajuma, lai uzlabotu
@ izstradajuma kvalitati.

Attéli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

iegiist laboratorijas apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vértibas

@ Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vertibas
var atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstak|iem.
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4 Pirma Lietosana

Pirms sakat lietot produktu, ieteicams veikt
talak noraditas darbibas, kas noraditas
attiecigi nakamajas sadalas.

4.1 Pirmas Reizes lestatijums

Vienmer iestatiet dienas laiku
@ pirms cepeskrasns lietoSanas. Ja

to neiestatisit, dazos cepeskrasns

modejos nevarésiet gatavot.

1. Kad cepeskrasns tiek iedarbinata pirmo
reizi, "12:00" un © simbols mirgos
displeja.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.

ammn
g

B 0. & ©

3. Pieskarieties (O vai 4 taustinam, lai
aktivizétu minGsu lauku.

4. Pieskarieties ®/© taustiniem, lai
iestatttu mindtes.

350 .
i @_@,_@ oo

5. Apstipriniet iestatljumu, pieskaroties ©
taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un (9 simbols
pazid displeja.

LV/61

Ja sakotngjais taimeris nav
@ jestatits, "12:00" un €O simbols

turpina mirgot, un cepeskrasns
neieslédzas. Lai cepeskrasns
darbotos, jaapstiprina dienas laiks,
iestatot dienas laiku vai
pieskaroties(D taustinam, kad tas ir
plkst. "12:00” Diennakts laika
iestatijumu varat mainit velak, ka
aprakstits “lestatijumi” sadala.

Ja notiek stravas padeves
partraukums, dienas laika

iestatijumi tiek atcelti. Tas ir
jaiestata velreiz.

4.2 Sakotnéeja tiriSana

1.
2.

Nonemiet visus iepakojuma materialus.

Iznemiet visus piederumus no
cepeskrasns, kas piegadati kopa ar
izstradajumu.

Darbiniet izstradajumu 30 minGtes un
péc tam izsledziet to. Tada veida
atliekas un slani, kas razosanas laika
varétu bat palikusi cepeskrasni, tiek
sadedzinati un notirtti.

Darbinot izstradajumu, izvélieties
augstako temperatiru un darbibas
funkciju, kuru darbina visi jlsu
izstradajuma silditaji. Sk. "Cepeskrasns
darbibas funkcijas [P 55]". Nakamaja
sadala varat uzzinat, ka darbinat
cepeskrasni.

5. Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.

6. Noslaukiet izstradajuma virsmas ar

mitru dranu vai stkli un nosusiniet ar
dranu.

Pirms piederumu izmantosanas:

Nofiriet no cepeskrasns nonemtos
piederumus ar mazgasanas [idzekli Gdent
un mikstu tiriSanas sukli.



PAZINOJUMS: Dazi mazgasanas vai
tinSanas Nidzek|i var sabojat virsmu.
Tirnsanas laika nelietojiet abrazivus
mazgasanas idzeklus, tifiSanas pulverus,
tirsanas krémus vai asus priekSmetus.

5 Cepeskrasns izmantoSana

PAZINOJUMS: Pirmaja lietoSanas reize
vairakas stundas var rasties dimi un
smaka. Tas ir normali, un, lai to nonemtu, ir
nepiecieSama tikai laba ventilacija.
Izvairieties tieSi ieelpot dimus un smakas,
kas veidojas.

5.1 Vispariga informacija par
cepeskrasns lietosanu

Dzesésanas ventilators ( Mainas atkariba
no izstradajuma modeja. lespéjams, ka
tas nav pieejams jiisu izstradajuma.)
Jusu izstradajumam ir dzeséSanas
ventilators. DzeséSanas ventilators tiek
aktivizets automatiski, kad nepiecieSams,
un atdzese gan izstradajuma priekspusi,
gan mebeles. Kad dzeséSanas process ir
pabeigts, tas tiek automatiski deaktivizets.
Par cepeskrasns durvim iznak karsts
gaiss. Neaizklajiet Sis ventilacijas atveres
ar kaut ko. Pretéja gadijuma cepeskrasns
var parkarst. DzeséSanas ventilators
turpina darboties cepeskrasns darbibas
laika vai péc cepeskrasns izslegsanas
(aptuveni 20-30 mindtes). Ja gatavojat,
ieprogrammeéjot cepeskrasns taimeri,
cepsSanas laika beigas dzesésanas
ventilators izslédzas ar visam funkcijam.
Lietotajs nevar noteikt dzeseSanas
ventilatora darbibas laiku. Tas automatiski
ieslédzas un izslédzas. Ta nav klume.
Cepeskrasns apgaismojums

Kad cepeskrasns sak cept, tiek ieslégta
cepeskrasns apgaismojums. DaZos
modelos apgaismojums iedegas cepSanas
laika, savukart dazos modelos ta izslédzas
péc noteikta laika.

Dazas cepsSanas funkcijas lampa nekad
neieslédzas, lai taupitu energiju.

Ja vélaties, lai cepeSkrasns lampina deg
nepartraukti, izvélieties "Cepeskrasns
lampa" darbibas statusu ar funkcijas
izvéles pogu.

5.2 Cepeskrasns vadibas ierices
darbiba

Visparigi bridinajumi par cepeskrasns

vadibas ierici

+ Maksimalais laiks, ko var iestatit
cepsSanas procesam, ir 5 stundas 59
minUtes. Stravas padeves partraukuma
gadijuma programma tiek atcelta. Jums
bis japarprogramme.

+ Veicot jebkadas korekcijas, displeja
mirgo attiecigie simboli. Veicot jebkadas
korekcijas, displeja mirgo attiecigie
simboli.

+ Jair veikts kads gatavoSanas
iestatijums, dienas laiku nevar pielagot.

+ Ja édiena gatavosSanas laiks ir iestatits
uz gatavosanas sakuma laiku, displeja
tiek paradits atlikusais laiks.

+ Gadijumos, kad ir noteikts gatavoSanas
laiks vai gatavoSanas beigu laiks; varat
automatiski atcelt darbibu, ilgi
pieskaroties taustinam Q.

Taimeris

(

X
v
1

(=2

6.,®
v v
3 4

N4—-%§§- B &

Elastigas gatavoSanas tausting
lestatljumu taustins
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
Trauksmes taustins

o o WwN =

Laika iestatiSanas taustin$
Displeja simboli
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: CepSanas laika simbols
: Elastigas gatavos$anas simbols
: Trauksmes simbols

: Galas zondes simbols *
: Taustinu blokésanas simbols

: Temperatiras simbols

: Ceps$anas simbols ar eko ventilatoru

Blé&@ =D HO

: Durvju blokésanas simbols *

* Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lespéjams, ka tas nav pieejams jusu izstradajuma.

Cepeskrasns ieslegsana
Izvéloties darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot, izmantojot funkciju izvéles pogu
un iestatot noteiktu temperatru,
izmantojot temperatlras pogu,
cepeskrasns sak darboties.
Cepeskrasns izslegsana
Jus varat izslegt cepeskrasni, pagriezot
funkciju izveles pogu un temperatdras
pogu izsleégSanas (augsup) stavokilr.
Manuala gatavosana, lai izvéléetos
temperatiru un cepeskrasns darbibas
funkciju
Gatavot édienu varat, manuali kontrol€jot
(pasu kontrol€), izveloties temperatliru un
darbibas funkciju, kas raksturiga édienam.
P / C
o / [J
/
/

1. Izmantojot funkciju izvéles pogu,
atlasiet darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot.

2. lzmantojot temperatiiras pogu, iestatiet
temperaturu, kura vélaties gatavot.

= Jusu cepeskrasns nekavejoties saks
darboties izvelétaja funkcija un
temperatira, un f simbols paradisies.
Kad temperatira cepeskrasns
iekSpuse sasniedz iestatito
temperatiru, simbols § pazid.
Cepeskrasns neizslédzas automatiski,

jo manuala gatavosana tiek veikta,
neuzstadot gatavosanas laiku. Jums ir
jakontrole ediena cepSana un ta
jaizsledz. Kad édiena gatavosana ir
pabeigta, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot funkciju izvéles pogu un
temperaturas pogu izslegSanas
(augsup) stavoklr.
Gatavosana, iestatot gatavosanas laiku;
Laika beigas cepeskrasns var automatiski
izslegties, izveloties temperatdru un
darbibas funkciju, kas raksturiga jusu
edienam, un iestatot gatavoSanas laiku
taimerT.

1. lzvelieties gatavoSanas darbibas
funkciju.

2. Pieskarieties (© taustinam, [ldz
gatavosanas laika displeja paradas (©
simbols.

C11 |
L s

& 0.0 O @

Péc darbibas funkcijas un

@ temperatiras iestatiSanas varat
iestatit gatavosanas laiku 30
mindtes, tiesi pieskaroties @
taustinam, lai atri iestatitu
gatavosanas laiku, un mainiet laiku
ar ®/O taustiniem.

3. lestatiet gatavosanas laiku ar ®/0
taustiniem.

0D o
B 0.§ & O

GatavosSanas laiks pirmajas 15

@ minGtés palielinas par 1 minti, péc
15 mintatem tas palielinas par 5
mindtem.

4. lelieciet édienu cepeskrasnt un iestatiet
temperatdru ar temperaturas pogu.
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= Jusu cepeskrasns nekavejoties
saks darboties izveletaja funkcija
un temperatdra. lestatitais
gatavosanas laiks sak
samazinaties un paradas
simbols displeja. Kad temperatira
cepeskrasns iekSpusé sasniedz
iestatito temperatdru, simbols §
pazdd.

5. Kad iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies, displeja paradas “Beigas”,
simbols € mirgo un taimeris pikst.

6. Bridinajums skan divas mindtes.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
bridinajumu. Bridinajums apstajas, un
displeja paradas dienas laiks.

Elastiga gatavosana (Flexi Crisp)

Gadijumos, kad vélaties, lai cepeskrasnt

gatavoSanas laika augSdala vai apaksdala

tiktu vairak apbruninatu, varat panakt
labaku gatavo$anu, izmantojot “Elastiga
gatavoSana (Flexi Crisp)" funkciju.

Izmantojot $o funkciju, tas tiek noreguléts

ta, lai gatavosSanas laika augsSejai vai

apaksejai virsmai pieskirtu vairak siltuma.

Ja elastiga gatavosanas funkcija
@ netiek beigta, ta tiks automatiski

atcelta péc 15 mindtem.

GatavoSanas laiks  Elastigas gatavoS$anas funkcijas

(min.) lietoSanas laiks (min.)
0-15 pedgjie 5
15-45 pédgjie 10

45 - augstak pédgjie 15

Lai izmantotu elastigo gatavoSanas
funkciju:

1. Saciet gatavosanu, izvéloties darbibas
funkciju un temperaturu, kura ir aktiva
elastiga gatavosanas funkcija.

Varat izmantot elastigo

@ gatavosanas funkciju, neiestatot
gatavosanas laiku, manuali
kontrol€jot to vai iestatot

gatavosanas laiku.

Varat izmantot elastigo

@ gatavosSanas funkciju Augsejas un
apakseja sildisana, "3D" funkcija
un Ventilatora atbalstita apakseja/
augseja sildisana darbibas
funkcijas, no 150°C lidz 250°C
temperaturam.

Ja tiek veiktas temperatiiras un
funkciju izmainas, kamér elastiga
gatavosanas funkcija ir aktiva,

elastiga gatavosanas funkcija tiks
automatiski atcelta.

Elastigas gatavosSanas ieteicamais laika
grafiks

leteicamie elastigie gatavosanas laiki
atbilstosi gatavosanas laikam, ko
iestatisiet elastigajai gatavoSanas
funkecijai, ir noraditi zemak esosaja tabula.

2. Virsmai, kuru vélaties briininat, vispirms
pieskarieties pie [£] taustina vienreiz.

= Pie pirma pieskariena
cepeskrasns turpina darboties
normali, un ekrana blakus 3 linijam
paradas viena vidgja Iinija.

@ i C:)_@,_Gr) o o

= Pieskaroties [£] taustinam atkal
aktivize augsgjo virsmas
ceps$anas limeni, un displeja
blakus 3 linijam paradas viena

@ T 0,0 0 O

= Pieskaroties [] taustinam velreiz
aktivize apaksgjas virsmas
cepsanas limeni, un apaksgja
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fment blakus 3 displeja
redzamajam [ihijam paradas viena
lnija.

= — —
3

@ ¢ 0,0 4 O

3. Simbols [ paliek izgaismots, kad ir
pagajis gatavosanas laiks vai atlikuSais
gatavosSanas laiks aptuveni 5 sekundes
péc iestatijuma veikSanas.

iestatita taustinu blokesana, taimeris
izdod skanas signalu un simbols (3
mirgo.

Ja atlaidisiet @/© taustinus pirms
laika atskaites beigam, taustinu

blokesana neaktiviz€jas.

Taimera taustinus nevar izmantot,
@ ja ir ieslégta taustinu blokésana.

Taustinu blokéSana netiks atcelta

stravas padeves partraukuma

gadijuma.

Lai manuali atceltu elastigo
gatavosanas funkciju, nospiediet
taustinu, lai iestatitu imena

Iniju blakus 3 displeja lTnijam uz
vidéjo limeni.

GatavoSanas drosibas zina

@ elastiga gatavosanas funkcija ir
aktiva maksimali 15 minadtes. Pec
tam ta automatiski atgriezas

normala gatavosanas liment un
displeja pazud simbols.

5.3 lestatijumi

Taustinu blokésanas aktivizésana
Izmantojot taustinu blokésanas funkciju,
jUs varat aizsargat taimeri no
traucéjumiem.

1. Pieskarieties @/© taustiniem
vienlaikus Iidz displeja paradas @
simbols.

_
& _
i @@@ AN

= Simbolsf tiek paradits displeja un
sakas 3-2-1 atpakalskaitisana.
Taustinu blokéSana tiek aktivizeta, kad
beidzas atpakalskaitiSana. Kad tiek
piespiests jebkurs taustin§, kad ir

Taustinu blokésanas deaktivizésana

1. Pieskarieties @/© taustiniem
vienlaikus [1dz simbols &) pazid no
displeja.

= Simbols (@ pazid no displeja un
taustinu blokésana ir atspéjota.

Trauksmes iestatiSana
Izstradajuma taimeri var izmantot art
visiem bridinajumiem vai atgadinajumiem,
iznemot cepSanas programmu. Modinatajs
neietekmé cepeskrasns darbibas funkcijas.
To izmanto bridinajuma noliikos.
Pieméram, modinataju var izmantot, ja
noteikta laika velaties apgriezt édienu
cepeskrasnt. Tiklidz iestatitais laiks ir
beidzies, taimeris izdod skanas signalu.

Maksimalais modinataja laiks var
@ bit 23 stundas 59 mindtes.

1. Pieskarieties ), lldz displeja paradas
simbola A taustins.

OO0 4
B 0,0 § O

2. lestatiet modinataja laiku ar taustiniem

®/O.
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= Kad modinataja laiks ir iestatits,
simbols A paradas nepartraukti,
un displeja sak skaitit modinataja
laiku. Ja modinataja laiks un
gatavosanas laiks ir iestatiti
vienlaikus, displeja tiks paradits
Tsakais laiks.

3. Kad taimera signala laiks ir beidzies,
simbols 2 sak mirgot un izdod skanas
bridinajumu.

Trauksmes izslegsana

1. Taimera signala (trauksmes) perioda
beigas skan divas minates ilgs
bridinajuma signals. Nospiediet jebkuru
taustinu, lai apturétu skanas
bridinajumu.

= Bridinajums apstajas, un displeja
paradas dienas laiks.

Ja vélaties atcelt modinataju;

1. Pieskarieties Q taustinam, [idz displeja
paradas L\ simbols, lai atiestatitu
modinataja laiku. Pieskarieties ©
taustinam, lidz ekrana paradas “00:00”
simbols.

2. Jus varat art atcelt taimera signalu,
ilgak turot piespiestu Q taustinu.

Skaluma regulesana

1. Pieskarieties {6} taustinam [idz vienai no
vérttbam b-01-b-02-b-03 paradas
displeja.

%% O,® 04 O

2. lestatiet vélamo [imeni ar @/O
taustiniem. (b-01-b-02-b-03)

= Pieskarieties {¢ taustinam, lai
apstiprinatu, vai gaidiet,
nepieskaroties nevienam taustinam.
Skaluma iestatijums péc kada laika
klast aktivs.

Displeja spilgtuma iestatiSana

1. Pieskarieties {6 taustinam [idz vienai no
vértibam d-01-d-02-d-03 paradas
displeja.

ﬁ @_@_GD oo

2. lestatiet vélamo spilgtumu ar ®/©
taustiniem. (d-01-d-02-d-03)

i @_@_@ oo

= Pieskarieties ¢ taustinam, lai

apstiprinatu, vai gaidiet,
nepieskaroties nevienam taustinam.
Spilgtuma iestatijums k|Ust aktivs péec
kada laika.

Dienas laika maina

Lai cepesSkrasni mainitu ieprieks iestatito

dienas laiku:

1. Pieskarieties {6 taustinam, lidz ekrana
paradas (S simbols.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.

amr
g | S

@@@@QQ
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3. Pieskarieties (O vai ¢ taustinam, lai
aktivizétu mindsu lauku.

4. Pieskarieties ®/© taustiniem, lai
iestatitu minGtes.

350 .
i @_@,_@ oo

5. Apstipriniet iestattjumu, pieskaroties (O
taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un (9 simbols
pazud displeja.

6 Vispariga informacija par édienu cepsSanu

Saja sadala varat atrast padomus par
ediena gatavo$anu un gatavosanu.
Turklat Saja sadala ir aprakstiti dazi edieni,
kurus parbaudijis razotajs, un Siem
edieniem vispiemerotakos iestatijumus.
Tiek noradtti art Siem edieniem piemeéroti
cepeskrasns iestatijumi un piederumi.
6.1 Visparigi bridinajumi par cepsanu
cepeskrasni

+ Atverot cepeskrasns durvis cepSanas
laika vai péc tas, var izdalities karsts
apdedzinoss tvaiks. Tvaiks var
apdedzinat roku, seju un/vai acis.
Atverot cepeskrasns durvis, turieties
prom.

* Intensivs tvaiks, kas rodas cepSanas
laika, temperaturas starpibas de|
cepeskrasns iekSpusé un arpusg, ka art
uz mebeju augsejam dalam var veidot
kondenséta Gdens pilienus. Ta ir
normala un fiziska paradiba.

+ Partikas ediena gatavoSanas
temperatira un laika vértibas var
atSkirties atkariba no receptes un
daudzuma. STiemesla d&| &Ts vértibas
tiek noradrttas ka diapazoni.

+ Pirms sakat gatavot, vienmer iznemiet
no cepeskrasns neizmantotos
piederumus. Piederumi, kas paliks
cepeskrasni, var nelaut jisu édienam
gatavoties, izmantojot pareizas vértibas.

+ Attieciba uz edienu, kuru gatavojat péec
savas receptes, varat atsaukties uz
[T[dzigiem édieniem, kas sniegti
gatavoSanas tabulas.

+ Komplekta ieklauto piederumu
izmantoSana nodroSina vislabako ediena
gatavosSanas kvalitati. Vienmer ieverojiet
razotaja sniegtos bridinajumus un
informaciju par aréjiem virtuves
piederumiem, kurus izmantosit.

+ Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiru,
kuru izmantosit édiena gatavosanai,
piemeérota izmeéra. Taukus necaurlaidigi
papiri, kas parkaras pari traukam, var
radit apdegumu risku un ietekmét jlisu
ediena cepsSanas kvalitati. Izmantojiet
taukus necaurlaidigu papiru noraditaja
temperatiras diapazona.

+ Lai ediena cepSana butu laba, novietojiet
edienu uz ieteikta pareiza plaukta.
Cepsanas laika nemainiet plaukta
stavokli.

6.1.1 Konditorejas izstradajumi un

cepeskrasns edieni

Vispariga informacija

+ Lai iegUtu labu gatavosanas kvalitati,
més iesakam izmantot izstradajuma
piederumus. Ja izmantosiet argju
virtuves trauku, dodiet priekSroku
tumsiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.

+ Ja gatavosSanas tabula ir ieteicama
priekSsildisana, péc iepriek$éjas
uzsildisanas noteikti ielieciet édienu
cepeskrasnr.

+ Ja gatavojat, izmantojot gatavoSanas
traukus uz stiep|u grila, novietojiet to
stieplu rezga vid, nevis pie
aizmugurejas sienas.
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+ Visiem konditorejas izstradajumu
izgatavoSanai izmantotajiem
materialiem jabit svaigiem un istabas
temperatura.

+ Edienu gatavo3anas statuss var
atSkirties atkariba no ediena daudzuma
un trauku lieluma.

+ Metala, keramikas un stikla veidnes
pagarina gatavosanas laiku, un
konditorejas izstradajumu apaksgjas
virsmas neapbriininas vienmerigi.

+ Jaizmantojat cepamo papiru, uz édiena
apaksgjas virsmas var noveérot nelielu
briinumu. $ada situacija jums var bt
nepiecieSams pagarinat gatavosanas
laiku par aptuveni 10 minatem.

+ GatavoSanas tabulas noraditas vertibas
tiek noteiktas misu laboratorijas veikto
testu rezultata. Jums piemérotas
vertibas var atskirties no Sim vertibam.

+ Novietojiet édienu uz atbilstosa plaukta,
kas ieteikts gatavoSanas tabula.
Uzskatiet cepeskrasns apakségjo plauktu
ka 1. plauktu.

Padomi kiiku cepsanai

+ Ja kika ir parak sausa, palieliniet
temperatiru par 10°C un saisiniet
cepsanas laiku.

+ Ja kuka ir mitra, izmantojiet nelielu
daudzumu skidruma vai samaziniet
temperaturu par 10°C.

+ Ja kikas augsdala ir apdegusi, ielieciet
to uz apakseja plaukta, pazeminiet
temperatiru un palieliniet cepSanas
laiku.

+ Ja kikas iekSpuse ir labi izcepusies, bet
arpuse ir lipiga, izmantojiet mazak
Skidruma, samaziniet temperaturu un
palieliniet gatavosanas laiku.

Padomi konditorejas izstradajumiem

+ Ja konditorejas izstradajums ir parak
sauss, palieliniet temperattru par 10°C
un saisiniet gatavosanas laiku. Mitriniet
miklas loksnes ar mérci, kas sastav no
piena, ellas, olu un jogurta maisijuma.

+ Ja konditorejas izstradajumi tiek
gatavoti lenam, parliecinieties, vai jisu
sagatavotais miklas biezums nepariet
pari paplatei.

+ Ja konditorejas izstradajumu virsma ir
braninata, bet apaksa nav pagatavota,
parliecinieties, vai miklas apaksa nav par
daudz meérces, ko izmantosit
konditorejas izstradajumiem.
Vienmeérigai briininasanai méginiet mérci
vienmerigi sadalit starp miklas loksném
un konditorejas izstradajumiem.

+ Cepiet savus konditorejas izstradajumus
gatavosSanas tabula noraditaja vieta un
temperatura. Ja apaksdala joprojam nav
pietiekami brlina, novietojiet to uz
apakseja plaukta nakamajai cep$anas
reizei.

Gatavosanas galds miklas izstradajumiem un cepeskrasni gatavojamai partikai

leteikumi cepsSanai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
-, |Augs$gjas un
Kika uz paplates |Stendartapaplate |, o\ 5 180 30.. 40
sildisana
Kika veidng Kokas veidne uz - Ventilatora 180 30..40
stieplu grila ** sildisana
-, |Augsgjas un
Mazas kicinas ?tandarta paplate apakseja 160 25..35
sildisana
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Ediens Izmantojamais  |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|Ceps$anas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar
stieplu
3 i lauktiem : 3
Mazas kiicipas | tendarta paplate | Ventilatora P 150 25..35
' * sildisana Modelos bez
stieplu
plauktiem : 2
Apala kiikas
veidne, ar 26 cm  |Augs$gjas un
Biskvitkika diametru, un apakséja 2 150 30..40
skavu uz stieplu [sildiSana
rezga *x
Apala kiikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkiika diametru, un P 2 155 30...40
. sildisana
skavu uz stiepu
rezga **
L Augsgjas un
Cepumi Konditorejas |k sei 3 170 25..35
paplate * T
sildisana
Cepumi Konditorejas | Ventilatora 3 170 20....30
paplate * sildisana
. . -, |Aug$gjas un
Konditorejas Standarta paplate | |\ <zia 2 200 30..40
izstradajumi * g
sildisana
!(on(i_ltcirejag Standarta paplate \{en_tjlatora 2 180 30 . 40
izstradajumi * sildiSana
-, |AugsSejas un
Maizite Standarta paplate | .\ szja 2 200 20..30
sildisana
Maizite Standarta paplate Vgn_tjlatora 3 180 20 .30
* sildisana
-, |Augsgjas un
Visa maize Standarta paplate | 1 seja 3 200 30.. 40
sildisana
Visa maize Standarta paplate | Ventilatora 3 200 30 ... 40
* sildisana
Stikla/metala [
: taisnstira trauks AUQS?J_?_S un .
Lazanja ) ot apakseja 2vai 3 200 30..40
' uz stieplu rezga g
- sildisana
Apala melna
~ metala veidne ar [Augs$gjas un
Abolu pirags diametru 20 cm  |apak$gja 2 180 50 ... 65
uz stieplurezga |sildisana
*k
Apala melna
~ metala veidne ar Ventilatora
Abolu pirags diametru 20 cm Py 3 170 50 ... 65
) < sildisana
uz stieplu rezga
*k
-, |Augsgjas un
Pica Standarta paplate | .\ sja 2 200.. 220 10...20
sildisana
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leteikumi gatavosanai ar divam paplatém

Ediens Izmantojamais  |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatiira (°C)|Cep$anas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar
Modeos ar stieplu
2-Standarta stieplu plauktiem |plauktiem : 25 ...
) paplate * i 1150 40
Mazas kicinas o V_en_tvllatora 2-4
4-Konditorejas  |SildiSana Modelos bez Modelos bez
paplate * stieplu plauktiem |stieplu
1140 plauktiem : 30 ...
45
2-Standarta
. paplate * i
Cepumi _ |Ventlatora 2-4 170 25..35
4-Konditorejas  |S!ldIsana
paplate *
1-Standarta
itorei aplate * i
Konditorejas |PaP Ventilatora 1-4 180 35..45
izstradajumi 4-Konditorejas  |Sildisana
paplate *
2-Standarta
. paplate * i
Maizite o \’.Tg_tl'at°'a 2-4 180 20...30
4-Konditorejas  |SlldIsana
paplate *

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespgjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

=«Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma. Tie ir nop&rkami piederumi.

edienu gatavosanas tabula ar darbibas .
funkciju “Ekonomiska ventilatora

sildisana”

+ Péc gatavosanas uzsaksSanas darbibas
funkcija nemainiet temperatiras
iestatijumu "Ekonomiska ventilatora

Neatveriet cepeskrasns durvis, kad

gatavojat "Ekonomiska ventilatora
sildisana” funkciju. Ja durvis neatveras,

ieksSeja temperatira tiek optimizéta, lai

taupitu energiju, un $Ttemperatira var

atSkirties no displeja redzamas.

sildi$ana". + Neuzsildiet "Ekonomiska ventilatora
sildisana” darbibas funkcija.
Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatiira (°C) Cepsanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Mazas kicinas Standarta paplate* |3 160 25..35
Cepumi Standarta paplate* |3 180 25..35
_Kond_ltczljejag Standarta paplate * |3 200 45 .. 55
izstradajumi
Maizite Standarta paplate* |3 200 35..45

* lesp€jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma.
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6.1.2 Gala, zivis un majputni

Galvenie grilesanas punkti
+ Papildinot to ar citronu sulu un pipariem
pirms ceselas vistas, titara un lielu galas

gabalu gatavosanas, édiena

gatavosSanas veiktspéja palielinasies.
* Galas bez kauliem pagatavosanai

nepiecieSams laiks, kas ir 15 Iidz 30

mindtes ilgaks neka filejas cepsanai.

Gatavosanas galds galai, zivim un putniem

+ Uz galas biezuma centimetru jaaprekina
apméram 4 [idz 5 mindtes gatavoSanas

laika.

+ Kad gatavos$anas laiks ir beidzies, turiet
galu cepeskrasni apmeram 10 minutes.
Galas sula labak izdalas cepta gala un
neizplust, sagriezot galu.

+ Zivis janovieto uz vid€ja vai zema limena
plaukta karstumizturigas plaksnes.

+ Pagatavojiet gatavo$anas tabula
ieteiktos €dienus ar vienu paplati.

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Ventilatora L
Steiks (vesels) / |Standarta paplate |atbalstita 15 mintes 250/
o o] max, péc 180 ... 60 ... 80
Cepts (1 kg) * apaksgja/augséja 190
sildisana
Ventilatora
Jéra kajina (1,5-2 |Standarta paplate |atbalstita 15 mindtes 250/
' i o— ] ~ 110..120
kg) * apakséja/augseja max, péc 170
sildisana
Stieplu grils « Ventilatora
Cepta vista (1,8-2 |Novietoiiet vienu |atbalstita 15 minates 250/
) o ] = 60 ... 80
kq) paplati uz apaksgja/augseja max, pec 190
apak3éja plaukta. [sildisana
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu  [ugp» funkeija 2 15 mindtes 250/ |, o,
kg) paplati uz max, péc 190
apaksgja plaukta.
Ventilatora -
- - 25 minates 250/
Titars (55kg)  |o12ndartapaplate jatbalstita |, max, péc 180 .. |150... 210
* apakséja/augséja 190
sildisana
Standarta paplate . 25 min_ﬂtes 250/
Titars (5,5 kg) N “3D" funkcija 1 max, péc 180 .. |150.. 210
190
Stieplu grils » Ventilatora
Zivis Novietojiet vienu |atbalstita |, 200 20 .. 30
paplati uz apa_lgseja/augseja
apakséja plaukta. [sildiSana
Stieplu grils *
Zivis Novietojiet vienu  |3p” funkcija 3 200 20 .. 30

paplati uz
apakséja plaukta.

Visu &dienu ieteicams priekssildit.

*lespéjams, ka Sie piederumi nav iekJauti jusu izstradajuma.

=+Sje piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.
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6.1.3 Grils

Sarkana gala, zivis un majputni cepSanas
laika atri brunes, saglabas skaistu garozu
un neizzas. Grilesanai Tpasi piemeéroti ir
steiki, iesmi, desas un suligi darzeni
(tomati, sipoli utt.).

Visparigi bridinajumi

* GrileSanai nepiemérots eédiens rada
ugunsbistamibu. Grilgjiet tikai tos
edienus, kas ir piemeéroti spécigai grila
ugunij. Nelieciet édienu art parak talu
grila aizmuguré. ST ir karstaka vieta, un
tauki var aizdegties.

+ Grilesanas laika aizveriet cepeskrasns
durvis. Nekad negriléjiet ar atvértam
cepeskrasns durvim. Karstas virsmas
var izraisit apdegumus!

Grila galvenie punkti

+ Pagatavojiet grilam lidziga biezuma un
svara édienus.

+ Novietojiet grilejamos gabalus uz stiep|u
grila vai stieplu grila paplates, sadalot
tos, neparsniedzot silditaja izmeérus.

+ Atkariba no grilejamo gabalu biezuma,
tabula noradttie gatavo$anas laiki var
atskirties.

« lebidiet stieplu rezgi vai rezga paplati
cepeskrasnt lidz vajadzigajam limenim.
Ja jUs gatavojat édienu uz stieplu rezga,
pabidiet cepeskrasns paplati apaksgja
plaukta, lai savaktu ellas. CepeSkrasns
paplatei, kuru planojat bidtt, jabat tadam
izméram, lai ta aptvertu visu grila zonu.
Si paplate var nebiit ieklauta
izstradajuma komplektacija. lelejiet
nedaudz Gdens cepeskrasns paplatg, lai
to viegli notirrtu.

Grila tabula

Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks
piederums (min) (aptuveni)

Zivis Stieplu grils 4- 250/maks. 20..25

Vistas gabali Stieplu grils 4-5 250/maks. 25..35

*](;t::‘isugfla gala) - Stieplu grils 4 250/maks. 20 ... 30

Jéra karbonade Stieplu grils 4-5 250/maks. 20..25

Steiks - (galas kubi) |Stieplu grils 4-5 250/maks. 25..30

Tela galas karbonade |Stieplu grils 4-5 250/maks. 25..30

Darzenu gratins Stieplu grils 4-5 220 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250/maks. 1..3

Visu griléto dienu ieteicams priekssildit 5 minGtes.

Apgrieziet édiena gabalus péc 1/2 no kopgja grilesanas laika.

6.1.4 Partikas parbaude

+ Partika uz STs plits virsmas ir pagatavota
saskana ar EN 60350-1, lai atvieglotu
produktu parbaudi kontroles institutos.
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Parbaudes produktu gatavosanas galds
leteikumi cepsanai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Sl -, |Aug$gjas un
Smlls_u ktika ) Standarta paplate apaksajs 3 140 20 . 30
(saldie cepumi)  |[* g
sildisana
Modelos ar
stieplu plauktiem
SmilSu kika Standarta paplate |Ventilatora 3
. . P 140 15..25
(saldie cepumi) |« sildisana Modelos bez
stieplu plauktiem
2
-, |Augsgjas un
Mazas kiicinas | Stendarta paplate |y <5ja 3 160 25..35
sildisana
Modelos ar
stieplu
5 i lauktiem : 3
Mazas kiicinas | >tandarta paplate | Ventilatora P 150 25..35
' * sildisana Modelos bez
stieplu
plauktiem : 2
Apala kiikas
veidne, ar 26 cm |Aug$gjas un
Biskvitkika diametru, un apakséja 2 150 30..40
skavu uz stieplu [sildiSana
rezga **
Apala kiikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkiika diametru, un sildisana 2 155 30..40
skavu uz stiep|u
rezga **
Apala melna
metala veidne ar [Aug$gjas un
Abolu pirags diametru 20 cm  |apaksgja 2 180 50 .. 65
uz stieplurezga |sildisana
Apala melna
metala veidne ar Ventilatora
Abolu pirags diametru 20 cm g 3 170 50 ... 65
sildisana

uz stieplu rezga

*k
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leteikumi gatavosanai ar divam paplatém

Ediens Izmantojamais  |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatiira (°C)|Cep$anas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar
Modeos ar stieplu
2-Standarta stieplu plauktiem |plauktiem : 25 ...
) paplate * i 1150 40
Mazas kicinas o \{en_tjlatora 2-4
4-Konditorejas  |SildiSana Modelos bez Modelos bez
paplate * stieplu plauktiem |stieplu
1140 plauktiem : 30 ...
45
2-Standarta
il5u ki aplate * i
Smilsu kika pap Ventilatora 9.2 140 15 .25
(saldie cepumi) | 4-konditorejas  |sildiSana
paplate *

Visu &dienu ieteicams priekssildrt.

*lespgjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

»«Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils

Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) CepsSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)

Kotletes (tela gala) - . .

12 amount Stieplu grils 4 250/maks. 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250/maks. 1..3

Visu grileto edienu ieteicams priekssildit 5 mindtes.

Apgrieziet édiena gabalus péc 1/2 no kopgja grilesanas laika.

7 Apkope un tirisana

7.1 Vispariga tiriSanas informacija

Visparigi bridinajumi

+ Pirms izstradajuma firiSanas uzgaidiet,
lldz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraistt apdegumus!

+ Neuzklajiet mazgasanas lidzek|us tieSi
uz karstam virsmam. Tas var radtt
paliekosSus traipus.

+ Peéc katras darbibas izstradajums ir
rlipigi jaiztira un jaizzave. Tapéc partikas
atliekam ir jabiit viegli notiramam, un ir
janovers So atlikumu piedegSana, ja
izstradajumu velak atkal izmanto.
Tadejadi pagarinas iekartas kalposanas
laiks un samazinas biezi sastopamas
problémas.

+ TinSanai nelietojiet tvaika tiriSanas
lidzek|us.

Lv/74

Dazi mazgasanas vai tiriSanas [idzek|i
var sabojat virsmu. Nepiemeéroti
tirnsanas lidzekli ir: balinataji, tiriSanas
lidzekli, kas satur amonjaku, skabi vai
hloridu, tiriSanas lidzekli ar tvaiku,
atkalkoSanas Iidzekl]i, traipu un rusas
tirSanas lidzek|i, abrazivie tirfisanas
lfdzekli (kremveida tirisanas Idzekli,
tiriSanas pulveris, tirisanas kréms,
abrazivs un skrapgéjama Svamme, stieple,
sukli, fimSanas dranas, kas satur
netifrumus un mazgasanas lidzek|a
atlikumus).

Tirisanai pec katras lietoSanas reizes
nav nepiecieSams pass tiriSanas
materials. Notiriet ierici, izmantojot
trauku mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni
un mikstu draninu vai sukli un nosusiniet
to ar sausu dranu.



Péc firiSanas noteikti noslaukiet visu
atlikuso skidrumu un édiena
gatavoSanas laika nekavéjoties notiriet
visu partikas izstradajumu Slakatas.
Nemazgajiet nevienu ierices sastavdalu
trauku mazgajama masina.

Terauda - neriiséjosas virsmas

Nelietojiet skabes vai hloru saturosus
firiSanas lidzek|us neriisgjosu - térauda
virsmu un rokturu firiSanai.
NeriisejoSa-terauda virsma ar laiku var
maintt krasu. Tas ir normali. Péc katras
darbibas notiriet ar mazgasanas lidzekli,
kas piemérots neriis€joSa vai neris€josa
térauda virsmai.

Nofiriet ar mikstu ziepjudenu un skidru
(nesaskrapgéjosu) mazgasanas Iidzekli,
kas piemérots terauda virsmam, rupigi
noslaukot viena virziena.

Nekavejoties, bez gaidisanas, nonemiet
kalku, ellas, cietes, piena un
olbaltumvielu traipus no stikla un
nerlisgjosa terauda virsmam. Traipi
ilgstosa laika posma var risét.
Tirisanas dzekli, kas izsmidzinati/
uzklati uz virsmas, nekavéjoties janotira.
Uz virsmas palikusie abrazivie tifisanas
lidzekli liek virsmai k|t baltai.

Emaljétas virsmas

Pec katras lietoSanas, emaljas virsmas
notiriet ar trauku mazgasanas [idzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli un
nosusiniet ar sausu dranu.

Jajlsu izstradajumam ir vienkarsas
tiriSanas ar tvaiku funkcija, varat viegli
firt ar tvaiku nelielus un nenoturigos
netirumus. (Skatiet sadalu “Viegla
tiri$ana ar tvaiku [» 76]".)

Sarezgitiem traipiem var izmantot
tirisanas Iidzekli, kas jasu
izstradajumam ir rekomendeéts timek|a
vietn€, kopa ar neskrapgjosu pinuma
sukli. Nelietojiet areju cepeskrasns
firianas [idzekli.

Pirms gatavoSanas zonas tifiSanas,
cepeskrasns jaatdzese. Karstu virsmu
firiSana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.
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Katalitiskas virsmas

GatavoSanas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atskiras atkariba no
modela.

Katalitiskajam sienam ir gai$i matéta un
poraina virsma. Cepeskrasns katalttiskas
sienas nav jatira.

Katalttiskas virsmas absorbé ellu,
pateicoties to porainai struktdrai, un sak
spidét, kad virsma ir piesatinata ar ellu,
§aja gadijuma ieteicams nomainit
detalas.

Stikla virsmas

Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tiriSanas
materialus. Tie var sabojat stikla virsmu.
Nofiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni un stikla
virsmam raksturigu mikroskiedras
draninu, un nosusiniet to ar sausu dranu.
Ja péc firisanas ir palicis mazgasanas
dzeklis, noslaukiet to ar aukstu tdeni
un nosusiniet ar tiru un sausu
mikroskiedras dranu. Mazgasanas
lidzekl|a atlikumi nakamreiz var sabojat
stikla virsmu.

Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltusos atlikumus nedrikst notirit ar
zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
idzigiem skrapésanas rikiem.

+ Jus varat notirtt kalcija traipus

(dzeltenos traipus) uz stikla virsmas ar
komerciali nopérkamo atkalko$anas
agentu ar atkalkoSanas lidzekli,
pieméram, etiki vai citronu sulu.

Ja virsma ir stipri netira, uzklajiet
tinsanas lidzekli uz traipa ar sukli un
uzgaidiet, ldz tas iedarbojas pareizi. Péc
tam notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.
Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas virsmas

Nofiriet plastmasas detalas un krasotas
virsmas ar trauku mazgasanas Iidzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli un
nosusiniet tas ar sausu dranu.




*+ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos tiriSanas lidzek|us. Tie var
sabojat virsmas.

+ NodroSiniet, lai izstradajuma sastavdalu
savienojumi netiktu mitri un ar
mazgasanas [idzekli. Pretéja gadijuma
uz §im Suveém var rasties korozija.

7.2 Tirnsanas piederumi

Nelieciet izstradajuma piederumus trauku
mazgajamaja masina, ja vien lietotaja
rokasgramata nav noradits citadi.

7.3 Vadibas Panela TiriSana

+ Tirot vadibas panelus ar pogas vadibu,
noslaukiet paneli un pogas ar mitru,
mikstu dranu un nosusiniet ar sausu
dranu. Lai notirttu paneli, nenonemiet
pogas un starplikas zem tam. Vadibas
panelis un pogas var but bojati.

+ Tirot terauda panelus ar pogas vadibu,
nelietojiet teérauda firiSanas lidzek|us ap
pogu. Indikatorus ap pogu var izdzést.

* Notiriet skarienjitigos vadibas pane|us
ar mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokésanas funkcija, pirms
vadibas panela fifiSanas iestatiet
taustinu blokésanu. Pretgja gadijuma
taustinus var atklat nepareizi.

7.4 Cepeskrasns iekSpuses
(gatavosanas zonas) tirfiSana

Veiciet tifiSanas darbibas, kas aprakstitas
sadala "Vispariga Tirisanas Informacija”
atbilstosi jasu cepeskrasns virsmas
tipiem.

Cepeskrasns sanu sienu tiriSana
GatavoS$anas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atSkiras atkariba no modela.
Ja ir katalitiska siena, informaciju skatiet
"Kataliskas sienas” sadala.
Jaizstradajums ir stieplu plauktu modelis,
pirms sanu sienu firfiSanas nonemiet
stieplu plauktus. Péc tam pabeidziet

firianu, ka aprakstits sadala "Vispariga
TirSanas Informacija” atbilstosi sanu
sienas virsmas tipam.

Lai nonemtu sanu stieplu plauktus:

1. Nonemiet stieples plaukta priekspusi,
velkot to uz sanu sienas pretéja
virziena.

2. Pavelciet stieplu plauktu pret sevi, lai to
pilniba iznemtu.

3. Lai nomainrttu plauktus, procediiras, kas
tiek veiktas, tos nonemot, ir jaatkarto
attiecigi apgriezta seciba.

7.5 Viegla tirisana ar tvaiku

Tas lauj viegli notirtt netirumus (nepaliek

uz ilgu laiku), ko mikstina cepeskrasns

iekSpusé esosais tvaiks un tGdens pilieni,

kas kondensé€jas krasns iek$€jas virsmas.

1. Iznemiet visus piederumus
cepeskrasns iekSpuse.

2. lelejiet 500 ml Gdens paplaté un
novietojiet to uz cepeskrasns 2.
plaukta.
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3. lestatiet cepeskrasni vieglas tirisanas
ar tvaiku darba rezima un 15 mindtes
darbiniet 100°C temperatira.

Nekavejoties atveriet durvis un noslaukiet

cepeskrasns iekSpusi ar mitru sukli vai

dranu. Atverot durvis, tiks atbrivots tvaiks.

Tas var radit apdegumu risku.

Uzmanieties, atverot durvis.

Noturigiem netirumiem nofiriet

izstradajumu, izmantojot trauku

mazgasanas [idzekli, siltu Gdeni un mikstu
draninu vai stikli un nosusiniet to ar sausu
dranu.

Vienkarsaja tvaika tirisanas

@ funkcija ir paredzéts, ka
pievienotais tidens iztvaiko un
kondensgjas uz cepeskrasns
iekSpuses un cepeskrasns durvim,
lai mikstinatu jasu cepeskrasnt
radusos vieglos netirumus. Uz
cepeskrasns durtinam var
veidoties kondensats, kas péc
cepeskrasns durtinu atvérSanas
var nopilét. PEc cepeskrasns
durvju atvér§anas noslaukiet
kondensatu.

(Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lespéjams, ka tas nav pieejams jlsu
izstradajuma.) Péc kondensata veido$anas
cepeskrasns iekSpusé baseina kanala zem
krasns var veidoties pelke vai mitrums.
Péc lietoSanas noslaukiet So baseina
kanalu ar mitru dranu un péc tam
nosusiniet.

7.6 Pasattirisanas augsta
temperatura

Cepeskrasns ir aprikota ar pirolizes
funkciju. Krasns uzsilst lidz aptuveni
420-480 °C temperaturai un deg, lidz
esosie netirumi parversas pelnos. Var
rasties spécigi dumi. NodrosSiniet labu
ventilaciju. Augstas temperatiras tiriSana
javeic aptuveni ik péc 10 cepeskrasns
lietoSanas reizém.

Visparigi bridinajumi

Karstas virsmas izraisa
apdegumus!

Pasattirisanas laika
nepieskarieties izstradajumam un
turiet bérnus prom no
izstradajuma. Pirms atlikumu
nonemsanas uzgaidiet vismaz 30
mindtes.

+ Pirms pirolizes funkcijas izmantoSanas
nonemiet visus piederumus,
teleskopisko plauktu un sanu plauktus
(ja tadi ir). Ja tie netiks nonemti, tiks
bojati piederumi un sanu stieplu plaukti.

+ Jajusu izstradajumam ir piroizturigi
piederumi (izturigi pret augstas
temperatiras pasattirisanos), Sie
piederumi no cepeskrasns nav jaiznem.
Piederumu sadala ir noradits, vai jusu
piederumi ir piroizturigi. Ja tas nav Tpasi
noradits, jusu piederumi nevares izturet
augstu temperatdru. Lai novérstu
bojajumu radiSanas iespéju, tie ir
jaiznem no cepeskrasns pirms tiriSanas.

* Netiriet durvju blivéjumu. Stikla Skiedras
blivejums ir loti delikats un viegli
sabojajams. Ja durvju blivejums ir
bojats, nomainiet to ar jaunu no
pilnvarota servisa.
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Lai saktu pirolizes funkciju:

1. Iznemiet visus piederumus
cepeskrasns iekSpuse. Modelos ar
stieplu plauktiem neaizmirstiet nonemt
stieplu plauktu.

2. Pirms tinsanas sakSanas notiriet
cepeskrasns argjas virsmas un
cepeskrasni esoSos partikas atlikumus
ar ziepjudeni.

3. lzvélieties funkciju "pirolize” (Pirolize).

= "“P2:00” mirgos displeja. Ja jusu
ierice ir aprikota ar Eco pirolizes
funkciju, vispirms uz 2 sekundem
displeja tiek paradits zinojums
“Pro” un péc tam sak mirgot
P2:00 zinojums.

Ja displeja netiek paradits

@ zinojums “Pro” un péc tam “ECO”
jUsu ierice nav aprikota ar Eco
pirolizes funkciju.

4. Pagrieziet temperatiiras pogu uz
augstako "max" (maksimalo)
temperaturu.

5. Kad tiek sakta pirolizes funkcija,
“P2:00” deg vienmerigi un sak
atpakalskaitisanu. Displeja tiek paradits
pirolizes laiks (2 stundas). Sis laiks ir
nemainigs.

6. Kad péc pirolizes procesa sakuma
krasns sasniedz noteiktu temperatiiru,
taimera displeja paradas [&] simbols, un
krasns durvis nevar atvért. Nespiediet
rokturi, lai atslegtu durvis, kamer
firiSana nav pabeigta un slédzenes
simbols paziid no displeja.

7. Kad tiriSana ir pabeigta, ekrana paradas
“End” (beigas).

8. Kad displeja tiek paradits "End”
uzraksts, pagrieziet funkciju un
temperatiiras pogas 0 (izslegts)
poZzicija, lai pabeigtu procesu.

9. Kad & simbols pazid no displeja,
notiriet atlikusos nosédumus ar
etiklideni.

10.Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
skanas bridinajumu.

Kad pirolizes funkcija bis pabeigta,

@ durvju slédzene bis aktiva, lidz
cepeskrasns atdzisTs Iidz
atbilstoSai temperatirai. Ja
vélaties gatavot Saja laika, displeja
paradisies "H” un gatavoSana
nebds iesp&jama.

Pasattirisanas funkcija ar augstu
temperatiiru — Eko pirolize (Mainas
atkariba no izstradajuma mode]a.
lespéjams, ka tas nav pieejams jusu
izstradajuma.)

v’ Jajusu cepeskrasns nav |oti netira,
iesakam izmantot "Pirolize -
ekonomiskais reZzims" funkciju.
"Pirolize - ekonomiskais reZims"
aiznem mazak laika neka Pirolize"
funkcija. Ja cepeskrasns ir |oti netira,
ar "Pirolize - ekonomiskais reZzims"
funkciju var nepietikt. Tada gadijuma
izvélieties "Pirolize" funkciju.

1. Iznemiet visus piederumus
cepeskrasns iekSpuse. Modelos ar
stieplu plauktiem neaizmirstiet nonemt
stieplu plauktu.

2. Pirms tinsanas sakSanas nofiriet
cepeskrasns argjas virsmas un
cepeskrasnt esoSos partikas atlikumus
ar ziepjudeni.

3. lzvélieties funkciju "pirolize” (Pirolize).

= Pazinojums "P2:00” un “Pro” tiek
radits displeja apm. 2 sekundes un
péc tam sak mirgot P2:00
zinojums

4. Pieskarieties ® vai © taustinam.

= Pazinojums “ECO” tiek radits
displeja apm. 2 sekundes un péc
tam sak mirgot P1:30 zinojums
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5. Pagrieziet temperatiras pogu uz
augstako "max" (maksimalo)
temperaturu.

6. Kad tiek sakta pirolizes funkcija, P1:30
vienmerigi un sak atpakalskaitisanu.
Displeja tiek paradits pirolizes laiks (1,5
stundas). Sis laiks ir nemainigs.

7. Kad péc pirolizes procesa sakuma
krasns sasniedz noteiktu temperatiiru,
taimera displeja paradas [&] simbols, un
krasns durvis nevar atvért. Nespiediet
rokturi, lai atslegtu durvis, kamer
firfiSana nav pabeigta un slédzenes
simbols paziid no displeja.

8. Kad tiriSana ir pabeigta, ekrana paradas
“End” (beigas).

9. Kad displeja tiek paradits "End”
uzraksts, pagrieziet funkciju un
temperatiiras pogas 0 (izslégts)
pozicija, lai pabeigtu procesu.

10.Kad f&] simbols pazid no displeja,

notiriet atlikuSos nosédumus ar
etikudeni.

11.Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
skanas bridinajumu.

Kad pirolizes funkcija bis pabeigta,

@ durvju sledzene biis aktiva, IT1dz
cepeskrasns atdzisTs Ilidz
atbilstoSai temperatirai. Ja
vélaties gatavot Saja laika, displeja
paradisies "H” un gatavosana
nebds iesp€jama.

7.7 Cepeskrasns Durvju TiriSana

Jus varat nonemt cepeskrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos notiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durbju nonemsana” un
"Durvju iek$éjo stiklu nonemsana”. Péec
durvju iekS€jo stiklu nonemsanas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas
lidzekli, siltu tdeni un mikstu draninu vai
stkli, un nosusiniet tos ar sausu dranu. Lai
noverstu kalka atlikumus, kas var veidoties
uz cepeskrasns stikla, noslaukiet stiklu ar
etiki un noskalojiet.

Cepeskrasns durvju un stikla
fifiSanai nelietojiet spécigus
abrazivus tirisanas lidzek]us,

metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.

Cepeskrasns durvju nonemsana
1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Atveriet skavas prieks€jo durvju engu
ligzda pa labi un pa kreisi, spiezot tos
uz leju, ka paradits attéla.

3. Engu veidi atskiras (A), (B), (C) atkariba
no izstradajuma modela. Nakamajos
attélos paradits, ka atvért katra veida
enges.

4. (A) tipa enges ir pieejamas parastajos
durvju tipos.

A
/

5. (B) tipa enges ir pieejamas viegli
aizveramajos durvju tipos.

6. (C) tipa enges ir pieejamas miksti
atveramas/aizveramas durvju tipos.

7. Novietojiet cepeskrasns durvis
pusatverta stavokili.
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8. Pavelciet nonemtas durvis uz augsu, lai
tas atbrivotu no labas un kreisas enges
un nonemtu.

Lai nomainttu durvis, proceddras,
kas tiek veiktas, tas nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta seciba.

Uzstadot durvis, noteikti aizveriet
engu ligzdas skavas.

7.8 Cepeskrasns durvju iekseja stikla
nonemsana

TiriSanai var nonemt izstradajuma
priek$ejo durvju ieksgjo stiklu.

1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Pavelciet plastmasas detalu, kas
piestiprinata priek$ejo durvju augsejai
dalai, pret sevi, vienlaikus nospiezot
spiediena punktus abas detalas puses,
un nonemiet to.

51234
1 leksgjais 2 Otrais
stikls ieksgjais
stikls
3 Tresais 4 Argjais
iek$€jais stikls
stikls
5 Plastmasas
stikla slots
apakséjais

3. Ka paradits attéela, viegli paceliet iek$€jo
stiklu virziena "A" un pec tam nonemiet,
velkot virziena uz 'B".

4. Atkartojiet to pasu procesu, nonemot
otro un treso stiklu.
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Pirmais durvju pargrupésanas solis ir otra
un tresa stikla (2, 3) nomaina. Ka paradits
attéla, novietojiet stikla slipo maluy, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas slipoto
malu.

Otra un tresa ieksgja stikla
piestiprinasanas secibai nav nozimes, jo
tie ir savstarpégji aizvietojami.

Piestiprinot iek$gjo stiklu (1), pievérsiet
uzmanibu, lai stikla iespiesta puse bitu
novietota uz otra iek$€ja stikla. Ir svarigi
novietot visu iek$ejo stiklu apaksejos
stlrus, lai tie saskartos ar apakséjam
plastmasas spraugam (5). Bidiet
plastmasas detalu ramja virziena, lidz
atskan "klik§ka" skana.

Pec tiriSanas visi stikli ir jasamonté
no jauna.

7.9 Cepeskrasns Lampas TiriSana

Ja cepeskrasns lampas stikla durvis
gatavoSanas vieta k|Ust netiras, notiriet ar
trauku mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni un
mikstu draninu vai sukli un nosusiniet ar

sausu dranu. Cepeskrasns lampas atteices

gadijuma varat nomaintt cepeskrasns

lampu, ievérojot sekojosas sadalas.

Cepeskrasns lampas nomaina

Visparigi Bridinajumi

+ Lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska pirms cepeskrasns
lampas nomainas, atvienojiet produktu
un uzgaidiet, lldz cepeskrasns atdziest.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

+ So cepeskrasni darbina kvélspuldze,
kuras jauda ir mazaka par 40 W,
augstums ir mazaks par 60 mm,
diametrs ir mazaks par 30 mm, vai
halogéna spuldze ar G9 ligzdam, kuras
jauda ir mazaka par 60 W. Lampas ir
piemérotas darbam temperatra virs 300
°C. Cepeskrasns lampas ir pieejamas
pilnvarotajos servisos vai licencétos
tehnikos. Sis produkts satur G energijas
klases lampu.

+ Lampas novietojums var atskirties no
attela paradita.

+ Saja izstradajuma izmantota lampa nav
piemeérota izmantoSanai majas telpu
apgaismojumam. Sis lampas mérkis ir
palidzet lietotajam redzét partikas
produktus.

+ Saja izstradajuma izmantotajam
lampam jaiztur arkartigi fiziski apstakli,
piemé&ram, temperatira virs 50°C.

Ja jisu cepeskrasni ir apala lampa,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

2. Nonemiet stikla parsegu, pagriezot to
preteji pulkstenraditaja virzienam.

Pro—

A

~

>

3. Jajisu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradits attela zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradrts attél3,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu.

LV /81



3. Ar skrivgriezi paceliet lampas stikla
apvalku. Vispirms iznemiet skravi, ja
jusu izstradajuma kvadratveida lampai
ir skrave.

4. Jajusu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradits attéla zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradrts attél3,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir

4. Uzlieciet atpakal stikla vaku. modelis, izvelciet to, ka paradits attél3,
Ja jusu cepeskrasni ir kvadratveida un nomainiet to ar jaunu.
lampa,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

2. Nonemiet stieplu plauktus saskana ar
aprakstu.

5. Uzlieciet atpakal stikla parsegu un
stiep|u plauktus.

8 Problemu novéersana

Ja péc Saja sadala sniegto noradijumu Produkts nedarbojas.
izpildes probléma joprojam pastav, + Dro8$inatajs var biit bojats vai izdedzis.
sazinieties ar pardevéju vai pilnvarotu >>> Parbaudiet drosinatajus drosinataju
servisu. Nekad nemeginiet pats salabot kasté. Ja nepieciesams, nomainiet tos
savu izstradajumu. vai atkartoti aktivizgjiet tos.
Cepeskrasns darbibas laika izpliist tvaiks. ~ * lerice nedrikst bit pievienota (iezemétai)
. Darbibas laika ir normali redz&t tvaikus. kontaktligzdai. >>> Parbaudiet, vai ierice
>>> T3 nav klida. ir pievienota kontaktligzdai.

+ (Jajusu iericei ir taimeris) Vadibas
panela taustini nedarbojas. >>> Ja jusu
izstradajumam ir taustinu blokeésana, tas
var but iespgjots, atsp€jojiet taustinu
blokesanu.

Cepeskrasns apgaismojums nedeg.

+ Cepeskrasns lampa var bt bojata. >>>
Nomainiet cepeskrasns lampu.

Gatavosanas laika paradas udens pilieni

+ Gatavo$anas laika radrtais tvaiks,
saskaroties ar aukstam virsmam arpus
izstradajuma, kondensé€jas un var veidot
ddens pilienus. >>> Ta nav kluda.

Kamer izstradajums sasilst un atdziest, ir

dzirdamas metala skanas.

+ Metala dalas karséjot var izplesties un
radit skanas. >>> Ta nav kl|tda.
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+ Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
elektrotikls darbojas, un parbaudiet
droSinatajus drosinataju karba. Ja
nepiecieSams, nomainiet drosinatajus
vai atkartoti aktivizgjiet tos.

Cepeskrasns nesilda.

+ Cepeskrasns var nebit iestatita uz
noteiktu gatavoSanas funkciju un/vai
temperatiru. >>> lestatiet cepeskrasni
uz noteiktu gatavo$anas funkciju un/vai
temperaturu.

+ Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
elektrotikls darbojas, un parbaudiet
droSinatajus drosSinataju karba. Ja
nepiecieSams, nomainiet droSinatajus
vai atkartoti aktivizejiet tos.
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