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Laipni ludzam!

Cienijamo klient!

paldies, ka izvelejaties Beko izstradajumu. Més vélamies, lai jusu izstradajums, kas razots
ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Tapéc pirms
izstradajuma lietoSanas ripigi izlasiet So rokasgramatu un jebkuru citu sniegto
dokumentaciju.

Nemiet vera visu lietotaja rokasgramata sniegto informaciju un bridinajumus. Tada veida
jus sevi un savu izstradajumu pasargasit no iesp&jamiem riskiem.

Saglab3jiet lietotaja rokasgramatu. Ja jus nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet to
lldzi. JUsu izstradajuma garantijas nosacijumi, lietoSanas un problému novérsanas
metodes ir noraditas Saja rokasgramata.

Simboli un to apraksti lietotaja rokasgramata:

Apdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

@ Svariga informacija vai noderigi lietosanas padomi.

Izlasiet lietotaja rokasgramatu.

L[

f Bridinajums par karstu virsmu.

PAZINOJU Apdraudéjums, kas var radit materiala kaitéjumu izstradajumam vai ta videi.
MS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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A 1 Drosibas noteikumi

Paredzetais

A1 1
lietojums

- Sis produkts ir paredzéts

- Saja sadala ir ietverti drogibas
noradijumi, kas nepiecieSami,
lai noverstu miesas bojajumu

vai materialu bojajumu risku.
Jaizstradajums tiek nodots
kadai citai personigai
lietoSanai vai lietotai
izmantosanai, janodod art
lietotaja rokasgramata,
produkta etiketes un citi
attiecigie dokumenti un
detalas.

Musu uznemums nav atbildigs
par bojajumiem, kas var
rasties, ja netiek ieveroti Sie
noradijumi.

Neieverojot Sos noradijumus,
garantija zaudé spéku.
UzstadiSanas un remonta
darbus vienmér veic razotajs,
pilnvarotais serviss vai
importétaja uznémuma
nozimeta persona.
Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas un piederumus.
Nelabojiet vai nemainiet
nevienu izstradajuma
sastavdalu, ja vien tas nav
skaidri noradits lietotaja
rokasgramata.

* Neveiciet izstradajuma
tehniskas izmainas.
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lietoSanai majas. Tas nav
piemeérots komercialai
lietoSanai.

Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vidés. Sis produkts ir
paredzeéts lietosanai
majsaimniecibas un veikalu,
biroju un citu darba vidi
personala virtuves.
BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto tikai
édiena gatavosSanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
meérkiem, pieméram, telpas
sildisanai.

Cepeskrasni var izmantot
partikas atkausésanai,
cepSanai un grileésanai.

So izstradajumu nedrikst
izmantot sildiSanai, plaksnu
sildiSanai, zavesanai,
piekarinot dvielus vai drébes
uz roktura.

1.2 Bernu, neaizsargata
cilveka un
majdzivnieku drosiba

- So izstradajumu var lietot bérni

no 8 gadu vecuma un cilveki,
kuriem ir nepietiekami



attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmacitti par izstradajuma
drosu lietoSanu un bistamibu.
Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. Tirisanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt bérni, ja
vien kads vinus neuzrauga.
So izstradajumu nedrikst lietot
cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
spéjam (ieskaitot bérnus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepiecieSamas
instrukcijas.

Bérni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespélgjas ar izstradajumu.
Elektropreces ir bistamas
bérniem un majdzivniekiem.
Bérni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu, kapt
uz ta vai iek|ut taja.

Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus bérni var
aizsniegt.

BRIDINAJUMS: Lietosanas
laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bérnus no izstradajuma.
Glabajiet iepakojuma
materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav
savaino$anas un
nosmaksanas risks.

- Kad durvis ir atvértas, nelieciet

uz tam smagus priekSmetus
un nelaujiet bérniem sédét uz
tam. Jus varat izraisit
cepeskrasns apgasanos vai
sabojat durvju enges.

Bérnu drosibas dé| pirms
atbrivo$anas no izstradajuma
sagrieziet stravas
kontaktdaksu un padariet
izstradajumu nederigu
lietoSanai.

/\1.3 Elektriska drosiba

* Pievienojiet izstradajumu
iezemeétai kontaktligzdai, kuru
aizsarga droSinatajs, kas
atbilst pasreizéejiem
parametriem, kas noraditi datu
plaksnité. Lieciet zeméjuma
uzstadisanu veikt kvalificetam
elektrikim. Nelietojiet
izstradajumu bez zemé&juma
saskana ar vietéjiem/
nacionalajiem noteikumiem.
Izstradajuma spraudnim vai
elektriskajam savienojumam
jaatrodas viegli pieejama vieta
(kur to neietekmés plits
liesma). Ja tas nav iesp&jams,
elektriskaja instalacija, kurai
izstradajums ir pievienots,
jabut mehanismam
(drosinatajam, slédzim,
atslégai, slédzim utt.), ievérojot
elektriskos noteikumus un
atdalot visus polus no tikla.
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* InstaléSanas, remonta un
transportésanas laika
izstradajumu nedrikst
pievienot kontaktligzdai.

* Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
vertibam, kas noraditas datu
plaksnite.

+ Ja jusu izstradajumam nav
stravas kabela, izmantojiet
tikai stravas kabeli, kas
aprakstits sadala "Tehniskas
specifikacijas".

* Nepievienojiet stravas kabeli
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu uz
stravas kabela. Stravas kabeli
nedrikst saliekt, saspiest un
nonakt saskare ar jebkuru
siltuma avotu.

+ Cepeskrasns aizmuguréja
virsma klUst karsta, kad ta tiek
izmantota. Stravas vadi
nedrikst pieskarties
aizmugures virsmai,
savienojumi var tikt bojati.

* Nelieciet elektriskos kabelus
cepeskrasns durvis un
nelieciet tos virs karstam
virsmam. Pret€ja gadijuma
kabela izolacija var izkust un
izraistt ugunsgreku
Issavienojuma dél.

« Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Nelietojiet sagrieztus
vai bojatus kabelus vai
starpkabelus.

Ja stravas kabelis ir bojats, tas
jamaina razotajam,
pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importétaja uznemumes, lai
noverstu iesp&jamos riskus.
BRIDINAJUMS: Pirms
cepeskrasns lampas nomainas
noteikti atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla, lai
izvairitos no elektriskas
stravas trieciena. Atvienojiet
izstradajumu no stravas avota
vai izslédziet drosinataju to
karba.

Jajusu izstradajumam ir stravas

kabelis un kontaktdaksa:

* Nepievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas ir valiga,
iznakusi no kontaktligzdas, ir
salauzta, netira, taukaina, ar
udens kontakta risku
(pieméram, tdens, kas var
noplist no letes).

* Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!
Nekad neatvienojiet
kontaktdaksu, velkot aiz
kabela, vienmeér izvelciet to,
turot aiz kontaktdaksas.
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« Parliecinieties, vai
izstradajuma spraudnis ir drosi
pievienots kontaktligzdai, lai
izvairitos no izliekSanas.

f 1.4 Transportesanas
drosiba

+ Pirms izstradajuma
transportésanas atvienojiet to
no elektrotikla.

* |zstradajums ir smags, tas
japarvieto vismaz diviem
cilvekiem.

* Nelietojiet durvis un/vai rokturi
izstradajuma parvadasanai vai
parvietosanai.

* Nelieciet uz izstradajuma citus
priekSmetus un parvietojiet to
vertikali.

+ Jajums ir nepiecieSams
transportét izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpléves
iepakojuma materialu vai biezu
kartonu un ciesi to pielimegjiet.
CieSi nostipriniet izstradajumu
ar lenti, lai netiktu bojatas
izstradajuma nonemamas vai
kustigas dalas un
izstradajums.

Parbaudiet izstradajuma
kopé€jo izskatu, lai redzétu, vai
nav bojajumu, kas varétu bat
radusies transportésanas
laika.

A1.5 Instalacijas Drosiba

* Pirms izstradajuma
uzstadiSanas parbaudiet, vai
taja nav bojajumu. Ja
izstradajums ir bojats,
neuzstadiet to.

* Neuzstadiet izstradajumu
siltuma avotu tuvuma
(radiatori, cepeskrasnis utt.).

* Turiet visu izstradajuma
ventilacijas kanalu apkartni
atvertu.

* Lai novérstu parkarsanu,
izstradajumu nedrikst uzstadit
aiz dekorativam durvim.

A] .6 Lietosanas Drosiba

* Parliecinieties, vai
izstradajuma ir izslégtas péc
katras lietoSanas reizes.

+ Ja ilgstosi nelietosiet
izstradajumu, atvienojiet to no
stravas avota vai izslédziet
drosSinataju karba.

* Nedarbiniet bojatu
izstradajumu, vai ar
traucéjumiem. Ja tadi ir,
atvienojiet izstradajuma
elektribas/gazes
savienojumus un piezvaniet
pilnvarotajam servisam.

* Nelietojiet izstradajumu ar
nonemtu vai ieplaisajusu
prieksejo durvju stiklu.
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* Neuzkapiet uz izstradajuma, lai
kaut ko sasniegtu vai kadu citu
iemeslu dé|.

* Nekad nelietojiet izstradajumu,
ja alkohola un/vai narkotiku
lietoSana ir traucéjusi jusu
spriestspéju vai koordinaciju.

* Var uzliesmot viegli
uzliesmojosi priekSmeti, kas
tiek tureti gatavosanas vieta.
Nekad neuzglabajiet
uzliesmojosus priekSmetus
gatavosanas vieta.

+ Cepeskrasns rokturis nav
dvielu zavétajs. Lietojot
izstradajumu, nepakariet uz
roktura dvielus, cimdus vai
ldzigus tekstilizstradajumus.

+ Atverot un aizverot durvis,
izstradajuma durvju enges
kustas un var iestrégt. Atverot/
aizverot durvis, neturiet tas aiz
engem.

AI .7 Bridinajumi par

Temperaturu

+ BRIDINAJUMS: Izstradajuma
pieejamas dalas lietoSanas
laika bus karstas. Jauzmanas,
lai nepieskartos
izstradajumam un
sildelementiem. Bérnus, kas
jaunaki par 8 gadiem, nedrikst

tuvinat izstradajumam bez
pieaugusa uzraudzibas.

* Nenovietojiet uzliesmojosus/
spradzienbistamus materialus
izstradajuma tuvuma, jo ta
malas bus karstas.

« Ta ka var izdaltties tvaiks,
aizsargajieties, atverot
cepeskrasns durvis. Tvaiks var
apdedzinat roku, seju un/vai
acis.

+ Darbibas laika izstradajums
var sakarst. Jauzmanas, lai
nepieskartos karstam dalam,
cepeskrasns iekSpusei un
sildelementiem.

* Vienmer lietojiet
karstumizturigus cepeskrasns
cimdus, kamer edienu
ievietojat karsta cepeskrasni
vai iznemat no karstas
cepeskrasns utt.

A1 .8 Piederumu lietosana

- Ir svarigi, lai stiep|u rezgis un
paplate butu pareizi novietoti
uz stieplu plauktiem. Lai iegUtu
sikaku informaciju, skatiet
sadalu "Piederumu
lietoSana".

+ Piederumi var sabojat durvju
stiklu, aizverot izstradajuma
durvis. Vienmeér bidiet
piederumus lidz gatavosSanas
vietas galam.
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1.9 Gatavosanas
drosiba

Esiet piesardzigs, lietojot
alkoholiskos dzérienus savos
traukos. Alkohols augsta
temperatura iztvaiko un var
izraistt aizdegsanos, jo,
nonakot saskare ar karstam
virsmam, tas var aizdegties.
Ediena atkritumi, ella utt.
gatavosSanas vieta var
aizdegties. Pirms gatavosSanas
notiriet lielus netirumus.
Saindeésanas ar partiku risks:
Nelaujiet édienam nostavéties
cepeskrasnrilgak par 1 stundu
pirms vai péc gatavosanas.
Preteja gadijuma var tikt
izraistta saindésanas ar partiku
vai slimibas.

Cepeskrasni nekarséjiet
slegtas formas un stikla
burkas. Spiediens, kas veidojas
skarda/burka, var izraisit tas
parspragsanu.

levietojiet taukus necaurlaidigu
papiru virtuves trauka vai uz
cepeskrasns piederumiem
(paplates, stiep|u rezga utt.) ar
édienu un ievietojiet uzkarséta
cepeskrasni. Nonemiet visus
parliekos taukus necaurlaidiga
papira gabalus, kas parkaras
no piederuma vai trauka, lai
izvairitos no pieskarsanas
cepeskrasns sildisanas
elementiem. Nekada gadijuma

nelietojiet taukus necaurlaidigu

papiru cepeskrasns
temperatura, kas ir augstaka
par maksimalo lietoSanas
temperaturu, kura noradita uz
taukiem necaurlaidiga papira.
Nekada gadijuma nelieciet
taukus necaurlaidigu papiru uz
cepeskrasns pamatnes.
* Nenovietojiet cepsanas
paplates, traukus vai aluminija
foliju tiesSi cepeskrasns
apaksdala. Uzkratais karstums
var sabojat cepeskrasns
apakséjo dalu.
GrileSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Karstas
virsmas var izraisit
apdegumus!
Grilesanai nepiemeérots édiens
rada ugunsbistamibu. Grilgjiet
tikai tos eédienus, kas ir
piemeéroti spécigai grila ugunij.
Nelieciet eédienu arT parak talu
grila aizmuguré. STir karstaka
vieta, un tauki var aizdegties.

A1 .10 Tvaika Sistema

+ Gatavojot edienu ar tvaiku,
durvju atvérsana var izraisit
tvaika izpludi, radot apdegumu
risku. Uzmanieties, atverot
durvis.

+ Ja péc gatavosanas,
izmantojot tvaiku, cepeskrasni
paliek mitrums, tas var izraisit
koroziju. Péc gatavoSanas
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laujiet cepeskrasnij nozat. ligu
laiku neuzglabajiet mitru
edienu cepeskrasni.

Iznemot édienu péc
gatavosanas tvaika, no
piederumiem var izplust karsts
skidrums, uzmanieties.
Gatavojot ar tvaiku palidzibu,
ieteicams pievienot tik daudz
udens, cik ir noradits
gatavosanas tabula.
Nelietojiet destiletu vai filtretu
ddeni. Izmantojiet tikai
sagatavotu tdeni. Udens vieta
nelietojiet viegli uzliesmojosus,
alkoholiskus vai cietus dalinu
skidumu.

Gatavosanas laika nelietojiet
piederumus, kas var korodét
no tvaika.

Apkopes un

A] 11
Tirisanas Drosiba

Pirms izstradajuma tiriSanas
uzgaidiet, lidz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraistt apdegumus!

Nekada gadijuma nemazgajiet
izstradajumu, izsmidzinot vai
uzlejot uz ta udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena
risks!

Izstradajuma tirisanai
neizmantojiet tvaika tiritajus, jo
tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

* Lai notiritu cepeskrasns
priek$éjo durvju stiklu/(ja tads
ir) cepeskrasns augséjo stiklu,
nelietojiet spécigus abrazivus
tiriSanas lidzeklus, metala
skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus. Sie materiali var
izraisit stikla virsmu
saskrapésanu un bojasanu.

+ Vadibas panelim vienmer jabut
tiram un sausam. Mitra un
netira virsma var radit funkciju
izpildes problémas.

+ Cepeskrasns apaksdalas
tinsanai nelietojiet tiriSanas
lidzeklus, kas satur skabes vai
hloridus. Netiriet, nokasot
kalki, kas var veidoties uz
cepeskrasns pamatnes.
Preteja gadijuma izstradajuma
pamatne tiks sabojata.

+ Lai nonemtu kalkakmeni, kas
var but radies cepeskrasns
pamatnes baseina péc
gatavosanas ar tvaiku un
tvaika tinsanas, ik péc 2 vai 3
darbibas reizém pievienojiet
cepeskrasns pamatnes
baseina udenim 350 ml galda
etika (etika skabums nedrikst
parsniegt 6%) un nogaidiet 30
minutes. Pec 30 minutem
notiriet So vietu ar mikstu,
mitru dranu un nosusiniet ar
sausu dranu.
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+ Atkariba no t3, cik biezi notiek
gatavosana ar tvaiku un tvaika
tiriSanas darbibam un
izmantota tdens cietibas,
cepeskrasns pamatné var
rasties kalkakmens plankumi.

2 Vides instrukcijas

+ Lai noverstu katlakmens
traipus, kas var rasties uz
ramja péc gatavosanas ar
tvaiku, cepeskrasni ieteicams
tirtt ar etikGdeni un dranu.

2.1 Atkritumu direktiva

2.1.1 Atbilstiba WEEE direktivai un
atkritumu utilizacijai

Siierice atbilst ES WEEE direkfivai

(2012/19/ES). Sim produktam ir elektrisko

un elektronisko iericu atkritumu
klasifikacijas simbols (WEEE).

Siierice ir izgatavota no

augstas kvalitates detalam un

materialiem, kurus var atkartoti

izmantot un kas ir pieméroti

atkartotai parstradei. Tapec
L péc ta kalposanas laika beigam
neatbrivojieties no izstradajuma kopa ar
parastajiem sadzives un citiem
atkritumiem. Nogadajiet to savaksanas
punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Par Siem savakSanas punktiem
varat jautat vietéjai administracijai. Pareiza
ierices utilizacija palidz novérst negativas
sekas videi un cilveku veselibai.

Atbilstiba RoHS direktivai:

Jusu iegadatais izstradajums atbilst ES
RoHS direktivai (2011/65/ES). Tas nesatur
kaitigus un aizliegtus materialus, kas
noradrti direktiva.

2.2 Informacija par iepakojumu

lerices iepakojuma materiali ir razoti no
parstradajama materiala saskana ar valsts
vides likumiem. Neatbrivojieties no

iepakojuma atkritumiem kopa ar sadzives
vai citiem atkritumiem, nogadajiet tos
vietgjo varas iestazu noraditajos
iepakojuma materialu savak$anas punktos.

2.3 leteikumi Energijas TaupiSanai

Saskana ar ES 66/2014 informaciju par
energoefektivitati var atrast produkta ¢ek3,
kas tiek piegadats kopa ar produktu.

Sie ieteikumi palidzés jums izmantot

izstradajumu ekologiska un energoefektiva

veida:

+ Pirms ceps$anas atkausét sasaldétu
edienu.

+ Cepeskrasni izmantojiet tumsus vai
emaljétus traukus, kas labak parvada
siltumu.

+ Jatas noradits recepté vai lietotaja
rokasgramata, vienmeér uzkarsegjiet.
CepsSanas laika neatveriet cepeskrasns
durvis biezi.

+ Laiilgstosi ceptu édienu, izslédziet
izstradajumu 5 lidz 10 mindtes pirms
cep$anas beigu laika. JUs, izmantojot
atlikuso siltumu, varat ietauprt l1dz 20%
elektroenergijas.

+ Centieties cepeskrasni pagatavot vairak
neka vienu dienu vienlaikus. Jus varat
gatavot édienu vienlaikus, novietojot
divus gatavos$anas traukus uz rezga
plaukta. Turklat, ja édienu gatavojat vienu
péc otra, tas ietaupTs energiju, jo
cepeskrasns nezaudés siltumu.
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3 Jusu izstradajums

3.1 lIzstradajuma ievads

s ———
10 <« ]
®
9« p2*
>3'k~k
4
8 < >
7 4 J)
=R
N > 5
\

[ I

] > 6

1 Vadibas panelis
3 Stieplu plaukti

5 Durvis
7 Udens baseins édiena gatavos$anai ar
tvaiku

9 Augse€jais silditajs

3.2 Produkta vadibas panelis levads
un lietosana

Saja sadala varat atrast produkta vadibas
panela parskatu un pamata lietojumus.

Atkariba no izstradajuma veida attéli un
dazas funkcijas var atskirties.

2 Lampina

4 Ventilatora motors (aiz térauda
plaksnes)

6 Rokturis

8 Plaukta pozicija

10 Ventilacijas caurumi
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3.2.1 Control Panel

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Funkcijas izvéles poga
3 Temperatira izvéles poga

Jair poga (i), kas kontrolé jasu produktu,
dazos mode|os $1/8T poga (-as) var bt
tada, ka tie iznak, kad tie ir nospiesti
(apraktas pogas). Lai iestatijumi batu
izgatavoti ar Sim pogam, vispirms
iespiediet attiecigo pogu un izvelciet pogu.
Péc pielagosanas vélreiz iespiediet to un
nomainiet pogu.

3.2.2 Cepeskrasns vadibas panela
ievieSana
Funkcijas izvéles poga
Cepeskrasns darbibas funkcijas varat
izveléties ar funkciju izveles pogu. Lai
izvélétos, pagrieziet pa kreisi/pa labi no
aizvertas (augs$éjas) pozicijas.
Temperaturas poga
Jus varat izvéléties temperatiru, kuru
vélaties pagatavot, izmantojot
temperaturas pogu. Pagrieziet
pulkstenraditaja virziena no aizvérta
(augseja) stavokla, lai izveletos.
Cepeskrasns iekséjas temperatiiras
indikators
Cepeskrasns iekSejo temperatiru varat
saprast no temperatiras simbola taimera
displeja. Temperaturas simbols paradas
displeja, kad sakas gatavosana, un
temperaturas simbols pazud, kad ierice
sasniedz iestatito temperatiru. Kad
temperatura cepeskrasni nokritas zem
iestatitas temperaturas, temperaturas
simbols atkal paradas.

I
2

2 Taimeris

Taimeris

O Qoom <@

D L g
© ® &

a
A

NR =)
oD P

v v v v
1 2 3 4 5

Trauksmes tausting

Laika iestatiSanas taustins
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustin$
lestatijumu tausting

oA W N =

Taustinu blokésanas taustins
Displeja simboli
: Cepsanas laika simbols

clo

: CepSanas beigu laika simbols *
: Trauksmes simbols
: Spilgtuma simbols

: Taustinu blokésanas simbols

: Temperaturas simbols

: Skaluma limena simbols

: Durvju blokéSanas simbols *

*Mainas atkariba no izstradajuma modela. lespgjams,
ka tas nav pieejams jusu izstradajuma.

3.3 Cepeskrasns darbibas funkcijas

Funkciju tabula ir paraditas darbibas
funkcijas, kuras varat izmantot sava
cepeskrasni, un augstaka un zemaka
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temperatra, ko var iestatit §im funkcijam.

Seit redzamo darbibas reZimu seciba var

atskirties no jusu izstradajuma izkartojuma.

Funkcija Temperatiiras
s Funkcijas apraksts diapazons Apraksts un lietoSana
simbols (°C)
-U— Y= = . . TP . .
PargN Cepeskrasns lampa . Cepe§kr§1sn| nedar_bOJas neviens silditajs. ledegas tikai
| cepeskrasns lampina.
Cepeskrasns nav uzkarséta. Darbojas tikai ventilators (uz
aizmuguréjas sienas). Saldéta partika ar granulam tiek Iéni
o Darbiba ar ventilatoru - atkauséta istabas temperatiira, pagatavota tiek atdzeséta.
Laiks, kas nepiecieSams vesela galas gabala atkausésanai, ir
ilgaks neka partikas produktiem ar graudiem.
— Ediens tiek uzsildits vienlaikus no aug$as un apaksas.
Augs$éjas un apakséja . Piemérots kiikam, konditorejas izstradajumiem vai kakam un
sildisana sautéjumiem cepsanas veidnés. Edienu gatavosana notiek ar
vienu paplati.
| S—
— leslégta tikai zemaka apkure. Tas ir piemérots €dieniem, kuru
= Apakséja sildisana * apaksdala ir jaapbrinina. ST funkcija ir jaizmanto arf vienkarsai
Y tifi$anai ar tvaiku.
LS
Ventilatora atbalstita Karstais gaiss, ko uzsilda augséjais un apakséjais silditajs, tiek
% apakseja/augseja * vienadi un atri sadalits visa cepeskrasni ar ventilatoru. Edienu
— sildiSana gatavoSana notiek ar vienu paplati.
Karstais gaiss, ko uzsilda ventilatora silditajs, tiek vienmérigi
) A . un atri sadalits visa cepeskrasni ar ventilatoru. Tas ir
Ventilatora sildiSana Lo PO s .
piemérots gatavosanai vairakas paplatés dazados plauktu
limenos.
® Picas funkcija . A'pakfejals §I|dITaJS un venjllatqra apsilde darbojas. Tas ir
piemérots picas pagatavos$anai.
—_— Darbojas aug$éjas apkures, apakséjas apkures un ventilatora
\"4 sildisanas funkcijas. Katra cepama produkta puse tiek
@ “3D” funkcija * pagatavota vienadi un atri. Edienu gatavosana notiek ar vienu
— paplati. St funkcija ir jaizmanto arT édiena gatavosanai ar
tvaiku.
Pilns grils . Lielais grils uz cepeskrasns griestiem darbojas. Tas ir

piemérots griléSanai lielos daudzumos.
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Ventilatora atbalstits

%

Karstais gaiss, ko uzsilda mazais grils, ar ventilatoru atri tiek
izplatits cepeskrasni. Tas ir piemérots mazaku daudzumu

zems grils e
grilesanai.
A Visi cepeskrasns silditaji darbojas. So darbibas funkciju
A Bisters izmanto, lai atri uzsilditu cepeskrasni lidz vajadzigajai

temperatarai (priek$sildisana). Neizmantojiet to édiena
gatavosanai.

Uzturét siltu

&

To izmanto, lai ilgstosi uzturetu edienu temperatur, kas ir
gatava lietoSanai.

* Jasu produkts darbojas temperatiras
diapazona, kas noradits uz temperatiras
pogas.

3.4 Produktu piederumi
Jusu izstradajumam ir dazadi piederumi.

Saja sadala ir pieejams piederumu apraksts

un pareizas lietoSanas apraksti. Atkariba
no izstradajuma modela piegadatais
piederums atskiras. Visi lietotaja
rokasgramata aprakstitie piederumi jusu
izstradajuma var nebdt pieejami.

Stieplu grils

To izmanto cepama, cepama un sautéjama
édiena ceps$anai vai novietoSanai vélamaja
plaukta.

@ lerices iekSpusé esosas paplates

Tas neietekmé funkcionalitati.

atdzeseéta.

var deformeéties karstuma ietekme.

Deformacijas pazud, kad paplate ir

Modelos ar stieplu plauktiem :

Standarta paplate

To izmanto konditorejas izstradajumu,
saldetu partikas produktu un lielu gabalu
cepsanai.

Dzila paplate
To izmanto konditorejas izstradajumiem,

lielu gabalu ceps$anai, suligiem édieniem vai

plustosu ellu savaksanai griléSanas laika.

Modelos bez stieplu plauktiem :

3.5 Produkta piederumu izmantoSana

Edienu gatavosanas plaukti

Gatavosanas zona ir 5 plauktu novietojuma
lTmeni. Plauktu secibu var redzét art
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Modelos ar stieplu plauktiem :

Stieplu reZga novieto$ana uz gatavosanas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir [oti svarigi pareizi novietot rezgi uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot stiep|u
rezgi uz vélama plaukta, atvértajai dalai
jaatrodas priekSpusé. Lai pagatavotu labak,
stiep|u reZgis janostiprina uz stieplu
plaukta pieturas punkta. Tas nedrikst
Skersot pieturas punktu, lai saskartos ar
cepeskrasns aizmuguréjo sienu.

Modelos bez stieplu plauktiem :

Ir |oti svarigi pareizi novietot stiep|u rezgi
sanu plauktos. Stiep|u rezgim ir viens
virziens, novietojot to uz plaukta. Novietojot
stiep|u rezgi uz vélama plaukta, atvértajai
dalai jaatrodas priek$pusé.

S - 7

~ 44
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%

=

=

~
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=
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Paplates novietosana uz gatavosanas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir ar1 svarigi pareizi novietot paplates uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turésanai
paredzétajai pusei jaatrodas priekSpuse.
Lai pagatavotu labak, paplate janostiprina
uz stiep|u plaukta aiztures kontaktligzdas.
Tas nedrikst iet pari apturéSanas
kontaktligzdai, lai saskartos ar cepeskrasns
aizmugurgjo sienu.

Modelos bez stieplu plauktiem :

Ir svarigi arT pareizi novietot paplates sanu
plauktos. Paplatei ir viens virziens,
novietojot to uz plaukta. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turésanai
paredzétajai pusei jaatrodas priekSpuse.
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Stieplu rezga apturésanas funkcija

Ir apturésanas funkcija, kas novers stieplu
rezga izgasanos no stiep|u plaukta.
Izmantojot So funkciju, jas varat viegli un
drosi iznemt &dienu. Nonemot stieplu rezgi,
varat to vilkt uz prieksu, I1dz tas sasniedz
apstasanas punktu. Lai to pilntba nonemtuy,
jums japarvar Sis punkts.

Modelos ar stieplu plauktiem :

Paplates apturesanas funkcija -Modelos
ar stieplu plauktiem

Ir arT apturéSanas funkcija, kas novers
paplates izgasanos no stieplu plaukta.
Nonemot paplati, atlaidiet to no
aizmugures aiztures ligzdas un velciet to

pret sevi, lidz ta sasniedz priek$€jo pusi. Lai
to pilniba nonemtu, jums ir japarvar st
apturésanas ligzda.

Pareiza stieplu rezga un paplates
novietosana uz teleskopiskajam sliedem-
Modeli ar stieplu plauktiem un
teleskopiskajiem modeliem

Pateicoties teleskopiskajam sliedem,
paplates vai stieplu rezgi var viegli uzstadit
un nonemt. Izmantojot paplates un stiep|u
rezgus ar teleskopisko sliedi, jaraugas, lai
tapas teleskopisko sliezu priekSpusé un
aizmuguré atpustos pret grila un paplates
malam (paradits attéla).
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3.6 Tehniskas specifikacijas

Visparigas specifikacijas

Izstradajuma argjie izméri (augstums/platums/dzilums)

(mm) 595 /594 /567

Cepeskrasns uzstadisanas izméri (augstums/platums/

dzilums) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spriegums/frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Izmantotais kabela tips un griezums/piemérots

o o 2 min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
lietoSanai izstradajuma

Kopéjais energijas patérins (kW) 3,3

Cepeskrasns tips Daudzfunkciju cepeskrasns

Pamati: Informacija par méajas tipa elektrisko krasnu energijas marké&juma ir sniegta saskana ar EN 60350- 1/IEC
60350- 1 standartu. Vértibas tiek noteiktas Augséjas un apaksgja sildisana vai (ja tadas ir) Ventilatora atbalstita
apakséja/augséja sildisana funkcijas ar standarta slodzi.

Energoefektivitates klase tiek noteikta saskana ar $§adu prioritasu noteikSanu atkariba no ta, vai razojumam ir vai
nav attiecigas funkcijas. 1-Ekonomiska ventilatora sildiSana, 2-Ventilatora sildiSana, 3-Ventilatora atbalstits zems

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriekséja bridinajuma, lai uzlabotu
@ izstradajuma kvalitati.

Atteli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

laboratorijas apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vértibas var

@ Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vértibas iegist
atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstakliem.
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4 Pirma Lietosana

Pirms sakat lietot produktu, ieteicams veikt
talak noraditas darbibas, kas noraditas
attiecigi nakamajas sadalas.

4.1 Pirmas Reizes lestatijums

®

Vienmeér iestatiet dienas laiku pirms
cepeskrasns lietosanas. Ja to
neiestatisit, dazos cepeskrasns
modelos nevarésiet gatavot.

@

Ja sakotnéjais taimeris nav
iestatits, "12:00" un {© simbols
turpina mirgot, un cepeskrasns
neieslédzas. Lai cepeskrasns
darbotos, jaapstiprina dienas laiks,
iestatot dienas laiku vai
pieskaroties 9 taustinam, kad tas
ir plkst. "12:00". Dienas laika
iestatjumu vélak varat mainit ka
aprakstits “lestatijumi” sadala.

1. Kad cepeskrasns tiek iedarbinata pirmo
reizi, "12:00" un O simbols mirgos
displeja.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.

®

Ja notiek stravas padeves
partraukums, dienas laika
iestatijumi tiek atcelti. Tas ir
jaiestata velreiz.

o |3
iU

oo o @ & z
7y A

3. Pieskarieties O vai ¢ taustinam, lai
aktivizétu minGsu lauku.

| 2L
0 Q O ® & M 4

4. Pieskarieties @/© taustiniem, lai
iestatitu minutes.

o

o |1JCo

|
-

Q@@‘%ié%ﬁ

5. Apstipriniet, pieskaroties (9 vai {6}
taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un €9 simbols
pazud displeja.

4.2 Sakotnéja tirfisana

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

Iznemiet visus piederumus no
cepeskrasns, kas piegadati kopa ar
izstradajumu.

Darbiniet izstradajumu 30 mindtes un
péc tam izslédziet to. Tada veida
atliekas un slani, kas razoSanas laika
varétu bat palikusi cepeskrasni, tiek
sadedzinati un notiriti.

. Darbinot izstradajumu, izvélieties

augstako temperaturu un darbibas
funkciju, kuru darbina visi jusu
izstradajuma silditaji. Sk. “Cepeskrasns
darbibas funkcijas [» 13]". Nakamaja
sadala varat uzzinat, ka darbinat
cepeskrasni.

5. Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.

6. Noslaukiet izstradajuma virsmas ar

mitru dranu vai stkli un nosusiniet ar
dranu.

Pirms piederumu izmantoSanas:
Notiriet no cepeskrasns nonemtos

piederumus ar mazgasanas lidzekli Gdent
un mikstu tiriSanas sakli.
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PAZINOJUMS: Dazi mazgasanas vai
tiriSanas lidzekli var sabojat virsmu.
Tirsanas laika nelietojiet abrazivus
mazgasanas lidzeklus, tiriSanas pulverus,
tinsanas kréemus vai asus priekSmetus.

5 Cepeskrasns izmantoSana

PAZINOJUMS: Pirmaja lietoSanas reize
vairakas stundas var rasties dimi un
smaka. Tas ir normali, un, lai to nonemtu, ir
nepiecieSama tikai laba ventilacija.
Izvairieties tiesi ieelpot dimus un smakas,
kas veidojas.

5.1 Vispariga informacija par
cepeskrasns lietosanu

Dzesesanas ventilators ( Mainas atkariba
no izstradajuma modela. lespéjams, ka
tas nav pieejams jusu izstradajuma. )
Jusu izstradajumam ir dzeséSanas
ventilators. Dzesé$anas ventilators tiek
aktivizéts automatiski, kad nepiecieSams,
un atdzesé gan izstradajuma prieksSpusi,
gan mebeles. Kad dzesésanas process ir
pabeigts, tas tiek automatiski deaktivizéts.

Par cepeskrasns durvim iznak karsts gaiss.

Neaizkl3jiet Sis ventilacijas atveres ar kaut
ko. Pretéja gadijuma cepeskrasns var
parkarst. Dzesésanas ventilators turpina
darboties cepeskrasns darbibas laika vai
péc cepeskrasns izslégsanas (aptuveni
20-30 mindtes). Ja gatavojat,
ieprogrammeéjot cepeskrasns taimeri,
cepsanas laika beigas dzesésanas
ventilators izsleédzas ar visam funkcijam.
Lietotajs nevar noteikt dzeséSanas
ventilatora darbibas laiku. Tas automatiski
ieslédzas un izsledzas. Ta nav klime.
Cepeskrasns apgaismojums

Kad cepeskrasns sak cept, tiek ieslégta
cepeskrasns apgaismojums. Dazos
modelos apgaismojums iedegas cepSanas
laika, savukart dazos mode|os ta izsleédzas
péc noteikta laika.

Ja vélaties, lai cepeskrasns lampina deg
nepartraukti, izvelieties "Cepeskrasns
lampa” darbibas statusu ar funkcijas
izvéles pogu.

5.2 Cepeskrasns vadibas ierices

darbiba

Visparigi bridinajumi par cepeskrasns

vadibas ierici

+ Maksimalais laiks, ko var iestatit

cepsSanas procesam, ir 5 stundas 59

minQtes. Stravas padeves partraukuma

gadijuma programma tiek atcelta. Jums
bis japarprogrammeé.

Veicot jebkadas korekcijas, displeja

mirgo attiecigie simboli. Veicot jebkadas

korekcijas, displeja mirgo attiecigie
simboli.

+ Jair veikts kads gatavosanas
iestatijums, dienas laiku nevar pielagot.

- Ja édiena gatavosanas laiks ir iestatits
uz gatavosanas sakuma laiku, displeja
tiek paradits atlikuSais laiks.

+ Gadijumos, kad ir noteikts gatavosanas
laiks vai gatavo$anas beigu laiks; varat
automatiski atcelt darbibu, ilgi
pieskaroties taustinam (.

Taimeris

Bl

O Qoom <@
D L g

© ® &

A A
1T 2 3 4 5

Trauksmes tausting

a
A

NR =)
oD P

Laika iestatiSanas tausting
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
lestatijumu taustins

o oA W N =

Taustinu blokésanas taustins
Displeja simboli
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: CepSanas laika simbols

J

: CepsSanas beigu laika simbols *
: Trauksmes simbols
: Spilgtuma simbols

: Taustinu bloké$anas simbols

=[p @ D«

: Temperatiras simbols
(» : Skaluma limena simbols
: Durvju blokésanas simbols *

*Mainas atkariba no izstradajuma modela. lesp&jams,
ka tas nav pieejams jlsu izstradajuma.

Cepeskrasns ieslegsana

Izvéloties darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot, izmantojot funkciju izvé€les pogu
un iestatot noteiktu temperatdru,
izmantojot temperaturas pogu,
cepeskrasns sak darboties.

Cepeskrasns izslegsana

Jus varat izsleégt cepeskrasni, pagriezot
funkciju izvéles pogu un temperatiras pogu
izsleégSanas (augsup) stavoklr.

Manuala gatavosana, lai izvelétos
temperaturu un cepeskrasns darbibas
funkciju

Gatavot édienu varat, manuali kontrolgjot
(pasu kontrolé), izveloties temperatiiru un
darbibas funkciju, kas raksturiga édienam.

P / C
o / [J
/

/
/
/

1. Izmantojot funkciju izvéles pogu,
atlasiet darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot.

2. Izmantojot temperaturas pogu, iestatiet
temperatiru, kura vélaties gatavot.

= Jusu cepeskrasns nekavéjoties saks
darboties izvélétaja funkcija un
temperatiira, un § simbols paradisies.
Kad temperatira cepeskrasns
iekSpuseé sasniedz iestatito
temperatiru, simbols § pazid.
Cepeskrasns neizslédzas automatiski,

jo manuala gatavosana tiek veikta,
neuzstadot gatavosanas laiku. Jumsir
jakontrole édiena cepSana un ta
jaizslédz. Kad édiena gatavoSana ir
pabeigta, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot funkciju izvéles pogu un
temperatdras pogu izslégSanas
(augsup) stavokir.
Gatavosana, iestatot gatavosanas laiku;
Laika beigas cepeskrasns var automatiski
izslégties, izveloties temperatiru un
darbibas funkciju, kas raksturiga jusu
édienam, un iestatot gatavosanas laiku
taimerf.

1. lzvélieties gatavoSanas darbibas
funkciju.

2. Pieskarieties (O taustinam, 1dz
gatavosanas laika displeja paradas (©
simbols.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Péc darbibas funkcijas un
@ temperaturas iestatiSanas varat
iestatit gatavosSanas laiku 30
minutes, tiesSi pieskaroties
taustinam @), lai atri iestatitu
gatavosanas laiku, un mainiet laiku

ar taustiniem @/Q.

3. lestatiet gatavosanas laiku ar
taustiniem @/Q.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®

Gatavo$anas laiks pirmajas 15

@ minutés palielinas par 1 mindti, péc
15 mindtém tas palielinas par 5
minutém.

4. lelieciet édienu cepeskrasni un iestatiet
temperaturu ar temperaturas pogu.
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= Jusu cepeskrasns nekavejoties
saks darboties izvelétaja funkcija
un temperatara. lestatitais
gatavoSanas laiks sak
samazinaties un paradas §
simbols displeja. Kad temperatira
cepeskrasns iekSpusé sasniedz
jestatito temperatiru, simbols §
pazud.

5. Kad iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies, displeja "Beigas" paradas, (©
simbols mirgo un taimeris pikst.

6. Bridinajums skan divas minutes.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
bridinajumu. Bridinajums apstajas, un
displeja paradas dienas laiks.

Ja skanas bridinajuma beigas tiek

@ nospiests kads taustins,
cepeskrasns saks darboties no
jauna. Lai novérstu cepeskrasns
atkartotu darbibu bridinajuma
beigas, izsleédziet cepeskrasni,
pagriezot temperatiiras pogu un
funkciju pogu Iidz “0” (izslegts)
stavoklis.

5.3 Gatavosana ar tvaiku

Jusu cepeskrasnij ir funkcija gatavosanai
ar tvaiku. Labaki cep$anas rezultati tiek
sasniegti ar tvaika paligsistému Steam
assist nodrosinu, lai konditorejas
izstradajumu virsma ir gai$aka, to garoza ir
kraukskigaka un tie ir apjomigaki. Turklat
tvaika paligsistéma samazina mitruma
zudumu partikas produktos, pieméram,
gala, un |auj tiem pagatavoties suligakiem
no iekSpuses un garsigakiem.

Visparigi Bridinajumi

« Edienu gatavo$anu ar tvaiku var veikt
tikai ar gatavosanas ar tvaiku palidzibu,
kas noraditas rokasgramata.

+ Uz cepeskrasns durtinam gatavoSanas
laika no tvaika var veidoties kondensats,
kas péc cepeskrasns durtinu atvérsanas
var nopilét. Péc cepeskrasns durvju
atvérsanas noslaukiet kondensatu.

+ Péc cepeskrasns durvju atvérsanas,
paejiet mal3, jo tvaika gatavosanas laika
un péc tas var rasties un iznakt tvaiks un
karstums. Tvaiks var apdedzinat roku,
seju un/vai acis.

+ Ja péc katras tvaika gatavoS$anas reizes
udens paliek cepeskrasns iekSpuse,
nosusiniet palikuso tdeni ar sausu dranu,
kad cepeskrasns ir atdzisusi. Pretéja
gadijuma atlikusais udens var radit kalku
noseédumus.

Lai gatavotu ar tvaiku:

1. Kad esat parbaudijis cepSanas galdu ar
tvaiku un iestatijis funkciju, nosakiet
temperatdru, laiku un pievienojama
ddens daudzumu atbilstosi édienam,
kuru vélaties pagatavot. Sis vértibas
cepS$anai varat iestatit pats, kas nav
ieklautas tabula.

2. lelejiet udens daudzumu, ko izmantosiet
atbilstosi savam edienam, baseina
cepeskrasns apaksa.

Nelietojiet destiletu vai filtrétu
@ udeni. Izmantojiet tikai sagatavotu

ddeni. Udens vieta nelietojiet viegli

uzliesmojosus, alkoholiskus vai

cietus dalinu Skidumu.

3. Parslédziet funkcijas izvéles pogu uz
vélamo tvaika paligdarbibas rezimu.

4. Parslédziet temperatlras pogu uz
vélamo temperatiru.

= Jisu cepeskrasns nekavéjoties
saks darboties izvélétaja funkcija
un temperatara, un ekrana
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paradisies § . Kad temperatira
cepeskrasns iekSpusé sasniedz
iestatito temperatdru, simbols §
pazud.

5. levietojiet édienu cepeskrasnt
ieteicamaja plaukta pozicija.
= Sakas cepSana.
6. Kad cep$ana ir pabeigta, izslédziet
cepeskrasni, iestatot funkciju un
temperaturas pogas izslégta pozicija.

Ja péc katras tvaika gatavoSanas

@ reizes udens paliek cepeskrasns
apaksa, nosusiniet palikuSo udeni
ar sausu dranu, kad cepeskrasns ir
atdzisusi. Pret€ja gadijuma tdens,
kas paliek uz krasns gridas, var
izraisit parkalkosanos.

5.4 lestatijumi

Taustinu blokesanas aktivizesana
Izmantojot taustinu blokésanas funkciju,
jus varat aizsargat taimeri no
traucéjumiem.

1. Pieskarieties taustinam, lidz ekrana
paradas simbols 3.

Taimera taustinus nevar izmantot,
jairieslegta taustinu blokésana.
Taustinu blokésana netiks atcelta

stravas padeves partraukuma
gadijuma.

Taustinu blokesanas deaktivizeésana

1. Pieskarieties taustinam , lidz simbols @
pazid no ekrana.

= Simbols & pazid no displeja un
taustinu blokéSana ir atspégjota.

Trauksmes iestatiSana
Izstradajuma taimeri var izmantot ar1
visiem bridinajumiem vai atgadinajumiem,
iznemot cepSanas programmu. Modinatajs
neietekmé cepeskrasns darbibas funkcijas.
To izmanto bridinajuma nolidkos.
Piemé&ram, modinataju var izmantot, ja
noteikta laika vélaties apgriezt édienu
cepeskrasni. Tiklidz iestatitais laiks ir
beidzies, taimeris izdod skanas signalu.

Maksimalais modinataja laiks var
@ bit 23 stundas 59 minutes.

1. Pieskarieties £}, lidz displeja paradas
simbola 2 taustins.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Simbols {3 tiek paradits displeja un
sakas 3-2-1 atpakalskaitisana.
Taustinu blokeésana tiek aktivizeta, kad
beidzas atpakalskaitiSana. Kad tiek
piespiests jebkurs taustins, kad ir
iestatita taustinu blokésana, taimeris
izdod skanas signalu un simbols (&
mirgo.

Ja atlaidisiet taustinu pirms laika
@ atskaites beigam, taustinu

blokéSana neaktivizéjas.

I
_‘(9@@@@

2. lestatiet modinataja laiku ar taustiniem

@/O.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Péc modinataja laika iestatiS§anas
simbols L\ paliek izgaismots, un ar
modinataja laiks palaiz
atpakalskaitisanas displeju. Ja
trauksmes laiks un cep$anas laiks
ir iestatiti vienlaicigi, displeja tiek
paradits Tsaks laiks.
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3. Kad taimera signala laiks ir beidzies,
simbols 2 sak mirgot un izdod skanas
bridinajumu.

Trauksmes izslegsana

1. Taimera signala (trauksmes) perioda
beigas skan divas mindtes ilgs
bridinajuma signals. Nospiediet jebkuru
taustinu, lai apturétu skanas
bridinajumu.

= Bridinajums apstajas, un displeja
paradas dienas laiks.

Ja vélaties atcelt modinataju;

1. Pieskarieties 2 taustinam, 1dz displeja
paradas £ simbols, lai atiestatitu
modinataja laiku. Pieskarieties ©
taustinam, lidz ekrana paradas “00:00”
simbols .

2. Jus varat ar atcelt taimera signalu, ilgak
turot piespiestu taustinu Q.
Skaluma regulesana

1. Pieskarieties ¢ taustinam, lidz ekrana
paradas ) simbols.

b-01°
oo o Q & &
4

2. lestatiet v€lamo limeni ar taustiniem @/
©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Pieskarieties ¢} taustinam, lai
apstiprinatu, vai gaidiet, nepieskaroties
nevienam taustinam. Péc kada laika
skaluma iestatijumi klust aktivi.

Displeja spilgtuma iestatiSana

1. Pieskarieties ¢ taustinam, lidz ekrana
paradas (J simbols.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. lestatiet vélamo spilgtumu ar taustiniem
@/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Pieskarieties {¢ taustinam, lai
apstiprinatu, vai gaidiet, nepieskaroties
nevienam taustinam. Spilgtuma
iestatijums k|Ust aktivs pec kada laika.

Dienas laika maina
Lai cepeskrasni mainitu ieprieks iestatito
dienas laiku:

1. Pieskarieties taustinam ¢, [1dz ekrana
paradas simbols .

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.

o 1IN
jmgiu|n

200 @ & 6

3. Pieskarieties (O vai ¢ taustinam, lai
aktivizétu mindsu lauku.

° 1300
L Q O 0 % a
+

4. Pieskarieties @/© taustiniem, lai
iestatitu minutes.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4
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5. Apstipriniet, pieskaroties (9 vai %
taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un (9 simbols

pazud displeja.

6 Vispariga informacija par édienu cepsanu

Saja sadala varat atrast padomus par

édiena gatavoSanu un gatavosanu.

Turklat Saja sadala ir aprakstiti dazi édieni,

kurus parbaudijis razotajs, un Siem

édieniem vispiemeérotakos iestatijumus.

Tiek noradtti art Siem édieniem pieméroti

cepeskrasns iestatijumi un piederumi.

6.1 Visparigi bridinajumi par cepsanu
cepeskrasni

+ Atverot cepeskrasns durvis cepSanas
laika vai péc tas, var izdalities karsts
apdedzinos$s tvaiks. Tvaiks var
apdedzinat roku, seju un/vai acis. Atverot
cepeskrasns durvis, turieties prom.

+ Intensivs tvaiks, kas rodas cepsanas
laika, temperaturas starpibas dé|
cepeskrasns iekSpusé un arpusé, ka art
uz mébelu augsejam dalam var veidot
kondenséta udens pilienus. Ta ir normala
un fiziska paradiba.

+ Partikas eédiena gatavosanas
temperatdra un laika vértibas var
atskirties atkariba no receptes un
daudzuma. STiemesla dé| §Ts vértibas
tiek noraditas ka diapazoni.

+ Pirms sakat gatavot, vienmer iznemiet no
cepeskrasns neizmantotos piederumus.
Piederumi, kas paliks cepeskrasni, var
nelaut jisu édienam gatavoties,
izmantojot pareizas vértibas.

+ Attieciba uz édienu, kuru gatavojat péc
savas receptes, varat atsaukties uz
[[dzigiem edieniem, kas sniegti
gatavosanas tabulas.

+ Komplekta ieklauto piederumu

izmantoSana nodroSina vislabako édiena

gatavosanas kvalitati. Vienmer ievérojiet
razotaja sniegtos bridinajumus un
informaciju par aréjiem virtuves
piederumiem, kurus izmantosit.

Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiry,

kuru izmantosit édiena gatavosanai,

piemérota izméra. Taukus necaurlaidigi
papiri, kas parkaras pari traukam, var
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radit apdegumu risku un ietekmét jusu
édiena cepsSanas kvalitati. Izmantojiet
taukus necaurlaidigu papiru noraditaja
temperaturas diapazona.

Lai ediena cepSana butu laba, novietojiet
édienu uz ieteikta pareiza plaukta.
Cepsanas laika nemainiet plaukta
stavokli.

6.1.1 Konditorejas izstradajumi un

cepeskrasns édieni

Vispariga informacija

Lai iegutu labu gatavoSanas kvalitati,
meés iesakam izmantot izstradajuma
piederumus. Ja izmantosiet ar&ju
virtuves trauku, dodiet priekSroku
tumsiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.

Ja gatavosanas tabula ir ieteicama
priekssildiSana, péc ieprieksejas
uzsildiSanas noteikti ielieciet édienu
cepeskrasni.

Ja gatavojat, izmantojot gatavoSanas
traukus uz stieplu grila, novietojiet to
stieplu rezga vid{, nevis pie aizmuguréjas
sienas.

Visiem konditorejas izstradajumu
izgatavoSanai izmantotajiem materialiem
jabit svaigiem un istabas temperatira.
Edienu gatavo$anas statuss var
atskirties atkariba no édiena daudzuma
un trauku lieluma.

Metala, keramikas un stikla veidnes
pagarina gatavos$anas laiku, un
konditorejas izstradajumu apakséjas
virsmas neapbruninas vienmerigi.

Ja izmantojat cepamo papiru, uz édiena
apaksejas virsmas var novérot nelielu
briinumu. $ada situacija jums var biit
nepiecieSams pagarinat gatavosanas
laiku par aptuveni 10 minatém.
GatavosSanas tabulas noraditas vertibas
tiek noteiktas musu laboratorijas veikto
testu rezultata. Jums piemeérotas
vertibas var atskirties no §im vertibam.



+ Novietojiet édienu uz atbilstoSa plaukta,
kas ieteikts gatavosanas tabula.
Uzskatiet cepeskrasns apakséjo plauktu
ka 1. plauktu.

Padomi kiiku cepsanai
+ Ja kiika ir parak sausa, palieliniet
temperataru par 10°C un saisiniet
cepsanas laiku.
+ Ja kika ir mitra, izmantojiet nelielu
daudzumu skidruma vai samaziniet
temperataru par 10°C.

+ Ja kikas augsdala ir apdegusi, ielieciet

to uz apakseja plaukta, pazeminiet
temperatdru un palieliniet cepSanas

laiku.

+ Ja kiikas iekSpuse ir labi izcepusies, bet

arpuse ir lipiga, izmantojiet mazak
Skidruma, samaziniet temperattru un
palieliniet gatavosanas laiku.

Padomi konditorejas izstradajumiem
+ Ja konditorejas izstradajums ir parak

sauss, palieliniet temperatiru par 10°C
un saisiniet gatavosanas laiku. Mitriniet
miklas loksnes ar mérci, kas sastav no
piena, ellas, olu un jogurta maisijuma.

Ja konditorejas izstradajumi tiek gatavoti
Ienam, parliecinieties, vai jusu
sagatavotais miklas biezums nepariet
pari paplatei.

Ja konditorejas izstradajumu virsma ir
brininata, bet apaks$a nav pagatavota,
parliecinieties, vai miklas apaksa nav par
daudz meérces, ko izmantosit
konditorejas izstradajumiem.
Vienmeérigai brinindSanai méginiet mérci
vienmerigi sadalit starp miklas loksnem
un konditorejas izstradajumiem.

Cepiet savus konditorejas izstradajumus
gatavoSanas tabula noraditaja vieta un
temperatura. Ja apaksdala joprojam nav
pietiekami bruna, novietojiet to uz
apakseéja plaukta nakamajai cepSanas
reizei.

Gatavosanas galds miklas izstradajumiem un cepeskrasni gatavojamai partikai

leteikumi ceps$anai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatura (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
=, . |Augséjas un
Kika uz paplates |Stendanta paplate || <5is 3 180 30..40
sildiSana
Kika veidné Kokas veidne uz | Ventilatora 2 180 30...40
stieplu grila ** sildiSana
=, |Augsejas un
Mazas kicinas ftandarta paplate apakséeja 3 160 25..35
sildiSana
Modelos ar
stieplu plauktiem :
= . 3
Mazas kicinas | otendarta paplate \’f"tllato’a 150 25..35
sildisana Modelos bez
stiep]u plauktiem :
2
Apala kikas
veidne, ar 26 cm  |Augs$éjas un
Biskvitkika diametru, un apaksgja 2 160 30..40
skavu uz stieplu  [sildiSana
rezga **
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Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Apala kikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkika diametru, un o 2 160 30..40
. sildisana
skavu uz stiep|u
rezga **
L Augs$éjas un
Cepumi Konditorejas | - sja 3 170 25 .35
paplate * g
sildisana
Cepumi Kond_ltorejas \{entjlatora 3 170 20 .30
paplate * sildisana
L -, |Augs$éjas un
Konditorejas Standarta paplate | - <55 2 200 35..45
izstradajumi * g
sildisana
Ventilatora
!(ond_|tczr_eja§ Standarta paplate atbal§t_|.t_a o 200 35 45
izstradajumi * apaks$éja/augséja
sildisana
!(0[1d_|t(il:eja§ Standarta paplate V_entvllatora 2 180 35 45
izstradajumi * sildisana
=, |Augs$éjas un
Maizite Standarta paplate | o\ <53 2 200 20..30
sildisana
Maizite ftandarta paplate erntjlatora 3 180 20 .30
sildisana
=, |Augséjas un
Visa maize Standarta paplate |, o\ <55 3 200 30..40
sildisana
Visa maize ftandar‘ta paplate \{entjlatora 3 200 30 .40
sildisana
Stikla/metala Augséjas un
Lazanja taisnstira trauks |apakséja 2vai3 200 30..40
uz stieplu rezga ** |sildisana
Apala melna o
5 _ metala veidne ar AUQS?J_a_S un
Abolu pirags . apakseja 2 180 50..70
diametru 20 cm g
N Ny sildisana
uz stieplu rezga **
Apala melna
= __ metala veidne ar  |Ventilatora
Abolu pirags diametru20 cm  |[sildiSana 2 170 50..70
uz stieplu rezga **
=, |Augs$éjas un
Pica Standarta paplate | 1 <35 2 200... 220 10...20
sildisana
Pica Standarta paplate |, o funkeija |2 280 5..10
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leteikumi gatavos$anai ar divam paplatem

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar Modelos ar
2-Standarta stieplu plauktiem |stieplu plauktiem :
aplate * i 1150 25..40
Mazas kicinas pap \{entjlatora 2-4
4-Konditorejas sildisana Modelos bez Modelos bez
paplate * stiep]u plauktiem |stieplu plauktiem :
1140 30..45
2-Standarta
aplate * i
Cepumi pap Ventilatora 2-4 170 25..35
4-Konditorejas sildisana
paplate *
1-Standarta
itorei paplate * i
Konditorejas Ventilatora 1-4 180 35..45
izstradajumi 4-Konditorejas sildisana
paplate *
2-Standarta
aplate * i
Maizite pap Ventilatora 2-4 180 20..30
sildisana

4-Konditorejas
paplate *

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespéjams, ka Sie piederumi nav iek|auti jasu izstradajuma.

**Sie piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

6.1.2 Gala, zivis un majputni

Galvenie grilesanas punkti

+ Papildinot to ar citronu sulu un pipariem
pirms ceselas vistas, titara un lielu galas
gabalu gatavosanas, €diena gatavosanas

veiktspéja palielinasies.
* Galas bez kauliem pagatavosanai

nepiecieSams laiks, kas ir 15 lidz 30

mindtes ilgaks neka filejas cepsanai.

+ Uz galas biezuma centimetru jaaprekina
apmeéram 4 [idz 5 minutes gatavoSanas

laika.

+ Kad gatavos$anas laiks ir beidzies, turiet
galu cepeskrasni apméram 10 minutes.
Galas sula labak izdalas cepta gala un
neizplist, sagriezot galu.

+ Zivis janovieto uz vidéja vai zema limena
plaukta karstumizturigas plaksnes.

+ Pagatavojiet gatavoSanas tabula
ieteiktos édienus ar vienu paplati.

LV /28




Gatavosanas galds galai, zivim un putniem

paplati uz
apaks$éja plaukta.

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Ventilatora -
Steiks (vesels) /  |Standarta paplate |atbalstita 15 minates 250/
s == |3 max, péc 180 ... 60 ... 80
Cepts (1 kg) * apaks$eja/augseja
gy 190
sildisana
Ventilatora
Jéra kajina (1,5-2 |Standarta paplate |atbalstita 15 minutes 250/
. o == |3 ~ 110..120
kg) * apaks$eja/augsej max, péc 170
sildisana
Stieplu grils * Ventilatora
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu atbal§t_T.t_a | 15 mindtes 250/ |5 o,
kg) paplati uz apakséja/augseja max, péc 190
apak$@ja plaukta. |sildisana
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 Novietojiet vienu V‘entjlatora 2 200 ... 220 60 .. 80
kg) paplati uz sildisana
apakséja plaukta.
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu “3D" funkcija 9 15 mindtes 250/ | g
kg) paplati uz max, péc 190
apaks$gja plaukta.
Ventilatora .
= - 25 minates 250/
Thars (55kg)  |o1andartapaplate jatbalstita |, max, péc 180 ..  |150..210
* apakseja/augseja
g 190
sildisana
= 25 minutes 250/
Thtars (55kg) | orendarta paplate lugpy oy g 1 max, péc 180 .. |150..210
190
Stieplu grils * Ventilatora
Zivis Novietojiet vieny (atbalstita 5 200 20...30
paplati uz apaszeJa/augseja
apaksgja plaukta. sildisana
Stieplu grils *
Zivis Novietojiet vienu | “3p” funkcija 3 200 20..30

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

**Sje piederumi nav iek|auti jsu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

6.1.3 Grils

Sarkana gala, zivis un majputni cepSanas
laika atri brunés, saglabas skaistu garozu
un neizzus. GriléSanai pasi pieméroti ir
steiki, iesmi, desas un suligi darzeni
(tomati, stpoli utt.).

Visparigi bridinajumi

+ GrileSanai nepiemeérots ediens rada
ugunsbistamibu. Grilgjiet tikai tos
édienus, kas ir piemeéroti spécigai grila
ugunij. Nelieciet édienu ar1 parak talu
grila aizmuguré. STir karstaka vieta, un
tauki var aizdegties.
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+ Grilesanas laika aizveriet cepeskrasns
durvis. Nekad negriléejiet ar atvertam
cepeskrasns durvim. Karstas virsmas
var izraisit apdegumus!

Grila galvenie punkti

+ Pagatavojiet grilam lidziga biezuma un
svara édienus.

+ Novietojiet grilejamos gabalus uz stieplu
grila vai stieplu grila paplates, sadalot
tos, neparsniedzot silditaja izmérus.

+ Atkariba no griléjamo gabalu biezuma,

tabula noraditie gatavosanas laiki var
atskirties.

lebidiet stieplu rezgi vai rezga paplati
cepeskrasni lidz vajadzigajam limenim.
Ja jls gatavojat édienu uz stieplu rezga,
pabidiet cepeskrasns paplati apakséja
plaukta, lai savaktu e|las. Cepeskrasns
paplatei, kuru planojat bidit, jabat tadam
izméram, lai ta aptvertu visu grila zonu. St
paplate var nebut ieklauta izstradajuma
komplektacija. lelejiet nedaudz tdens
cepeskrasns paplatg, lai to viegli notiritu.

Grila tabula
Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)
Zivis Stieplu grils 250 20..25
Vistas gabali Stieplu grils 4-5 250 25..35
?‘z)t;iffu Ste!a 9212) - | stieplu grils 4 250 20...30
Jéra karbonade Stieplu grils 4-5 250 20..25
Steiks - (galas kubi) |Stieplu grils 4-5 250 25..30
Tela galas karbonade |Stieplu grils 4-5 250 25..30
Darzenu gratins Stieplu grils 4-5 220 20..30
Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1.4

Visu griléto édienu ieteicams priekssildit 5 mindtes.

Apgrieziet édiena gabalus péc 1/2 no kopéja griléSanas laika.

Ventilatora atbalstits zems grils

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatura (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Ventilatora
Zivis Stieplu grils atbalstits zems 200 30..35
grils
Ventilatora
Vistas gabali Stieplu grils atbalstits zems 250 25..35
grils
Ventilatora
Kotletes (tefa Stieplu grils atbalstits zems 250 30..40
gala) - 12 amount ’ .
' grils
Stieplu grils - )
Steiks (vesels) /  |Novietojiet vienu Vennla}ora 15 mindtes 250,
o atbalstits zems - 90..110
Cepts (1kg) paplati uz . péc 180 ... 190
mi grils
apakséja plaukta.

Neuzkarsegjiet Saja grila tabula ieteiktos édienus.
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6.1.4 Gatavosana ar tvaiku

Vispariga informacija

« Edienu gatavo$anu ar tvaiku var veikt
tikai ar gatavoS$anas ar tvaiku palidzibu,
kas noraditas rokasgramata. Skatiet
sadalu "Cepeskrasns darbibas funkcijas”
[» 13] par gatavosanas funkcijam ar
tvaiku.

+ Ja gatavosanas tabula ir ieteicama

cepeskrasnt. Udens padeves laika

noraditie ilgumi norada laiku, kas pagajis

péc priekssildiSanas.
+ GatavosSanas tabula ir ieklauti razotaja
parbauditi gatavosanas ieteikumi. Varat
iestatit tdens daudzumu, temperatru,
gatavos$anas ar tvaiku funkciju un laiku
eédienam, kas nav tabula.
+ Veiciet gatavoSanu ar tvaiku, izmantojot

1 garavis abtiid 17 IEL el vienu paplati.
priekssildiSana, péc ieprieksgjas
uzsildisanas noteikti ielieciet édienu
leteikumi ceps$anai ar vienu paplati - “3D” funkcija
Ediens Izmantojam |Plaukta Temperatir |Nepieciesa |[Udens Ceps$anas |Apm.
ais pozicija a (°C) mais udens |uznems$anas|laiks (min) |partikas
piederums daudzums |laiks (aptuveni) |[svars (g)
(ml)
pirms
Visa maize |Standarta |, 200 200 priekssildisa [30 .. 35 820
paplate *
nas
. 25 mindtes pirms
Veselavista |Standarta |, 250/max,  |250 priekssildisa |60 ... 70 2000
ar darzeniem |paplate * -
' péc 190 nas
pirms
Ribu steiks | Standarta 14 180 250 priekssildisa |65 .. 75 1000
paplate *
nas
_ - pirms
Jéra stilbini \Standarta |5 170 350 priekssildisa [90..110  |2000
ar darzeniem |paplate *
nas
pirms
Rauga Standarta | 180 200 priekssildisa [25 .. 35 1200
maizite paplate *
nas
N . pirms
Biezpienmaiz Standarta 120 200 priekésildiéa |45 ... 55 1450
te paplate
nas
lespejams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.
6.1.5 Partikas parbaude
+ Partika uz Sis plits virsmas ir pagatavota
saskana ar EN 60350-1, lai atvieglotu
produktu parbaudi kontroles instititos.
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Parbaudes produktu gatavosanas galds

leteikumi ceps$anai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatiira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
- =, |Augs$éjas un
(Ssrgl'('j: 'ézkﬁmi) Standarta paplate |-\ <3 3 140 20..30
P sildisana
Modelos ar
stiep]u plauktiem
Smilsu kika Standarta paplate |Ventilatora 3 140 15 925
(saldie cepumi)  [* sildi$ana Modelos bez -
stieplu plauktiem
2
=, |Augséjas un
Mazas kicinas ftandana paplate apakséja 3 160 25..35
sildisana
Modelos ar
stieplu plauktiem :
Mazas kiicinas | otendarta paplate | Ventilatora 150 25..35
sildisana Modelos bez
stiep]u plauktiem :
2
Apala kikas
veidne, ar 26 cm  |Aug$éjas un
Biskvitkika diametru, un apakseja 2 160 30..40
skavu uz stieplu |[sildiSana
rezga **
Apala kikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkika diametru, un sildisana 2 160 30..40
skavu uz stieplu
rezga **
Apala melna AUGSGiAS un
5 _ metala veidne ar gsejas
Abolu pirags K apakséja 2 180 50..70
diametru 20 cm sildizana
uz stiep|u rezga **
Apala melna
N _ metala veidne ar  |Ventilatora
Abolu pirags diametru 20 cm  |sildiSana 2 170 50..70

uz stieplu rezga **
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leteikumi gatavos$anai ar divam paplatem

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar Modelos ar
2-Standarta stieplu plauktiem |stieplu plauktiem :
aplate * i 150 25..40
Mazas kicinas pap \{entjlatora 2-4
4-Konditorejas sildisana Modelos bez Modelos bez
paplate * stiep]u plauktiem |stieplu plauktiem :
1140 30..45
2-Standarta
ilSu ki aplate * i
Smilsukika  |Pap Ventilatora 9.2 140 15 95
(saldie cepumi) 4-Konditorejas sildisana
paplate *

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespéjams, ka Sie piederumi nav iek|auti jasu izstradajuma.

**Sie piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils

Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Kotletes (tela gala) - ) )

12 amount Stieplu grils 4 250 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1.4

Visu griléto édienu ieteicams priekssildit 5 mindtes.

Apgrieziet &diena gabalus péc 1/2 no kopéja griléSanas laika.

7 Apkope un tirisana

7.1 Vispariga tirisanas informacija
Visparigi bridinajumi

+ Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet,
lldz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraisit apdegumus!
Neuzklajiet mazgasanas idzek|us tiesi uz
karstam virsmam. Tas var radit
paliekoSus traipus.

Péec katras darbibas izstradajums ir ripigi
jaiztira un jaizzave. Tapéc partikas
atliekam ir jabat viegli notiramam, un ir
janovers $o atlikumu piedegs$ana, ja
izstradajumu vélak atkal izmanto.
Tadejadi pagarinas iekartas kalposanas
laiks un samazinas biezi sastopamas
problémas.

Tirsanai nelietojiet tvaika tirisanas
lidzeklus.

Dazi mazgasSanas vai tiriSanas lidzek|i var
sabojat virsmu. Nepiemeéroti tiriSanas

[idzekli ir: balinataji, tiriSanas lidzek|i, kas
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satur amonjaku, skabi vai hloridu,
tirnSanas Iidzekli ar tvaiku, atkalkoSanas
ltdzekli, traipu un risas tiriSanas lidzekli,
abrazivie tirisanas lidzek|i (kréemveida
tinSanas Iidzekli, tiriSanas pulveris,
tiriSanas kréms, abrazivs un skrapéjama
Svamme, stieple, sukli, tiriSanas dranas,
kas satur netirumus un mazgasanas
[ldzek|a atlikumus).

TirSanai péc katras lietoSanas reizes nav
nepiecieSams Tpass tiriSanas materials.
Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni un
mikstu draninu vai sukli un nosusiniet to
ar sausu dranu.

Péc tirnsanas noteikti noslaukiet visu
atliku$o skidrumu un édiena gatavo$anas
laika nekavéjoties notiriet visu partikas
izstradajumu $lakatas.

Nemazgajiet nevienu ierices sastavdalu
trauku mazgajama masina.



Terauda - nerliséjosas virsmas

Nelietojiet skabes vai hloru saturoSus
tinsanas lidzek|us nertséjosu - terauda
virsmu un rokturu tiri$anai.
Nerisgjosa-térauda virsma ar laiku var
maintt krasu. Tas ir normali. Péc katras
darbibas notiriet ar mazgasanas lidzekli,
kas piemérots nerus€josa vai nerus€josa
térauda virsmai.

Notiriet ar mikstu ziepjudenu un skidru
(nesaskrapgjosu) mazgasanas lidzekli,
kas piemérots térauda virsmam, rapigi
noslaukot viena virziena.

Nekavéjoties, bez gaidiSanas, nonemiet
kalku, ellas, cietes, piena un olbaltumvielu
traipus no stikla un nertisgjosa térauda
virsmam. Traipi ilgstosa laika posma var
ruset.

Tinsanas lidzekli, kas izsmidzinati/uzklati
uz virsmas, nekaveéjoties janotira. Uz
virsmas palikusie abrazivie tiriSanas
lidzekli liek virsmai kGt baltai.

Emaljétas virsmas

Péec katras lieto$anas, emaljas virsmas
notiriet ar trauku mazgasanas Iidzekli,
siltu ddeni un mikstu draninu vai sukli un
nosusiniet ar sausu dranu.

Ja jusu izstradajumam ir vienkarsas
tirfiSanas ar tvaiku funkcija, varat viegli
tirTt ar tvaiku nelielus un nenoturigos
netirumus. (Skatiet sadalu “Viegla tifiSana
ar tvaiku [» 36]".)

Sarezditiem traipiem var izmantot
tiriSanas Iidzekli, kas jusu izstradajumam
ir rekomendéts timek|a vietng, kopa ar
neskrapéjosu pinuma sukli. Nelietojiet
aréju cepeskrasns tirisanas idzekli.
Pirms gatavosanas zonas tirisanas,
cepeskrasns jaatdzese. Karstu virsmu
tiri$ana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.

Katalitiskas virsmas

GatavosSanas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atSkiras atkariba no modela.

+ Katalitiskajam sienam ir gaisi matéta un
poraina virsma. Cepeskrasns katalitiskas
sienas nav jatira.

+ Katalttiskas virsmas absorbé ellu,
pateicoties to porainai struktirai, un sak
spidet, kad virsma ir piesatinata ar e|lu,
$aja gadijuma ieteicams nomainit
detalas.

Stikla virsmas

+ Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tiriSanas
materialus. Tie var sabojat stikla virsmu.

+ Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni un stikla
virsmam raksturigu mikroskiedras
draninu, un nosusiniet to ar sausu dranu.

+ Ja péc tiriSanas ir palicis mazgasanas
[Tdzeklis, noslaukiet to ar aukstu Gdeni un
nosusiniet ar tiru un sausu mikroskiedras
dranu. Mazgasanas [idzek|a atlikumi
nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

+ Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltusos atlikumus nedrikst notirit ar
zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
[ldzigiem skrapésanas rikiem.

« JUs varat notirit kalcija traipus (dzeltenos
traipus) uz stikla virsmas ar komerciali
nopérkamo atkalkosanas agentu ar
atkalkoSanas lidzekli, pieméram, etiki vai
citronu sulu.

+ Javirsma ir stipri netira, uzklajiet
tirisanas Iidzekli uz traipa ar stkli un
uzgaidiet, lidz tas iedarbojas pareizi. Péc
tam notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

+ Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas virsmas

+ Notiriet plastmasas detalas un krasotas
virsmas ar trauku mazgasanas lidzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli un
nosusiniet tas ar sausu dranu.

+ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos tiriSanas lidzek|us. Tie var
sabojat virsmas.
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+ NodroSiniet, lai izstradajuma sastavdalu
savienojumi netiktu mitri un ar
mazgasanas lidzekli. Pretéja gadijuma uz
Sim Suvém var rasties korozija.

7.2 Tirnsanas piederumi

Nelieciet izstradajuma piederumus trauku
mazgajamaja masina, ja vien lietotaja
rokasgramata nav noradits citadi.

7.3 Vadibas Panela Tirisana

+ Tirot vadibas panelus ar pogas vadibu,
noslaukiet paneli un pogas ar mitru,
mikstu dranu un nosusiniet ar sausu
dranu. Lai nofirttu paneli, nenonemiet
pogas un starplikas zem tam. Vadibas
panelis un pogas var bt bojati.

+ Tirot teérauda panelus ar pogas vadibu,
nelietojiet teérauda tirSanas lidzek|us ap
pogu. Indikatorus ap pogu var izdzést.

+ Notiriet skarienjutigos vadibas panelus ar
mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokeésanas funkcija, pirms
vadibas panela tiriSanas iestatiet
taustinu blokeésanu. Pretéja gadijuma
taustinus var atklat nepareizi.

7.4 Cepeskrasns iekSpuses
(gatavosanas zonas) tirfiSana

Veiciet tiriSanas darbibas, kas aprakstitas
sadala "Vispariga Tirisanas Informacija"
atbilstosi jusu cepeskrasns virsmas tipiem.
Cepeskrasns sanu sienu tiriSana
GatavosSanas zonas sanu sienas var parklat
tikai ar emalju vai katalitiskam sienam. Tas
atSkiras atkariba no modela. Ja ir
katalitiska siena, informaciju skatiet
“Kataliskas sienas” sadala.

Ja izstradajums ir stieplu plauktu modelis,
pirms sanu sienu tiriSanas nonemiet stieplu
plauktus. Péc tam pabeidziet tiriSanu, ka
aprakstits sadala "Vispariga TiriSanas
Informacija" atbilstosi sanu sienas virsmas
tipam.

Lai nonemtu sanu stieplu plauktus:

1. Nonemiet stieples plaukta priekSpusi,
velkot to uz sanu sienas pretéja virziena.

2. Pavelciet stieplu plauktu pret sevi, lai to
pilniba iznemtu.

3. Lai nomainitu plauktus, procediras, kas
tiek veiktas, tos nonemot, ir jaatkarto
attiecigi apgriezta seciba.

Cepeskrasns pamatnes baseina tiriSana

Atkariba no t3, cik biezi notiek gatavoSana

ar tvaiku un tvaika tiriSanas darbibas, un

izmantota Udens cietibas, cepeskrasns
udens baseina var rasties kalkakmens
plankumi.

Lai nonemtu kalkakmeni, kas var

izveidoties cepesSkrasns pamatnes

baseina péc gatavosanas ar tvaiku, ik
péc 2 vai 3 Sadam darbibam veiciet
tirisanu ar tvaiku:

1. Cepeskrasns pamatnes baseina
pievienojiet tdenim 350 ml galda etika
(etika skabums nedrikst parsniegt 6%) .

kalkakmens nosedumus.

3. lIztiriet baseinu ar mikstu, mitru dranu un
sausu dranu.
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Cepeskrasns apaksdalas baseina
tinsanai nelietojiet tiriSanas

lidzek|us, kas satur skabes vai
hloridus. Netiriet cepeskrasns
pamatnes baseina izveidojusos
kalkakmeni ar skrapéjosam
darbibam. Pretéja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Nelietojiet destilétu vai filtrétu
@ udeni. Izmantojiet tikai sagatavotu

adeni. Udens vieta nelietojiet viegli

uzliesmojosus, alkoholiskus vai

cietus dalinu skidumu.

Lai palielinatu atkalkoSanas efektivitati
udens baseina, papildus
ieprieckSminétajam atkalkoSanas
darbibam péc katram 10 lietoSanas
reizem:

Izvélieties darbibas funkciju, kura ir aktivs
apaksejais silditajs, un darbiniet
cepeskrasni 2-3 minttes 100 °C
temperatira. Péc tam izslédziet
cepeskrasni un izsmidziniet cepeskrasns
iekSpusi un grila tiriSanas idzekli, kas
ieteikts jusu produkta zimolam, tdens
baseina uz krasns gridas un atstajiet uz 5
mindtém. Kad 5 minutes ir pagajusas,
notiriet Gdens baseinu uz krasns gridas ar
mitru mikroskiedru dranu un nosusiniet.

7.5 Viegla tirisana ar tvaiku

Tas |auj viegli notirit netirumus (nepaliek uz
ilgu laiku), ko mikstina cepeskrasns
iekSpuse esosais tvaiks un tdens pilieni,
kas kondenséjas krasns iekSéjas virsmas.

1. Iznemiet visus piederumus cepeskrasns
iekSpuseé.

2. Piepildiet baseinu pie krasns gridas ar
200 ml Gdens.

3. lestatiet cepeskrasni vieglas tiriSanas ar
tvaiku darba rezima un 20 minates
darbiniet 100°C temperatra.

Nekavéjoties atveriet durvis un noslaukiet

cepeskrasns iekSpusi ar mitru sakli vai

dranu. Atverot durvis, tiks atbrivots tvaiks.

Tas var radit apdegumu risku. Uzmanieties,

atverot durvis.

Noturigiem netirumiem notiriet

izstradajumu, izmantojot trauku

mazgasanas [1dzekli, siltu Gdeni un mikstu
draninu vai stkli un nosusiniet to ar sausu
dranu.

Vienkarsaja tvaika tiriSanas

@ funkcija ir paredzéts, ka
pievienotais Udens iztvaiko un
kondenséjas uz cepeskrasns
iekSpuses un cepeskrasns durvim,
lai mikstinatu jusu cepeskrasni
radusos vieglos netirumus. Uz
cepeskrasns durtinam var veidoties
kondensats, kas péc cepeskrasns
durtinu atverSanas var nopilét. Péc
cepeskrasns durvju atvérSanas
noslaukiet kondensatu.

(Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lespejams, ka tas nav pieejams jasu
izstradajuma.) Pec kondensata veidosanas
cepeskrasns iekSpusé baseina kanala zem
krasns var veidoties pelke vai mitrums. Péc
lietoSanas noslaukiet So baseina kanalu ar
mitru dranu un péc tam nosusiniet.

Ldranunpec tem noscsinet.
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7.6 Cepeskrasns Durvju TiriSana

Jus varat nonemt cepeskrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos notiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durbju nonemsana” un
"Durvju ieksejo stiklu nonemsana". Péc
durvju ieksejo stiklu nonemsanas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas lidzekli,
siltu ddeni un mikstu draninu vai stkli, un
nosusiniet tos ar sausu dranu. Lai novérstu
kalka atlikumus, kas var veidoties uz
cepeskrasns stikla, noslaukiet stiklu ar etiki
un noskalojiet.

Cepeskrasns durvju un stikla
tirsanai nelietojiet spécigus
abrazivus tirisanas lidzek]us,

metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.

Cepeskrasns durvju nonemsana
1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Atveriet skavas priek$éjo durvju engu
ligzda pa labi un pa kreisi, spiezot tos uz
leju, ka paradits attéela.

3. Engu veidi at$kiras (A), (B), (C) atkariba
no izstradajuma modela. Nakamajos
attélos paradits, ka atvert katra veida
enges.

4. (A) tipa enges ir pieejamas parastajos
durvju tipos.

e

(B) tipa enges ir pieejamas viegli
aizveramajos durvju tipos.

6. (C) tipa enges ir pieejamas miksti
atveramas/aizveramas durvju tipos.

7. Novietojiet cepeskrasns durvis
pusatverta stavoklr.

8. Pavelciet nonemtas durvis uz augsu, lai
tas atbrivotu no labas un kreisas enges
un nonemtu.

Lai nomainttu durvis, procediiras,
kas tiek veiktas, tas nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta seciba.

Uzstadot durvis, noteikti aizveriet
engu ligzdas skavas.

7.7 Cepeskrasns durvju iekseja stikla
nonemsana

TiriSanai var nonemt izstradajuma
prieksejo durvju iek$ejo stiklu.
1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Pavelciet plastmasas detaluy, kas
piestiprinata priek$&jo durvju augs€jai
dalai, pret sevi, vienlaikus nospiezot
spiediena punktus abas detalas puseés,
un nonemiet to.
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3. Ka paradits attél3, viegli paceliet iekS€gjo
stiklu (1) virziena uz 'A' un péc tam
nonemiet, velkot virziena uz 'B'.

1 leksgjais stikls 2* leksé@jais stikls (tas
var nebt pieejams
jasu izstradajumam)

4. Jajusu izstradajumam ir iek$€jais stikls

(2), atkartojiet to pasu procesu, lai to
atdalitu (2).

5. Pirmais durvju pargrupésanas solis ir
iek$gja stikla (2) samontésana.
Novietojiet stikla slipo malu, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas
slipoto malu. (Ja jusu izstradajumam ir
ieksgjais stikls). leksgjais stikls (2)
japiestiprina pie plastmasas spraugas,
kas ir vistuvak ieksejam stiklam (1).

6. Samontéjot ieksgjo stiklu (1), pievérsiet
uzmanibu, lai stikla iespiesta puse butu
novietota uz iek$€ja stikla. Ir svarigi
novietot iek$éja stikla (1) apaksegjos
sturus ta, lai tie saskartos ar apaksejam

plastmasas spraugam.

7. Bidiet plastmasas detalu ramja virzien3,
lidz atskan "klikSka" skana.

7.8 Cepeskrasns Lampas TiriSana

Ja cepeskrasns lampas stikla durvis

gatavosSanas vieta k|Ust netiras, notiriet ar

trauku mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni un
mikstu draninu vai sukli un nosusiniet ar
sausu dranu. Cepeskrasns lampas atteices
gadijuma varat nomainit cepeskrasns
lampu, ievérojot sekojosas sadalas.

Cepeskrasns lampas nomaina

Visparigi Bridinajumi

+ Lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska pirms cepeskrasns lampas
nomainas, atvienojiet produktu un
uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

+ So cepeskrasni darbina kvélspuldze,
kuras jauda ir mazaka par 40 W,
augstums ir mazaks par 60 mm,
diametrs ir mazaks par 30 mm, vai
halogéna spuldze ar G9 ligzdam, kuras
jauda ir mazaka par 60 W. Lampas ir
piemeérotas darbam temperatdra virs 300
°C. Cepeskrasns lampas ir pieejamas
pilnvarotajos servisos vai licencétos
tehnikos. Sis produkts satur G energijas
klases lampu.

+ Lampas novietojums var atskirties no
attéla paradita.

- Saja izstradajuma izmantota lampa nav
piemérota izmantoSanai majas telpu
apgaismojumam. Sis lampas mérkis ir
palidzet lietotajam redzet partikas
produktus.

- Saja izstradajuma izmantotajam lampam
jaiztur arkartigi fiziski apstakli, pieméram,
temperatdra virs 50°C.

Ja jusu cepeskrasni ir apala lampa,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.
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2. Nonemiet stikla parsegu, pagriezot to
pret€ji pulkstenraditaja virzienam.

3. Jajusu cepeskrasns lampa ir (A) tipa, ka
paradits attela zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradits attela,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu.

4. Uzlieciet atpakal stikla vaku.
Ja jusu cepeskrasni ir kvadratveida
lampa,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

2. Nonemiet stieplu plauktus saskana ar
aprakstu.

8 Problemu novérsana

3. Ar skrivgriezi paceliet lampas stikla
apvalku. Vispirms iznemiet skravi, ja
jusu izstradajuma kvadratveida lampai ir
skrive.

4. Jajusu cepeskrasns lampa ir (A) tipa, ka
paradits attéla zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradits attéla,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attela,
un nomainiet to ar jaunu.

5. Uzlieciet atpaka| stikla parsegu un
stieplu plauktus.

Ja péc Saja sadala sniegto noradijumu
izpildes probléma joprojam pastav,
sazinieties ar pardeveéju vai pilnvarotu
servisu. Nekad neméginiet pats salabot
savu izstradajumu.

Cepeskrasns darbibas laika izplust tvaiks.

+ Darbibas laika ir normali redzet tvaikus.
>>>Ta nav kluda.

Gatavosanas laika paradas udens pilieni

+ GatavosSanas laika radrttais tvaiks,
saskaroties ar aukstam virsmam arpus

izstradajuma, kondensé€jas un var veidot
udens pilienus. >>> Ta nav k|uda.

Kameér izstradajums sasilst un atdziest, ir

dzirdamas metala skanas.

+ Metala dalas karséjot var izplesties un
radit skanas. >>>Ta nav k|uda.

Produkts nedarbojas.

+ Drosinatajs var but bojats vai izdedzis.
>>> Parbaudiet drosinatajus drosinataju
kaste. Ja nepiecieSams, nomainiet tos
vai atkartoti aktivizé&jiet tos.

+ lerice nedrikst bt pievienota (iezemétai)
kontaktligzdai. >>> Parbaudiet, vai ierice
ir pievienota kontaktligzdai.
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(Ja jusu iericei ir taimeris) Vadibas
panela taustini nedarbojas. >>> Ja jisu
izstradajumam ir taustinu blokésana, tas
var but iesp€gjots, atspéjojiet taustinu
blokésanu.

Cepeskrasns apgaismojums nedeg.

Cepeskrasns lampa var bat bojata. >>>
Nomainiet cepeskrasns lampu.

Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
elektrotikls darbojas, un parbaudiet
droSinatajus drosinataju karba. Ja
nepiecieSams, nomainiet drosinatajus vai
atkartoti aktivizégjiet tos.

Cepeskrasns nesilda.

Cepeskrasns var nebit iestatita uz
noteiktu gatavoSanas funkciju un/vai
temperatdru. >>> lestatiet cepeskrasni uz
noteiktu gatavoSanas funkciju un/vai
temperataru.

Modeliem ar taimeri laiks nav iestatits.
>>> |estatiet laiku.

Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
elektrotikls darbojas, un parbaudiet
drosinatajus drosinataju karba. Ja
nepiecieSams, nomainiet drosinatajus vai
atkartoti aktivizéjiet tos.

(Modeliem ar taimeri) Taimera displejs
mirgo vai taimera simbols ir atstats
atverts.

leprieks ir bijis stravas padeves
partraukums. >>> lestatiet laiku /
izsledziet izstradajuma funkciju pogas un
vélreiz parsledziet to vajadzigaja pozicija.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i

SR/ 44



osobama bez znanja ili
iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

+ Uredaj povezite na uzemljenu

utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utikaC povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uti¢nicu da se izbegne
stvaranje luka.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

* Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporetisl.).

+ Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanije,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucCite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

SR/ 47



* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

« Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se

zapaliti u prostoru za

spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze

od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi

za intenzivno grilovanje. m
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.

Ovo je najtoplije podrucje i

masna hrana se moze zapaliti.

A1 .10 Sistem na paru

* Prilikom pripreme hrane uz
pomo¢ pare, otvaranje vrata
moze prouzrokovati
oslobadanije pare, stvarajuci
opasnost od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja
vrata.

+ Ako vlaga ostane u rerni nakon

pripreme hrane uz pomo¢ pare,

to moze prouzrokovati
koroziju. Nakon pripreme
ostavite da se rerna osusi. Ne

Cuvajte vlazne namirnice u

rerni duze vreme.

Prilikom vadenja hrane nakon

spremanja na pari, iz dodataka

moze potedci vruc¢a tecnost, pa
budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu

pomocu pare, preporucuje se

dodavanije one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanije hrane.

Ne koristite destilovanu ili

filtriranu vodu. Koristite samo

predvideni tip vode. Ne

koristite zapaljive, alkoholne ili

rastvore Cvrstih Cestica

umesto vode.
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* Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

A1 .11 Bezbednost pri
odrzavanju i ¢iScenju
+ SacCekajte da se uredaj ohladi
pre CiS¢enja. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!
* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!
+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
+ Za CiSCenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne
strugace, zicanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.
Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
Ne koristite sredstva za
CiS¢enje koja sadrze kiselinu ili
hlor za ¢is¢enje dna rerne. Ne
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struzite kamenac koji se moze
formirati na dnu rerne. Dno
proizvoda ¢e se u suprotnom
ostetiti.

Da biste uklonili kamenac koji
se moze pojaviti u rezervoaru
za vodu na dnu peénice nakon
postupaka ciséenja parom u
slucaju lakog spremanja hrane
na pari, dodajte 350 cc bijelog
sir¢eta (kiselost siréeta ne
sme biti ve¢a od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu
pecénice na sobnoj temperaturi
nakon svaka 2 ili 3 koriséenija,
a zatim sacekajte 30 minuta.
Nakon 30 minuta ocistite ovo
podrucje mekom vlaznom
krpom i posusite suvom
krpom.

U zavisnosti od ucestalosti
postupaka cis¢enja paromu
slu¢aju lakog spremanja hrane
na pari i tvrdoc¢e vode koja se
koristi, na dnu pecnice se
mogu pojaviti fleke od
kamenca.

Za mrlje od kamenca koje se
mogu pojaviti na okviru nakon
kuvanja pomodu pare,
preporucuje se da ocistite
rernu vodom sa sircetom i
krpom.



2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domadinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se moZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.
Slededi predlozi ¢e vam pomo¢i da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski efikasan nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.
+ U rerni koristite tamne ili emaijlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Isklju¢ite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada moZete ustedeti do 20%
elektriCne energije upotrebom preostale
toplote.
Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Rezervoar za vodu za pripremu hrane 8 Pozicije polica
uz pomo¢ pare
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori

3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikamai
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

5 SHEHET 2
2000 & 8

2

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.

Dugme za temperaturu

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesenu temperaturu. Kada
temperatura u peénici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

A L g
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podesavanje

oA W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetlienja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§§ :Simbol temperature

@ : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol . .. Temperaturni ..
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
7/ | N\ Sijalica u rerni - Ne radi grejac u rerni. Svetli samo sijalica u rerni.

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
zitaricama.

MES

Gornji i donji greja¢

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrsi na jednoj posudi.

(o

I

+
&

Doniji grejac

Ukljuéen je samo donji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

Gornji i doniji grejac +
ventilator

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim grejacima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.

Grejanje s ventilatorom

Vruéi vazduh zagrejan grejacem ventilatora se ravnomerno i
brzo distribuira kroz pecnicu sa ventilatorom. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.

Funkcija "Pizza"

Doniji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
kuvanje pice.

Bice aktivirane funkcije gornjeg grejaca, donjeg grejaca i toplog
ventilatora. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se

{ll@®||® |||l

gy *
Funkeija *3D podjednako i brzo. Pe¢enje u samo jednom plehu. Ova funkcija
trebalo bi takode da se koristi i za kuvanje uz pomo¢ pare.
Puni gril . Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

velikih koli¢ina.
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W
% Niski gril + ventilator *

Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

Pojaciva¢

/\ Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
/\ brzo dovodenje peéi na zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.

Funkcija odrzavanja
toplote

&

Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
posluzivanje duze vreme.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na dugmetu za
temperaturu.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tokom grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa poloZzaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti priévrs¢ena graniénikom na zZi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj graniénik i
dodirivati straznji zid rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru mozZe postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.
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Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama
Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom

uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa

zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon / Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW)

33

Vrsta rerne

Multifunkcionalna rerna

ventilator sa standardnim opterecenjem.

4-Gorniji i donji grejac.

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,

pobolj$anja kvaliteta uredaja.

@ Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

®

vrednosti se mogu razlikovati.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00“ i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

o

=inln
|
Q ‘
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4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster € ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i rerna neée poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tatno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti tacho
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
ta¢no vreme bude ,,12:00¢. Kasnije
mozete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja”“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podeS$avanja taénog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 53]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiS¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢Ciscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Uklju¢uje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuc¢uje nakon
odredenog vremena.

Ako zelite da sijalica rerne bude konstantno
ukljucena, odaberite operativni status
"Sijalica u rerni" pomocu okruglog dugmeta
za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podes$avanja,
odgovarajuc¢i simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
sacuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapoc¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; moZzete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

SogQgm e O
A L g

&
A O 0 ® & f

A T
1T 2 3 4 5 6

Taster za alarm

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecéanje

Taster za podesavanje

o oA W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu
€O :Simbol vremena pecenja

(a:\) : Simbol za kraj vremena pecéenja *
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[\ :Simbol alarma

(D : Simbol nivoa osvetljenja

@' : Simbol zaklju¢avanja tastera
§ :Simbol temperature

() : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.
Iskljucivanje rerne
Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Lsisklju¢eno” (gore).
Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.
P / C
o / [J
/
/
/
/

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §

nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez podeSavanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrseno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
polozaj ,iskljuceno” (gore).
Spremanje hrane podesavanjem vremena
spremanja hrane:
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
pode$avanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite taster € dok se na ekranu ne
pojavi simbol () za vreme spremanja
hrane.

S Mrrr
(.

o
‘669@'@

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tastera ®/O.

@ Nakon S§to podesite funkciju rada i

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®
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vreme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= VaS$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. PodeSeno vreme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon sto je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,,Kraj*, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvucnim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se taéno vreme.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0¢ (iskljuceno).

5.3 Kuvanje uz pomo¢ pare

Vasa rerna ima funkciju kuvanja uz pomo¢
pare. Bolji rezultati peCenja se postizu uz
pomo¢ pare. Pomo¢ pare obezbeduje da
povrsina peciva bude svetlija, da im kora
bude hrskavija i veéa. Takode, pomo¢ pare
smanjuje gubitak soCnosti iz namirnica kao
Sto je meso i omoguéava im da budu
socCnije iznutra i ukusnije.

Opsta upozorenja

+ Kuvanje na pari moze se vrsiti samo u

funkcijama kuvanja na pari navedenim u

korisni¢kom priru¢niku.

Kondenzat koji se stvori na vratima rerne

nakon kuvanja uz pomo¢ pare moze

prsnuti okolo kada se vrata rerne otvore.

Cim otvorite vrata rerne, obrisite

kondenzat.

+ |zmaknite se kada otvarate vrata rerne,
jer para i toplota mogu da izadu tokom i
nakon kuvanja uz pomo¢ pare. Para
moze izazvati opekotine na rukama, licu
i/ili oCima.

+ Ako se voda zadrzava u rerni nakon
svakog kuvanja uz pomoc¢ pare, preostalu
vodu ocistite suvom krpom nakon sto se
rerna ohladi. U suprotnom, nakupljena
voda mozZe dovesti do kalcifikacije.

Za kuvanje uz pomoc¢ pare:

1. Nakon $to proverite tabelu za pecenje
uz pomo¢ pare i podesite funkciju,
odredite temperaturu, vreme i koli¢inu
vode koju treba dodati u skladu sa
hranom koju Zelite da kuvate. Ove
vrednosti moZete sami da podesite za
pecenja koja nisu navedena u tabeli.

2. Sipajte koli¢inu vode koju cete koristiti u
skladu sa hranom u rezervoar na dnu

rerne.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore évrstih Cestica
umesto vode.
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3. Prebacite dugme za izbor funkcije na
zeljeni rezim rada uz pomoc¢ pare.

4. Prebacite dugme za temperaturu na
Zeljenu temperaturu.

= VaS$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi, a §§ Ce se pojaviti na
ekranu. Kada temperatura u rerni
dostigne podesenu temperaturu,
simbol § nestaje.

5. Stavite hranu u rernu na preporuceni
polozaj reSetke.

= Pecenje pocinje.

6. Kad je peCenje zavrseno, iskljucite rernu
okretanjem okruglog dugmeta za odabir
funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno” (off).

Ako otpustite taster pre kraja
@ odbrojavanja, zakljucavanje tastera

se ne aktivira.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zaklju¢avanje

tastera aktivirano. ZakljuCavanje

tastera nece biti otkazano u sluc¢aju

nestanka struje.

Ako se voda zadrzava na dnu rerne
@ nakon svakog kuvanja uz pomo¢

pare, preostalu vodu ocistite suvom

krpom nakon Sto se rerna ohladi. U

suprotnom, voda koja ostane na
podu rerne moze izazvati

kalcifikacija.

5.4 PodeSavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol 3.

_ &
oo o o & ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeseno
zakljuCavanje tastera, tajmer se
oglasava zvu¢nim signalom i simbol &
treperi.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zakljuCavanje tastera
aktivirano.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera Q.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.
11 11
I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Nakon podeSavanja vremena
alarma, simbol 2} ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
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na ekranu. Ako su vreme alarmai Podesavanje osvetljenosti ekrana

vreme pecenja postavljeni 1
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krace vreme.

. Dodirnite taster & dok se na ekranu ne

pojavi simbol (J.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2\ pocinje treptati i daje vam

I U
(I

zvucno upozorenje.
Iskljucivanje alarma

oo o0 o @& @
4

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se )
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvuéno

. Podesite Zeljeni nivo osvetljenosti

pomocu tastera @/©. (d-01-d-02-d-03)

upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se

1T ®
I I

tacno vreme.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

L0 0 @ & @
4

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne 3
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

. Dodirnite taster ¢ da biste potvrdili, ili

¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivno nakon
nekog vremena.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem Promena taénog vremena

taftera Q (_juvz_e vremena. Na va$oj rerni; da promenite doba dana
Podesavanje jacine zvuka koje ste prethodno podesili,
1. Dodirnite taster {6 dok se na ekranu ne 1. Dodirnite taster $& dok se na ekranu ne

pojavi simbol «p.

pojavi simbol (©.

— 2. Podesite tatno vreme pomocu tastera
L[] AP
[ R '
A O O & & /B O |
4 J[mg N
2. Podesite Zeljeni nivo pomoéu tastera @ A © 6 @ < 6
/®. (b-01-b-02-b-03) ‘
) 3. Dodirnite taster (O ili $¢ da biste
I—I — I I —I aktivirali polje za minute.
Ao 0 ® g 6 S
4 | 2L
3. Dodimnite taster ¢ da biste potvrdili, ili O O 6 ® & 6
Ce se podesavanije aktivirati ubrzo bez ‘
dodirivanja tastera. PodeSavanje jacine 4. Dodirnite tastere ®/O da biste podesili

zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.
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6 Opste informacije o pecenju

& ®

5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 4.

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

« Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvodac¢ dao za
ostalo posude koje koristite.

+ lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozZaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zicanoj polici, posudu stavite
na sredinu zZi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrSine peciva ne porumene
ravnomerno.
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+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda éete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

* Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje

hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecCena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl T donji 3 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom J'I ) 2 180 30..40
grillt ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |CTelanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 30..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom jani 2 160 30..40
na zi¢anom grilu ventilatorom
*%
Keksici Pleh za testa * ggjg’é i donji 3 170 25..35
Keksici Plehzatesta*  |Crelanies 3 170 20...30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gor.njvl : donj|. 200 35..45
grejac + ventilator
Peciva Standardni pleh * Gre]gn]e s 2 180 35..45
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * gr"erjr;lé' donji 2 200 20..30
Lepinja Standardni pleh = |Crelanie s 3 180 20..30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * gr"e’;’é' donji 3 200 30 .. 40
Celihleb Standardni pleh = |Créianie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga GOIjnjVI i donji 2ili3 200 30 .40
ona posuda na grejac
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 50..70
pre¢nika 20 cm na|greja¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalnikalup, -~ |Grejanje s 2 170 50..70
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zicanom grilu **
Pizza Standardni pleh * g:’e'jg’é' donji 2 200 ... 220 10..20
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni pleh o au;gmm policama policama : 25 ...
Sitni kolaci Srejanies  |2-4 o rodetiea beg |
4-Pleh za testa * 'i\ligar:icf: eolﬂlz ®Z | Na modelima bez
. P zi¢anih polica : 30
1140 25
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 35..45
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

(1,8-2 kg)

posudu na donju
policu.

grejac + ventilator

nakon 190

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
: . " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni . + |Gornji i donji
(1 kg) Standardni pleh grejac + ventilator m';ﬂ;so, nakon 180 |60 ... 80
Jagnjeca plecka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
5 rejac + ventilator maks, nakon
(1,52 kg) Standardni pleh greja i K kon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i doniji 15 min. 250/max, 60 . 80
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Grejanje s 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ventilatorom
policu.
Zigani gril *
Pecena piletina Stavite jednu S ugpn 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 60 ..80
(1,8-2 kg) posudu na donju ! nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! I maks, nakon 180 |150 ... 210
grejac + ventilator 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zicani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji. 200 20..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
Zicani gril
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadiéi mesa i kobasice su
narocCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zZi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh moZzda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
laksSeg Cisc¢enja.
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Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zi¢ani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zi&ani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30
koli¢ina
Jagnije¢i kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25..30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zicani gril Niski gril + 200 30..35
ventilator
Piletina u gL Niski gril +
komadima Zicani gril ventilator 250 2535
Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 250 3040
; < . |Zi&ani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (celi) / Przeni iednu posudu na Niski gril + 15 min. 250, 90 . 110
(1kg) jednu pos ventilator nakon 180 ... 190
donju policu.

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Kuvanje uz pomo¢ pare
Opste informacije

Kuvanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuvanja na pari navedenim u
korisnickom priru¢niku. Pogledajte
odeljak ,Radne funkcije rerne” [» 53] za
funkcije kuvanja na pari.

Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog

zagrevanja Vremena navedena u trenutku
dovoda vode oznacavaju vreme koje je
proteklo nakon prethodnog zagrevanja.

+ Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za
kuvanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koli¢inu vode,
temperaturu, funkciju kuvanja uz pomo¢
pare i vreme za hranu koja nije u tabeli.

+ Kuvanje na pari uz pomo¢ jedne posude.
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Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu - Funkcija "3D"

Hrana Dodaci koje |Pozicija Temperatur |Koli¢ina Vreme Vreme Okvirna
mozete polica a (°C) vode koja uzimanja pecenja tezina hrane
koristiti se koristi vode (minimalno) |(u gramima)

(ml) (okvirno)
) pre
Celi hleb Slt:r’]‘fard”' 2 200 200 prethodnog |30 .. 35 820
P zagrevanja
. . 25 min. 250/ pre
Celoplle s Standardni 2 max, nakon {250 prethodnog |60 .. 70 2000
povréem pleh * .
190 zagrevanja
) pre

Krmenadla Slt:lr:(iardm 3 180 250 prethodnog |65..75 1000
P zagrevanja

Jagnjece . pre

kolenice s Sltggfard”' 3 170 350 prethodnog [90..110 2000

povréem P zagrevanja

Ukvasena Standardni pre

L 3 180 200 prethodnog |25 ... 35 1200
lepinja pleh * :
zagrevanja
. pre

Cheesecake Slt:':‘fa’d”' 3 120 200 prethodnog |45 ... 55 1450

P zagrevanja

Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Pecivo (slatki
kolacic)

Gornji i donji

Standardni pleh * L
grejac

3 140 20..30

Na modelima sa
. ) o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Grejanje s 3

Standardni pleh * 140 15..25

kolacic) ventilatorom

Na modelima bez

Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh* |GOrMIi i donii 3 160 25...35

grejac
Na modelima sa
o Zicanim

Sitni kolagi Standardni pleh * |Créjanies policama : 3 150 25..35

ventilatorom )
Na modelima bez

Zi¢anih polica: 2
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prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gormii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom Jan) 2 160 30..40
Six . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gorniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metalni kalup, Grejanje s 2 170 50..70

Predlozi za kuvanje sa dve posude

kolacic)

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh . 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci Srejanies 2.4 o rodetina beg |
4-Pleh za testa * [\l? modelima bez | 2 modelima bez
Zi¢anih polica S L
: zi¢anih polica: 30
1140
.. 45
) ) 2-Standardni pleh o
Pecivo (slatki * Grejanje s 2.4 140 15 .95

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20....30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

Ne koristite sredstva za paroci$éenje za
Cisc¢enje uredaja.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iS¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢iSéenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze m
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociscenje [» 75]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiScenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.
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+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
Cis¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi¢anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Ciéenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre Cis¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
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Ako je vas proizvod model sa zicanim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢i§éenju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo Zi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.

U zavisnosti od uCestalosti postupaka
CiS¢enja parom u slucaju lakog spremanja
hrane na pari i tvrdoce vode koja se koristi,
na dnu rerne se mogu pojaviti fleke od
kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se moze
pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu
rerne nakon postupaka ¢iSéenja parom
nakon lakog spremanja hrane na pari,
posle svaka 2 ili 3 koriSéenja:

1. Dodajte 350 cm3 bijelog sir¢eta
(kiselost sir¢eta ne sme biti vec¢a od 6%)
u rezervoar za vodu na dnu rerne.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da sircet
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ogdistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Za CiScenje rezervoara za vodu na

@ dnu rerne nemojte koristiti sredstva
za CiScenje koja sadrze kiseline ili
hlor. Nemojte strugati kamenac koji
se moze stvoriti u rezervoaru za

vodu na dnu rerne. Dno proizvoda
¢e se u suprotnom ostetiti.

Da biste povecali efikasnost uklanjanja
kamenca koji ¢e se najverovatnije
stvoriti u rezervoaru za vodu, pored gore
navedenih koraka za uklanjanje
kamenca, nakon svakih 10 upotreba:
Izaberite radnu funkciju u kojoj je aktivan
donji grejac i ukljucite rernu na 100 °C 2-3
minuta. Zatim iskljucite rernu i poprskajte
unutrasnjost rerne i rostilja sredstvom za
CiScenje koje je preporuceno na veb stranici
za brend vaseg proizvoda u rezervoar s
vodom na dnu rerne i ostavite 5 minuta.
Posle 5 minuta obriSite rezervoar s vodom
koji se nalazi na dnu rerne vlaznom krpom
od sitnih vlakana i osusite.

7.5 Jednostavno parociséenje

Ovo omogucava cis¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lIzvadite sve dodatke iz rerne.

SR/75



2. Napunite rezervoar na dnu rerne sa 200
ml vode.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociséenja i ukljucite je
na 100°C tokom 20 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

neosste

7.6 CiScenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo sircetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢iSéenje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

U funkciji lakog parociscenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desnei
leve strane na vratima tako $to Cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.
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7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne
Unutrasnje staklo na prednjim vratima m
uredaja moze se skinuti za potrebe
Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.
(B) tip sarke je dostupan u t|p0V|ma . . .
vrata sa usporivaéem za zatvaranje. 2. Povugte plasti¢ni d.go pricvrscenna
gornjem delu prednjih vrata prema sebi

istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo€u s unutrasnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite kllpse na 1  Staklena plo¢a sa 2* Unutrasnje staklo

Sarkama kada vratite vrata. unutradnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)
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4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue ovlascenih servisa ili licenciranih

staklo (2), ponovite isti postupak da tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
biste ga skinuli (2). energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakos$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasti¢énom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti priévr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene

plo¢e s unutradnje strane (1) proverite 1. iskljucite uredaj iz struje.

da li Stampana strana stakla lezi licem 2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog smeru suprotnom od kazaljke na satu.
je znacaja da donji uglovi staklene ploce

s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje p—

plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasticni deo prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u e’ 4

rerni postane zaprlja; oGistite je o

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili 4. Vratite zastitno staklo.
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod 2. Uklonite ziCane police kao $to je

opisano.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

1. iskljucite ureda;j iz struje.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

8 Resavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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