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Ludzu, vispirms izlasiet So lietoSanas rokasgramatu!

Cienljamais pircéj!

Paldies, ka izvelejaties Beko produktu. Mées ceram, ka &Tiekarta, kas izgatavota ar augstu
kvalitati un modernu tehnologiju, jums nodrosinas vislabakos rezultatus. Tadé| IGdzam pirms
§is iekartas izmanto$anas riipigi izlastt visu lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos
dokumentus saglabat tos atsaucei arT nakotné. Ja atdosiet $o iekartu kadam citam, pievienojiet

tai art o lietoSanas rokasgramatu. Nemiet vera visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridinajumus un noradijumus.

Atcerieties, ka &7 lieto$anas rokasgramata var attiekties art uz vairakiem citiem modeliem. Saja
rokasgramata bds noradrtas atskiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.
Svariga informacija vai noderigi ieteikumi par izmanto$anu.
Bridinajums par dzivibai un Tpasumam bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas triecienu

Bridinajums par aizdeg$anas risku

e

Bridinajums par karstam virsmam

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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ﬂ Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un vides

aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas
noteikumi, kas palidzes
izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neieverosana
atcelts jebkuru garantiju.

Visparéeja drosiba

- So iekartu var izmantot béerni

vecuma no 8 gadiem un
personas ar mazakam
fiziskajam, garigajam un
uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja
vien Sis personas netiek
uzraudzitas vai nav

sanémusas noradijumus par

iekartas drosu izmantoSanu
un sapratusas saistitos
riskus.

Berni nedrikst spéléties ar So

iekartu. Tirisanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri
netiek uzraudziti.

- lerici nedrikst izmantot

personas (tai skaita berni) ar

kustibu traucejumiem,
invaliditati vai garigas
veselibas traucejumiem, vai
bez specifiskam zinasanam
un pieredzes, iznemot

gadijumus, kad Sis personas

tiek uzraudzitas vai ir
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sanéemusas athilstosu
instruktazu.

Nodrosiniet, lai berni
nespéelejas ar So iekartu.

- Jaiekarta tiek nodota citai

personai personigai
lietoSanai vai ka lietota prece,
ir janodod art lietotaja
rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie
dokumenti un dalas.

- Nekada gadijuma nelieciet

masinu uz tepika. Tas var
aizkavet gaisa plusmu zem
iekartas un izraisit elektrisko
dalu parkarsanu. Tas izraisis
iekartas darbibas
traucejumus.

. UzstadiSanu un remontu

vienmer javeic pilnvarotam
pakalpojuma sniedzejam.
Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem,
kas radusies nepilnvarotu
personu veiktu darbibu
rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi
izlasiet instrukcijas.

- Neizmantojiet iekartu, jata ir

bojata vai ja redzams kads
bojajums.

. Péc katras izmantosanas

reizes parbaudiet, vai



iekartas funkciju parslegi ir
novietoti izslégta pozicija.
Elektriska drosiba

- Jaiekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis
pilnvarots pakalpojuma
sniedzejs. Pastav elektriskas
stravas trieciena risks.

- Pievienojiet iekartu tikai pie
lezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas
ar tabula “Tehniskas
specifikacijas" noraditajam
vertibam atbilstosu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai
Ir vai nav transformators,
lieciet iekartu iezemet
kvalificetam elektrikim. MUsu
uznemums nebus atbildigs
par problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
lezemejuma atbilstosi
vietejiem noteikumiem.

- Nekada gadijuma
nemazgajiet iekartu, uz tas
uzlejot vai uzslakstot udeni!
Pastav elektriskas stravas
trieciena risks.

- lekartas uzstadisanas,
apkopes, tirisanas un
remonta laika to jaatvieno no
baroSanas avota.

- Ja iekartas baroSanas

savienojuma kabelis ir bojats,

lai izvairtos no riska ta
nomaina jauztic razotajam,
razotaja pakalpojumu
sniedzejam vai ldzigi
kvalificetam personam.

- lekarta jauzstada ta, lai to

varéetu pilnigi atvienot no tikla.
Atbilstosi konstrukcijas
prasibam, jabut iespéjamai
atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada
kontaktspraudni, vai ar
fikseta elektroinstalacija
iebuvetu sledzi.

. Krasns izmantosanas laika

tas aizmugureja virsma
sakarst. Parliecinieties, ka
elektriskais savienojums
nepieskaras aizmuguréjai
virsmai, jo tas var sabojat
savienojumus.

- Neiespiediet stravas vadu

starp krasns durvim un rami,
un nenovietojiet to virs
karstam virsmam. Pretgja
gadijuma kabelu izolacija var
izkust, radit Issavienojumu
un aizdegties.

. Jebkurus darbus, kas saistiti

ar elektroaprikojumu un
sistemam, vajadzetu veikt
tikai pilnvarotiem un
kvalificetiem specialistiem.

- Bojajuma gadijuma

izsledziet iekartu un
atvienojiet no stravas avota.
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Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas drosinataju.
- Parliecinieties, vai
droSinataja pretestiba atbilst
produkta specifikacijal.
Produkta drosSiba

. BRIDINAJUMS: STiekarta un
tas argjas dalas lietoSanas
laika sakarst. Rikojieties
uzmanigi un nepieskarieties
sildelementiem. Par 8
gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas
tuvuma, ja vien vini netiek
pastavigi uzraudziti.

- Nekada gadijuma
neielietojiet iekartu tad, kad
jUsu sprieSanas spejas vai
koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola
un/vai medikamentu
lietoSanas rezultata.

- Uzmanieties, ja traukos
atrodas alkoholiskie dzerieni.
Alkohols augsta temperatara
izgaro un var izraisit
ugunsgreku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam
var aizdegties.

- Nenovietojiet blakus iekartai
viegli uzliesmojosus
materialus, jo izmantosanas
laika iekartas sani var
sakarst.

- Stiekarta izmantoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi
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un nepieskarieties
sildelementiem krasns
iekSpuse.

- Neaizsprostojiet ventilacijas

atveres.

- Nekarsgjiet cepeskrasni

aizvertas skardenes un stikla
burkas. Burka var sakraties
spiediens un burka var
uzspragt.

- Nelieciet cepeSpannas,

traukus vai aluminija foliju
tieSi uz cepeskrasns
pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.

- Neizmantojiet asus tirisanas

lldzek|us vai asus metala
skrapjus cepeskrasns durvju
stikla tirsanai, jo tie var
saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.

- lerices tirisanai neizmantojiet

tvaika tiritajus, jo tas var
izraisit elektriskas stravas
triecienu.

- (Atskiras atkariba no iekartas

modela.)

Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz
stiep|u rezgiem

Stieplu plaukta un/vai
paplates pareiza
novietoSana uz plaukta ir |oti
svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedem. Pirms partikas



novietosanas uz grila vai

paplates parliecinieties, vai
tie ir stabili ievietoti. (Ludzu,
iet attelu talak.)

iy

==
- Neizmantojiet iekartu, ja
prieksejo durvju stikls ir
iznemts vai ieplaisajis.

- Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer
izmantojiet siltumizturigus
virtuves cimdus.

- leklajiet cepamo papiru
ediena gatavosSanas katla vai
cepeskrasns piederuma
(paplate, grila rezgr utt.) kopa
ar edienu un ievietojiet visu
ieprieks sasildita krasn.

Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas
arpus piederuma vai katla
malam, lai noverstu cepama
papira saskarSanos ar
cepeskrasns sildelementu.
Nekad nelietojiet cepamo
papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama
papira lietoSanas
temperattru. Neklajiet
cepamo papiru tiesi uz
cepeskrasns pamatnes.

. BRIDINAJUMS: L ai novérstu

stravas trieciena draudus,
pirms lampas nomainas
parliecinieties, ka ierices
stravas vads ir atvienots vai
ir izslegts sledzis.

- lekartu nedrikst uzstadit aiz

dekorativajam durvim,
pretéja gadijuma ta var
parkarst.

- lekarta ir janovieto tiesi uz

gridas. To nedrikst novietot
uz pamatnes vai
paaugstinajuma.

. BRIDINAJUMS: Ar taukiem

un ellu gatavota ediena
atstasana uz ieslegtas plits
bez uzraudzibas var izraisit
ugunsgreku. NEKAD
nemeéginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu
un nosedziet liesmu,
pieméram, ar vaku vai
ugunsdzesamo seqgu.
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- UZMANIBU! Ediena
gatavosanas process ir
jauzrauga. Atras ediena
gatavoSanas process ir
jauzrauga nepartraukti.

- BRIDINAJUMS: Aizdegsanas
risks! Neglabajiet lietas uz
ediena gatavoSanas
virsmam.

- BRIDINAJUMS: Ja virsma ir
ieplaisajusi, izsledziet iekartu,
lai izvairitos no iespéjama
stravas trieciena.

- Sildvirsmas stikla saplisanas
gadijuma veiciet talak
minétas darbibas.
Nekavejoties izsledziet visus
deglus un citus elektriskos
sildelementus un atvienojiet
lerici no baroSanas avota.
Nepieskarieties ierices
virsmai. Neizmantojiet ierici.

. STiekarta nav paredzéta
izmantosSanai ar aréja
taimera vai atseviskas
talvadibas sistemas
palidzibu.

- Tvaika spiediens, kas
izveidojas de| mitruma uz
plits virsmas vai katla
apaksa, var izraisit katla
izkusteésanos. Tapec
parliecinieties, ka plits virsma
un katlu dibens vienmer ir
sausi.
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- BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai

ediena gatavoSanas iekartas
razotaja izstradatos vai
lietoSanas instrukcijas ka
piemeérotus noraditos plits
virsmas aizsargus vai iekarta
integretos plits virsmas
aizsargus. Nepiemerotu
aizsargu lietoSana var izraisit
nelaimes gadijumus.

Lai nodroSinatu iekartas

ugunsdroSibu, rikojieties sadi.

- Parliecinieties, ka

spraudkontakts labi atbilst
kontaktligzdai, ka art
nedzirkstelo.

- Neizmantojiet bojatu vai

ieplisusu vadu vai
pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

- NodroSiniet, lai uz iekartas

ligzdas nenok|ust Skidrums
val mitrums.

Paredzeta lietosana

- STiekarta ir paredzéta

izmantosSanai
majsaimnieciba. Tas
lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

. UZMANIBU! ST iekarta ir

paredzeta tikai ediena
gatavoSanai. To nevajadzetu
izmantot nekadiem citiem
meérkiem, piemeram, telpas
apsildisanai.



- So iekartu nevajadzétu lietot
skivju sasildisanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu
zavesSanai, tas pakarinot uz
rokturiem, ka art
sakarsesanai.

- Razotajs neuznemsies
atbildibu par bojajumiem,
kas radusies nepareizas
izmantoSanas vai apiesanas
rezultata.

- Krasns var tikt izmantota
ediena atlaidinasanai,
cepsSanai, apcepSanai un
grileSanai.

Bérnu drosiba

« BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem béerniem.

* lepakojuma materiali var but
bistami bérniem. Nelaujiet
bérniem spéléeties ar
iepakojuma materialiem.
LUdzu, atbrivojieties no visam
lepakojuma dalam atbilstosi
vides standartiem.

« Elektriskas iekartas ir
bistamas berniem. lekartas
darbibas laika nelaujiet
bérniem atrasties tas tuvuma,
un nelaujiet berniem spéléeties
ar iekartu.

+ Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec
kuriem berni varéetu sniegties.

- Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet
berniem uz tam sedet. Tas var
izraisit krasns apgasanos vai
sabojat durvju enges.

Atbrivosanas no vecas iekartas

Atbilstiba EEIA direktivai un atkritumu
parstrade:

STiekarta atbilst ES EEIA direktivas
(2012/19/ES) prasibam. Sis izstradajums ir
markets ar elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu (EEAI) klasifikacijas simbolu.
Stiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates
detalam un materialiem, kas ir atkartoti
izmantojami un pieméroti otreizgjai
parstradei. Péc iekartas kalpo$anas laika
beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem.
Nogadajiet to elektrisko un elektronisko
iekartu savaksanas centra, lai varetu veikt
otrreizejo parstradi. Plasaku informaciju par
savak$anas centriem varat uzzinat vietéja
pasvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezosanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma:

JUsu nopirkta iekarta atbilst ES direktivas
par bistamo vielu ierobezoSanu
elektroniskaja un elektriskaja aprikojuma
(2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradrto kaitigo un aizliegto
materialu.

Atbrivosanas no iepakojuma

materiala

+ lepakojuma materiali ir bistami berniem.
Turiet iepakojuma materialus drosa vieta,
kura tiem nevar piek|dt berni. lekartas
iepakojuma materiali ir izgatavoti no
otrreizeji parstradajamiem materialiem.
Atbrivojieties no tiem pareizi un saskirojiet
atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.
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A Vispariga informacija

Parskats

1 Priek$gjas durvis 7 Degla plaksne

2 Rokturis 8 Ventilatora motors (aiz térauda plaksnes)
3 Apaksgja atvilktne 9 Lampa

4 Panna 10 Grila sildelements

5 StiepJu plaukts 11 Plaukta stavok]i

6 Vadibas panelis

2 3 4 5 6 7 8 9
Bridinajuma indikators

1

1

2 Termostata lampa

3 Funkciju parslégs

4 Vienkontlra elektriska plitina Aizmugures
kreisa puse

5 Divkontdru elektriska plitina PriekSpuses
kreisa puse

6 Digitalais taimeris
7 Vienkontira elektriska phitina Priek§puses
laba puse

8 Vienkontlra elektriska plitina Aizmugures
laba puse

9 Termostata parslégs
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lepakojuma saturs
Komplektacija ietilpstosie piederumi
atSkiras atkariba no iekartas modela.
Jasu iekartai var nebt paredzeéti visi
lietotaja rokasgramata aprakstitie
piederumi.
1. Lietotaja rokasgramata
2. Standarta paplate
Lietojama konditorijas izstradajumiem,
saldetai partikai un lieliem cepeSiem.

3. Paplate konditorejas izstradajumiem
Lietojama tadiem konditorijas
izstradajumiem ka cepumi un biskviti.

4. Grila rezgis
Lietojams apcep$anai un sautéjuma
traukos cepamas, apcepamas vai
gatavojamas partikas novietoSanai uz
vélama plaukta.

5. Pareiza stieplu plaukta un paplates
novietosana uz teleskopiskajiem
plauktiem
(St funkcija ir izveles iespéja. Jusu iericé
ta var nebut pieejama.)

Teleskopiskie plaukti |auj daudz vieglak
ielikt un iznemt paplates un stieplu
plauktu.
Izmantojot paplati un stieplu plauktu kopa
ar teleskopiskajiem plauktiem,
parliecinieties, ka teleskopiska plaukta
aizmugure esosas tapas atrodas iepretim
stieplu plaukta un paplates malam.
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Tehniska specifikacija

VISPAREJA INFORMACIJA

Aréjie izméri (augstums/platums/dzilums)

850 mm/600 mm/600 mm

Spriegums/frekvence

220-240V 1IN~ / 380-415 V 3N~ 50 Hz

Kopé€jais jaudas paterins

8,2 kW

Kabela tips/Skeérsgriezums

min.HO5VV-FG
3x25mm?(IN) /5x1,5mm? (3N)

PLITS VIRSMA

Degli

Aizmugures kreisa puse Vienkontira elektriska plitina
lzmers 140 mm

Jauda 1200 W

PriekSpuses kreisa puse Divkontiru elektriska plitina
lzmérs 180/120 mm

Jauda 1700/700 W

Priekspuses laba puse Vienkontira elektriska plitina
lzmers 140 mm

Jauda 1200 W

Aizmugures laba puse Vienkontira elektriska plitina
lzmers 180 mm

Jauda 1700 W

CEPESKRASNS/GRILS

Galvena krasns

Ar ventilatoru

lek$€ja lampa

15 25W

2.2 kW

Grila jaudas patérins
#

Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz energijas markéjuma noraditie dati atbilst EN
60350-1 / IEC 60350-1 standartam. Sis vertibas noteiktas standarta noslodzes apstak|os ar
ieslégtu apaksejo un augséjo sildelementu vai karsé$anas laika izmantojot ventilatoru (ja

piemeérojams).

Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstoSi Sadai prioritizacijas sistemai atkariba
no produkta attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavo$ana ar Eco ventilatoru, 2 -
Turbo Ieéna gatavo$ana, 3 - Turbo gatavo$ana, 4 - Augséja un apakseja sildelementa un
ventilatora izmantosana, 5 - Augséja un apakseja sildelementa izmantoSana.

Tehniska specifikacija var maintties
bez iepriekseja bridinajuma, lai
uzlabotu iekartas kvalitati.

Atteli $aja rokasgramata ir
shematiski un, iespejams, precizi
neatbilst jisu produktam.
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Uz iekartas uzlimem vai
dokumentacija noraditas vertibas ir
iegdtas laboratorijas apstak|os,
atbilstosi attiecigajiem standartiem.
Atkariba no iekartas lietoSanas un
vides apstakliem, $is véertibas var
atskirties.




E] Uzstadisana

« Sis produkts ir 1. klases ierice saskana ar

lekartu jauzstada kvalificetam specialistam
atbilstosi speka esosajiem noteikumiem.
Pretgja gadijuma garantija tiks atcelta.
RaZotajs neuznemsies athildibu par
bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu
personu veiktu darbibu rezultata, un tas var
atcelt iekartas garantiju.

Par iekartas novietosanas vietas
sagatavo$anu un pievienosanu
elektrotiklam ir atbildigs pats klients.

Stiekarta jauzstada atbilstosi visiem
vietéjiem gazes un/vai elektribas
noteikumiem.

Pirms uzstadiSanas vizuali
parbaudiet, vai nav redzami iekartas
bojajumi. Ja redzami bojajumi, tad
neuzstadiet iekartu.

Bojatas iekartas var radrt risku jlsu
droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Lai nodroSinatu to, ka zem iekartas nepaliek
nozimiga gaisa sprauga, ieteicams $o
iekartu uzstadtt uz izturigas pamatnes un
nodrosinat, lai tas kaja neiegrimst paklaja
vai miksta gridas seguma.

Virtuves gridai jaspéj izturet iekartas svaru,
ka ari trauku, katlu un ediena svaru.

£
— g [

: " E T
= '
ET L3 |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
8 = o
¥, i ~——

EN 30-1-1 standartu, tade| var tikt
novietota ar aizmuguri un vienu sanu pie
virtuves sienas, virtuves mebelém vai
jebkura izmeéra aprikojuma. Virtuves
mebeles vai aprikojums otra puse drikst
bt tikai tada paSa vai mazaka izmeéra.

+ Tovarizmantot ari pa vidu starp
mebelém, tomér jaatstaj minimalais 400
mm atstatums virs sildrinka un 65 mm
atstatums sanos starp iekartu un jebkuru
sienu, starpsienu vai bufeti.

+ Tas var tikt izmantots arT atseviski
novietotam iekartam. Virs plits virsmas
atstajiet vismaz 750 mm.

+ (¥) Javirs plits ir jauzstada noslceéjs, tad
uzstadianas augstumu skatieties plits
nosticeja razotaja noradijumos par
uzstadisanu. Ja kapuces rokasgramata
nav noteikts neviens izmers, Sim
augstumam jabdt vismaz 650 mm.

« Jebkuram virtuves mebelem, kas atrodas
[ldzas iekartai, jabdt karstumizturigam
(min. idz 100 °C).

A Bridinajums - apgasanas risks!

Bridinajums: Lai novérstu ierices
apgasanos, ir jauzstada Sis stabilizacijas
lidzeklis. Skatiet uzstadisanas instrukciju.
Drosibas kede

Ja jusu izstradajumam ir divas droSibas
kedes(2).

Lai iekarta nevaréetu zaudet lidzsvaru, ta
janostiprina ar krasns komplektacija
ieklautajam divam droSibas kedem.

Ar pareiza knaga palidzibu nostipriniet aki (1)
pie virtuves sienas (6) un, izmantojot
fiksacijas mehanismu (2), pievienojiet pie
aka drosibas kedi (3).
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Akis stabilitates nodroginasanai
Fiksacijas mehanisms

Drosibas kede

Ciedi piestipriniet kedi plits aizmuguré
Plits aizmugure

Virtuves siena

Ja jusu izstradajumam ir viena droSibas
kede(1).

Lai ierice nezaudetu lidzsvaru, ta
janostiprina ar cepeskrasns komplektacija
ieklauto drosibas kedi.

Izpildiet zemak noraditas darbibas, lai

o~ w N =

[e)]

nostiprinatu droSibas kedi pie izstradajuma.

StabilizejoSajai kedei ir jabut tik Tsai,

cik vien tas ir praktiski iespgjams, lai

izvairttos no krasns saskiebsanas uz

prieksu, pa diagonali un saniski.
Plitis stabilizejosa kede ir bez spraugas
balstena ievietoSanai.
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Uzstadisana un pievienosSana
lekartu var uzstadit un pievienot tikai
atbilstosi valsti pienemtajiem noteikumiem
par uzstadisanu.

Neuzstadiet iekartu blakus
ledusskapjiem vai saldetavam.
lekartas izstarotais siltums palielinas
dzesésanas iekartu energijas
patéerinu.
+ lekarta ir janes vismaz divam personam.
+ lekarta ir janovieto tiesi uz gridas. Ta
nedrikst tikt novietota uz pamatnes vai
paaugstinajuma.
Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to
turot aiz durvim un/vai roktura. Var
tikt bojatas durvis, rokturis vai enges.

PievienoSana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas
kontaktligzdas/Mnijas, kas aizsargata ar
tabula “Tehniska specifikacija” noraditajam
vertibam atbilstoSu mazgabarita blokesanas
sistemu. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu iezemet
kvalificetam elektrikim. Mdsu uznemums
nebs atbildigs par bojajumiem, kas radisies
iekartu izmantojot bez iezemejuma
atbilstosi vietejiem noteikumiem.

lekartu pie baro$anas avota drikst
pievienot tikai pilnvarots un
kvalificéts specialists. lekartas
garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies athildibu par
bojajumiem, kas radisies
nepilnvarotu personu veiktu darbibu
rezultata.

Barosanas kabelis nedrikst tikt
saspiests, saloclts vai iespiests vai
saskarties ar iekartas karstajam
detalam.

Bojata baro$anas kabela nomaina ir
javeic kvalificetam elektrikim. Pretgja
gadijuma pastav elektriskas stravas
trieciena, Tssavienojuma vai
aizdegSanas risks!



Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uzlimes. Atkariba no
iekartas tipa, tehnisko pamatdatu plaksnite
ir redzama tad, kad atvertas durvis vai
apaks$ejais vaks, vai arT ta atrodas uz
iekartas aizmugurejas sienas.
lekartas baro$anas kabelim ir jaatbilst
vertibam, kas noraditas tabula "Tehniska
specifikacija”.
Pirms jebkura darba, kas saistits ar
elektroinstalaciju, saksanas
atvienojiet So iekartu no stravas
avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena
risks.

Pievienojiet baroSanas kabeli.

Veicot elektroinstalaciju, jums
japaklaujas nacionalajiem/vietgjiem
elektribas noteikumiem un jaizmanto
piemérota rozete un kontaktdaksa,
piesledzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz
pasreizejas rozetes un
kontaktdaksas iesp€jas, izstradajums
ir japiesledz tiesa veida caur fiksetu
elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

1.Ja nav iespéjama atvieno$ana no
barosanas avota visos polos, tad
japievieno elektriskas separacijas ierice ar
min. kontaktu attalumu 3 mm (drosinataji,
[ihijas droSibas sledzi, sledzeji) visos
polos, un Sai iericei ir jaatrodas lidzas plitij
(tomeér ne virs tas) atbilstosi IEE
noteikumiem. So noradijumu
neievéro$anas gadijuma var rasties
iekartas darbibas problemas un
izstradajuma garantija var tikt atzita par
nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar noplides

stravas aizsargsledzi.

Ja iekartas komplektacija ietilpst kabelis

Divu fazu
380/400/415V AC

Vienas fazes
220/230/240V AC

* Vara tilta slégums

5
i

I—
Hirk

Tiis fazu
380/400/415V AC

2. Pievienojot vienai fazei savienojiet vadus,
ka noradits talak:

+ Brdnais vads = L (faze)

+ Zilais vads = N (neitrals)

+ Zalais/dzeltenais vads = (E)
(iezemejums)

3. Pievienojot tris fazém savienojiet vadus,
ka noradits talak:

+ Brdnais vads = L1 (1. faze)

+ Melns/melnais vads = L2 (2. faze)

+ Melns/melnais vads = L3 (3. faze)

+ Zilais vads = N (neitrals)

+ Zalais/dzeltenais vads = (E)
(iezemejums)

+ Piebidiet iekartu pie virtuves sienas.

+ Plits kaju noregulésana
Trauki var kustéties de| vibracijas
izmantosanas laika. No §im bistamas
situacijas var izvairtties, ja iekarta ir
novietota taisni un viena limenr.
Savai pasa droSibai, IUdzu, nodrosiniet, ka
iekarta atrodas viena [iment, noregulgjot
Cetras kajinas iekartas apaksa, tas
pagriezot pa kreisi vai labi un novietojot
viena liment dar darba virsmu.
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lekartam ar dzesesanas ventilatoru
(Jusu ierice ta var nebut pieejama.)

1 Dzesésanas ventilators
2 Vadibas panelis
3 Durvis

DzeseSanas ventilators atdzesé gan vadibas

paneli, gan iekartas priekSpusi.
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DzeséSanas ventilators turpina
darboties aptuveni 20-30 mindtes
pec krasns izslegsanas.

Pedeja parbaude

1. Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Parbaudiet elektriskas funkcijas.

AtbrivoSanas no vecas iekartas

+ Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. leverojiet uz
kartona kastes dotos noradijumus. Ja
jums nav originalas kartonas kastes,
iepakojiet iekartu burbulpléve vai bieza
kartona un riipigi aptiniet ar imlenti.

+ Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas
krasni, nesabojatu krasns durvis, krasns
durvju iekSpusg, viena liment ar paplatem,
piestipriniet kartona stremelites. Ar
[imlenti pielimgjiet krasns durvis pie sanu
sienam.

+ Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot

aiz dunvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus
priekSmetus un parvietojiet to
stateniski.

AplUkojiet savu iekartu un
parliecinieties, vai transportéSanas
laika ta nav tikusi bojata.



[l sagatavosana

Padomi par elektroenergijas
taupisanu

Stinformacija jums palidzés izmantot
iekartu ekologiski un ekonomiski.

Gatavojiet edienu cepeskrasni tumsas
krasas un emaljetos traukos, jo tas
nodrosinas labaku siltuma vadisanu.
Pirms édiena gatavosanas ieprieks
sasildiet cepeskrasni, ja tas ir ieteikts
lietotaja rokasgramata vai ediena
gatavoSanas pamaciba.

Ediena gatavosanas laika bieZi neviriniet
cepeskrasns durtinas.

Ja vien iespéjams, méeginiet cepeskrasnt
vienlaikus gatavot vairakus edienus. Varat
gatavot edienu novietojot divus traukus ar
edienu uz grila rezga.

Jajums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet
tos uzreiz vienu pec otra. Tad
cepeskrasns jau bus karsta.

Varat ietaupit elektroenerdiju, izsledzot
cepeskrasni dazas mindtes pirms édiena
gatavo$anas beigam. Neatveriet
cepeskrasns durvis.

Pirms saldéetu édienu gatavosanas tos
atlaidiniet.

Ediena gatavo$anai izmantojiet
katlus/pannas ar vakiem. Gatavojot
edienu bez vaka, elektroenergijas patéring
var bt 4 reizes lielaks.

Izvelieties izmantojama katla pamatnes
izméram piemeérotu degli. Vienmer
izvélieties edieniem piemeérota izméra
katlu. Lielakiem katliem ir nepiecieSams
lielaks elektroenergijas daudzums.
Gatavojot edienu uz elektriskajam plits
virsmam, izmantojiet katlus ar plakanu
pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodrosinas
labaku siltuma vadiSanu. Varat ietaupit
[idz pat 1/3 elektroenergijas.

Traukiem un katliem jabdit piemeérotiem
ediena gatavo$anas zonam. Trauku vai
katlu apaksai nevajadzetu bit mazakai
par sildplaksni.

Ediena gatavo$anas zonam un katlu
apaks$am vajadzetu bt tiram. Netirumi
samazinas siltuma vadisanu no ediena
gatavo$anas zonu uz katla pamatni.

+ llgaka ediena gatavosanas laika gadijuma
izsledziet ediena gatavo$anas zonu 5 [idz
10 minGtes pirms ediena gatavosanas
laika beigam. Izmantojot atlikuSo siltumu,
varat ietauptt lidz pat 20% elektroenergijas.

+ Informaciju par energoefektivitati saskana
ar ES 66/2014 var atrast produkta
specifikacija, kas pievienota produktam.

Sakotneja izmantosana
Laika iestatiSana

Regulésanas laika attiecigie simboli
mirgos displeja.

Nospiediet taustinus e/ | o Uzstaditu
laiku, cikos pirmo reizi tiek pieslegta
cepeskrasns.
Jaizmantojat modeli ar
skarienvadibas iespejam, vispirms
pieskarieties pie 8 un pec tam
izmantojiet taustinu /== ai
iestatrtu dienas laiku.
Apstipriniet iestatjumu, pieskaroties pie
simbola(, péc tam nepieskarieties
nevienam taustinam un pagaidiet
4 sekundes, lai apstiprinatu.
1 23 4 5 6

) ) eC

'Y
TANR

12 11 10 9 8 7

Regulésanas tausting

Taustinu blokésanas simbols
Pulkstena simbols

Bridinajuma skajuma signali *
Eco reZima simbols

Plus tausting

Minuss tausting

Laika iedalas simbols
Bridinajuma simbols

10 Ediena gatavo$anas laika beigu simbols*
11 Ediena gatavo3anas laika simbols
12 Programmas tausting

O ~N o o~ wWwN =

o
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*  (AtSkiras atkariba no iekartas modela.)

Ja sakotnejais laiks nav uzstadits,
pulkstenis saks skaitTt laiku no

12:00 un tiks paradits simbols (.
Pec laika iestatiSanas Sis simbols
nozudis.

Elektroapgades traucejumu gadijuma
pareiza laika iestatjumi tiek atcelti.
Tie janoregule atkartoti.

lekartas pirma tiriSanas reize

Virsmu var sabojat zinami
mazgasanas lidzekli vai tirisanas
materiali.

TiriSanai neizmantojiet agresivus
mazgasanas lidzek|us, tirsanas
pulverus/kremus vai citus asus
priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.
2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru

draninu vai skt un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarsésana

Karsegjiet iekartu aptuveni 30 minQtes un pec

tam izslédziet. Sada veida tiks nodedzinati

un notirtti jebkuri raZzo$anas atlikumi vai

slani.
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt
karsta. Nekada gadijuma
nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt.
Nelaujiet berniem atrasties krasns
tuvuma.
Karsta cepeskrasnt ievietojot édienus
un tos iznemot no cepeskrasns,
vienmer izmantojiet siltumizturigus
virtuves cimdus.
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Elektriska cepesSkrasns

1.1znemiet no cepeskrasns visas paplates
un grila rezgi.

2. Aizveriet cepeskrasns durvis.

3. Izvelieties statisko poziciju.

4. 1zvelieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana,
Lappuse 22.

5. Darbiniet cepeskrasni aptuveni 30
minQtes.

6. Izsledziet cepeskrasni. Skatiet Elektriskas
krasns izmantosana, Lappuse 22

Cepeskrasns ar grilu

1.1znemiet no cepeskrasns visas paplates
un grila rezgi.

2. Aizveriet cepeskrasns durvis.

3. Izvelieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Grila izmantoSana, Lappuse 28.

4. Darbiniet cepeskrasni aptuveni 15
minQtes.

5.1zsledziet grilu. Skatiet Grila izmantosana,
Lappuse 28

Sakotngjas izmantosanas laika
iekarta var paris stundas dimot un
smakot. Ta ir visai normali.
NodroSiniet, ka telpa tiek labi
vedinata, lai izvaditu dimus un
smaku. Izvairieties no tiesas radusos
ddmu un smakas ieelposanas.



B Plits virsmas 1zmantosana

Vispariga informacija par ediena
gatavoSanu

Nekada gadijuma nepiepildiet
pannu ar vairak vienu tresdalu ellas.
Ellas sakarsesanas laika neatstajiet
plits virsmu bez uzraudzibas.
Parkarséta ella rada aizdegSanas
risku. Nekad neméginiet dzest
uguni ar Gdeni! Kad ella aizdegas,
apsedziet to ar ugunsdzesamo
segu vai mitru dranu. Izsledziet plits
virsmu, ja tas nerada draudus jUsu
drosibai, un piezvaniet
ugunsdzesibas dienestam.

+ Pirms édiena cepSanas vienmer to labi
nosusiniet un uzmanigi ielieciet sakarséta
ella. Pirms cepsanas parliecinieties, ka
saldeta partika ir pilnigi atlaidinata.

+ Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet
ellas sakarseésanai.

+ Novietojiet pannas un kastrolus t3, lai to
rokturi neatrodas virs plits virsmas un
netiek sakarseti. Nelieciet uz plits virsmas
nestabilus traukus, kas var viegli
saskiebties.

+ Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz
ieslégtam ediena gatavo$anas zonam. Tie
var tikt sabojati.

+ Ediena gatavo$anas zonas izmantos$ana
bez trauka vai kastrola radis iekartas
bojajumu. Pec eédiena gatavosanas
pabeigSanas izsledziet ediena
gatavo$anas zonas.

« Takaiekartas virsma var bit karsta,
nelieciet uz tas plastmasas un aluminija
traukus.

Nekavejoties notiriet no virsmas visus $0s
izkusuSos materialus.

Sadus traukus nevajadzetu izmantot art
ediena glabasanai.

+ Izmantojiet tikai kastrolus un traukus ar
plakanu apaksu.

+ levietojiet kastrolos un pannas atbilstosu
édiena daudzumu. Tadejadi jUs
izvairisieties no nevajadzigas pari malam
parlijusa ediena tirisanas.

Nelieciet ediena gatavo$anas zonas
kastro|u vai pannu vakus.

Novietojiet kastrolus t3, lai tie atrodas
ediena gatavo$anas zonas centra. Kad
vélaties parvietot kastroli uz citu édiena
gatavosanas zonu, nebidiet to, bet
paceliet un nolieciet vélamaja ediena
gatavo$anas zona.

Padomi par stikla keramikas virsmam

+ Stikla keramikas virsma ir
kartstumizturiga, un liela temperatiras
starpiba to neietekme.

+ Neizmantojiet stikla keramikas virsmu
priekSmetu turéSanai vai ka grieSanas
virsmu.

+ Izmantojiet tikai kastrolus un pannas ar
mehaniski apstradatu apaksu. Asas
malas var saskrapét virsmu.

+ Neizmantojiet aluminija traukus un
kastrolus. Aluminijs boja stikla keramikas
virsmu.

Izlijis ediens var

sabojat stikla

keramikas virsmu un
izraisit ugunsgréeku.

Neizmantojiet
traukus ar ieliektu
vai izliektu apaksu.

|zmantojiet tikai
kastrolus un pannas
ar plakanu apaksu.
Tas nodroSina labu
siltuma vadisanu.
Ja kastrola diametrs
bUs parak mazs, tad
tiks velti tereta
energija.

Plits virsmu izmantoSana

1 4

1 Vienkontlra elektriska plitina 14-16 cm
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2 Divkontdru elektriska pfitina 18-20/12-14
cm

3 Vienkontdra elektriska pfitina 14-16.cm
Vienkontdra elektriska plitina 18-20 cm ir
saraksts ar ieteicamo katlu diametru, kadu
vajadzetu izmantot uz attiecigajiem degliem.

Nelaujiet uz plits virsmas nokrist
nekadiem priekSmetiem. Plits virsmu
var sabojat pat nelieli priekSmeti,
piem., sals traucins.

Nelietojiet ieplaisajusas plits virsmas.
Caur plaisam var izsUkties ddens un
izraistt 1ssavienojumul.

Jebkada veida virsmas bojajuma
(piem., redzamas plaisas) gadijuma
nekavejoties izsledziet iekartu, lai idz
minimumam samazinatu elektriskas
stravas trieciena risku.

Stikla keramikas virsma ir aprikota ar darba
apgaismojumu un karstas virsmas
bridinajuma indikatoru.

Karstas zonas bridinajuma indikators
norada aktivas zonas statusu un turpina
degt pec plaksnes izsleg$anas. Mirgojoss
karstas zonas bridinajuma indikators nav
bojajums.

AAtkarTbé no pielietojuma plits virsma
dazados laika periodos var atdzist.
Plits virsma var bt karsta, pat ja
indikatora lampas netiek
izgaismotas. Pirms pieskarsanas
parliecinieties, vai virsma ir atdzisusi.
Pretgja gadijuma varat apdedzinat
roku!

Atri sakarsto3as stikla keramikas
virsmas pec ieslégSanas izstaro
spilgtu gaismu. Neskatieties spilgta
gaisma.
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Keramikas plaksnu ieslegSana

Plits virsmas parslegi tiek izmantoti plaksnu
darbibas kontrolei. Lai panaktu vélamo
ediena gatavosanas jaudu, pagrieziet plits
virsmas parslégus lidz attiecigajam limenim.

sildiSan | sautésan | édiena

a a, gatavoSan
varisana |a,
uz lenas | apcepsan
uguns a, varisana

sildiSan | sautésan | édiena

a a, gatavoSan
varisana |a,
uz lenas | apcepsan
uguns a, varisana

Keramikas plaksnu izslegSana
Pagrieziet plaksnes parslegu (augseja)
IZSLEGTA pozicija.
Ediena gatavo$anas daudzsegmentu
zonu izmantoSana
Ediena gatavosanas daudzsegmentu zonas
lauj gatavot edienu viena un taja pasa
ediena gatavosanas zona, izmantojot
dazada izmera kastrolus. Aktivizgjot §is
ediena gatavo$anas zonas, vispirms
ieslédzas iekseja ediena gatavosanas zona.
1. Lai mainttu aktivas ediena gatavosanas
zonas diametru, pagrieziet parslegu
pulkstenradrtaju kustibas virziena.



2. Sidrinka radiusam mainoties, atskanes
Klikskis.

Ediena gatavo$anas daudzsegmentu

zonu izslegSana

1. Lai izslegtu pliti, pagrieziet sildrinka
parslegu pulkstenraditaju kustibas

virziena Iidz (augééjai) pozicijai IZSLEGTS.

Visi édiena gatavoSanas zonas segmenti
irizslegti.

12 3

1 1.pozcija
2 2. pozcia
3 3. pozcia

Ediena gatavosanas multisegmentu
zonu 2. un 3. poZicija nedarbojas

atseviski.

21/LV



[ Krasns izmantosana

Vispariga informacija par cepsSanu,
apcepsanu un grileSanu

Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bat
karsta. Nekada gadijuma
nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iekSpusei, sildelementiem utt.
Nelaujiet berniem atrasties krasns
tuvuma.

Karsta cepeskrasnt ievietojot édienus
un tos iznemot no cepeskrasns,
vienmer izmantojiet siltumizturigus
virtuves cimdus.

Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa

Atém var izplUst karsts tvaiks.
IzplUstosais tvaiks var applaucét
rokas, seju un/vai acis.

Padomi par kiiku cepsanu

+ Izmantojiet metala $kivjus ar piemeérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip,
aluminija karbas vai karstumizturigas
silikona veidnes.

+ Péc iespejas labak izmantojiet vietu uz
rezga.

+ Novietojiet cepamo veidni plaukta vidd.

+ Pirms krasns vai grila ieslegsanas
izvelieties pareizo plaukta poziciju.
Nemainiet plaukta novietojumu, kad
krasns ir karsta.

+ Turiet krasns durvis aizvertas.

Padoml par galas cepSanu
Pirms pagatavo$anas saksanas vesela
cala, titara vai liela galas gabala
ierlveéSana ar mérci, piemeram citrona
sulu un melnajiem pipariem, palielinas
ediena gatavosanas veiktspeju.

+ Galu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30
minGtes ilgak neka tada pasa izmeéra
cepetis bez kauliem.

+ Katram galas biezuma centimetram ir
vajadzigs aptuveni 4-5 minltes ilgs
gatavosanas laiks.

+ Péc ediena gatavo$anas laika paieSanas
atstajiet galu krasni uz vel aptuveni
10 minttem. Tas |aus galas sulai tikt
vienmerigak sadalitai pa visu cepeti, un ta
neteces galas sagrieSanas laika.
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+ Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi
janovieto uz videja vai zemaka plaukta.

Padomi par grileSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie

atri klGst brani, ieglst jauku garozinu un

nek|Ust sausi. Ipasi labi pieméroti grilesanai
ir plakani gabali, uz iesma uzdurami galas
gabali un cisini, ka ar7 darzeni ar augstu
ddens saturu, teiksim, tomati un sipoli.

+ Izkartojiet gril§jamos gabalinus uz stiep|u
grila vai cepeSpannas ar stieplu grilu ta, lai
to aiznemta platiba nav lielaka par
sildelementa izmériem.

+ levietojiet stieplu plauktu vai cepeSpannu
ar grilu vajadzigaja krasns liment. Ja
grilejat uz stiep|u plaukta, ievietojiet
cepespannu apak$gja pozicija tadejadi
cepeSpanna nok|Gs tauki. levietojamas
cepespannas |zmeramjabut tadam, lai
nosegtu visu grilésanas apgabalu. Sada
cepespanna var nebdt ieklauta
izstradajuma komplektacija. Lai
cepespannu bUtu vieglak tirtt, ielejiet taja
nedaudz Gdens.

GrileSanai nepiemérota partika rada

& aizdegsSanas risku. Grilgjiet tikai

tadu partikuy, kas ir piemeérota

intensivam grilésanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmugure. Ta ir viskarstaka vieta

un taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmantosana

Izvelieties temperatiuru un darba
rezimu

1 2

1 Funkciju parslégs

2 Termostata parslégs

1. Novietojiet funkciju pogu iepretim
vélamajam darba reZimam.

2. Novietojiet temperatiras pogu iepretim
vélamajai temperatrai.



» Krasns sakarsis [i1dz noregulétajai
temperatdrai un saglabas to. Sakarsésanas
laika temperatUras lampina deg.

Elektriskas krasns izslegSana
Pagrieziet funkciju pogu un temperatdras
pogu izslegta stavokit (uz augsu).

Stiep|u grila pareiza novietoSana uz stieplu
plaukta ir [oti svariga. Stieplu grils ir jaievieto
starp stieplu plauktiem, ka paradits attéla.
Nelaujiet stieplu grilam atbalstities pret
krasns aizmugurejo sienu. Pabidiet stieplu
grilu lidz plaukta priek&pusei un nostipriniet
ar durtinu palidzibu, lai panaktu labu grila
veiktspéju.

(Atskiras atkariba no iekartas modela.)

Darba rezZimi

Seit redzamo darba reZimu seciba var
atSkirties atkariba no jlsu iekartas
izkartojuma.

Darbojas augs€jais un
apakse€jais sildelements. Partika
tiek vienlaikus sakarséta no
augsas un apaksas.

Pieméram, tas ir pieméroti
kakam, konditorijas
izstradajumiem, keksiem un
saut&jumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet
tikai vienu paplati.

Darbojas tikai apaksejais
sildelements. Tas ir pieméerots
picam un secigai partikas
apbrininasanai no apaksas.

So funkeiju jaizmanto arf vieglai
finsanai ar tvaiku.

Darbojas augsejais un
apakse€jais sildelements, ka art
ventilators (aizmuguréja siena).
Ar ventilatora palidzibu karstais
gaiss tiek vienmerigi sadalits
visa krasni. Ediena gatavosanas
laika izmantojiet tikai vienu
paplati.

griestos. Tas ir piemérots liela

galas daudzuma grilésanai.

+ Novietojiet lielas vai vidgja
izméra porcijas uz plaukta
pareizaja liment zem
grileSanai paredzeta grila
sildelementa.

+ Kad pagajusi puse no
ediena gatavosanas laika,
apgrieziet édienu uz otru
pusi.

Grila darbiba nav tik jaudiga ka

pilna grilesanas rezima laika.

+ Novietojiet nelielas vai
vidéja izmera porcijas
plaukta pareizaja vieta zem
grileSanai paredzeta grila
sildelementa.

+ Kad pagajusi puse no
ediena gatavosanas laika,
apgrieziet édienu uz otru
pusi.

23/LV



So funkciju var izmantot tikai
krasns atrai sakarsesanai. Ta
nav piemérota édiena
gatavoSanai.

+ Péc §is funkcijas izveles
atlasiet vélamo
temperatdru. Temperattras
indikators iedegas, un sakas
krasns sakarsésana.

+ Péc sakarsesanas
pabeigSanas lampa
nodzisis. Tagad atlasiet
vélamo funkciju ediena

gatavoSanai.
Cepeskrasns izmantosana
1 23 4 5 6

© <) eco

e AN

12 1 10 9 8 7

Regulésanas tausting

Taustinu blokésanas simbols
Pulkstena simbols

Bridinajuma skajuma signali *

Eco reZima simbols

Plus tausting

Minuss tausting

Laika iedalas simbols

Bridinajuma simbols

Ediena gatavo$anas laika beigu simbols«
Ediena gatavo$anas laika simbols
Programmas tausting

(Atskiras atkariba no iekartas modela.)

O ~N O o wN -

—_ 4 o ©
N — O

*

Maksimalais ediena gatavosanas
beigu laiks, ko var iestattt, ir 5
stundas un 59 minutes.
Elektroapgades traucejumu gadijuma
programma tiks atcelta. Jumsir
atkartoti jaieprogramme krasns.

24/LV

Veicot iestatjumus, pulkstena
displeja mirgos attiecigie simboli.
lestaffjumi stasies speka pec isa
briza.

Ja édiena gatavoSana nav iestatita,
tad nevar iestatit pareizu laiku.

Ja, sakot gatavosanu, ir iestatits
gatavosanas laiks, tiks paradits
atlikusais gatavosanas ilgums.

Gatavosana, uzstadot gatavosanas

laiku;

Varat uzstadit cepeskrasnij automatisko

izslegSanos ieprieks uzstadita gatavosanas

laika beigas.

1.1zvélieties ediena gatavosanas funkciju.

2. Pieskarieties (9, kamér displeja tiek
paradits gatavosanas laika simbols (!

3. Uzstadiet gatavosanas laiku ar taustiniem
+ /-

» » PEc gatavoSanas laika uzstadisanas

displeja nepartraukti bls redzams simbols

1Pl un laika atskaite.

4. levietojiet kivi krasnT un iestatiet
temperatlru ar temperattras pogu. Tiks
sakta ediena gatavoS$ana.

» Gatavosanas laika atskaite saksies, kad

tiks sakta gatavoSana un visas laika

atskaites simbola iedalas bUs iedegusas.
lestafitais gatavo$anas laiks ir sadalits

Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra

dala, tas simbols tiek nodzests. Tadejadi ir

viegli saprast atlikusa gatavoSanas laika
proporciju.

Gatavosanas beigu laika iestatiSana

velak; (ST funkcija ir izvéles iespéja.

Jusu iericé ta var nebiit pieejama.)

Péc gatavosanas laika uzstadisanas taimert

varat noradtt planoto gatavoSanas beigu

laiku.

1.1zvélieties ediena gatavosanas funkciju.

2. Pieskarieties &), kamér displeja tiek
paradits gatavosanas laika simbols (e



3. Uzstadiet gatavosanas laiku ar taustiniem
+ /-

» Kad gatavosanas laiks ir iestatits, displeja

iedegsies simbols [P,

4. Pieskarieties (9, kamér displeja tiek
pairéths gatavos$anas beigu laika simbols
._)

5. Nospiediet taustinus o /e |5 uzstaditu
gatavosanas beigu laiku.

» Péc gatavosanas laika uzstadisanas

displeja nepartraukti bls redzams simbols

[l un simbols =, un laika atskaite. Kad tiek

sakta gatavo$ana, simbols =) pazdd.

6. levietojiet SKivi krasnt un iestatiet
temperatlru ar temperattras pogu. Tiks
sakta ediena gatavoS$ana.

» Krasns taimeris aprékina gatavosanas

saksanas laiku, no iestatita gatavosanas

beigu laika atnemot gatavosanai
nepieciesamo laiku. Kad pienak
gatavoSanas saksanas laiks, tiek aktivizets
atlasttais darbibas reZzims, un krasns tiek
uzsildita [idz iestatTtajai temperatdrai. ST
temperatira tiek saglabata lidz ediena
gatavosanas laika beigam.

» Gatavosanas laika atskaite saksies, kad

tiks sakta gatavoSana un visas laika

atskaites simbola iedalas bUs iedegusas.
lestafitais gatavo$anas laiks ir sadalits

Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra

dala, tas simbols tiek nodzests. Tadejadi ir

viegli saprast atlikusa gatavoSanas laika
proporciju.

7. Péc gatavoSanas procesa pabeigSanas
displeja tiek paradits "End", un taimeris
atskano audio bridinajumu.

8. Audio bridinajums skan 2 mindtes. Lai
apturétu skanu, pieskarieties jebkuram
taustinam. Signals vairs neskanes, un tiks
paradits pasreizéjais laiks.

Ja nospiedisit jebkuru taustinu audi
bridinajuma beigas, cepeskrasns
atsaks darboties. Lai noverstu
cepeskrasns atkartotu ieslegsanos
péc bridinajuma signala beigam,
pagrieziet temperattras un funkciju
klokus "0" (izslegts) pozicija.

Taustinu blokesanas aktivizeéSana
Varat aktivizet taustinu blokesanas funkciju,
lai noverstu krasns nevélamu ieslegsanu.
1. Pieskarieties iZ, kamer displeja tiek
paradits simbols (.
» Displeja paradisies uzraksts "OFF"
(Izslegts).
2. Nospiediet 4 lai aktivizétu taustinu
blokesanu.
» Kad taustinu blokésana ir aktivizeta,
displeja tiks paradits zinojums "On"
(leslegts), un simbols & paliks izgaismots.
Jair aktivizeta taustinu blokesana,
krasns funkciju taustini nedarbojas.
Stravas padeves atteices gadijuma
taustinu blokésana netiks atcelta.

Lai deaktivizetu taustinu blokeésanu
1. Pieskarieties iz, kamer displeja tiek
paradits simbols (.
» Displeja paradisies uzraksts "On"
(leslegts).
2. Atspejojiet taustinu blokesanu,
pieskaroties pie taustina ™=
» Péc taustinu blokeéSanas deaktivizeésanas
displeja paradisies "OFF" *4*(Izslegts).
Bridinajuma signala iestatiSana
lerices taimeri varat iestatlt arT attieciba uz
citiem bridinasanas vai atgadinajuma
gadijumiem, ne tikai gatavoSanas
programmai.
Modinatajpulkstenis neietekmeé krasns
funkcijas. STfunkcija tiek izmantota tikai ka
bridinajuma signals. Pieméram, ta ir
noderiga, ja pec zinama laika paieSanas
vélaties krasnt apgriezt édienu uz otru pusi.
lestatita laika beigas taimert atskanés
skanas signals.
1. Pieskarieties ¢, kamér displeja tiek
paradits simbols 4.
Maksimalais bridinajuma
atskanésanas laiks var bt 23
stundas un 59 minutes.

2. Uzstadiet bridinasanas laiku ar taustiniem

he /-
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Bridinajuma tona, laika, displeja
spilgtuma un temperatiras
taustiniem jabdt iestatitiem pozicija 0
(IZSLEGTS).

» Kad bridinajuma laiks bUs iestatits,

simbols & paliks izgaismots un displeja bis

redzams bridinajuma laiks.

3. Kad bridinajuma laiks bis pagajis, saks
mirgot simbols £ un bis dzirdams skanas
signals.

Bridinajuma izslegSana

1. Skanas signals skan 2 minGtes. Lai
apturétu skanu, pieskarieties jebkuram
taustinam.

» Signals vairs neskaneés, un tiks paradits

pasreizéjais laiks.

Signala atcelSana;

1. Lai atceltu bridinajumu, pieskarieties ®,
kameér displeja tiek paradits simbols 4.

2. Nospiediet un turiet taustinu ™= [1dz tiek
paradits "00:00".

Paradisies bridinajuma laiks. Ja
vienlaikus iestatits bridinajuma laiks
un édiena gatavo$anas laiks, tad bUs
redzams tas laiks, kas pienaks
pirmais.

Bridinajuma tona maina

1. Pieskarieties iz, kamer displeja tiek
paradits simbols ).

2. Pielagojiet bridinasanas toni ar taustiniem
+ /-

3.1zveletais tonis tiks aktivizéts péc Tsa briza.

» Izveletais bridinajuma signala tonis

paradisies displeja ka "b-01", "b-02" vai "b-

03"

Laika mainiSana

Jau iestatita pareiza laika mainiSana

1. Pieskarieties iz, kamer displeja tiek
paradits simbols (5.

2. Uzstadiet laiku ar taustiniem == / ==

3. Uzstadtais laiks tiks aktivizéts pec 1sa
briza.

Ekonomiskais rezims

Varat taupTt energiju, gatavojot

ekonomiskaja reZima un iestatot

gatavosanas laiku.
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Saja rezZima gatavo$ana tiek pabeigta
krasns iek$gja temperatQra, izsledzot
sildelementus pirms gatavosanas laika
beigam.

Ekonomiska rezima uzstadiSana

1. Pieskarieties 2, kamer displeja tiek
paradits simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "OFF"

(Izslegts).

2. lespejojiet ekonomisko reZimu,
pieskaroties taustinam 4.

» Kad taustinu blokésana ir aktivizeta,

displeja tiks paradits zinojums "On"

(leslegts), un simbols eco paliks izgaismots.

Ekonomiska rezima atspéjoSana

1. Pieskarieties &, kamer displeja tiek
paradits simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "On"

(leslegts).

2. Atspejojiet ekonomisko rezimu,
pieskaroties taustinam "=

» Kad taustinu blokéSana bUs deaktivizeta,

tiks paradits "Off".

Ekrana spilgtuma iestatiSana

(81 funkcija ir izvéles iesp@ja. Jusu iericé ta

var nebut pieejama.)

1. Pieskarieties iz, 1dz displeja tiek paradits
d-01 vai d-02, vai d-03 displeja spilgtuma
iestatiSanai.

2. lestatiet velamo spilgtumu ar taustiniem
+ /-

» Uzstaditais laiks tiks aktivizéts péc Tsa

briza.

Ediena gatavosanas laika tabula

Saja tabula noradttie laiki ir noraditi
informativiem nolUkiem. Tie var
atSkirties atkariba no ediena
temperatiras, biezuma, tipa un jlsu
ierasta édiena gatavosanas veida.

Konditorijas izstradajumu un galas
cepsana
ﬂ 1. krasns rezgis ir apaks$gjais rezgis.



tkas iena panna andarta -
paplaté paplate* s
Keksi Viena panna | Kikas veidne uz 0 2 180 40 ... 50
veidné grila rezgax+
Mazi kéksi | Viena panna Standarta 0 3 160 25..35
paplate*
Biskvitkika | Viena panna Apala kikas 3 160 25..35
forma ar 26 cm 5
diametru uz
grila rezgax+
Cepumini Viena panna Paplate 3 180 25..30
konditorejas [
izstradajumiem=
Rauga Viena panna Standarta 2 200 30...40
miklas aplatex -
izstradajumi pap
Trekrjl ) Viena panna Standarta 2 200 25..35
konditorijas oDlater =
izstradajumi pap
leraugs Viena panna Standarta - 2 200 35..45
paplate* -
Lazanja Viena panna Stikla/ metala 2-3 200 30..40
taisnstlra -
panna uz grila —
rezgaxx
Pica Viena panna Standarta . 2 200 ... 220 15..20
paplate*
Liellopa Viena panna 3 25 min. 100...120
galas steiks Standarta () 250/max, péc
(vesels) / paplate* g tam 180 ...
Cepetis 190
Jéra stilbs | Viena panna 3 25 min. 220 70..90
o, Standarta o =
(sautgjums) paplatex péc tam
180 ... 190
Apcepts Viena panna 2 15 min. 60 ... 80
calis (1,8-2 Standarta ) 250/max, pec
ka) paplatex : tam 180 ...
190
Titars (5.5 Viena panna 1 25 min. 150...270
ka) Standarta 250/max, pec
paplate* — tam 180 ...
190
Zivis Viena panna Standarta 3 200 20..30
paplate* ==
leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas ieprieks sakarset krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.
+* Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi.

Parbaudes edienu gatavosanas tabula

Edieni $aja gatavodanas tabula tiek

pagatavoti saskana ar standartu EN 60350-

1, lai kontrolejosas iestades varetu vieglak
veikt produkta parbaudi.
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milsu iena panna andarta -
maize paplate*
Mazi keksi Viena panna Standarta - 3 160 25..35
paplate*
Biskvitkika | Viena panna Apala kikas 3 160 25..35
forma ar 26 cm 5
diametru uz
grila rezgax+
Abolu pirags | Viena panna Apals, melns 2 180 50...60
metala trauks
ar20cm &
diametru uz
grila rezgax+
leteicams pirms jebkura ediena gatavoSanas ieprieks$ sakarsét krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.
«+ Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski nopérkami piederumi.

Padomi par kiiku cepsanu

+ JakUkair parak sausa, palieliniet
temperatdru par apt. 10°C un samaziniet
ediena gatavosanas laiku.

+ Jaktkair mitra, izmantojiet mazak
skidruma vai samaziniet temperatdru par
10°C.

+ Jaktkair parak tumsa, novietojiet uz
zemaka rezga, samaziniet temperatdru un
palieliniet édiena gatavosanas laiku.

+ Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse
ir vel arvien lipiga, izmantojiet mazak
skidruma, samaziniet temperatlru un
palieliniet édiena gatavos$anas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu

cepsanu

+ Jakonditorijas izstradajumi ir parak sausi,
palieliniet temperatdru par apt. 10°C un
samaziniet édiena gatavosanas laiku.
Samitriniet rauga miklas kartas ar piena,
ellas, olas un jogurta maisjumul.

+ Jakonditorijas izstradajumus ir parak ilgi
jacep, pieversiet uzmanibu sagatavoto
konditorijas izstradajumu biezumam, lai
tas neparsniedz paplates dzijumu.

+ Jakonditorijas izstradajumu augspuse
klGst brdna, bet apakSpuse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas
izstradajumiem izmantotais mitrinosais
maisijums nav parak daudz uzlijis to
apaksdala. Meginiet So maisjumu
vienmerigi izsmeret uz visam rauga
miklas kartam un konditorijas
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izstradajumu virsmas, lai tie k|Utu vienadi

brni.
Cepiet konditorijas izstradajumus
atbilstosi eédiena gatavoSanas tabula
noraditajam reZimam un
temperatdrai. Ja apak3a vél arvien
nav pietiekami brdna, nakamo reizi
ielieciet krasni par vienu plauktu
zemak.

Padomi par darzenu varisanu

+ Jadarzenu édiens zaude suligumu un
klUst |oti sauss, gatavojiet to panna ar
vaku, nevis krasns paplate. Slegtos
traukos ediena suligums saglabasies.

+ Jadarzenu édiena netiek lidz galam
pagatavots, vispirms izvariet darzenus vai
sagatavojiet tapat ka konserviem, un péc
tam ievietojiet krasnr.

Grila izmantosana

Grilesanas laika aizveriet krasns
durvis.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

Grila ieslegsana

1. Pagrieziet funkciju pogu lidz velamajam
grila simbolam.

2. Péc tam iestatiet velamo grila
temperatdru.

3.Ja nepiecieSams, veiciet aptuveni 5
minGtes ilgu iepriek$eju sakarsésanu.



» Temperatdras indikators iesleégsies. Grilesanai nepiemérota partika rada
Grila izslégsana aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai
1. Pagrieziet funkciju pogu izslegta stavokit tadu p_art|ku, kla_svlr piemerota
(uz augsu) intensivam gnl_esanas_kgrstymam.
‘ Neievietojiet partiku parak talu grila
aizmugure. Ta ir viskarstaka vieta
un taukaina partika var aizdegties.

Ediena grilésanas laika tabula

Grilesana ar elektrisko grilu

Zivis Grila rezgis 4.5 250/max 20...25 min.
Sagriezts calis Grila rezgis 4.5 250/max 25...35 min.
Jera galas Grila rezgis 4.5 250/max 20...25 min.
karbonade

Rostbifs Grila rezgis 4.5 250/max 25..30 min. *
Tela galas Grila rezgis 4.5 250/max 25..30 min. *
karbonade

Grauzdeta Grila rezgis 4 250/max 1..3min.
maize *

* atkariba no biezuma

*Pirms gatavos$anas iesildiet iekartu 5 minates.

++Ja jisu produkta grilu temperatiiru nevar noregulét, grils darbosies ieteicamaja temperatira.

Edieni $aja gatavodanas tabula tiek 1, lai kontrolejosas iestades varetu vieglak
agatavoti saskana ar standartu EN 60350-  veikt produkta parbaudi

Grauzdeta Grila rezgis 4 250/max 1..3min.
maize

Kotletes (liellopa Grila rezgis 4 250/max 25...35 min.
gala) - 12 gab.

Péc 2/3 grilésanas laika apgrieziet dienu.

Pirms jebkura @diena pagatavo$anas ieteicams ieprieks uz 5 mintutém sakarsét cepeskrasni.
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Apkope un tirisana

Vispariga informacija
Regulara tirisana pagarina iekartas
kalpo$anas laiku un samazina bieZi
sastopamas problemas.

Pirms apkalpo$anas un tirisanas
darbu uzsaksanas atvienojiet iekartu
no barosanas avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena
risks.

Pirms firisanas saksanas |aujiet
iekartai atdzist.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

+ Pec katras lietoSanas reizes rupigi notiriet
iekartu. Sadi bUs iespéjams daudz vieglak
notirit péc ediena gatavo$anas palikusas
atliekas, tadejadi izvairoties no to
piedeg$anas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

+ lekartas firiSanai nav nepiecieSami Tpasi
finsanas lidzekli. lekartas tirisanai
izmantojiet siltu Gdeni un mazgasanas
gkidrumu, mikstu draninu vai Svammiti un
noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

+ Vienmer parliecinieties, vai pec firisanas
un uzreiz péec iz§lakstisanas ir rapigi
noslauctts viss liekais ddens.

+ Nerdsgjosa terauda virsmu un roktura
finsanai neizmantojiet tirisanas lidzek|us,
kuru sastava ir skabe vai hlorids. Lai
notiritu §is dalas, izmantojiet mikstu
draninu un skidro mazgasanas lidzekli
(kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

Virsmu var sabojat zinami
mazgasanas lidzekli vai tirisanas
materiali.

TiriSanai neizmantojiet agresivus
mazgasanas lidzek|us, tirsanas
pulverus/kremus vai citus asus
priekSmetus.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika
firtajus, jo tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.
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Plits virsmas tiriSana

Stikla keramikas virsma

Noslaukiet stikla keramikas (vitrokeramikas)
virsmu ar aukstu tdeni, pieverSot uzmanibu
tam, lai uz tas nepaliktu tirisanas idzekla
paliekas, un nosusiniet ar mikstu draninu.
Nakamo reizi izmantojot plits virsmu,
mazgasanas lidzek|a paliekas var sabojat
stikla keramikas virsmu.

Uz stikla keramikas (vitrokeramikas)
virsmas piekaltusas paliekas nekada
gadijuma nedrikst noskrapét ar asmeniem
ar akiem, metala kasikli vai lidzigiem rikiem.
Notiriet kalcija traipus (dzeltenos plankumus)
ar veikalos nopérkamu kalkakmens tifisanas
[idzekli vai nelielu daudzumu tada
kalkakmens tirisanas lidzek|a ka, pieméram,
etikis vai citronu sula.

Javirsma ir |oti netira, ar sukliti uzklajiet uz
tas tirisanas lidzekli un pagaidiet, dz tas ir
labi absorbéts. Pec tam nofiriet plits virsmu
ar mitru draninu.

Produktus uz cukura bazes (tadus ka
biezs krems un sirups) ir janotira
nekavejoties, negaidot, kameér virsma
atdzis. Pretégja gadijuma stikla
keramikas virsma var tikt
neatgriezeniski sabojata.

Laika gaita var notikt neliela parklajuma un
citu virsmu krasas neliela izbaléSana. Tas
neietekme iekartas darbibu.

Stikla keramikas virsmas krasas izbalésana
un traipi ir parasta paradiba, un tas nav
defekts.

Vadibas panela tiriSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru
draninu un noslaukiet sausus.
Jajlsu izstradajumam ir
pogas/rokturi, tirot vadibas paneli,
nenonemiet vadibas rokturus.
Var tikt sabojats vadibas panelis!



Krasns tiriSana

Sanu sienas tirisana(Atskiras atkariba

no iekartas modela.)

(81 funkcija ir izvéles iesp@ja. Jusu iericé ta

var nebut pieejama.)

1. Nonemiet sanu rezga prieksejo dalu, to
velkot sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu rezgi, to velkot sava

virziena

Katalitiskas sienas
(81 funkcija ir izvéles iesp@ja. Jusu iericé ta
var nebut pieejama.)

Jusu ierices ieksgjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bat parklatas ar
katalttisko emalju. Katalitiskas sienas ir
viegli matéta krasa, to virsma ir poraina.
Krasns katalitiskas sienas nav jatira.
Pateicoties savai perforétajai struktdrai,
katalitiskas virsmas absorbe taukus un, kad
virsma ir uzstikusi taukus, tas sak spidet.
Sada gadijuma iesakam detalas nomainit

Viegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodro$ina vieglu tiri$anu, jo netirumus

(ja nav gaidtts parak ilgi) atmiekske tvaiks,

kas izveidojas krasni, un tdens lasttes, kas

kondensegjas uz krasns ieksgjam virsmam.

1.1znemiet no krasns visus piederumus.

2. lelejiet krasns paplate 500 ml Gdens un
ievietojiet paplati krasns otraja plaukta.

3. Uzstadrt cepeskrasni lidz viegli tvaika
firSanas reZima un palaist pie 100 ° C
temperatdra 25 mindtes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns
ieksejas virsmas ar mitru sdkliti vai
draninu.

5. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgasanas skidrumu, mikstu draninu
vai Svammiti, lai atbrivotos no grati
notiramiem netirumiem, un noslaukiet
iekartu ar sausu draninu.

Vieglaja tvaika tirisanas reZzima
ddens tiek ieliets tvertng, lai
mikstinatu nogulsnes/netirumus, kas
izveidojusies krasns korpusa,
tadéjadi tie izgaros un kondensesies
krasns korpusa un uz krasns durtinu
iekseja stikla, tapec, atverot krasns
durtinas, var pilet ddens. Notiriet
kondensatu uzreiz pec krasns durtinu
atvérSanas.

Noftiriet krasns durvis

Krasns durvju firanai izmantojiet siltu
ddeni un mazgasanas skidrumu, mikstu
draninu vai Svammiti, un noslaukiet ar
sausu draninu.

Noslaukiet stiklu ar etiki un pec tam
noskalojiet kalka atlikumus, kas var rasties
uz krasns stikla.

Neizmantojiet krasns durvju tirisanai
asus abrazivus tirisanas lidzek|us vai
asus metala skrapjus. Tie var

saskrapét virsmu un sabojat stiklu.
Cepeskrasns durvju tiriSana

Cepeskrasns durvju un stikla firisanai
nelietojiet spécigus abrazivus
finsanas lidzeklus, metala skrapjus,
stiep|u vilnu vai balinatajus.
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Jis varat nonemt cepeskrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos nofiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durvju nonemsana” un
"Durvju ieksejo stiklu nonemsana’. Pec
durvju ieksgjo stiklu nonemsanas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas [idzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli, un
nosusiniet tos ar sausu dranu. Noslaukiet
stiklu ar etiki un péc tam noskalojiet kalka
atlikumus, kas var rasties uz krasns stikla.

Krasns durvju iznemsana

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esancius prie
deSinés ir kairés priekiniy dureliy pusés
vyriy korpusy (2), paspausdami juos
zemyn, kaip parodyta paveikslelyje.

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas
aukstyn, kad jos atsikabinty nuo desiniojo
ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles,
nuémimo proceso metu atliktus
Zingsnius reikia atlikti atvirks¢ia
tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy
korpusy esanciy spaustuky.

lekSejo stikla durvju iznemsana

(81 funkcija ir izvéles iesp@ja. Jusu iericé ta
var nebut pieejama.)

Krasns durvju ieksejais stikla panelis var tikt
iznemts nofirsanai.

1. Atveriet krasns durvis.

Durvis

Enges blokésana(aizverta pozicija)
Krasns

Enges blokésana(atverta pozicija)
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2. Pavelciet sava virziena un iznemiet
plastmasas dalu, kas ievietota prieksejo
durvju augsdala.

3. Ka paradrts attéla, mazliet paceliet pasu
ieksejo stikla paneli (1) virziena A un
pavelciet uz aru virziena B.



1 lekSgjais stikla panelis

2+ leksejais stikla panelis (JUsu iericé ta var

nebdt pieejama.)

4. Ja jUsu produkts ir aprikots ar ieksejo
stikla paneli (2); Atkartojiet So pasu
darbibu, lai iznemtu iekgjo stikla paneli
2).

5. Pirma durvju pargrupésanas darbiba ir
iekseja stikla panela (2) ielikSana atpakal.
Atbalstiet stikla panela noskelto stdri
plastmasas gropes noskeltaja stlrt. (Ja
jUsu produkts ir aprikots ar ieksgjo stikla
paneli). leksejo stikla paneli (2) ir jaievieto
plastmasas grope pie pasa ieksgja stikla
panela (1).

6. levietojot pasu ieksejo stikla paneli (1),
pavérsiet panela apdrukato pusi iekseja
stikla panela virziena. Svarigi, lai ieksgja
stikla panela (1) apaksejais stlris ir
atbalstits apakséja plastmasas rieva.

7.Spiediet plastmasas detalu pie ramja, lidz
izdzirdat klikski.

Krasns lampas nomainiSana

Lai izvairttos no elektriskas stravas
trieciena, pirms krasns lampas
nomainisanas parliecinieties, ka
iekarta ir atvienota no barosanas
avota un atdzisusi.

Karstas virsmas var izraisit
apdegumus!

Saja krasni tiek izmantota
kvelspuldze, kuras jauda ir mazaka
par 40 W, augstums mazaks par 60
mm, diametrs mazaks par 30 mm,
vai halogéna lampa ar ligzdu G9,
jauda ir mazaka par 60 W. Lampas ir
piemérotas darbam temperattira virs
300 ° C. Krasns lampas var iegQt no
pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.Siame gaminyje yra
G energijos klasés lempa.

Lampa var neatrasties attela
redzamaja vieta.

Saja iericé izmantota lampa nav
piemérota majsaimniecibas telpu
apgaismosanai. So lampu ir
paredzéts lietot, lai ierices lietotajam
bUtu vieglak saskatit partikas
produktus.

Saja iericé izmantotajam lampam ir
jaspej funkcionét ekstremos fiziskos
apstak|os, pieméram, temperatra,
kas neparsniedz 50 °C.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretgji
pulkstenradritaju kustibas virzienam un
nonemiet.

3.Jajdsu krasns lampinas tips ir (A), ka
paradits attéela talak, iznemiet to, grieZot
ka paradits, un nomainiet. Ja tas tips ir (B),
pavelciet un iznemiet, ka paradrts attéla,
un nomainiet to.
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4. Uzlieciet stikla vaku.
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B Traucgjummeklésana

kjada.

Kad metala dalas Ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> Ta nav darbibas
kltda.

+ Galvenais drosinatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas
drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizéjiet.
lekarta nav pievienota (iezemetai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta

mainiet krasns lampu.
BaroSana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus,
as atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizéjiet.

espejams, nav estatita konkréta funkcija un/vai temperatdra. >>> lestatiet vajadzigo
cepeskrasns funkciju un/vai temperataru.

Modeliem ar taimeri nav iestatits taimeris. >>> Noregulgjiet laiku.

(lekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)

Barosana ir atslegta >>> Parbaudiet, vai not/ek stravas padeve Parbaudiet drosinatajus,

Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregulejiet laiku. / Izsleédziet
un atkal ieslédziet iekartu.

Ja nevarat noverst probléemu art péc
visu $aja sadala doto noradijumu
izpildes, tad sazinieties ar pilnvarotu
apkalpo$anas specialistu vai Sis
iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato
iekartu.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisa-
tion!

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous
tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des
matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attentivement le présent manuel
et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant d'utiliser le produit et de les
conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel

d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'uti-
lisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :
Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a

la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

- Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et ana-
logues telles que : - les coins
cuisines réservés au person-
nel des magasins, bureaux et
autres environnements pro-
fessionnels ; - les fermes et
I'utilisation par les clients
des hotels, motels et autres
environnements a caractere
résidentiel ; - les environne-
ments de type chambres
d'hétes ; - la restauration et
autres applications similaires
hormis la vente au détalil.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des per-
sonnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dé-
nuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles)
sont correctement surveil-
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lé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité
leur ont été données et si les
risques encourus ont été ap-
préhendés.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien par
I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants
sans surveillance.

- Sil'appareil est confié a une

autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gné du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

- Ne jamais poser l'apparell

sur un sol recouvert de mo-
quette. Dans le cas contraire,
I'absence de circulation d'air
en-dessous de I'appareil en-
trainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette
surchauffe causera des
dommages a votre appareil.

- Les procédures d'installation

et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fa-



bricant ne sera pas respon-
sable des dommages causés
a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non
qualifiées, situation suscep-
tible d'annuler aussi la ga-
rantie. Avant l'installation, li-
sez attentivement les ins-
tructions.

- Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

- Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

- Sile produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique !

- Branchez 'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spé-
cifiées dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans trans-
formateur Notre entreprise
décline sa responsabilité par

rapport a tout probleme con-
sécutif alanon mise a la
terre de I'appareil suivant la
réglementation locale en vi-
gueur.

- ATTENTION : Avant de pro-

céder au nettoyage,
s'assurer que toutes les ma-
nettes sont sur la position «
arrét », que |'appareil est
completement refroidi. N'uti-
liser que des produits du
commerce non corrosifs ou
non inflammables. Toute
projection d'eau ou de va-
peur est proscrite pour écar-
ter le risque d'électrocution.

- Débranchez 'appareil pen-

dant les opérations d'instal-
lation, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

- Sile cable d'alimentation est

endommageg, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
des personnes de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un
danger.

- Installez 'appareil de sorte

que l'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit étre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiere de construction.
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- La surface arriere du four
devient chaude pendant I'uti-
lisation. Vérifiez que le rac-
cordement de électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait

endommager les connexions.

- Ne pas coincer le cable
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brGlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

- Toutes les opérations sur
des équipements et des sys-
temes électriques ne peu-
vent étre réalisées que par
des personnes habilitées et
qualifiées.

- En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le
du secteur. Pour ce faire,

coupez le fusible domestique.

- Vérifiez que la tension du
fusible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

- MISE EN GARDE : En cours
d'utilisation, I'appareil et ses
parties accessibles devien-
nent chauds. Il convient de
veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les
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enfants de moins de 8 ans
doivent étre maintenus a dis-
tance, a moins qu'ils ne
soient sous une surveillance
continue.

- Ne jamais utiliser I'appareil

sous I'emprise de 'alcool ou
de toute autre drogue.

- ATTENTION : Afin

d'empécher des risques
d'explosion et d'incendie, ne
pas placer de produits in-
flammables ou d'éléments
imbibés de produits inflam-
mables a l'intérieur, a proxi-
mité ou sur I'appareil.

- Ne pas stocker de produits

d'entretien ou de produits in-
flammables dans le tiroir ou
a proximité de la cuisiniere.

- Lors de son utilisation, I'ap-

pareil devient chaud. Il con-
vient de faire attention a ne
pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur
du four.

. Evitez d'obstruer les éven-

tuelles sorties d'aération.

- Ne pas faire chauffer de

boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'ac-
cumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

- Ne placez pas de plaques de

cuisson, de plats ou de
feuille d'aluminium directe-



ment sur le bas du four.
|'accumulation de chaleur
pourrait endommager le
fond du four.

- Ne pas utiliser de produits
d'entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs
pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des
couvercles a charnieres de la
table de cuisson (le cas
échéant), ce qui pourrait éra-
fler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

- Ne pas utiliser d'appareil de
nettoyage a la vapeur.

- (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres
de coulissement et vérifiez-
en I'équilibre avant de placer
des aliments dessus (Obser-
vez l'illustration ci-dessous).

- Ne pas utiliser I'appareil si la

porte en verre est absente ou
fendue.

- Utilisez toujours des gants

de protection thermique
lorsque vous placez ou reti-
rez des plats du four chaud.

- Placez le papier de cuisson

contenant les aliments dans
la casserole ou sur l'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonc-
tionnement supérieure a la
valeur recommandée pour
un papier de cuisson. Evitez
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de placer le papier de cuis-
son directement sur la base
du four.

- MISE EN GARDE : Assurer
que le cable d'alimentation
de I'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de rempla-
cer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

- L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte
décorative, afin d'éviter une
surchauffe,

- L'appareil doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur
un piédestal.

- MISE EN GARDE : Laisser
cuire des aliments sans sur-
veillance sur une table de
cuisson en utilisant des ma-
tieres grasses ou de I'huile
peut étre dangereux et dé-
clencher un incendie. NE
JAMAIS essayer d'éteindre
un incendie avec de l'eau,
mais arréter I'appareil puis
couvrir les flammes par
exemple avec un couvercle
Ou une couverture anti-feu.
- ATTENTION : Le processus

de cuisson doit étre surveillé.

Un processus de cuisson
court doit étre surveillé sans
interruption.
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- MISE EN GARDE : Risque

d'incendie : ne pas entrepo-
ser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

- MISE EN GARDE : En cas de

fissure au niveau de la sur-
face, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

- En cas de bris de vitre de la

plague chauffante : Eteignez
immédiatement tous les bra-
leurs et tout élément chauf-
fant électrique et coupez
I'alimentation électrique de
I'appareil. Ne touchez pas la
surface de l'appareil. N'utili-
sez pas l'appareil.

- L'appareil n'est pas destiné a

étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de
commande a distance sépa-
ré.

- La pression de vapeur qui

s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
guent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

- MISE EN GARDE : MISE EN

GARDE : Utiliser uniguement



les dispositifs de protection
de table de cuisson concus
par le fabricant de I'apparell
de cuisson ou indiqués par le
fabricant de I'appareil dans
les instructions d'utilisation
comme adaptés ou les dis-
positifs de protection de
table de cuisson intégrés a
I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non
appropriés peut entrainer
des accidents.

- ATTENTION : Pour éviter
tout risque de détérioration
de I'apparell, le transporter
dans sa position d'utilisation
muni de ses cales de trans-
port.

Pour que votre appareil soit

flable:

- Velllez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

- Utilisez uniguement les
cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommagés.

- Assurez-vous également
que la prise ne contient pas
de liquide ni de moisissure
avant de brancher 'appareil.

Utilisation prévue
- ATTENTION : Votre appareil

a été congu pour étre utilisé
par des adultes. Il est destiné
a un usage domestique
normal. Ne pas I'utiliser a
des fins commerciales ou
industrielles ou pour d'autres
buts que ceux pour lesquels
il a été concu. Vous éviterez
ainsi des risques matériels et
corporels.

- ATTENTION : Cet appareil

sert uniguement a des fins
de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par
exemple le chauffage du lo-
cal.

. Evitez d'utiliser cet appareil

pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

. Le fabricant ne saurait étre

tenu responsable des dégats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

- Le four peut étre utilisé pour

décongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

- Les pieces détachées

d'origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d'achat du produit .
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Sécurité des enfants

- MISE EN GARDE : Les par-
ties accessibles peuvent de-
venir chaudes au cours de
I'utilisation. Il est recom-
mandé d'éloigner les jeunes
enfants.

- Les matériaux d'emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veulil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

- Les appareils électriques
sont dangereux pour les en-
fants. Tenez les enfants a
I'écart de l'appareil lorsqu'il
fonctionne et interdisez-leur
de jouer avec.

- Ne rangez pas d'objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

- Sur la porte ouverte du four :
Ne pas poser de charge
lourde, s'assurer qu'aucun
enfant ne puisse monter ni
s'asseoir dessus.

En ce qui concerne les in-
formations pour l'installation,
la manipulation, I'entretien et
la mise au rebut de I'apparell,
référez-vous au paragraphe
ci-apres de la notice.

En ce qui concerne les in-
formations détaillées sur la
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maniere de nettoyer les sur-
faces en contact avec les
aliments, référez-vous au
paragraphe ci-apres de la
notice.

En ce qui concerne les in-
formations pour la méthode
de remplacement des
lampes d'éclairage, référez-
VOUS au paragraphe ci-apres
de la notice.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des
piéces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.

Conformité avec la directive ROHS :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive ROHS (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sQr a I'écart des enfants. Les emballages



de I'appareil sont fabriqués a partir de des instructions de recyclage des déchets.
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma- Ne les jetez pas avec les déchets domes-
niére appropriée et triez-les en fonction tigues normaux.
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F Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Moteur du ventilateur (derriére la plague en
3 Tiroir inférieur acier)

4 Léchefrite 9 Ampoule

5 Grille 10 Elément chauffant du grill

6 Bandeau de commande 11 Gradins

2 3 4 5 6 7 8 9
Témoin d'avertissement

Voyant de fonctionnement du four
Sélecteur des fonctions du four
Plague de cuisson Arriere gauche

Plague de cuisson a circuit double Avant
gauche

Minuteur numérique

Plague de cuisson Avant droit
Plague de cuisson Arriére droit
Sélecteur de température du four

o~ w N =

O o ~N o

12/FR



Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de l'appareil.
Tous les accessoires décrits dans le
manuel d'utilisation peuvent ne pas
faire partie de votre appareil.
1. Manuel de l'utilisateur
2. Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les aliments
congelés et les grands rétis.

3.Plaque a patisserie
Utilisée pour les patisseries telles que les
cookies et les hiscuits.

s

4. Grille métallique

Utilisée pour les rétis et pour les aliments
a cuire, rétir ou pour les ragoQts, elle se
place dans le four a la hauteur souhaitée.

5. Placer correctement I'étagére métallique
et la plaque sur les chassis télesco-
piques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut
ne pas étre disponible sur votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous permet-
tent d'installer et de retirer facilement les
plagues et I'étagere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'éta-
gere métallique avec les chassis télesco-
piques, vérifiez que les goupilles situées a
I'arriere du chassis télescopique reposent
contre les bords de I'étagere métallique et
du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréguence

220-240 V 1IN~ / 380-415 V 3N~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale

8,2 kW

Type de cable/section

min.HO5VV-FG
3x25mm?(IN) /5x1,5mm? (3N)

Table de cuisson

Braleurs

Arriere gauche Plague de cuisson
Dimension 140 mm
Puissance 1200 W

Avant gauche Plague de cuisson a circuit double
Dimension 180/120 mm
Puissance 1700/700 W
Avant droit Plague de cuisson
Dimension 140 mm
Puissance 1200 W

Arriere droit Plague de cuisson
Dimension 180 mm
Puissance 1700 W
FOUR/GRILL

Four principal

Assisté par ventilateur

Ampoule interne

15 25W

Consommation énergétique du gril

2.2 kW

7

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont

fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées
a charge standard avec des résistances de vodte et de sole ou des fonctions de cuisson

ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie sui-
vante en fonction de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-
Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson venti-

lée sole/volte, 5- Cuisson vodte et sole.

Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans avis préalable
afin d'améliorer la qualité de I'appa-
reil.

Les illustrations comprises dans ce
manuel sont schématiques et peu-
vent ne pas correspondre exacte-
ment a l'appareil.
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Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompagnent
sont obtenues dans des conditions
de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonc-
tion des conditions de fonctionne-
ment et de I'environnement de I'ap-
pareil, ces valeurs peuvent varier.




E Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la régle-
mentation en vigueur. Dans le cas contraire,
la garantie n'est pas valable. Le fabricant se
sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées et pourra
annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et

I'installation de I'électricité pour I'ap-
pareil sont sous la responsabilité du
client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere de
gaz et d'électricité en vigueur dans
votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si tel
est le cas, ne le faites pas installer.
Les appareils endommagés présen-
tent des risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce gqu'une distance libre soit
conservée sous l'appareil, nous vous re-
commandons de monter I'appareil sur une
base solide et de veiller a ce que ses pieds
ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil plus le poids des instru-
ments de cuisine et de la nourriture.

£
— € [
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+ Ce produit est un appareil de classe 1
selon lanorme EN 30-1-1. En d'autres
termes, il peut étre placé avec le coté ar-
riere et un coté contre les murs de la cui-
sine, des meubles ou des équipements de
toute taille. Les meubles ou les équipe-
ments de cuisine situés sur l'autre coté
doivent étre de taille inférieure ou égale.

+ Vous pouvez |'utiliser avec des meubles
de part et d'autre, mais en prévoyant une
distance minimale de 400 mm au-dessus
du niveau de la plague chauffante ; pré-
voyez un écart de 65 mm entre I'appareil
et le mur, la cloison ou le placard.

+ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniere, reportez-vous aux consignes
du fabricant de la hotte concernant la
hauteur d'installation. Si aucune taille
n'est définie dans le manuel de la hotte,
cette hauteur doit étre d'au moins 650
mm.

+ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur (100 °C
min.).
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A Avertissement - Risque de!

Avertissement : Ce systéme de stabilisation
doit étre installé pour empécher I'appareil de
basculer. Consultez les instructions pour
I'installation.

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de
sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le bascu-
lement par les deux chaines de sécurité
fournies avec votre cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine
(6) en utilisant la cheville appropriée (non
fournie) et connectez la chaine de sécurité
(3) sur le crochet via le mécanisme de ver-

1  Stabilité du crochet

2 Mécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie arriére
de la cuisiniere

5 Partie arriere de la cuisiniere
6  Murde la cuisine
Si votre appareil en présente une seule ;
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L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité four-
nie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image ci-
dessous :

La chaine de stabilité doit &tre aussi
courte que possible pour éviter que la
cuisiniere ne bascule vers l'avant et
en diagonale. Grace a cette précau-
tion, la cuisiniére ne s'incline pas sur
le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue

pour les plaques de cuisson, n'est pas four-

nie avec une encoche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé con-
formément aux réglementations d'installa-
tion en vigueur.
N'installez pas I'appareil a proximité
de réfrigérateurs ou congélateurs. La
chaleur émise par I'appareil augmen-
terait la consommation d'énergie des
dispositifs de refroidissement.
+ Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.
+ L'unité doit étre placée directement au sol.
Elle ne doit pas étre placée sur une base
ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poi-
gnée pour porter ou déplacer I'appa-
reil. Cela endommage la porte, la
poignée et les charniéres.



Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise ala
terre protégée par un disjoncteur miniature
de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau « Caractéristiques techniques ».
Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de
I'appareil avec ou sans transformateur.
Notre société ne sera pas tenue pour res-
ponsable des dégats résultant de I'utilisa-
tion de I'appareil sans une installation de
mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre rac-
cordé a l'alimentation électrique par
une personne autorisée et qualifiée.
La période de garantie de I'appareil
démarre uniguement aprés son ins-
tallation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des
personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes de
I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé
doit étre remplacé par un électricien
qualifié. Dans le cas contraire, il pré-
sente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de l'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figurant
sur la plague signalétique de I'appareil. La
plague signalétique est visible lorsque la
porte ou le couvercle inférieur sont ouverts,
ou elle est située sur la paroi arriere de I'ap-
pareil, en fonction du type de l'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau "Ca-
ractéristiques techniques”.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil doit
étre débranché du réseau
d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

—

Lors du cablage, vous devez respec-
ter les réglementations natio-
nales/locales en matiere d'électricité.
Par ailleurs, vous devez utiliser des
prises et des fiches recommandées
pour fours. Au cas ou la limite de
puissance de I'appareil est supé-
rieure ala capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utili-
ser de fiche ni de prise.

.S'il n'est pas possible de débrancher tous

les pbles de la source d'alimentation, une
unité de déconnexion avec une ouverture
minimale de 3 mm (fusibles, interrupteurs
de sécurités, contacts) doit étre connec-
tée et tous les pbles de cette unité de dé-
connexion doivent étre adjacents au pro-
duit (et non au-dessus), conformément
aux directives IEE. Le non respect de ces
instructions risque de causer des pro-
bléemes de fonctionnement et d'invalider la
garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un dis-
joncteur de courant résiduel est recomman-
dée.

Si un cable est fourni avec l'appareil :

35 4]

Biphasé

Monophasé 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC
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2. Pour une connexion monophasée, bran-
chez comme indiqué ci-dessous:

+ Cable marron = L (phase)

+ Cable Bleu = N (Neutre)

+ Cable vert/jaune = (E) (Terre)

3. Pour une triphasée, branchez les fils
comme indigué ci-dessous:

+ Cable marron = L1 (phase 1)

+ Cable Gris/noir = L2 (phase 2)

+ Cable Gris/noir = L3 (phase 3)

+ Cable Bleu = N (Neutre)

+ Cable vert/jaune = (E) (Terre)

+ Poussez le produit vers le mur de la cui-
sine.

+ Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent
faire bouger les plats de cuisson. Cette
situation dangereuse peut étre évitée sile
produit est équilibré et stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le
produit est stable en réglant les quatre
pieds en bas en les tournant vers la
gauche et la droite et en les alignant avec
le haut.

Pour les produits équipés d'un ventila-
teur (Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)

&

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
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3 Porte

Le ventilateur refroidit a la fois le bandeau
de commande et la fagade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonction-
ner pendant 20 a 30 minutes méme
apres l'extinction du four.

Vérification finale
1. Rebranchez le produit au secteur.
2. Vérifiez les fonctions électriques.

Déplacement ultérieur

+ Conservez le carton d'origine de I'appareil
et utilisez-le pour déplacer le produit. Sui-
vez les instructions figurant sur le carton.
Sl vous n'avez plus le carton original, em-
ballez I'appareil dans du film a bulles ou
du carton épais avec du ruban adhésif
pour maintenir le tout.

+ Afin d'éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du
four aux parois latérales a I'aide de ruban
adhésif.

+ N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil
et déplacez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appa-
reil pour déceler les dégats potentiel-
lement dus au transport.



Bl Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écologique
et d'‘économiser ainsi de I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recou-
verts d'émail car la transmission de cha-
leur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description de la
recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque vous
le pouvez. Vous pouvez placer deux plats
de cuisson sur le chassis métallique.
Faites cuire plusieurs plats successive-
ment. Le four sera déja a température.
Vous pouvez économiser de I'énergie en
éteignant votre four quelgues minutes
avant la fin du temps de cuisson. N'ou-
vrez pas la porte du four.

Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consommation
d'énergie peut étre 4 fois plus importante.
Sélectionnez le brdleur le mieux adapté a
la taille du bas de la casserole utilisée. Sé-
lectionnez toujours la casserole a la taille
la plus appropriée pour vos plats. Les
grandes casseroles nécessitent davan-
tage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat
pour la cuisson sur une table de cuisson
électrique.

Les casseroles avec un fond épais offrent
une meilleure conduction de la chaleur.
Vous pouvez économiser jusqu'a 1/3 de
I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre
compatibles avec les zones de cuisson.
Le fond des récipients ou des casseroles
ne doit pas étre plus petit que la plaque
chauffante.

Veillez a ce que les zones de cuisson et le
fond des casseroles soient toujours
propres. La saleté réduit la conduction de

la chaleur entre la zone de cuisson et le
fond de la casserole.

+ Pour les cuissons longues, éteignez la
zone de cuisson 5 a 10 minutes avant la
fin du temps de cuisson. Vous pouvez
ainsi économiser jusqu'a 20 % d'énergie
en utilisant la chaleur résiduelle.

+ Desinformations sur l'efficacité énergé-
tique selon EU 66/2014 peuvent étre trou-
vées sur la fiche produit fournie avec le
produit.

Premieére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants cli-
gnoteront sur I'écran pendant
I'opération des réglages.
Appuyez les touches /== pour régler
I'neure aprés avoir branché le four pour la
premiére fois.

Pour les modeles & commande tac-
tile, touchez d'abord i, puis utilisez
& / == pour définir I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole (9 et patientez pendant 4 secondes
sans appuyer sur une touche pour confir-
mation.

12 1 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge
Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco
Touche plus
Touche moins
Symbole du temps de cuisson de la tarte
Symbole de I'alarme
0 Symbole de fin du temps de cuisson*
1 Symbole de temps de cuisson

— = O 0 N O 0o~ wN -
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12 Touche de programmation
*  (Varient en fonction du modele de four.)

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de

12h00et®le symbole apparai-
tra. L'icone disparait lorsque I'heure
est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de courant.
Il vous faudra réaliser le réglage de
nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.
1. Retirez tous les matériaux d'emballage.
2.Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide
d'un chiffon humide ou d'une éponge et
terminez avec un chiffon sec.
Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 mi-
nutes puis éteignez-le. De cette maniére,
tous les résidus de production ou les
couches de conservation seront brilés et
supprimés.
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Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel”.

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill ; voir Utilisation du four électrique,
page 24.

5. Faites fonctionner le four environ 30 mi-
nutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 24

Four a grill
1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la
grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour
le grill; voir Utilisation du grill, page 31.
4. Faites fonctionner le four environ 15 mi-
nutes.
5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 31
Une odeur et de la fumée peuvent se
dégager pendant quelques heures au
cours de la premiére utilisation. Ce
phénoméne est tout a fait normal.
Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer 'odeur et la fu-
mée. Evitez de respirer la fumée et
I'odeur qui se dégagent.



B utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a
plus d'un tiers. Ne laissez pas la
table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile.
Une huile surchauffée expose au
risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie
avec de I'eau ! Lorsque I'huile s'en-
flamme, couvrez-la avec une cou-
verture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuis-
son si cela ne pose aucun risque et
appelez les sapeurs-pompiers.

Avant de faire frire des aliments, séchez-
les toujours avant de les tremper dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les ali-
ments surgelés soient bien décongelés
avant de les faire frire.

Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de cuis-
son afin d'éviter de faire chauffer les poi-
gnées. Ne placez pas de récipients ins-
tables et pouvant se renverser facilement
sur la table de cuisson.

Ne placez pas de récipients et de casse-

roles vides sur les foyers qui sont allumés.

lls pourraient étre endommagés.

Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrai-
ner des dommages pour l'appareil. Arré-
tez les foyers de cuisson une fois la cuis-
son terminée.

La surface de I'appareil peut étre brllante,
évitez donc de poser des récipients en
plastique ou en aluminium dessus.
Nettoyez immédiatement tout matériau
de ce type ayant fondu sur la surface de
I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de ré-
cipients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appro-
priée dans les casseroles utilisées. Ainsi,
vous n'aurez pas a effectuer un nettoyage
superflu en évitant que vos plats ne dé-
bordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce
gu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez déplacer la
casserole sur un autre foyer de cuisson,
soulevez-la et placez-la sur le foyer de
cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Conseils concernant les plaques vitro-

céramiques
+ La surface vitrocéramigue est a I'épreuve

de la chaleur et n'est pas soumise aux dif-
férences de températures importantes.
N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme lieu de rangement ou comme
planche a découper.

N'utilisez que des poéles et casseroles
avec un fond usiné. Les bords tranchants
peuvent rayer la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles
en aluminium. L'aluminium endommage
la surface vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endomma-
ger la surface vitro-
céramique et entrai-
ner un risque d'in-
cendie.

N'utilisez pas de
récipients avec un
fond creux ou incur-
3

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat.
Elles assurent un
meilleur transfert de
chaleur.

Sile diameétre de la
casserole est trop
petit, vous gaspille-
rez de I'énergie.
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Utilisation des tables de cuisson

4

1 Plague de cuisson 14-16.cm

2 Plaque de cuisson a circuit double 18-
20/12-14cm

3 Plague de cuisson 14-16cm

4 Plague de cuisson 18-20 cm (Les dimen-
sions indiquées représentent les diametres
recommandés de poéles et casseroles a
utiliser.)

Evitez de laisser tomber un objet sur
la table de cuisson. Méme de petits
objets comme la saliére peuvent
endommager la table de cuisson.
Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et
provoguer un court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une
maniere quelconqgue (fissures vi-
sibles par exemple), éteignez immé-
diatement I'appareil pour réduire les
risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un té-
moin de fonctionnement et d'un voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur rési-
duelle indique I'emplacement de la plaque
chauffante active et reste allumé aprés
extinction de la plaque chauffante. Le cli-
gnotement du voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle n'est pas une défaillance.
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A Selon I'utilisation, le temps de refroi-
dissement de la plague de cuisson
peut étre différent. La surface de la
plague de cuisson peut étre chaude
méme si les voyants lumineux sont
éteints. Assurez-vous que la surface
est froide avant de la toucher. Dans
le cas contraire, vous risquez de vous
briler la main!

Les tables vitrocéramiques a chauf-
fage rapide émettent une lumiere
vive lorsqu'elles sont allumées. Ne
fixez pas la lumiere vive.

o

Allumage des plaques en céramique
Les manettes de commande de la table de
cuisson sont utilisées pour contréler les
plagues. Pour obtenir la puissance de cuis-
son désirée, tournez la manette de com-
mande sur le niveau correspondant.

réchauffer | mijoter, | cuire,
mitonner | rotir,
bouillir

réchauffer | mijoter, | cuire,
mitonner | rotir,
bouillir




Extinction des plaques en céramique
Tournez le bouton de la plaque sur la posi-
tion d'arrét. (indicateur vers le haut)

Utilisation des foyers extensibles
Les foyers extensibles permettent de faire
chauffer des casseroles de tailles diffé-
rentes sur le méme foyer. Lorsque ces
foyers sont activés, le plus petit cercle du
foyer s'allume.

1. Pour changer le diametre du foyer, tour-
nez le bouton de contréle dans le sens
horaire.

2.Un "clic” retentit dés que le rayon de la

plaque chauffante change.

Arrét des foyers extensibles

1. Tournez le bouton dans le sens anti-
horaire sur OFF (indicateur vers le haut)
pour arréter le four. Tous les foyers de la
zone de cuisson sont arrétés

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Les positions 2 et 3 des foyers ex-
tensibles ne fonctionnent pas de
fagon indépendante.
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(@ utilisation du four

Informations générales concernant
la patisserie, la rotisserie et les
grillades

Les surfaces chaudes peuvent pro-
voquer des bralures!

L'appareil peut étre trés chaud pen-
dant son utilisation. Ne touchez ja-
mais les brileurs, sections internes
du four, résistances, etc. lorsqu'ils
sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protec-
tion thermique lorsque vous placez
ou retirez des plats du four chaud.

Faites attention lors de 'ouverture du
four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des brd-
lures sur vos mains, votre visage
et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium
ou des moules en silicone résistant a la
chaleur.

« Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

+ Placez le moule de cuisson au milieu.

+ Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez
pas d'emplacement lorsque le four est
chaud.

+ Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

+ Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de
citron et du poivre noir avant la cuisson
augmentera la performance de cuisson.

+ Laviande rétie met 15 a 30 minutes de
plus a cuire avec des 0s par rapport a un
roti équivalent sans os.

+ Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps
de cuisson.

+ Laissez laviande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira sur
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I'ensemble de la viande et ne coulera pas
a sa découpe.

+ Le poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant au
feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont

grillés, ils brunissent rapidement, deviennent

croustillants et ne sechent pas. Les mor-
ceaux minces, les brochettes de viandes et

les saucisses mais également les légumes a

forte teneur en liquide (par exemple les

tomates et les oignons) sont particuliere-
ment adaptés a cette cuisson.

+ Répartissez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou la plague de cuisson
avec la grille métallique de maniere a ce
gue I'espace couvert ne dépasse pas la
taille de la résistance.

+ Glissez I'étagére métallique ou la plaque
de cuisson avec la grille dans le four au
niveau souhaité. Si vous faites des gril-
lades sur I'étagere, glissez la plaque de
cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. La plague de cuisson a glisser
doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans la
plague de cuisson pour faciliter le net-
toyage.

Les aliments non adaptés pour le
gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un
mode de fonctionnement.

1 2

1  Sélecteur des fonctions du four




2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2. Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et

garde cette température. Pendant le chauf-

fage, le voyant de la température reste allu-

me.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de

la température sur la position arrét (supé-

rieure).

Positions des chassis (pour modéle

avec grill)

Il estimportant de placer la grille correcte-

ment sur le chassis. La grille doit étre insé-

rée entre les chassis métalliques comme

sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée sur

le mur arriere du four. Faites coulisser la

grille vers I'avant du chassis et placez-la a

I'aide de la contre-porte afin d'obtenir les

meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement pré-
senté peut varier sur votre appareil.

Les éléments chauffants supé-
rieurs et inférieurs fonctionnent
simultanément. Les aliments
sont cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragoQts dans
des moules. Cuisson avec une
seule plague.

Seule la sole fonctionne. Adapté
par ex. pour des pizza et pour
dorer le dessous des plats.
Cette fonction doit également
étre utilisée pour faciliter le
nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et infé-
rieur et le ventilateur (dans la
paroi arriere) sont en marche.
De l'air chaud est rapidement
envoyé également dans le four
au moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plague.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les
griller de grandes quantités de
viande.

+ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la résis-
tance de grill pour les gril-
lades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.
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L'effet grill n'est pas aussi fort

que sur Grill fort

+ Placez des portions de
petite ou moyenne taille cor-
rectement sous I'élément de
grill pour les grillades.

+ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

Cette fonction est utilisée pour
chauffer le four rapidement, elle
ne convient pas pour cuire les
aliments.

+ Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélec-
tionné cette fonction. Le
voyant de la température
s'allume et le four chauffe.

+ Levoyant s'éteint aprés la
fin du processus de chauf-
fage. Sélectionnez mainte-
nant la fonction désirée
pour cuire vos aliments.

Utilisation de I'horloge du four

1 23 4 5 6

s A

12 11 10 9 8 7
1 Touche de choix des fonctions
2 Symbole de verrouillage des touches
3 Symbole Horloge
4 Symbole du volume de I'alarme *
5  Symbole du mode Eco
6 Touche plus
7 Touche moins
8 Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson*
11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

*  (Varient en fonction du modele de four.)

26/FR

Le temps limite réglable pour la fin de
la cuisson est de 5 heures et

59 minutes.

Le programme est annulé en cas de
coupure de courant. Vous devrez
reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront
sur I'écran pendant I'opération des
réglages. Vous devez attendre un
court instant pour que les réglages
prennent effet.

Siaucun réglage de cuisson n'a été
effectué, I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée

de la cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il

arréte de fonctionner a une heure précise.

Pour ce faire, définissez la durée de la cuis-

son sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur {2 jusqu'a ce que le symbole
= du temps de cuisson s'affiche a l'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la
touche = / ™=

» »Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole [P et lintervalle de temps

s'afficheront en continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature. Une fois la température définie, la
cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le dé-

compte a I'écran une fois le processus de

cuisson lancé et toutes les parties du sym-
bole du minuteur s'allument. La durée de
cuisson définie est divisée en 4 parties
égales et lorsgu'une partie s'acheve, le
symbole correspondant s'éteint. Ainsi, vous
pouvez facilement comprendre le rapport
entre la durée de cuisson restante et la
durée totale de cuisson.



Régler la fin de la durée de la cuisson
a une heure ultérieure : (Cette fonction
est optionnelle. Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur

I'norloge, vous pouvez régler I'heure de

cuisson a une heure ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole
[P de la durée de la cuisson s'affiche a
I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la
touche e / ==

» Une fois que la durée de la cuisson réglée,

le symbole 2l s'affichera en continu a

I'écran.

4. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole
Sl de fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches = /== pour régler
I'heure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole, 1Pl et le symbole 2 et

I'intervalle de temps s'afficheront en continu.

Deés que la cuisson démarre, = icone dis-

parait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la
température a l'aide du bouton de tempé-
rature. Une fois la température définie, la
cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de

début de cuisson en déduisant la durée de

la cuisson a partir de la fin du temps de
cuisson défini. Le mode de fonctionnement
sélectionné est activé une fois I'heure de

début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four con-

serve cette température jusqu'a la fin de la
durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le dé-

compte a I'écran une fois le processus de

cuisson lancé et toutes les parties du sym-
bole du minuteur s'allument. La durée de
cuisson définie est divisée en 4 parties
égales et lorsgu'une partie s'acheve, le
symbole correspondant s'éteint. Ainsi, vous
pouvez facilement comprendre le rapport
entre la durée de cuisson restante et la
durée totale de cuisson.

7. Aprés la fin du processus de cuisson, la
fonction « Fin » apparait a I'écran et
I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme. L'alarme
s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a
I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton ala
fin de I'alarme, le four recommencera
a fonctionner. Tournez le bouton de
la température et le bouton de fonc-
tion a « 0 » mode (arrét) pour
éteindre le four afin d'empécher que
le four ne se mette a nouveau en
marche a la fin de 'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four

en activant la fonction de verrouillage des

touches.

1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que le symbole
& le symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur 4 pour activer le verrouillage
de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé,

la fonction « MARCHE » s'affiche a I'écran et

le symbole & reste allumé.

Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction de
verrouillage des touches est activée.
Le verrouillage des touches ne s'an-
nulera pas en cas de coupure d'élec-
tricité.
Pour désactiver le verrouillage des
touches
1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que le symbole
(& le symbole s'affiche a I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.
2. Désactivez le verrouillage de touches en
appuyant sur la touche ==
» L'écran affiche« ARRET » aprés la désacti-
vation du verrouillage des touches.

Définir I'alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appa-
reil pour tout type d'avertissement ou
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pense-béte en plus du programme de cuis-
son.
L'alarme n'a aucune influence sur les fonc-
tions du four. Elle sert uniquement d'avertis-
sement. Cela peut étre utile, par exemple,
lorsque vous voulez retourner les aliments
dans le four aprés un certain temps. Le
minuteur se fera entendre a la fin du temps
réglé.
1. Appuyez sur (9 jusqu'a ce que le symbole
0 s'affiche a I'écran.
L'heure d'alarme maximum de cuis-
son est de 23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur
les touches = / ™=

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du signal, a
I'heure du jour, a la luminosité de
I'écran et a la température sont ré-
glées a la position 0 (OFF (ARRET)).
» Le symbolel) restera allumé et le temps de
I'alarme s'affichera a I'écran une fois le
temps de I'alarme réglé.
3.Alafin du temps de I'alarme, le symbole 0
se met a clignoter et le signal de I'alarme
retentit.

Couper l'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'af-

fiche a I'écran.

Annulation de l'alarme :

1. Appuyez sur (9 jusqu'a ce que le symbole

0y s'affiche a I'écran afin d’annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche ™= et maintenez-la
jusqu'a ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lors-
que la durée de I'alarme et la durée
de cuisson sont définies simultané-
ment, la durée la plus courte s'affiche
al'écran.
Changez le son de l'alarme
1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que le symbole
<) le symbole s'affiche a I'écran.
2.Réglez le volume de I'alarme a l'aide des
touches == / ==
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3. La tonalité que vous avez définie s'active-
ra aprés un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affi-

chera comme « b-01 », « b-02 » ou« b-03 »

al'écran.

Modification de I'heure de la journée

Pour changer I'neure que vous aviez réglée

auparavant:

1. Appuyez sur 2 jusqu'a ce que le symbole
(® g'affiche a I'écran.

2. Définissez I'heure du jour en appuyant sur
les touches = /m= .

3.Le temps que vous avez défini s'activera
aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a ce
mode tout en cuisinant en définissant le
temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a l'aide de la
température interne du four en éteignant les
résistances avant la fin du temps de cuis-
son.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche i jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche 4 .

» Une fois le verrouillage des touches activé,

la fonction « MARCHE » s'affiche a I'écran et

le symbole "ECO" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche i= jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche ==

» L'écran affiche« Arrét » prés la désactiva-

tion du verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur i jusqu'a ce que d-01 or d-
02 or d-03 s'affiche a I'écran pour la lu-
minosité de I'afficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant
sur les touches e /==



» Le temps que vous avez défini s'activera Cuisson au four et rotisserie

apres un courtinstant. Le Ter étage du four est I'emplace-
Tableau des temps de cuisson ment du premier gradin

Les durées indiquées dans ce ta-
bleau ne servent que d'exemple. Elles
peuvent varier selon la température,
I'épaisseur et le type d'aliments, ainsi
gue vos préférences de cuisson.

Gateaux sur | Une plaque Plague stan- 5 3 180 25..30
plaque dard=* i
Gateaux en | Une plaque Moule a cake sur 2 180 40 ... 50
moule grille métal- =
liquex=*
Petits Une plaque Plague stan- = 3 160 25..35
gateaux dard=*
Génoise Une plaque Plat a charniére 3 160 25..35
rond d'un dia-
métre de 26 cm &
sur grille métal-
liquex=
Cookies Une plaque Plague a patis- ™ 3 180 25..30
seriex
Pate a Une plaque Plague stan- - 2 200 30..40
choux dard+
Pate au Une plaque Plague stan- 0 2 200 25..35
beurre dard+
Levain de Une plaque Plague stan- | 2 200 35..45
pate dard=*
Lasagnes Une plaque Plat rectangu- 2-3 200 30..40
laire en mé-
tal/verre sur =
grille métal-
liquex=*
Pizza Une plaque Plague stan- - 2 200 ... 220 15..20
dard+
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ...120
(entier) / Plague stan- 250/max,
Roti dard=* == puis 180 ...
190
Gigot Une plaque 3 25 min. 220 70..90
d'agneau Placijuec'jsfan— x| puis 180 ...
(casserole) ar 190
Poulet réti Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plague stan- = 250/max,
dard=* — puis 180 ...
190
Dinde (5.5 Une plaque 1 25 min. 150...270
ka) Plague stan- = 250/max,
dard=* S puis 180 ...
190
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Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Les plats mentionnés dans ce tableau de organismes de gontrole de tester plus faci-
cuisson sont préparés conformément a la lement le produit.

Sables Une plaque Plague stan- 5 3 140 20..30
dard+
Petits Une plaque Plague stan- - 3 160 25..35
gateaux dard=*
Génoise Une plaque Plat a char- 3 160 25..35
niere rond
d'un diametre
de 26 cm sur -
grille métal-
liquex=*
Tourte aux | Une plaque Plat rond en 2 180 50...60
pommes métal d'un
diametre de
20 cm sur B
grille métal-
liquex=*
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
++ Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

temps de cuisson. Humectez les couches
de pate avec une sauce composée de lait,
d'huile, d'oeuf et de yaourt.

+ Sila patisserie met trop de temps pour
cuire, faites attention a ce que I'épaisseur
de la patisserie que vous avez préparée
ne dépasse pas la profondeur de la plaque.

+ Sila partie supérieure de la patisserie dore
mais que la partie inférieure n'est pas
cuite, vérifiez que vous n'avez pas utilisé
trop de sauce pour le bas de la patisserie.
Essayez de répandre la sauce équitable-
ment sur les couches de péate et le haut de
la patisserie afin de les dorer au méme
niveau.

Conseils pour la patisserie

+ Sile gateau est trop sec, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps
de cuisson.

+ Sile gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempéra-
ture de 10°C.

+ Sile gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la
température et augmentez le temps de
cuisson.

+ S'il est bien cuit a l'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, bais-
sez la température et augmentez le temps
de cuisson.

Conseils pour la patisserie
+ Sila patisserie est trop séche, augmentez
la température de 10°C et réduisez le

30/FR



Faites cuire la pate conformément au
mode et a la température indiqués
dans le tableau de cuisson. Si la
partie inférieure n'est toujours pas
suffisamment dorée, la prochaine
fois, placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

+ Sile plat de Iégumes ne contient plus de
jus et devient trop sec, cuisez-les dans
une casserole avec un couvercle au lieu
d'une plaque. Les récipients clos préser-
vent le jus du plat.

+ Siun plat de légumes ne cuit pas, faites
bouillir les légumes au préalable ou pré-
parez-les comme des aliments en con-
serve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant les
grillades.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Grillade par grill électrique

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens
des aiguilles d'une montre sur le symbole
du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du
grill.

3. Si nécessaire, effectuez un préchauffage
d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill
1. Tournez la manette des fonctions sur la
position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le
gril exposent a des risques d'incen-
die. N'utilisez que des aliments a
griller adaptés a une chaleur de gril
intense.

Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la
plus chaude et les aliments gras
pourraient prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Poisson Grille métallique .5 250/max 20...25 min.
Ailes ou cuisses de Grille métallique .5 250/max 25...35 min.
poulet

Cotelettes d'agneau Grille métalligue .5 250/max 20...25 min.
Réti de beeuf Grille métallique .5 250/max 25..30 min.*
Cotelettes de veau Grille métallique .5 250/max 25..30 min. *
Pain toast * Grille métallique 250/max 1..3min.

* selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

++Sj la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température
recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de
cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux

organismes de contréle de tester plus faci-
lement le produit.

Pain grillé Grille métalligue

250/max 1..3min.

Boulettes de
viande (bceuf) -
12 morceaux

Grille métallique

250/max 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallon-
gera la durée de vie et diminuera I'apparition
de problémes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commencer
le nettoyage et I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

+ Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisa-
tion. Il vous sera ainsi possible d'6ter plus
facilement les résidus de nourriture éven-
tuels, évitant ainsi qu'ils ne brdlent lors de
I'utilisation suivante.

+ Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer 'appareil. Utili-
sez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a l'aide d'un chif-
fon sec.

+ Veillez toujours a bien essuyer les exces
de liquide apres le nettoyage et essuyez
immédiatement tout déversement.

+ N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée.
Utilisez un chiffon doux avec un détergent
liquide non abrasif pour nettoyer ces par-
ties, en prenant soin de toujours frotter
dans le méme sens.

La surface pourrait étre endomma-
gée par certains détergents ou pro-
duits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents agres-
sifs, de poudre/créemes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le net-
toyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur
pour le nettoyage de l'appareil, car
ceux-ci présentent un risque d'élec-
trocution.
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Nettoyage du brileur

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de
I'eau froide, faisant attention a ne pas lais-
ser les résidus des produits nettoyants, puis
séchez avec un chiffon doux. Les résidus
peuvent endommager la surface vitrocéra-
mique lors de I'utilisation suivante de la
table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocé-
ramigue ne doivent en aucun cas étre grat-
tés au moyen de lames a crochet, de laine
d'acier ou d'outils similaires.

Eliminez les traces de calcaire (tAches jau-
natres) avec un détartrant disponible sur le
marché comme le vinaigre ou une petite
quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appli-
quez le produit de nettoyage avec une
éponge et attendez qu'il soit bien absorbé.
Nettoyez ensuite la surface de la table de
cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes
épaisses et sirops par exemple, doi-
vent étre nettoyés rapidement avant
que la surface ne refroidisse. Dans le
cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de
maniere irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut
se produire sur les revétements ou d'autres
surfaces. Cela n'affecte en rien le fonction-
nement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se
tache dans des conditions normales d'utili-
sation, il ne s'agit pas d'un défaut.
Nettoyage du bandeau de com-
mande

Nettoyez le bandeau de commande et les

boutons de commande avec un chiffon
humide et essuyez-les.



Si votre produit est équipé des bou-
tons, ne retirez pas ceux de com-
mande pour nettoyer le panneau de
commande.

Le panneau de commande pourrait
étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient

en fonction du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne

pas étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le
tirant vers le coté opposé de la paroi laté-
rale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le
tirant vers vous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriére (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur matte
claire et une surface poreuse. Ne nettoyez
pas les parois catalytiques du four. Grace a
leur structure perforée, les surfaces cataly-
tiques absorbent la graisse et lorsqu'elles
commencent a briller, cela signifie qu'elles
sont couvertes de graisse. Dans ce cas, il
est recommandé de remplacer les pieces.

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la

saleté (aprés avoir attendu pas trés long-

temps) est ramollie par la vapeur qui se

forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces

intérieures du four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2.Versez 500 ml d'eau sur la plaguedufour
et placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et
laissez tourner sur le mode de nettoyage
vapeur facile bas pendant 25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou un
chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
une éponge ou un chiffon doux pour net-
toyer la saleté persistante et enlevez-la a
I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur
facile, 'eau qui est placée dans le
plateau pour ramollir les résidus et la
saleté amassés dans la cavité du
four s'évapore et se condense dans
la cavité du four et dans le verre
intérieur de la porte du four, de sorte
que I'eau peut s'écouler lorsque vous
ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiéde avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez 'appareil a I'aide
d'un chiffon sec.

Essuyez le verre avec du vinaigre. Rincez-le
ensuite pour éliminer les résidus de calcaire
qui peuvent se trouver sur la vitre du four.
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N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou de grattoirs en métal dur pour
nettoyer la porte du four. Vous pour-
riez rayer la surface et endommager
la vitre.

Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métallique
ou de produits d'eau de Javel pour
nettoyer la porte et le verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre four et
les vitres de la porte pour les nettoyer. La
procédure de retrait des portes et des fe-
nétres est expliquée dans les sections « Re-
trait de la porte du four » et « Retrait des
vitres intérieures de la porte ». Aprés avoir
retiré les vitres intérieures de la porte, net-
toyez-les a I'aide d'un détergent a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chiffon
sec. Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus de
calcaire qui peuvent se trouver sur la vitre
du four.

Retirer la porte du four

1. Ouvrez la porte frontale (7).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et gauche
de la porte frontale en faisant pression sur

Porte
Charniere(position fermée)

1
2
3 Four
4 Charniere(position ouverte)
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3. Ouvrez la porte frontale a moaitié.

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le
haut pour la libérer des charniéres droite
et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans 'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de
la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four
peut étre retiré pour le nettoyage.

1.Quvrez la porte du four.

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en
plastique placé sur le haut de la porte
d'entrée.



3.Comme illustré sur la figure, soulevez le
panneau de verre du fond (1) légérement
dans la direction A et retirez-le dans la di-
rection B.

1 Panneau vitré du fond

2% Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Si votre appareil est équipé d'un panneau
vitré intérieur (2), répétez cette opération
pour enlever le panneau en verre intérieur
2.

5. La premiére étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chanfrei-
né du panneau en ver pour qu'il reste sur
le coin chanfreiné de I'encoche en plas-
tique. (Si votre appareil est équipé d'un
panneau vitré intérieur). Le panneau de
verre intérieur (2) doit étre installé dans
I'encoche en plastique prés du panneau
en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre
de derriere (1), vérifiez que le c6té impri-
mé du panneau fait face au second pan-
neau en verre. Il est important d'asseoir
les coins inférieurs de tous les panneaux
en verre intérieurs (1) dans I'encoche en
plastique inférieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans le
cadre jusgu’a ce que vous entendiez un
"click”.

Remplacement de I'ampoule du
four

Avant de remplacer 'ampoule de
four, vérifiez que I'appareil est dé-
branché de I'alimentation et froid afin
d'éviter tout risque de choc élec-
trique.

Les surfaces chaudes peuvent bri-
ler!

Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a
40 W, d'une hauteur inférieure a 60
mm, d'un diameétre inférieur 8 30 mm
ou une lampe halogéne a culot de
type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes con-
viennent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a

300 °C. Les lampes du four peuvent
étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.Ce produit
contient une lampe de classe éner-
gétique G.

L'emplacement le la source lumi-
neuse peut varier par rapport a l'illus-
tration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil
n'est pas appropriée a I'éclairage
d'une piece d'un ménage. Cette am-
poule est destinée a aider I'utilisateur
a distinguer les denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des condi-
tions physiques extrémes telles que
des températures supérieures a
50 °C.
Si votre four est équipé d'une lampe
ronde :
1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.
2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre pour I'enlever.
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comme illustré sur le schéma avant de la
remplacer.

3. Si la lampe de votre four est de type (A)
comme l'indique le schéma ci-apres,
Otez-la en la faisant pivoter comme illus-
tré, avant de la remplacer. Si, par contre,
elle est de type (B), tirez-la pour I'dter

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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F Recherche et résolution des pannes

+ Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas
_un défaut.

ment.
+ Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
i [ défaut.

+ Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ L'appareil n'est pas relié ala prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la

prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

+ L'ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

+ Peut ne pas étre regle sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tempé-
rature. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine tem-
pérature.

+ Sur les modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

+ L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de 'horloge clignote ou le symhbole de f'hor-

+ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'apparelil, puis rallumez-
le.

Consultez le technicien autorisé ou le
revendeur qui vous a vendu l'appareil
Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir suivi les ins-
tructions comprises dans ce cha-
pitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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REPRISE A DEPDSER A DEPOSI
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETE:

[ [} Cet appareil
) et ses accessoires
] se recyclent

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |










