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Laipni ludzam!

Cientjamo klient!

paldies, ka izvelejaties Beko izstradajumu. Més velamies, lai jlsu izstradajums, kas razots
ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Tapéc pirms
izstradajuma lietoSanas ripigi izlasiet So rokasgramatu un jebkuru citu sniegto
dokumentaciju.

Nemiet véra visu lietotaja rokasgramata sniegto informaciju un bridinajumus. Tada veida
jUs sevi un savu izstradajumu pasargasit no iesp&jamiem riskiem.

Saglabajiet lietotaja rokasgramatu. Ja jas nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet to
lldzi. JUsu izstradajuma garantijas nosacijumi, lietoSanas un problemu novérsanas
metodes ir noraditas $aja rokasgramata.

Simboli un to apraksti lietotaja rokasgramata:

Apdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

@ Svariga informacija vai noderigi lietoSanas padomi.

1zlasiet lietotaja rokasgramatu.

L[

f Bridinajums par karstu virsmu.

PAZINOJU Apdraudéjums, kas var radit materiala kaitejumu izstradajumam vai ta videi.
MS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Drosibas noteikumi

- Saja sadala ir ietverti drodTbas
noradijumi, kas nepiecieSami,
lai novérstu miesas bojajumu
val materialu bojajumu risku.

+ Jaizstradajums tiek nodots
kadai citai personigai
lietoSanai vai lietotai
izmantosanai, janodod art
lietotaja rokasgramata,
produkta etiketes un citi
attiecigie dokumenti un
detalas.

* Midsu uznémums nav atbildigs
par bojajumiem, kas var
rasties, ja netiek ieveroti Sie
noradijumi.

* Neieverojot Sos noradijumus,
garantija zaude spéeku.

+ UzstadiSanas un remonta
darbus vienmer veic razotajs,
pilnvarotais serviss vai
importétaja uznémuma
nozimeta persona.

* Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas un piederumus.

* Nelabojiet vai nemainiet
nevienu izstradajuma
sastavdalu, ja vien tas nav
skaidri noradits lietotaja
rokasgramata.

* Neveiciet izstradajuma
tehniskas izmainas.

Paredzetais

A1 1
lietojums

« Sis produkts ir paredzéts
lietoSanai majas. Tas nav
piemérots komercialai
lietosanai.

* Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vides. Sis produkts ir
paredzeéts lietosanai
majsaimniecibas un veikalu,
biroju un citu darba vidi
personala virtuves.

« STierice ir paredzéta lieto$anai
lldz maksimalajam
augstumam 2500 metru virs
juras limena.

- BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto tikai
édiena gatavosanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
merkiem, pieméram, telpas
sildisanai.

* Cepeskrasni var izmantot
partikas atkausesanai,
cepsanai un grilesanai.

« So izstradajumu nedrikst
izmantot plaksnu sildiSanai,
zavesanai, uz roktura
uzkarinot dvielus vai drebes.
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1.2 Bernu, neaizsargata
cilveka un
majdzivnieku drosiba

« So izstradajumu var lietot
bérni no 8 gadu vecuma un
cilveki, kuriem ir nepietiekami
attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmacitti par izstradajuma
droSu lietoSanu un bistamibu.

* Berni nedrikst speléties ar
ierici. Tirsanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt bérni, ja
vien kads vinus neuzrauga.

« So izstradajumu nedrikst lietot
cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
sp€jam (ieskaitot bérnus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepiecieSamas
instrukcijas.

* Bérni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespélejas ar izstradajumu.

* Elektropreces ir bistamas
bérniem un majdzivniekiem.
Bérni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu,
kapt uz ta vai iek|ut taja.

* Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus bérni var
aizsniegt.

- BRIDINAJUMS: Lieto$anas
laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bérnus no izstradajuma.

* Glabajiet iepakojuma
materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav
savainosanas un
nosmaksanas risks.

+ Kad durvis ir atvertas, nelieciet
uz tam smagus priekSmetus
un nelaujiet bérniem sedet uz
tam. Jus varat izraisit
cepeskrasns apgasanos vai
sabojat durvju enges.

* Pirms nolietotu un nederigu
izstradajumu izmesSanas:

1. Atvienojiet stravas
kontaktdakSu un iznemiet to
no kontaktligzdas.

2. Nogrieziet stravas kabeli un
atvienojiet to ar
kontaktdaksu no
izstradajuma.

3. Veiciet piesardzibas
pasakumus, lai noverstu
bérnu ieklisanu
izstradajuma.

4. Nelaujiet bérniem spéléties

ar izstradajumu, kad tas
atrodas dikstaves rezima.

&1 .3 Elektriska drosiba

* Pievienojiet izstradajumu
iezemetai kontaktligzdai, kuru
aizsarga drosinatajs, kas
atbilst pasreizejiem
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parametriem, kas noraditi datu
plaksnite. Lieciet zeméejuma
uzstadiSanu veikt kvalificetam
elektrikim. Nelietojiet
izstradajumu bez zemejuma
saskana ar vietejiem/
nacionalajiem noteikumiem.
lerices kontaktdaksa vai
elektriskais savienojums
atrodas viegli pieejama vieta.
Ja tas nav iesp€jams,
elektriskaja instalacija, kurai
izstradajums ir pievienots,
jabut mehanismam
(drosinatajam, sledzim,
atslégai, slédzim utt.),
ieverojot elektriskos
noteikumus un atdalot visus
polus no tikla.

Pirms remonta, apkopes un
tiriSanas atvienojiet
izstradajumu no tikla vai
izsledziet droSinataju.
Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
vertibam, kas noraditas datu
plaksnite.

Jajusu izstradajumam nav
kabela, izmantojiet tikai
savienojuma kabeli, kas
aprakstits sadala "Tehniskas
specifikacijas”.
Nepievienojiet stravas kabeli
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu
uz stravas kabela. Stravas
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kabeli nedrikst saliekt,
saspiest un nonakt saskare ar
jebkuru siltuma avotu.
Parliecinieties, ka stravas
kabelis nav iestredzis, péec
izstradajuma novietoSanas
vieta pec montazas vai
tinsanas.

Cepeskrasns aizmugureja
virsma klust karsta, kad ta tiek
izmantota. Stravas kabeli
nedrikst pieskarties
izstradajuma aizmugure€jai
virsmai. Pretéja gadijuma tas
var tikt bojats.

Nelieciet elektriskos kabelus
cepeskrasns durvis un
nelieciet tos virs karstam
virsmam. Pret€ja gadijuma
kabela izolacija var izkust un
izraistt ugunsgreku
Issavienojuma de|.
Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Neizmantojiet
pargrieztus vai bojatus
kabelus.

Izstradajuma darbinasanai
neizmantojiet pagarinataju vai
multifiksatoru.

Lai izmantotu apstiprinatu
adapteri gadijumos, kad
nepiecieSams izmantot
parveidotaja adapteri
(kontaktdaksas tipam),
sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru vai importétaju.
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« Ja stravas linijas garums ir
nepietiekams, sazinieties ar
importétaju vai pilnvaroto
servisa centru.

+ Parnésajamie barosanas avoti
vai vairaki kontaktdaksi var
parkarst un aizdegties.
Uzglabajiet vairakas
kontaktdaksas un
parnésajamos stravas avotus
talu no izstradajuma.

+ Ja stravas kabelis ir bojats,
tas jamaina razotajam,
pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importétaja uznémumes, lai
noverstu iespéjamos riskus.

+ BRIDINAJUMS: Pirms
cepeskrasns lampas
nomainas noteikti atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla,
lai izvairitos no elektriskas
stravas trieciena. Atvienojiet
izstradajumu no stravas avota
val izslédziet drosinataju to
karba.

Jajusu izstradajumam ir

stravas kabelis un

kontaktdaksa:

* Nekad neievietojiet produkta
kontaktdaksu salauzta, valiga
vai no kontaktligzdas iznemta
kontaktdaksa. Parliecinieties,
ka kontaktdaksa ir pilntba
ievietota kontaktligzda.

Pret&ja gadijuma savienojumi

var parkarst un izraisit
ugunsgreku.

* Neievietojiet ierici spraudnos,
kas ir taukaini, netiri vai
potenciali paklauti tdens
iedarbibai (pieméram, netalu
no darba virsmas, kur var
izplUst Gdens). Pretgja
gadijuma pastav
Issavienojuma un
elektrotraumas risks.

* Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!

* Izvelciet kontaktdaksu no
kontaktligzdas, izmantojot
kontaktdaksas korpusu, nevis
pasu vadu.

A.I .4 Transportésanas
drosiba

* Pirms izstradajuma
transportéSanas atvienojiet to
no elektrotikla.

* Izstradajums ir smags, tas
japarvieto vismaz diviem
cilvekiem.

* Nelietojiet durvis un/vai
rokturi izstradajuma
parvadasanai vai
parvietosanai.

* Nenovietojiet priekSmetus uz
lerices. Parnésajiet ierici
vertikali.
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* lzstradajumu nedrikst
parvadat, ja taja ir idens.
Pirms transportésanas
parliecinieties, ka
izstradajuma nav tdens.

« Ja jums ir nepiecieSams
transportét izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpléves
iepakojuma materialu vai
biezu kartonu un ciesi to
pielimejiet. Lai noverstu
bojajumus, stingri nostipriniet
izstradajuma kustigas dalas.

* Pirms produkta uzstadisanas
parbaudiet, vai
transportésanas laika
produkts nav bojats. Bojajumu
gadijuma sazinieties ar
importétaju vai pilnvaroto
servisa centru.

Al .5 Instalacijas Drosiba

* Pirms uzstadisanas
uzsakSanas izslédziet stravas
padevi elektrotiklam, pie kura
tiks pieslégts izstradajums,
izsledzot drosinataju.

+ ParvietoSanas un
uzstadisanas laika vienmer
valkajiet aizsargcimdus.
Pretéja gadijuma pastav risks
gut ievainojumus no asam
malam!

* Pirms izstradajuma
uzstadiSanas parbaudiet, vai
taja nav bojajumu.
Neuzstadiet ierici, ja ta ir
bojata.

* lzvairieties no jebkadu
siltumizolejosu materialu
izmantosanas uzstadamo
meébelu iekSpuses
parklajumam.

+ Razojuma uzstadiSanas vieta
nedrikst atrasties tieSa saules
gaisma un siltuma avoti,
piemeéram, elektriskie vai
gazes silditaji.

* Turiet visu izstradajuma
ventilacijas kanalu apkartni
atvertu.

* Lai izvairttos no parkarsanas,
izstradajumu nedrikst uzstadit
aiz dekorativiem parsegiem.

* Gadijumos, kad aiz
izstradajumam paredzetas
uzstadiSanas vietas atrodas
gazes S|utene/caurule vai
plastmasas udensvades, ir
obligati janodrosina, lai starp
izstradajumu un Sim
inzenierkomunikacijam nebutu
kontakta. Pretéja gadijuma
§lutene/caurule var tikt
saspiesta.

+ Ja aiz vietas, kur tiks uzstadits
izstradajumes, ir kontaktligzda,
ir janodrosina, lai izstradajums
nesaskartos ne ar
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kontaktligzdu, ne ar
kontaktdaksu, kas iesprausta
kontaktligzda.

Al .6 Lietosanas Drosiba

+ Parliecinieties, vai
izstradajuma ir izslégtas pec
katras lietoSanas reizes.

+ Jaizstradajumu ilgstosi
nelietosiet, atvienojiet to no
tikla vai izsledziet stravas
padevi no drosinataju karbas.

* Nelietojiet produktu, ja tas
sabojajas vai tiek bojats
lietoSanas laika. Atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla.
Sazinieties ar importétaju vai
pilnvaroto servisa centru.

* Nelietojiet izstradajumu ar
nonemtu vai ieplaisajusu
prieks€ejo durvju stiklu. Pretéja
gadijuma pastav traumu un
vides bojajumu risks.

* Nekada gadijuma neuzkapiet
uz ierices.

* Nekad nelietojiet
izstradajumu, ja alkohola un/
vai narkotiku lietosana ir
traucéjusi jusu spriestspeju
vai koordinaciju.

+ GatavosSanas zona un ap to
nedrikst turéet viegli
uzliesmojosus priekSmetus.
Preteja gadijuma tie var
izraisit ugunsgreku.

* Cepeskrasns rokturis nav
dvielu zavetajs. Lietojot
izstradajumu, nepakariet uz
roktura dvielus, cimdus vai
dzigus tekstilizstradajumus.

« Atverot un aizverot durvis,
izstradajuma durvju enges
kustas un var iestregt.
Atverot/aizverot durvis,
neturiet tas aiz engem.

A1 .7 Bridinajumi par

Temperaturu

- BRIDINAJUMS: Kad

izstradajums tiek lietots,

izstradajums un ta pieejamas
dalas ir karstas. Jauzmanas,
lai nepieskartos
izstradajumam un
sildelementiem. Berniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, nedrikst
pielaut saskarsmi ar So
produktu, ja vien tie netiek
pastavigi uzraudziti.

Izstradajuma tuvuma

nenovietojiet uzliesmojosSus/

spradzienbistamus
materialus, jo ta darbibas laika
virsmas bus karstas.

Atverot cepeskrasns durtinas

gatavosSanas laika vai tas

beigas, ieverojiet distanci.

Tvaiks var apdedzinat roku,

seju un/vai acis.
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* Ekspluatacijas laika
izstradajums ir karsts.
Jauzmanas, lai nepieskartos
karstam dalam, cepeskrasns
iekSpusei un sildelementiem.

+ Stradajot ar izstradajumu,
vienmer valkajiet
karstumizturigus cimdus.

Al .8 Piederumu lietosana

« Ir svarigi, lai stieplu rezgis un
paplate butu pareizi novietoti
uz stieplu plauktiem. Lai
iegutu stkaku informaciju,
skatiet sadalu "Piederumu
lietoSana".

* Aizveriet cepeskrasns durtinas
péc tam, kad piederumi ir
pilniba iebiditi gatavoSanas
telpa, preteja gadijuma tie var
atsisties pret durvju stiklu un
to sabojat.

1.9 Gatavosanas
drosiba

* Esiet piesardzigs, lietojot
alkoholiskos dzerienus savos
traukos. Alkohols augsta
temperatura iztvaiko un var
izraistt aizdegs$anos, jo,
nonakot saskare ar karstam
virsmam, tas var aizdegties.

- Ediena atliekas gatavo$anas
zona, pieméram, ella, var
aizdegties. Pirms gatavoSanas
notiriet Sis atliekas.

+ Saindesanas ar partiku risks:
Nelaujiet edienam nostaveties
cepeskrasnt ilgak par 1 stundu
pirms vai péc gatavosanas.
Preteja gadijuma var tikt
izraistta saindésanas ar
partiku vai slimibas.

+ Cepeskrasni nekarségjiet
slegtas formas un stikla
burkas. Spiediens, kas
veidojas skarda/burka, var
izraisit tas parspragsanu.

* Nenovietojiet cepSanas
paplates, traukus vai aluminija
foliju tieSi cepeskrasns
apaksdala. Uzkratais
karstums var sabojat
cepeskrasns apaksgjo dalu.

Lietojot taukainu pergamenta

papiru vai lldzigus materialus,

ieverojiet Sadus piesardzibas
pasakumus:

* levietojiet taukus
necaurlaidigu papiru virtuves
trauka vai uz cepeskrasns
piederumiem (paplates, stieplu
rezga utt.) ar édienu un
levietojiet uzkarséta
cepeskrasn.

* Lai izvairttos no riska
pieskarties cepeskrasns
sildelementiem un kaveét
karsta gaisa plusmu, nonemiet
visas liekas taukvielas
necaurlaidiga papira dalas,
kas karajas no piederumiem
vai traukiem. Neizmantojiet
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pret taukiem necaurlaidigu

papiruy, ja cepeskrasns
temperatira ir augstaka par
razotaja noradito maksimalo .
lietoSanas temperataru.

Nekada gadijuma nelieciet

taukus necaurlaidigu papiru

uz cepeskrasns pamatnes. .
Uzkarsésanas laika
nenovietojiet to uz
piederumiem.

Vienmeér nospiediet uz leju ar
skivi vai lidzigu priekSmetu, lai
nepielautu, ka gaisa cirkulacija
cepeskrasns ieksiene izplust.
Nosedziet tikai nepiecieSamo
virsmu paplates iekSpuse. .
Péc katras lietoSanas reizes
paplate ir jaiztira un

janomaina paplatei

izmantotais necaurlaidigais
papirs vai lidzigi materiali. .
Pretéja gadijuma skidrumi, kas

pil uz paplates, var izraisit
smekésanu vai pat aizdegties.
Atverot produkta vaku, rodas
gaisa plusma. Tauku
necaurlaidigs papirs var

nonakt saskare ar sildiSanas .
elementiem un aizdegties.

Ja cepsanai izmanto

grilesanas rezgi, uz apaksgja
rezga janovieto paplate. .
Pretéja gadijuma partikas ella

un citas sastavdalas, kas pil
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uz cepeskrasns dibena, var
radit spécigus dumus un
izraisit liesmas.

GrileSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Karstas
virsmas var izraisit
apdegumus!

Grilesanai nepiemerots ediens
rada ugunsbistamibu. Grilgjiet
tikai tos edienus, kas ir
piemeéroti specigai grila ugunij.
Nelieciet edienu art parak talu
grila aizmuguré. ST ir karstaka
vieta, un tauki var aizdegties.

A1 .10 Tvaika Sistéma

Gatavojot eédienu ar tvaiku,
durvju atveérsana var izraisit
tvaika izpludi, radot apdegumu
risku. Uzmanieties, atverot
durvis.

Ja péc gatavosanas,
izmantojot tvaiku, cepeskrasnr
paliek mitrums, tas var izraisit
koroziju. Péc gatavoSanas
laujiet cepeskrasnij nozut. ligu
laiku neuzglabajiet mitru
edienu cepeskrasn.

Iznemot édienu péc
gatavosanas tvaika, no
piederumiem var izplust
karsts skidrums, uzmanieties.
Gatavojot ar tvaiku palidzibu,
ieteicams pievienot tik daudz
udens, cik ir noradits
gatavosSanas tabula.



* Nelietojiet destiletu vai filtretu
ddeni. Izmantojiet tikai
sagatavotu tdeni. Udens vieta
nelietojiet viegli
uzliesmojosus, alkoholiskus
vai cietus dalinu skidumu.

+ GatavosSanas laika nelietojiet
piederumus, kas var korodet
no tvaika.

* Nonemot vai novietojot tdens
trauku, uzmanieties un
neizlejiet tudeni uz
cepeskrasns virsmas vai
neveélamam virsmam.

A1 .11 Apkopes un
Tirsanas Drosiba
* Pirms izstradajuma tiriSanas
uzgaidiet, lidz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraistt apdegumus!

2 Vides instrukcijas

* Nekada gadijuma nemazgajiet &Y
izstradajumu, izsmidzinot vai
uzlejot uz ta udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena
risks!

* Izstradajuma tirisanai
neizmantojiet tvaika tiritajus,
jo tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

+ Cepeskrasns prieksejo durvju
stikla tirisanai nelietojiet asus
abrazivus tinsanas lidzek|us,
metala skrapjus, stieplu vati
vai balinatajus. Sie materiali
var izraistt stikla virsmu
saskrapéesanu un bojasanu.

* Péc katras eédiena
gatavosanas ar tvaiku tdens
tvertne vajadzetu novadit
atlikuso udeni un iztirit ddens
tvertni. Kamera atstata tdens
lietoSana nakamaja édiena
gatavosana rada problémas
higiénas zina.

2.1 Atkritumu direktiva

2.1.1 Atbilstiba WEEE direktivai un
atkritumu utilizacijai

STierice atbilst ES WEEE direkfivai
(2012/19/ES). Sim produktam ir elektrisko
un elektronisko iericu atkritumu
klasifikacijas simbols (WEEE).

péc ta kalposanas laika beigam
neatbrivojieties no izstradajuma kopa ar
parastajiem sadzives un citiem
atkritumiem. Nogadajiet to savakSanas
punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Par Siem savaksanas punktiem
varat jautat vietejai administracijai.
Pareiza ierices utilizacija palidz novérst
negativas sekas videi un cilveku veselibai.

STierice ir izgatavota no
augstas kvalitates detalam un
materialiem, kurus var atkartoti
izmantot un kas ir pieméroti
atkartotai parstradei. Tapéc

Atbilstiba RoHS direktivai:

Jusu iegadatais izstradajums atbilst ES
RoHS direktivai (2011/65/ES). Tas nesatur
kaitigus un aizliegtus materialus, kas
noradtti direktiva.
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2.2 Informacija par iepakojumu .

lerices iepakojuma materiali ir razoti no
parstradajama materiala saskana ar valsts
vides likumiem. Neatbrivojieties no
iepakojuma atkritumiem kopa ar sadzives
vai citiem atkritumiem, nogadajiet tos
vietéjo varas iestazu noraditajos
iepakojuma materialu savakSanas
punktos.

2.3 leteikumi Energijas TaupiSanai

Saskana ar ES 66/2014 informaciju par

energoefektivitati var atrast produkta ceka,

kas tiek piegadats kopa ar produktu.

Sie ieteikumi palidzés jums izmantot

izstradajumu ekologiska un energoefektiva

veida:

+ Pirms ceps$anas atkausét sasaldétu
edienu.

+ Cepeskrasntizmantojiet tumsus vai
emaljétus traukus, kas labak parvada
siltumu.
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Ja tas noradits recepte vai lietotaja
rokasgramata, vienmer uzkarségjiet.
Cepsanas laika neatveriet cepeskrasns
durvis biezi.

Lai ilgstosi ceptu edienu, izsledziet
izstradajumu 5 idz 10 minites pirms
cepSanas beigu laika. Jus, izmantojot
atlikuso siltumu, varat ietaupit [idz 20%
elektroenergijas.

Centieties cepeskrasni pagatavot vairak
neka vienu edienu vienlaikus. Jus varat
gatavot édienu vienlaikus, novietojot
divus gatavosanas traukus uz rezga
plaukta. Turklat, ja édienu gatavojat
vienu péc otra, tas ietaupTs energiju, jo
cepeskrasns nezaudés siltumu.
Neatveriet cepeskrasns durvis, kad cepat
izmantojot “"Ekonomiska ventilatora
sildisana” funkciju. Ja durvis netiek
atvertas, iek§eja temperatdra tiek
optimizéta, lai tauprtu energiju
“Ekonomiska ventilatora sildisana”
funkcija, un §1temperatdra var atskirties
no displeja redzamas.



3 Jusu izstradajums

3.1 lIzstradajuma ievads

9
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Vadibas panelis
Stieplu plaukti

Durvis

Udens baseins édiena gatavo3anai
ar tvaiku

Augsé€jais silditajs
Udens tvertne

3.2 Produkta vadibas panelis levads
un lietosana

Saja sadala varat atrast produkta vadibas
panela parskatu un pamata lietojumus.
Atkariba no izstradajuma veida atteli un
dazas funkcijas var atskirties.

10
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Lampina
Ventilatora motors (aiz térauda
plaksnes)

Rokturis
Plaukta poZzicija

Ventilacijas caurumi




3.2.1 Vadibas panelis

P
@ ° Ky
9 [g3BBEAY 2
il &)
® o L O 0 ® & 6
vt | ¥
1 2 3 4
1 Udens tvertne 2 Funkcijas izveles poga
3 Taimeris 4 Temperatiira izveles poga
Jair poga (-i), kas kontrol€ jasu produktu, Taimeris
dazos modelos §1/81 poga (-as) var bt
tada, ka tie iznak, kad tie ir nospiesti o .10 i) ()
(apraktas pogas). Lai iestatijumi baitu 0 ) HimEEIN 8 8
izgatavoti ar STm pogam, vispirms R
iespiediet attiecigo pogu un izvelciet pogu.
Pec pielagosanas vélreiz iespiediet to un £i1 @ @ @ %:c? @
nomainiet pogu. + + + + + +
1 2 3 4 5 6

3.2.2 Cepeskrasns vadibas panela
ievieSana Trauksmes taustins

Laika iestatiSanas taustins

Funkcijas izvéles poga

Cepeskrasns darbibas funkcijas varat

izveleties ar funkciju izvéles pogu. Lai

izveletos, pagrieziet pa kreisi/pa labi no

aizvértas (augsgjas) pozicijas.

Temperaturas poga

Jis varat izveléties temperatru, kuru

velaties pagatavot, izmantojot o

temperatiras pogu. Pagrieziet

pulkstenradrtaja virziena no aizvérta  :spilgtuma simbols
&

Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
lestatijumu tausting

o o W N =

Taustinu blokeSanas tausting
Displeja simboli

©

: Ceps$anas laika simbols

: Cepsanas beigu laika simbols *

: Trauksmes simbols

(augseja) stavokla, lai izvéletos. : Taustinu blok&sanas simbols
Cepeskrasns iekséjas temperatiiras 8
indikators q
Cepeskrasns iek§€ejo temperatiru varat
saprast no temperatiras simbola taimera
displeja. Temperatiras simbols paradas
displeja, kad sakas gatavosana, un
temperaturas simbols pazud, kad ierice 3.3 Cepeskrasns darbibas funkcijas
sasniedz iestatito temperattru. Kad
temperatura cepeskrasni nokritas zem
iestatitas temperatiras, temperatiras
simbols atkal paradas.

: Temperatiras simbols
) : Skaluma lTmena simbols
: Durvju blokésanas simbols *

*Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lespéjams, ka tas nav pieejams jlsu izstradajuma.

Funkciju tabula ir paradrtas darbibas
funkcijas, kuras varat izmantot sava
cepeskrasni, un augstaka un zemaka
temperatira, ko var iestatit Sim funkcijam.
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Seit redzamo darbibas reZzimu seciba var
atSkirties no jusu izstradajuma
izkartojuma.

V4 ' \N Cepeskrasns lampa -

Funkcija Temperatiiras

s Funkcijas apraksts diapazons Apraksts un lietoSana

simbols (°C)

D\ Cepeskrasnt nedarbojas neviens silditajs. ledegas tikai

cepeskrasns lampina.

Darbiba ar ventilatoru -

Cepeskrasns nav uzkarséta. Darbojas tikai ventilators (uz
aizmuguréjas sienas). Saldéta partika ar granulam tiek Iéni
atkauséta istabas temperatira, pagatavota tiek atdzeséta.
Laiks, kas nepiecieSams vesela galas gabala atkausésanai, ir
ilgaks neka partikas produktiem ar graudiem.

Augségjas un apakseja
sildisana

| ]|

Ediens tiek uzsildits vienlaikus no aug$as un apaksas.
Piemérots kiikam, konditorejas izstradajumiem vai kiikam un
sautgéjumiem cep$anas veidnés. Edienu gatavo$ana notiek ar
vienu paplati.

¥
&

Ventilatora atbalstita
apaksgja sildisana

Apaksegja silditaja uzsilditais karstais gaiss ar ventilatoru tiek
vienmerigi un atri sadalits visa cepeskrasni. Edienu
gatavo$ana notiek ar vienu paplati. ST funkcija ir jaizmanto ar
vienkarsai tirisanai ar tvaiku.

Ventilatora sildisana *

Karstais gaiss, ko uzsilda ventilatora silditajs, tiek vienmérigi
un atri sadalits visa cepeskrasnr ar ventilatoru. Tas ir
piemérots gatavos$anai vairakas paplatés dazados plauktu
limenos.

Ekonomiska ventilatora
sildisana

Lai taupttu energiju, varat izmantot $o funkciju, nevis izmantot
“Ventilatora sildiSana" diapazona no 160 lidz 220°C. Bet;
gatavoSanas laiks bis nedaudz ilgaks.

Picas funkcija *

Apaksegjais silditajs un ventilatora apsilde darbojas. Tas ir
piemérots picas pagatavosanai.

"3D" funkcija *

Darbojas aug$éjas apkures, apaksgjas apkures un ventilatora
sildiSanas funkcijas. Katra cepama produkta puse tiek
pagatavota vienadi un atri. Edienu gatavo$ana notiek ar vienu
paplati. ST funkcija ir jaizmanto arf édiena gatavosanai ar
tvaiku.

IRIRRIBRIE

Pilns grils *

Lielais grils uz cepeskrasns griestiem darbojas. Tas ir
piemérots grilésanai lielos daudzumos.

* Jusu produkts darbojas temperatiras
diapazona, kas noradits uz temperatiras
pogas.

3.4 Produktu piederumi

Jusu izstradajumam ir dazadi piederumi.
Saja sadala ir pieejams piederumu
apraksts un pareizas lietoSanas apraksti.
Atkariba no izstradajuma modela
piegadatais piederums atskiras. Visi

lietotaja rokasgramata aprakstitie
piederumi jusu izstradajuma var nebt
pieejami.

lerices iekSpusé esosas paplates
var deforméties karstuma ietekmé.
Tas neietekmé funkcionalitati.

Deformacijas pazud, kad paplate ir
atdzeseta.
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Standarta paplate

To izmanto konditorejas izstradajumu,
saldétu partikas produktu un lielu gabalu
ceps$anai.

Dzila paplate

To izmanto konditorejas izstradajumiem,
lielu gabalu cepSanai, suligiem edieniem
vai plustoSu elu savaksanai grileSanas
laika.

Stieplu grils

To izmanto cepama, cepama un sautéjama
ediena ceps$anai vai novietoSanai vélamaja
plaukta.

Modelos bez stieplu plauktiem :

3.5 Produkta piederumu izmantoSana

Edienu gatavosanas plaukti
GatavoSanas zona ir 5 plauktu
novietojuma [imeni. Plauktu secibu var
redzet art skaitlos uz cepeskrasns

Modelos ar stieplu plauktiem :

N

5

4

3

2

1

>/
Modelos bez stieplu plauktiem :

[~ | 5
—i — 4
| ~ 3
"; =~ 2
NN 1

Stieplu rezga novieto$ana uz gatavosanas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir |oti svarigi pareizi novietot rezgi uz
stiep|u sanu plauktiem. Novietojot stiep|u
rezgi uz vélama plaukta, atvértajai dalai
jaatrodas priekSpuseé. Lai pagatavotu
labak, stieplu rezgis janostiprina uz stiep|u
plaukta pieturas punkta. Tas nedrikst
Skersot pieturas punktu, lai saskartos ar
cepeskrasns aizmugurgjo sienu.

Modelos bez stieplu plauktiem :

Ir |oti svarigi pareizi novietot stieplu rezgi
sanu plauktos. Stiep|u rezgim ir viens
virziens, novietojot to uz plaukta.
Novietojot stieplu rezgi uz vélama plaukta,
atvertajai dalai jaatrodas priekSpuse.
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Paplates novietosana uz gatavosanas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir arT svarigi pareizi novietot paplates uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turésanai
paredzeétajai pusei jaatrodas priekSpuse.
Lai pagatavotu labak, paplate janostiprina
uz stieplu plaukta aiztures kontaktligzdas.
Tas nedrikst iet pari apturesanas
kontaktligzdai, lai saskartos ar
cepeskrasns aizmugurégjo sienu.

Modelos bez stieplu plauktiem :
Ir svarigi arT pareizi novietot paplates sanu
plauktos. Paplatei ir viens virziens,
novietojot to uz plaukta. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turésanai
paredzétajai pusei jaatrodas priekSpuse.
m % 7 ////

Stieplu rezga apturésanas funkcija

Ir apturésanas funkcija, kas novers stiep|u
rezga izgasanos no stieplu plaukta.
Izmantojot So funkciju, jUs varat viegli un
droSi iznemt edienu. Nonemot stiep|u
rezgi, varat to vilkt uz prieksu, lidz tas
sasniedz apstasanas punktu. Lai to pilniba
nonemtu, jJums japarvar Sis punkts.

Modelos ar stieplu plauktiem :

Paplates apturesanas funkcija -Modelos
ar stieplu plauktiem

Ir arT aptureésanas funkcija, kas novers
paplates izgasanos no stiep|u plaukta.
Nonemot paplati, atlaidiet to no
aizmugures aiztures ligzdas un velciet to
pret sevi, ldz ta sasniedz prieksgjo pusi.
Lai to pilniba nonemtu, jums ir japarvar 81
apturésanas ligzda.

D ==
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Pareiza stieplu rezga un paplates
novietosSana uz teleskopiskajam sliedem-
Modeli ar stieplu plauktiem un
teleskopiskajiem modeliem

Pateicoties teleskopiskajam sliedem,
paplates vai stieplu rezgi var viegli uzstadit
un nonemt. Izmantojot paplates un stiep|u
rezgus ar teleskopisko sliedi, jaraugas, lai
tapas teleskopisko slieZzu priekSpusé un
aizmugurée atpastos pret grila un paplates
malam (paradits attéla).
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3.6 Tehniskas specifikacijas

Visparigas specifikacijas

Izstradajuma argjie izméri (augstums/platums/dzilums)

(mm) 595 /594 /567

Cepeskrasns uzstadisanas izméri (augstums/platums/

dzilums) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spriegums/frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Izmantotais kabela tips un griezums/piemérots

o o A min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
lietoSanai izstradajuma

Kopgjais energijas patérins (kW) 33

Cepeskrasns tips Daudzfunkciju cepeskrasns

Pamati: Informacija par majas tipa elektrisko krasnu energijas markg&juma ir sniegta saskana ar EN 60350- 1/IEC
60350- 1 standartu. Vértibas tiek noteiktas Aug$gjas un apaks$gja sildisana vai (ja tadas ir) Ventilatora atbalstita
apakseja/augséja sildisana funkcijas ar standarta slodzi.

Energoefektivitates klase tiek noteikta saskana ar $adu prioritasu noteik§anu atkariba no t3, vai razojumam ir vai
nav attiecigas funkcijas. 1-Ekonomiska ventilatora sildiSana, 2-Ventilatora sildiSana, 3-Ventilatora atbalstits
zems grils, 4-Augsgjas un apakségja sildisana.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriekseja bridinajuma, lai uzlabotu
@ izstradajuma kvalitati.

Attéli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

iegiist laboratorijas apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vértibas

@ Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vertibas
var atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstak|iem.
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4 Pirma Lietosana

Pirms sakat lietot produktu, ieteicams veikt
talak noraditas darbibas, kas noraditas
attiecigi nakamajas sadalas.

4.1 Pirmas Reizes lestatijums

Vienmer iestatiet dienas laiku
@ pirms cepeskrasns lietoSanas. Ja

to neiestatisit, dazos cepeskrasns

modejos nevarésiet gatavot.

1. Kad cepeskrasns tiek iedarbinata pirmo
reizi, "12:00" un © simbols mirgos
displeja.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Pieskarieties (O vai & taustinam, lai
aktivizétu mintsu lauku.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Pieskarieties ®/© taustiniem, lai
iestatttu mindtes.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Apstipriniet, pieskaroties (O vai {¢
taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un (9 simbols
pazud displeja.

Ja sakotngjais taimeris nav

@ iestatits, "12:00" un €O simbols
turpina mirgot, un cepeskrasns
neieslédzas. Lai cepeskrasns
darbotos, jaapstiprina dienas laiks,
iestatot dienas laiku vai
pieskaroties O taustinam, kad tas
ir plkst. "12:00". Dienas laika
iestatijumu velak varat maintt ka
aprakstits “lestatijumi” sadala.

Ja notiek stravas padeves

@ partraukums, dienas laika
iestatijumi tiek atcelti. Tas ir
jaiestata velreiz.

4.2 Sakotnéja tirfisana
1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. lznemiet visus piederumus no
cepeskrasns, kas piegadati kopa ar
izstradajumu.

3. Darbiniet izstradajumu 30 mindtes un
péc tam izsledziet to. Tada veida
atliekas un slani, kas razoSanas laika
varétu bat palikusi cepeskrasnr, tiek
sadedzinati un nofiriti.

4. Darbinot izstradajumu, izvélieties
augstako temperattru un darbibas
funkciju, kuru darbina visi jlsu
izstradajuma sildrtaji. Sk. "Cepeskrasns
darbibas funkcijas [» 15]". Nakamaja
sadala varat uzzinat, ka darbinat
cepeskrasni.

5. Uzgaidiet, lldz cepeskrasns atdziest.

6. Noslaukiet izstradajuma virsmas ar
mitru dranu vai sukli un nosusiniet ar
dranu.

Pirms piederumu izmantoSanas:

Nofiriet no cepeskrasns nonemtos

piederumus ar mazgasanas [idzekli Gdent
un mikstu tiriSanas sakli.
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PAZINOJUMS: Dazi mazgasanas vai
tinSanas lidzek|i var sabojat virsmu.
Tinsanas laika nelietojiet abrazivus
mazgasanas idzeklus, tirfiSanas pulverus,
firiSanas krémus vai asus priekSmetus.

5 Cepeskrasns izmantoSana

PAZINOJUMS: Pirmaja lietoSanas reizé
vairakas stundas var rasties dimi un
smaka. Tas ir normali, un, lai to nonemtu, ir
nepiecieSama tikai laba ventilacija.
Izvairieties tieSi ieelpot diimus un smakas,
kas veidojas.

5.1 Vispariga informacija par
cepeskrasns lietosanu

Dzesesanas ventilators ( Mainas atkariba
no izstradajuma modela. lespéjams, ka
tas nav pieejams jusu izstradajuma. )
Jisu izstradajumam ir dzeséSanas
ventilators. DzeséSanas ventilators tiek
aktivizeéts automatiski, kad nepiecieSams,
un atdzese gan izstradajuma priekSpusi,
gan mebeles. Kad dzeséSanas process ir
pabeigts, tas tiek automatiski deaktivizets.
Par cepeskrasns durvim iznak karsts
gaiss. Neaizklajiet STs ventilacijas atveres
ar kaut ko. Pretéja gadijuma cepeskrasns
var parkarst. DzeséSanas ventilators
turpina darboties cepeskrasns darbibas
laika vai péc cepeskrasns izslegSanas
(aptuveni 20-30 mindtes). Ja gatavojat,
ieprogrammeéjot cepeskrasns taimeri,
cepsanas laika beigas dzesesanas
ventilators izslédzas ar visam funkcijam.
Lietotajs nevar noteikt dzeseSanas
ventilatora darbibas laiku. Tas automatiski
iesledzas un izsledzas. Ta nav klime.
Cepeskrasns apgaismojums

Kad cepeskrasns sak cept, tiek iesléegta
cepeskrasns apgaismojums. Dazos
modelos apgaismojums iedegas cep$anas
laika, savukart dazos mode|os ta izsledzas
péc noteikta laika.

Ja velaties, lai cepeskrasns lampina deg
nepartraukti, izvélieties "Cepeskrasns
lampa" darbibas statusu ar funkcijas
izvéles pogu.

5.2 Cepeskrasns vadibas ierices
darbiba

Visparigi bridinajumi par cepeskrasns

vadibas ierici

+ Maksimalais laiks, ko var iestatit
cepsSanas procesam, ir 5 stundas 59
minGtes. Stravas padeves partraukuma
gadijuma programma tiek atcelta. Jums
bis japarprogramme.

+ Veicot jebkadas korekcijas, displeja
mirgo attiecigie simboli. Veicot jebkadas
korekcijas, displeja mirgo attiecigie
simboli.

+ Jair veikts kads gatavoSanas
iestatijums, dienas laiku nevar pielagot.

+ Ja ediena gatavoSanas laiks ir iestatits
uz gatavosanas sakuma laiku, displeja
tiek paradits atlikusais laiks.

+ Gadijumos, kad ir noteikts gatavoSanas
laiks vai gatavoSanas beigu laiks; varat
automatiski atcelt darbibu, ilgi
pieskaroties taustinam Q.

Taimeris

Bl

O Qoom <@
D L g

© ® &

A A
1T 2 3 4 5

Trauksmes taustins

a
A

NR =)
oD P

Laika iestatiSanas taustin$
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
lestatljumu tausting

o oA WwN =

Taustinu blokeéSanas tausting
Displeja simboli
€O :Cepsanas laika simbols
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: CepSanas beigu laika simbols *

: Trauksmes simbols

: Taustinu blokésanas simbols

A\
(D : Spilgtuma simbols

§§ :Temperatiras simbols
() : Skaluma limena simbols
: Durvju blok&sanas simbols *

*Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lespéjams, ka tas nav pieejams jusu izstradajuma.

Cepeskrasns ieslegSana

Izvéloties darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot, izmantojot funkciju izvéles pogu
un iestatot noteiktu temperatiru,
izmantojot temperatliras pogu,
cepeskrasns sak darboties.

Cepeskrasns izslegSana

Jus varat izslégt cepeskrasni, pagrieZot
funkciju izvéles pogu un temperatiras
pogu izslégsanas (augsup) stavokilr.
Manuala gatavosana, lai izvélétos
temperaturu un cepeskrasns darbibas
funkciju

Gatavot édienu varat, manuali kontrolgjot
(pasu kontrol€), izveloties temperatdiru un
darbibas funkciju, kas raksturiga édienam.

7

P / C

1. Izmantojot funkciju izvéles pogu,
atlasiet darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot.

2. lzmantojot temperatiiras pogu, iestatiet
temperatiru, kura vélaties gatavot.

= Jusu cepeskrasns nekavejoties saks
darboties izvéletaja funkcija un
temperatira, un § simbols paradisies.
Kad temperatiira cepeskrasns
iekSpusé sasniedz iestatito
temperatiruy, simbols § pazid.
Cepeskrasns neizsledzas automatiski,
jo manuala gatavoSana tiek veikta,

neuzstadot gatavosanas laiku. Jums ir
jakontrole ediena cepSana un ta
jaizsledz. Kad édiena gatavosana ir
pabeigta, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot funkciju izvéles pogu un
temperaturas pogu izslegSanas
(augsup) stavoklr.
Gatavosana, iestatot gatavosanas laiku;
Laika beigas cepeskrasns var automatiski
izslegties, izveloties temperatdru un
darbibas funkciju, kas raksturiga jusu
edienam, un iestatot gatavoSanas laiku
taimerT.

1. lzvelieties gatavoSanas darbibas
funkciju.

2. Pieskarieties (© taustinam, [ldz
gatavosanas laika displeja paradas (©
simbols.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Péc darbibas funkcijas un
@ temperatiras iestatiSanas varat
iestatit gatavosanas laiku 30
mindtes, tiesi pieskaroties
taustinam @, lai atri iestatitu
gatavosanas laiku, un mainiet laiku

ar taustiniem @/O.

3. lestatiet gatavosanas laiku ar
taustiniem @/C.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®

GatavosSanas laiks pirmajas 15

@ minGtés palielinas par 1 minti, péc
15 mindatem tas palielinas par 5
mindatem.

4. lelieciet édienu cepeskrasnt un iestatiet
temperatdru ar temperaturas pogu.

LV/23



= Jusu cepeskrasns nekavejoties
saks darboties izveletaja funkcija
un temperatdra. lestatitais
gatavosanas laiks sak
samazinaties un paradas
simbols displeja. Kad temperatira
cepeskrasns iekSpusé sasniedz
iestatito temperatdru, simbols §
pazdd.

5. Kad iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies, displeja "Beigas" paradas, ©
simbols mirgo un taimeris pikst.

6. Bridinajums skan divas mindites.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
bridinajumu. Bridinajums apstajas, un
displeja paradas dienas laiks.

Ja skanas bridinajuma beigas tiek
@ nospiests kads taustins,
cepeskrasns saks darboties no
jauna. Lai noverstu cepeskrasns
atkartotu darbibu bridinajuma
beigas, izsledziet cepeskrasni,
pagriezot temperatiiras pogu un
funkciju pogu ITdz “0” (izslegts)

stavoklis.

5.3 Gatavosana ar tvaiku

Jusu cepeskrasnij ir funkcija gatavosanai
ar tvaiku. Labaki cepsanas rezultati tiek
sasniegti ar tvaika paligsistemu Steam
assist nodrosinu, lai konditorejas
izstradajumu virsma ir gaisaka, to garoza ir
kraukskigaka un tie ir apjomigaki. Turklat
tvaika paligsistéma samazina mitruma
zudumu partikas produktos, pieméram,
gala, un |auj tiem pagatavoties suligakiem
no iek$puses un garsigakiem.
Visparigi Bridinajumi
« Edienu gatavo$anu ar tvaiku var veikt
tikai ar gatavosanas ar tvaiku palidzibu,
kas noraditas rokasgramata.
+ Udens tvertnes tilpums ir 250 ml.
Cepsanas laika nelieciet Gdens tvertné
vairak par 250 ml Gdens.

+ Uz cepeskrasns durtinam gatavoSanas
laika no tvaika var veidoties kondensats,
kas pec cepeskrasns durtinu atvérSanas
var nopilét. Péc cepeskrasns durvju
atvérSanas noslaukiet kondensatu.

+ Péc cepeskrasns durvju atvérsanas,
paejiet mal3, jo tvaika gatavosanas laika
un péc tas var rasties un iznakt tvaiks un
karstums. Tvaiks var apdedzinat roku,
seju un/vai acis.

+ Ja péc katras tvaika gatavoSanas reizes
tdens paliek cepeskrasns iekSpuseg,
nosusiniet palikuso Gdeni ar sausu
dranu, kad cepeskrasns ir atdzisusi.
Pretgja gadijuma atlikusais tdens var
radit kalku nosedumus.

+ Jei jisy gaminyje yra mésos zondas,
pries gamindami garais jsitikinkite, kad
mésos zondo dangtelis yra uZzdarytas.
PrieSingu atveju i§ mésos zondo lizdo
gali nutekéti garai.

Lai gatavotu ar tvaiku:

1. Saciet cepsanu péc tam, kad esat
parbaudijis tvaika gatavosanas tabulu
un iestatijis funkciju, temperattru un
laiku atbilstosi edienam, kuru véelaties
pagatavot. Jis varat noteikt
pievienojama tidens daudzumu,
temperatiru, cepsanas funkciju un
cepsSanas laiku, kas nav noradtti tabula.

2. levietojiet édienu cepeskrasnt
ieteicamaja plaukta pozicija.

3. Nospiediet Gidens tvertni uz
cepeskrasns vadibas panela, kad
pienaks Udens pievienosanas laiks
saskana ar ceps$anas tabulu.

4. Iznemiet Gdens tvertni no gropes.
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5. Atveriet Udens tvertnes vaku un
piepildiet to daudzumu, kas noradits
cepsSanas tabula.

1. Pieskarieties taustinam , lldz ekrana
paradas simbols 3.

| &
Q)

Q@@@@‘

Nelietojiet destiletu vai filtrétu
@ adeni. Izmantojiet tikai sagatavotu
ddeni. Udens vieta nelietojiet viegli

uzliesmojosus, alkoholiskus vai
cietus dalinu skidumu.

6. Aizveriet vaku un novietojiet Gidens
tvertni atpakal vieta. lestumiet tdens
tvertni, ldz galam.

= Udens Gdens tvertné sak lenam
plUst uz cepeskrasns gridu, jisu
edienam tiek nodrosinata tvaika
palidziba.

7. Kad cepsana ir pabeigta, izsledziet
cepeskrasni, iestatot funkciju un
temperaturas pogas izslégta pozicija.

= Simbols {3 tiek paradits displeja un
sakas 3-2-1 atpakalskaitiSana.
Taustinu blokesana tiek aktivizeta, kad
beidzas atpakalskaitiSana. Kad tiek
piespiests jebkurs taustins, kad ir
iestatita taustinu blokesana, taimeris
izdod skanas signalu un simbols (&
mirgo.

Ja atlaidisiet taustinu pirms laika
atskaites beigam, taustinu

blokesana neaktivizéjas.

Taimera taustinus nevar izmantot,
jair ieslégta taustinu blokésana.
Taustinu blokesana netiks atcelta

stravas padeves partraukuma
gadijuma.

Ja péc katras tvaika gatavosanas

@ reizes udens paliek cepeskrasns
apaksa, nosusiniet palikuso tdeni
ar sausu dranu, kad cepeskrasns ir
atdzisusi. Pretgja gadijuma tdens,
kas paliek uz krasns gridas, var
izraistt parkalkosanos.

5.4 lestatijumi

Taustinu blokesanas aktivizesana
Izmantojot taustinu blokésanas funkciju,
jUs varat aizsargat taimeri no
traucejumiem.

Taustinu blokésanas deaktivizésana

1. Pieskarieties taustinam, lidz simbols &
pazld no ekrana.

= Simbols [ pazid no displeja un
taustinu blokeésana ir atspéjota.
Trauksmes iestatiSana
Izstradajuma taimeri var izmantot art
visiem bridinajumiem vai atgadinajumiem,
iznemot cepSanas programmu. Modinatajs

neietekmé cepeskrasns darbibas funkcijas.

To izmanto bridinajuma nolikos.
Pieméram, modinataju var izmantot, ja
noteikta laika vélaties apgriezt édienu
cepeskrasni. Tiklidz iestatitais laiks ir
beidzies, taimeris izdod skanas signalu.

Maksimalais modinataja laiks var
@ bt 23 stundas 59 mintes.

1. Pieskarieties ), [1dz displeja paradas
simbola 2 taustins.
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2. lestatiet modinataja laiku ar taustiniem

®/IO.

2. lestatiet vélamo [imeni ar taustiniem @
/@. (b-01-b-02-b-03)
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= Péc modinataja laika iestatiSanas
simbols 2 paliek izgaismots, un ar
modinataja laiks palaiz
atpakalskaitisanas displeju. Ja
trauksmes laiks un ceps$anas laiks
ir iestatiti vienlaicigi, displeja tiek
paradits Tsaks laiks.

3. Kad taimera signala laiks ir beidzies,
simbols A sak mirgot un izdod skanas
bridinajumu.

Trauksmes izslegSana

1. Taimera signala (trauksmes) perioda
beigas skan divas minutes ilgs
bridinajuma signals. Nospiediet jebkuru
taustinu, lai apturétu skanas
bridinajumu.

= Bridinajums apstajas, un displeja
paradas dienas laiks.

Ja vélaties atcelt modinataju;

1. Pieskarieties Q taustinam, lidz displeja
paradas L\ simbols, lai atiestatitu
modinataja laiku. Pieskarieties ©
taustinam, lidz ekrana paradas “00:00”
simbols .

2. Jus varat arT atcelt taimera signalu,
ilgak turot piespiestu taustinu Q.
Skaluma regulesana

1. Pieskarieties ¢ taustinam, lidz ekrana
paradas ) simbols.

3. Pieskarieties i taustinam, lai
apstiprinatu, vai gaidiet, nepieskaroties
nevienam taustinam. Péc kada laika
skaluma iestattjumi kst aktivi.

Displeja spilgtuma iestatiSana

1. Pieskarieties {6 taustinam, lidz ekrana
paradas (J simbols.
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2. lestatiet vélamo spilgtumu ar
taustiniem ®/©. (d-01-d-02-d-03)
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3. Pieskarieties {¢ taustinam, lai
apstiprinatu, vai gaidiet, nepieskaroties
nevienam taustinam. Spilgtuma
iestatijums klUst aktivs péc kada laika.

Dienas laika maina
Lai cepeskrasni mainttu ieprieks iestatito
dienas laiku:

1. Pieskarieties taustinam ¢, lidz ekrana
paradas simbols (9.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.
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4. Pieskarieties ®/© taustiniem, lai

iestatttu minates.
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3. Pieskarieties (© vai ¢ taustinam, lai
aktivizétu minGsu lauku.
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5. Apstipriniet, pieskaroties (O vai

taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un (9 simbols
pazud displeja.

6 Vispariga informacija par edienu cepsanu

Saja sadala varat atrast padomus par
ediena gatavoSanu un gatavosanu.
Turklat Saja sadala ir aprakstiti dazi edieni,
kurus parbaudijis razotajs, un Siem
edieniem vispiemérotakos iestatijumus.
Tiek noraditi art Siem &dieniem pieméroti
cepeskrasns iestatijumi un piederumi.
6.1 Visparigi bridinajumi par cepsanu
cepeskrasni

+ Atverot cepeskrasns durvis cepSanas
laika vai péc tas, var izdaltties karsts
apdedzinoss tvaiks. Tvaiks var
apdedzinat roku, seju un/vai acis.
Atverot cepeskrasns durvis, turieties
prom.

* Intensivs tvaiks, kas rodas cepSanas
laika, temperaturas starpibas de|
cepeskrasns iekSpusé un arpusg, ka art
uz mebeju augsSejam dalam var veidot
kondenséta tdens pilienus. Ta ir
normala un fiziska paradiba.

+ Partikas ediena gatavoSanas
temperatira un laika vertibas var
atSkirties atkariba no receptes un
daudzuma. STiemesla d&| §Ts vértibas
tiek noradrtas ka diapazoni.

* Pirms sakat gatavot, vienmer iznemiet
no cepeskrasns neizmantotos
piederumus. Piederumi, kas paliks
cepeskrasni, var nelaut jusu édienam
gatavoties, izmantojot pareizas vertibas.

+ Attieciba uz edienu, kuru gatavojat pec

savas receptes, varat atsaukties uz
lidzigiem edieniem, kas sniegti
gatavosSanas tabulas.

Komplekta ieklauto piederumu
izmantosana nodrosSina vislabako ediena
gatavosanas kvalitati. Vienmer ievérojiet
razotaja sniegtos bridinajumus un
informaciju par argjiem virtuves
piederumiem, kurus izmantosit.
Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiru,
kuru izmantosit édiena gatavosanai,
piemérota izméra. Taukus necaurlaidigi
papiri, kas parkaras pari traukam, var
radit apdegumu risku un ietekmét jisu
ediena cepSanas kvalitati. Izmantojiet
taukus necaurlaidigu papiru noraditaja
temperatiras diapazona.

Lai ediena cepSana bitu laba, novietojiet
edienu uz ieteikta pareiza plaukta.
Cepsanas laika nemainiet plaukta
stavokli.

6.1.1 Konditorejas izstradajumi un

cepeskrasns édieni

Vispariga informacija
+ Lai iegUtu labu gatavosanas kvalitati,

meés iesakam izmantot izstradajuma
piederumus. Ja izmantosiet argju
virtuves trauku, dodiet prieksroku
tumsSiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.
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+ Ja gatavosanas tabula ir ieteicama
priekSsildiSana, péc ieprieks€jas
uzsildisanas noteikti ielieciet édienu
cepeskrasn.

+ Ja gatavojat, izmantojot gatavoSanas
traukus uz stieplu grila, novietojiet to
stieplu rezga vidd, nevis pie
aizmuguréjas sienas.

+ Visiem konditorejas izstradajumu
izgatavo$anai izmantotajiem
materialiem jabit svaigiem un istabas
temperatura.

+ Edienu gatavo3anas statuss var
atSkirties atkariba no ediena daudzuma
un trauku lieluma.

+ Metala, keramikas un stikla veidnes
pagarina gatavosanas laiku, un
konditorejas izstradajumu apaksgjas
virsmas neapbriininas vienmerigi.

+ Jaizmantojat cepamo papiru, uz édiena
apaksgjas virsmas var noveérot nelielu
briinumu. $ada situacija jums var bt
nepiecieSams pagarinat gatavosanas
laiku par aptuveni 10 minatém.

+ GatavoSanas tabulas noraditas vértibas
tiek noteiktas musu laboratorijas veikto
testu rezultata. Jums piemérotas
vertibas var atskirties no Sim vertibam.

+ Novietojiet édienu uz atbilstosa plaukta,
kas ieteikts gatavoSanas tabula.
Uzskatiet cepeskrasns apaksgjo plauktu
ka 1. plauktu.

Padomi kiiku cepsanai

+ Ja kika ir parak sausa, palieliniet
temperatiru par 10°C un saisiniet
cepsanas laiku.

+ Jakika ir mitra, izmantojiet nelielu
daudzumu Skidruma vai samaziniet
temperaturu par 10°C.

+ Ja kikas augsdala ir apdegusi, ielieciet
to uz apaksgja plaukta, pazeminiet
temperatiru un palieliniet cepSanas
laiku.

+ Ja kikas iekSpuse ir labi izcepusies, bet
arpuse ir lipiga, izmantojiet mazak
Skidruma, samaziniet temperaturu un
palieliniet gatavosanas laiku.

Padomi konditorejas izstradajumiem

+ Ja konditorejas izstradajums ir parak
sauss, palieliniet temperattru par 10°C
un saisiniet gatavosanas laiku. Mitriniet
miklas loksnes ar mérci, kas sastav no
piena, ellas, olu un jogurta maisijuma.

+ Ja konditorejas izstradajumi tiek
gatavoti lenam, parliecinieties, vai jisu
sagatavotais miklas biezums nepariet
pari paplatei.

+ Ja konditorejas izstradajumu virsma ir
braninata, bet apaksa nav pagatavota,
parliecinieties, vai miklas apaksa nav par
daudz meérces, ko izmantosit
konditorejas izstradajumiem.
Vienmeérigai briininasanai meginiet mérci
vienmerigi sadalit starp miklas loksném
un konditorejas izstradajumiem.

+ Cepiet savus konditorejas izstradajumus
gatavosSanas tabula noraditaja vieta un
temperatura. Ja apaksdala joprojam nav
pietiekami brlina, novietojiet to uz
apakseja plaukta nakamajai cep$anas
reizei.

Gatavosanas galds miklas izstradajumiem un cepeskrasni gatavojamai partikai

leteikumi ceps$anai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatiira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
-, |Augsgjas un
Kika uz paplates |Stendartapaplate |, 5 180 30.. 40
sildisana
Kiika veidné Kukas veidne uz | Ventilatora 180 30...40
stieplu grila ** sildisana
-, |Augsgjas un
Mazas kicinas ftandarta paplate apakségja 160 25..35
sildisana
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Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar
stieplu
3 i lauktiem : 3
Mazas kicinas | >tandarta paplate | Ventilatora P 150 25..35
* sildisana Modelos bez
stieplu
plauktiem : 2
Apala kikas
veidne, ar 26 cm |Aug$€jas un
Biskvitkiika diametru, un apakseja 2 160 30..40
skavu uz stieplu  [sildiSana
rezga =+
Apala kikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkika diametru, un gy 2 160 30..40
. sildisana
skavu uz stieplu
rezga **
. . Augsgjas un
Cepumi Konditorejas | \seja 3 170 25..35
paplate * Tl
sildisana
Cepumi Konditorejas Ventilatora 3 170 20..30
paplate * sildisana
L -, |Augsgjas un
Konditorejas Standarta paplate | |\ <zia 2 200 35..45
izstradajumi * g
sildisana
!(on(j_lttz(eja§ Standarta paplate \{en_tjlatora 2 180 35 45
izstradajumi * sildisana
-, |Augsgjas un
Maizite Standarta paplate | 1 sja 2 200 20..30
sildisana
Maizite Standarta paplate V_en_tvllatora 3 180 20 . 30
* sildisana
-, |Augsgjas un
Visa maize Standarta paplate | .\ ssja 3 200 30... 40
sildisana
Visa maize Standarta paplate |Ventilatora 3 200 30...40
* sildisana
Stikla/metala S
. taisnstira trauks AUQS?J?S un .
Lazanja ) <t apakségja 2vai 3 200 30..40
uz stieplu rezga g
- ’ sildisana
Apala melna
metala veidne ar [Aug$gjas un
Abolu pirags diametru 20 cm  |apaksgja 2 180 50..70
uz stieplurezga |sildisana

*k
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Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Apala melna
~ metala veidne ar Ventilatora
Abolu pirags diametru 20 cm P 2 170 50..70
. ) sildiSana
uz stieplu rezga
x
-, |Augsgjas un
Pica Standarta paplate | o\ sja 2 200.. 220 10...20
sildisana
Pica ftandarta paplate Picas funkcija 2 280 5..10

leteikumi gatavosanai ar divam paplatem

4-Konditorejas
paplate *

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Modelos ar
Modelos ar stieplu
2-Standarta stieplu plauktiem |plauktiem : 25 ...
. paplate * i 1150 40
Mazas kiicinas o \{tleg_tjlatora 2-4
4-Konditorejas  |S!ldIsana Modelos bez Modelos bez
paplate * stieplu plauktiem |stieplu
1140 plauktiem : 30 ...
45
2-Standarta
aplate * i
Cepumi papiater V.‘I*('j‘_t,"atora 2-4 170 25 .35
4-Konditorejas  [S!ldIsana
paplate *
1-Standarta
itorei aplate * i
Kond_'tclr.eja§ pap V_en_tvllatora 1.4 180 35 .. 45
izstradajumi 4-Konditorejas sildisana
paplate *
2-Standarta
aplate * i
Maizite pap Ventilatora 2-4 180 20..30
sildisana

Visu édienu ieteicams priekssildtt.

*lespgjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

=«Sie piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

edienu gatavosanas tabula ar darbibas
funkciju “Ekonomiska ventilatora

sildiSana”

+ Péc gatavosanas uzsaksSanas darbibas
funkcija nemainiet temperatiras
iestatijumu "Ekonomiska ventilatora

sildisana".

* Neatveriet cepeskrasns durvis, kad
gatavojat "Ekonomiska ventilatora
sildisana” funkciju. Ja durvis neatveras,
iekSeja temperatira tiek optimizéta, lai
taupitu energiju, un ST temperatira var
atSkirties no displeja redzamas.

+ Neuzsildiet "Ekonomiska ventilatora
sildisana" darbibas funkcija.
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Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Mazas kicinas Standarta paplate * 180 30..40

Cepumi Standarta paplate* |3 200 30..40

Konditorejas Standarta paplate + |3 220 40.. 50

izstradajumi

Maizite Standarta paplate* |3 200 30..40

* lesp€jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jusu izstradajuma.

6.1.2 Gala, zivis un majputni .

Galvenie grilesanas punkti

+ Papildinot to ar citronu sulu un pipariem .
pirms ceselas vistas, titara un lielu galas
gabalu gatavoSanas, édiena
gatavoSanas veiktsp€ja palielinasies.

*+ Galas bez kauliem pagatavosanai .
nepiecieSams laiks, kas ir 15 lidz 30
mindtes ilgaks neka filejas cepsanai. .

Gatavosanas galds galai, zivim un putniem

Uz galas biezuma centimetru jaaprekina
apméram 4 [idz 5 mindtes gatavosanas
laika.

Kad gatavos$anas laiks ir beidzies, turiet
galu cepeskrasni apméram 10 minutes.
Galas sula labak izdalas cepta gala un
neizplist, sagriezot galu.

Zivis janovieto uz vid€ja vai zema limena
plaukta karstumizturigas plaksnes.
Pagatavojiet gatavosanas tabula
ieteiktos édienus ar vienu paplati.

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
. -, |Augsgjas un 15 mindtes 250/
gze'f: ((1"?(5‘)*'3) /. |Standarta paplate |\ saja 3 max, péc 180 .. |60 ... 80
P 9 sildisana 190
Jéra kajina (1,5-2 |Standarta paplate AUQS?J_?_S un 15 mindtes 250/
apakseja 3 _ 110..120
kg) * g max, péc 170
sildisana
Stieplu grils * o
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu Augsgjas un 15 minates 250/
kg) el apaksgja 2 max, p&c 190 60 ... 80
g paplati uz sildisana '
apaksgja plaukta.
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu |Ventilatora 2 200 . 220 60 .80
ka) paplati uz sildi$ana
apaksgja plaukta.
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu “3D" funkcija 2 15 mindtes 250/ |, o4
kg) paplati uz max, péc 190
apakseja plaukta.
-, |Augs$gjas un 25 mindtes 250/
Titars (5,5kg) | rondartapaplate |, oy <5ja 1 max, péc 180 .. |150.... 210
sildisana 190
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Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
- 25 mindtes 250/
Thars (55kg) | >tandarta paplate ugpu g nicija 1 max, péc 180..  |150.. 210
190
Stieplu grils * o
o Augsgjas un
Zivis Novietojiet vienu |apaksgja 3 200 20..30
paplati uz sildisana
apakseja plaukta.
Stieplu grils *
Zivis Novietojiet vienu  |+3p" funkcija 3 200 20..30
paplati uz
apakséja plaukta.

Visu &dienu ieteicams priekssildit.

*lespejams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

=+Sje piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

6.1.3 Grils

Sarkana gala, zivis un majputni cepSanas
laika atri brunés, saglabas skaistu garozu
un neizzas. Grilésanai pasi pieméroti ir
steiki, iesmi, desas un suligi darzeni
(tomati, stpoli utt.).

Visparigi bridinajumi

+ Grilesanai nepiemérots ediens rada
ugunsbistamibu. Grilgjiet tikai tos
edienus, kas ir piemeéroti spécigai grila
ugunij. Nelieciet edienu arT parak talu
grila aizmuguré. STir karstaka vieta, un
tauki var aizdegties.

+ Grilesanas laika aizveriet cepeskrasns
durvis. Nekad negriléejiet ar atvertam
cepeskrasns durvim. Karstas virsmas
var izraisit apdegumus!

Grila galvenie punkti

+ Pagatavojiet grilam lidziga biezuma un
svara édienus.

+ Novietojiet grilejamos gabalus uz stieplu
grila vai stiep|u grila paplates, sadalot
tos, neparsniedzot silditaja izmérus.

+ Atkariba no grilejamo gabalu biezuma,
tabula noraditie gatavosanas laiki var
atskirties.

+ lebidiet stieplu rezgi vai rezga paplati
cepeskrasni lldz vajadzigajam limenim.
Ja jus gatavojat edienu uz stieplu rezga,
pabidiet cepeskrasns paplati apakségja
plaukta, lai savaktu ellas. Cepeskrasns
paplatei, kuru planojat bidit, jabt tadam
izméram, lai ta aptvertu visu grila zonu.
Si paplate var nebit ieklauta
izstradajuma komplektacija. lelejiet
nedaudz Gdens cepeskrasns paplatg, lai
to viegli notirttu.

Grila tabula

Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Zivis Stieplu grils 4-5 250 20..25

Vistas gabali Stieplu grils 4-5 250 25..35

Kotletes (tela gala) - . .

12 amount Stieplu grils 4 250 20..30

Jéra karbonade Stieplu grils 4-5 250 20..25

Steiks - (galas kubi) |Stieplu grils 4-5 250 25..30

Tela galas karbonade |Stieplu grils 4-5 250 25..30
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Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Darzenu gratins Stieplu grils 4-5 220 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1..4

Visu griléto édienu ieteicams priekssildit 5 mintes.

Apgrieziet eédiena gabalus péc 1/2 no kopgja grilesanas laika.

6.1.4 Gatavosana ar tvaiku

Vispariga informacija

« Edienu gatavosanu ar tvaiku var veikt
tikai ar gatavosanas ar tvaiku palidzibu,
kas noraditas rokasgramata. Skatiet
sadalu "Cepeskrasns darbibas funkcijas”
[» 15] par gatavosanas funkcijam ar

tvaiku.

+ Ja gatavosanas tabula ir ieteicama

cepeskrasni. Udens padeves laika
noradrttie ilgumi norada laiku, kas pagajis

péc priekssildisanas.

+ GatavosSanas tabula ir ieklauti razotaja
parbauditi gatavoSanas ieteikumi. Varat
iestatit Gdens daudzumu, temperatru,
gatavoSanas ar tvaiku funkciju un laiku
edienam, kas nav tabula.

+ Veiciet gatavo$anu ar tvaiku, izmantojot

priekSsildisana, péc iepriek$€jas
uzsildisanas noteikti ielieciet édienu

leteikumi cepsanai ar vienu paplati - “3D” funkcija

vienu paplati.

Ediens Izmantojam |Plaukta Temperatiir |[Nepieciesa |Udens CepsSanas |[Apm.
ais pozicija a (°C) mais udens |uznemsSanas|laiks (min) |partikas
piederums daudzums |laiks (aptuveni) svars (g)
(ml) (minGtes)**
péc
Visamaize |Standarta 200 200 priekssildisa |30 ... 40 820
paplate *
nas
Stieplu grils *
. Novietojiet 25 mindtes
ﬁegtg‘l’('gs)ta vienu paplati 250/max,  |250 25 60..70  |2000
uz apaksgja pec 190
plaukta.
Ribu steiks
(viens Standarta 180 250 15 40..55  |1000
paplate *
gabals)
_ . péc
Jera stilbini | Standarta | 5 170 2504250+ | priekésildisa [90.. 110 [2000
ar darzeniem [paplate * nas
péc
Rauga Standarta |, 180 100 priekssildisa |25 ... 35 1200
maizite paplate *
nas
L . pirms
Biezpienmai |Standarta |, 120 150 priekssildisa |50 .. 60 1450
Zite paplate *
nas
. péc
Vistas Standarta |, 200 150 priekssildisa |25 ... 35 800
kajinas paplate *
nas
Cepts ~|Standarta 190 150 25 45 ...55 500
kartupelis paplate *
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Ediens Izmantojam |Plaukta Temperatiir [Nepieciesa |Udens Ceps$anas |[Apm.
ais pozicija a (°C) mais udens |uznems$anas|laiks (min) |partikas
piederums daudzums |laiks (aptuveni) |[svars (9)
(ml) (minGtes)**
péc
Hamburgera |Standarta |5 180 150 priekssildisa |20 ... 30 800
maize paplate *
nas
. péc
Lasisar Standarta 180 100 priekssildisa |25 ... 35 500
darzeniem  |paplate * nas

* lespéjams, ka Sie piederumi nav ieklauti jlsu izstradajuma.

++ Norada uz laiku, kas pagajis kops priekssildisanas.

*** GatavoSanas vidusposma pievienojiet vél 250 ml tidens.

6.1.5 Partikas parbaude

+ Partika uz STs plits virsmas ir pagatavota
saskana ar EN 60350-1, lai atvieglotu
produktu parbaudi kontroles institditos.

Parbaudes produktu gatavosanas galds

leteikumi cepSanai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
- -, |Augsgjas un
Smllgu kuka ) Standarta paplate apakgja 3 140 20 .30
(saldie cepumi) [+ gl
sildisana
Modelos ar
stieplu plauktiem
Smilsu kiika Standarta paplate |Ventilatora 3
. . P, 140 15..25
(saldie cepumi) |« sildisana Modelos bez
stieplu plauktiem
2
-, |Augs$gjas un
Mazas kicinas | >tondarta paplate |, oy <5ja 3 160 25 .35
sildisana
Modelos ar
stieplu
. 5 i plauktiem : 3
Mazas kiicinas Standarta paplate Vgn_tjlatora 150 25 35
* sildisana Modelos bez
stieplu
plauktiem : 2
Apala kukas
veidne, ar 26 cm  |Augs$éjas un
Biskvitkiika diametru, un apakségja 2 160 30...40
skavu uz stieplu [sildiSana

rezga **
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uz stieplu rezga

*k

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepsSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
Apala kiikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkiika diametru, un gt 2 160 30...40
- sildiSana
skavu uz stiepu
rezga *x
Apala melna
metala veidne ar [Aug$gjas un
Abolu pirags diametru 20 cm  |apaksgja 2 180 50..70
uz stieplurezga  |sildisana
*k
Apala melna
~ metala veidne ar Ventilatora
Abolu pirags diametru 20 cm g 2 170 50..70
sildisana

leteikumi gatavosanai ar divam paplatéem

Ediens Izmantojamais |Darbibas Plaukta pozicija |Temperatira (°C)|CepSanas laiks
piederums funkcija (min) (aptuveni)
2-Standarta

i15u ki paplate * i

Smilsukika Ventilatora 2-4 140 15... 25

(saldie cepumi) | 4-konditorejas  |sildiSana
paplate *

Modelos ar
Modelos ar stieplu
2-Standarta stieplu plauktiem |plauktiem : 25 ...
aplate * i 1150 40

Mazas kiicinas pap o \(Tg_tjlatora 2-4
4-Konditorejas  [S!ldIsana Modelos bez Modelos bez
paplate * stieplu plauktiem |stieplu

1140 plauktiem : 30 ...
45

Visu édienu ieteicams priekssildrt.

*lespejams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

=+Sje piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils

Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Kotletes (tela gala) - . .

12 amount Stieplu grils 4 250 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1.4

Visu griléto dienu ieteicams priekssildit 5 minGtes.

Apgrieziet eédiena gabalus péc 1/2 no kopgja grilesanas laika.
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7 Apkope un tirisana

7.1 Vispariga tiriSanas informacija
Visparigi bridinajumi

Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet,
[Tdz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraistt apdegumus!
Neuzklajiet mazgasanas lidzek|us tieSi
uz karstam virsmam. Tas var radtt
paliekosSus traipus.

Péc katras darbibas izstradajums ir
rlpigi jaiztira un jaizzave. Tapéc partikas
atliekam ir jabt viegli nofiramam, un ir
janovers So atlikumu piedegSana, ja
izstradajumu velak atkal izmanto.
Tadejadi pagarinas iekartas kalposanas
laiks un samazinas biezi sastopamas
problémas.

TiriSanai nelietojiet tvaika tirsanas
lTdzek]us.

Dazi mazgasanas vai tirisanas lidzekli
var sabojat virsmu. Nepiemeéroti
fifiSanas lidzekli ir: balinataji, tiriSanas
lTdzekli, kas satur amonjaku, skabi vai
hloridu, tiriSanas Iidzek|i ar tvaiku,
atkalkoSanas ldzekli, traipu un rlisas
fifiSanas [idzekli, abrazivie tirisanas
lidzek|i (kremveida tirisanas dzekli,
tirisanas pulveris, tiriSanas krems,
abrazivs un skrapéjama Svamme, stieple,
sukli, fifMsanas dranas, kas satur
netirumus un mazgasanas lidzek|a
atlikumus).

TirTSanai péc katras lietoSanas reizes
nav nepiecieSams 1pass firfisanas
materials. Notiriet ierici, izmantojot
trauku mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni
un mikstu draninu vai stikli un nosusiniet
to ar sausu dranu.

Péc firiSanas noteikti noslaukiet visu
atlikuso skidrumu un édiena
gatavoSanas laika nekavéjoties notiriet
visu partikas izstradajumu Slakatas.
Nemazgajiet nevienu ierices sastavdalu
trauku mazgajama masin3, ja vien
lietotaja rokasgramata nav noradits
citadi.

Terauda - neriiséjosas virsmas

+ Nelietojiet skabes vai hloru saturosus
tinSanas Ndzek|us nertséjosu - terauda
virsmu un rokturu firisanai.

+ NerUs€josa-terauda virsma ar laiku var
maintt krasu. Tas ir normali. Pec katras
darbibas notiriet ar mazgasanas lidzekli,
kas piemerots nerliséjosa vai nerliséjosa
térauda virsmai.

+ Notfiriet ar mikstu ziepjudenu un skidru
(nesaskrapgjosu) mazgasanas Itdzekli,
kas piemerots terauda virsmam, rapigi
noslaukot viena virziena.

+ Nekavejoties, bez gaidiSanas, nonemiet
kalku, ellas, cietes, piena un
olbaltumvielu traipus no stikla un
nerlisgjosa térauda virsmam. Traipi
ilgstosa laika posma var riseét.

« TinSanas lidzekli, kas izsmidzinati/
uzklati uz virsmas, nekavéjoties janotira.
Uz virsmas palikusie abrazivie tiriSanas
ldzek]i liek virsmai k|Gt baltai.

Emaljétas virsmas

+ Péc katras lietoSanas, emaljas virsmas
notiriet ar trauku mazgasanas [idzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli un
nosusiniet ar sausu dranu.

+ Jajusuizstradajumam ir vienkarsas
tirisanas ar tvaiku funkcija, varat viegli
firtt ar tvaiku nelielus un nenoturigos
netirumus. (Skatiet sadalu “Viegla tifiSana
ar tvaiku [» 38]".)

« Sarezgitiem traipiem var izmantot
tirisanas Ndzekli, kas jisu
izstradajumam ir rekomendets timek|a
vietng, kopa ar neskrap€josu pinuma
stkli. Nelietojiet areju cepeskrasns
tinsanas Ndzekli.

+ Pirms gatavoS$anas zonas tirfiSanas,
cepeskrasns jaatdzesé. Karstu virsmu
tiriSana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.
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Katalitiskas virsmas

+ GatavoS$anas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atskiras atkariba no
modela.

+ Katalitiskajam sienam ir gaisi matéta un
poraina virsma. Cepeskrasns katalttiskas
sienas nav jafira.

+ Katalitiskas virsmas absorbeé el|u,
pateicoties to porainai struktdrai, un sak
spidét, kad virsma ir piesatinata ar ellu,
Saja gadijuma ieteicams nomainit
detalas.

Stikla virsmas

+ Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tifisanas
materialus. Tie var sabojat stikla virsmu.

* Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas [idzekli, siltu Gdeni un stikla
virsmam raksturigu mikroskiedras
draninu, un nosusiniet to ar sausu dranu.

+ Ja péc firisanas ir palicis mazgasanas
lidzeklis, noslaukiet to ar aukstu Gdeni
un nosusiniet ar tiru un sausu
mikroskiedras dranu. Mazgasanas
lidzekla atlikumi nakamreiz var sabojat
stikla virsmu.

+ Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltusos atlikumus nedrikst notirit ar
zobainiem naziem, stiep|u vilnu vai
lTdzigiem skrapésanas rikiem.

« Jis varat notirtt kalcija traipus
(dzeltenos traipus) uz stikla virsmas ar
komerciali nopérkamo atkalkoSanas
agentu ar atkalko$anas lidzekli,
pieméram, etiki vai citronu sulu.

+ Javirsma ir stipri nefira, uzklajiet
tirisanas Iidzekli uz traipa ar stkli un
uzgaidiet, ldz tas iedarbojas pareizi. Péc
tam notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

+ Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas virsmas

* Notiriet plastmasas detalas un krasotas
virsmas ar trauku mazgasanas lidzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli un
nosusiniet tas ar sausu dranu.

+ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos tiriSanas dzeklus. Tie var
sabojat virsmas.

+ NodroSiniet, lai izstradajuma sastavdalu
savienojumi netiktu mitri un ar
mazgasanas lidzekli. Pretéja gadijuma
uz §TIm Suvém var rasties korozija.

7.2 Tirisanas piederumi

Nelieciet izstradajuma piederumus trauku
mazgajamaja masina, ja vien lietotaja
rokasgramata nav noradits citadi.

7.3 Vadibas Panela Tirisana

+ Tirot vadibas panelus ar pogas vadibu,
noslaukiet paneli un pogas ar mitru,
mikstu dranu un nosusiniet ar sausu
dranu. Lai notiritu paneli, nenonemiet
pogas un starplikas zem tam. Vadibas
panelis un pogas var bt bojati.

+ Tirot terauda panelus ar pogas vadibu,
nelietojiet terauda tiriSanas Ndzeklus ap
pogu. Indikatorus ap pogu var izdzest.

+ Notiriet skarienjutigos vadibas panelus
ar mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokésanas funkcija, pirms
vadibas panela tifiSanas iestatiet
taustinu blokésanu. Pretéja gadijuma
taustinus var atklat nepareizi.

7.4 Cepeskrasns iekSpuses
(gatavoSanas zonas) tifiSana

Veiciet tifiSanas darbibas, kas aprakstitas
sadala "Vispariga Tirisanas Informacija”
atbilstosi jusu cepeskrasns virsmas
tipiem.

Cepeskrasns sanu sienu tirisana
GatavoSanas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atsSkiras atkariba no modela.
Ja ir katalttiska siena, informaciju skatiet
"Kataliskas sienas” sadala.

Ja izstradajums ir stieplu plauktu modelis,
pirms sanu sienu tirfiSanas nonemiet
stieplu plauktus. Péc tam pabeidziet
firiSanu, ka aprakstits sadala "Vispariga
TirSanas Informacija” atbilstosi sanu
sienas virsmas tipam.
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Lai nonemtu sanu stieplu plauktus:

1. Nonemiet stieples plaukta priek$pusi,
velkot to uz sanu sienas pretéja
virziena.

2. Pavelciet stiepl|u plauktu pret sevi, lai to
pilniba iznemtu.

3. Lai nomainttu plauktus, procediras, kas
tiek veiktas, tos nonemot, ir jaatkarto
attiecigi apgriezta seciba.

Cepeskrasns pamatnes baseina tirfiSana

Atkariba no ta, cik biezi notiek gatavo$ana

ar tvaiku un tvaika tirisanas darbibas, un

izmantota Gdens cietibas, cepeskrasns
ddens baseina var rasties kalkakmens
plankumi.

Lai nonemtu kalkakmeni, kas var

izveidoties cepeskrasns pamatnes

baseina péc gatavosanas ar tvaiku, ik
péc 2 vai 3 §$adam darbibam veiciet
tinsanu ar tvaiku:

1. Cepeskrasns pamatnes baseina
pievienojiet tidenim 350 ml galda etika
(etika skabums nedrikst parsniegt 6%) .

2. Pagaidiet vismaz 30 minutes, lai etikis
istabas temperatura izskidinatu
kalkakmens nosedumus.

3. lIztiriet baseinu ar mikstu, mitru dranu
un sausu dranu.

Cepeskrasns apaksdalas baseina
fifiSanai nelietojiet tiriSanas

lidzek|us, kas satur skabes vai
hloridus. Netiriet cepeskrasns
pamatnes baseina izveidojusos
kalkakmeni ar skrapgjosam
darbibam. Pretéja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Lai palielinatu atkalkoSanas efektivitati
udens baseina, papildus
iepriekSminétajam atkalkoSanas
darbibam péc katram 10 lietoSanas
reizém:

Izvelieties darbibas funkciju, kura ir aktivs
apaksejais silditajs, un darbiniet
cepeskrasni 2-3 mindtes 100 °C
temperatira. Péc tam izsledziet
cepeskrasni un izsmidziniet cepeskrasns
iekSpusi un grila tiriSanas Iidzekli, kas
ieteikts jasu produkta zZimolam, Gdens
baseina uz krasns gridas un atstajiet uz 5
mindtém. Kad 5 minutes ir pagajusas,
notiriet Gdens baseinu uz krasns gridas ar
mitru mikroskiedru dranu un nosusiniet.

7.5 Viegla tirisana ar tvaiku

Tas lauj viegli notirit netirumus (nepaliek
uz ilgu laiku), ko mikstina cepeskrasns
iekSpusé esosais tvaiks un tdens pilieni,
kas kondensé€jas krasns iek$€jas virsmas.

1. Iznemiet visus piederumus
cepeskrasns iekSpusé.

2. Nospiediet Gdens tvertni uz
cepeskrasns vadibas panela un
iznemiet tvertni no slota. Piepildiet
rezervuaru ar 200 ml tdens.
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Nelietojiet destiletu vai filtretu
@ udeni. Izmantojiet tikai sagatavotu
ddeni. Udens vieta nelietojiet viegli

uzliesmojosus, alkoholiskus vai
cietus dalinu Skidumu.

3. levietojiet Udens tvertni tas sprauga un
piespiediet to. Udens sak piepildt
baseinu, kas atrodas pie krasns gridas.

4. lestatiet cepeskrasni vieglas tirisanas
ar tvaiku darba rezima un 20 minUtes
darbiniet 100°C temperatra.

Nekavejoties atveriet durvis un noslaukiet

cepeskrasns iekSpusi ar mitru stikli vai

dranu. Atverot durvis, tiks atbrivots tvaiks.

Tas var radit apdegumu risku.

Uzmanieties, atverot durvis.

Noturigiem netirumiem notiriet

izstradajumu, izmantojot trauku

mazgasanas lidzekli, siltu Gideni un mikstu
draninu vai stkli un nosusiniet to ar sausu
dranu.

Vienkarsaja tvaika tirisanas

@ funkcija ir paredzéts, ka
pievienotais tdens iztvaiko un
kondensgjas uz cepeskrasns
iekSpuses un cepeskrasns durvim,
lai mikstinatu jlsu cepeskrasnt
radusos vieglos netirumus. Uz
cepeskrasns durtinam var
veidoties kondensats, kas péc
cepeskrasns durtinu atvérSanas
var nopilét. Péc cepeskrasns
durvju atversanas noslaukiet
kondensatu.

(Mainas atkariba no izstradajuma modela.
lesp€jams, ka tas nav pieejams jusu

izstradajuma.) Péc kondensata veido$anas
cepeskrasns iekSpuse baseina kanala zem

krasns var veidoties pelke vai mitrums.

Péc lietoSanas noslaukiet So baseina
kanalu ar mitru dranu un péc tam
nosusiniet.

et B

7.6 Cepeskrasns Durvju TiriSana

Jus varat nonemt cepeskrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos notiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durbju nonemsana” un
"Durvju ieksejo stiklu nonemsana". Péc
durvju ieks€jo stiklu nonemsanas notfiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas
lidzekli, siltu tdeni un mikstu draninu vai
stkli, un nosusiniet tos ar sausu dranu. Lai
noverstu kalka atlikumus, kas var veidoties
uz cepeskrasns stikla, noslaukiet stiklu ar
etiki un noskalojiet.

Cepeskrasns durvju un stikla
firiSanai nelietojiet spécigus
abrazivus firisanas lidzek]us,

metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.

Cepeskrasns durvju nonemsana
1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Atveriet skavas priek$€jo durvju engu
ligzda pa labi un pa kreisi, spiezot tos
uz leju, ka paradits attela.

3. Engu veidi atskiras (A), (B), (C) atkariba
no izstradajuma modela. Nakamajos
attélos paradits, ka atvert katra veida
enges.

4. (A) tipa enges ir pieejamas parastajos
durvju tipos.
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(B) tipa enges ir pieejamas viegli
aizveramajos durvju tipos.

6. (C) tipa enges ir pieejamas miksti
atveramas/aizveramas durvju tipos.

7. Novietojiet cepeskrasns durvis
pusatvérta stavokir.

8. Pavelciet nonemtas durvis uz augsu, lai
tas atbrivotu no labas un kreisas enges
un nonemtu.

Lai nomainttu durvis, proceddras,
kas tiek veiktas, tas nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta seciba.

Uzstadot durvis, noteikti aizveriet
engu ligzdas skavas.

7.7 Cepeskrasns durvju iekseja stikla
nonemsana

TiriSanai var nonemt izstradajuma

prieksejo durvju ieksegjo stiklu.

1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Pavelciet plastmasas detalu, kas
piestiprinata prieksgjo durvju augséjai
dalai, pret sevi, vienlaikus nospiezot
spiediena punktus abas detalas puseés,
un nonemiet to.

3. Ka paradits attéla, viegli paceliet iek$€jo
stiklu (1) virziena uz 'A' un péc tam
nonemiet, velkot virziena uz 'B'.

1 leksgjais stikls 2+ leksgjais stikls (tas
var nebdt pieejams
jusu izstradajumam)
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4. Jajusu izstradajumam ir iek$€jais stikls
(2), atkartojiet to pasu procesu, lai to
atdalttu (2).

5. Pirmais durvju pargrupésanas solis ir
iek$gja stikla (2) samontésana.
Novietojiet stikla slipo maluy, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas
slipoto malu. (Ja jlsu izstradajumam ir
iek$gjais stikls). leksgjais stikls (2)
japiestiprina pie plastmasas spraugas,
kas ir vistuvak ieksgjam stiklam (1).

6. Samontgjot ieks€jo stiklu (1), pievérsiet
uzmanibu, lai stikla iespiesta puse bitu
novietota uz iekSeja stikla. Ir svarigi
novietot iek$€ja stikla (1) apaksejos
stdrus ta, lai tie saskartos ar apaksejam
plastmasas spraugam.

7. Bidiet plastmasas detalu ramja virzien3,
lidz atskan "klikska" skana.

7.8 Cepeskrasns Lampas TiriSana

Ja cepeskrasns lampas stikla durvis

gatavoSanas vieta k|Ust netiras, notiriet ar

trauku mazgasanas Iidzekli, siltu Gdeni un

mikstu draninu vai stikli un nosusiniet ar

sausu dranu. Cepeskrasns lampas atteices

gadijuma varat nomaintt cepeskrasns

lampu, ieverojot sekojosas sadalas.

Cepeskrasns lampas nomaina

Visparigi Bridinajumi

* Lai izvairitos no elektriskas stravas
trieciena riska pirms cepeskrasns
lampas nomainas, atvienojiet produktu
un uzgaidiet, lldz cepeskrasns atdziest.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

+ So cepeskrasni darbina kvélspuldze,
kuras jauda ir mazaka par 40 W,
augstums ir mazaks par 60 mm,
diametrs ir mazaks par 30 mm, vai
halogéna spuldze ar G9 ligzdam, kuras
jauda ir mazaka par 60 W. Lampas ir
piemérotas darbam temperatura virs 300
°C. Cepeskrasns lampas ir pieejamas
pilnvarotajos servisos vai licencétos
tehnikos. Sis produkts satur G energijas
klases lampu.

+ Lampas novietojums var atskirties no
attéla paradrtta.

+ Saja izstradajuma izmantota lampa nav
piemeérota izmantoSanai majas telpu
apgaismojumam. Sis lampas mérkis ir
palidzet lietotajam redzét partikas
produktus.

+ Saja izstradajuma izmantotajam
lampam jaiztur arkartigi fiziski apstakli,
pieméram, temperatira virs 50°C.

Ja jusu cepeskrasni ir apala lampa,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

2. Nonemiet stikla parsegu, pagriezot to
preteji pulkstenraditaja virzienam.

’—\
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3. Jajisu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradits attela zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradits attél3,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attél3,
un nomainiet to ar jaunu.

4. Uzlieciet atpakal stikla vaku.

Ja jusu cepeskrasni ir kvadratveida
lampa,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

2. Nonemiet stieplu plauktus saskana ar
aprakstu.
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3. Ar skriivgriezi paceliet lampas stikla
apvalku. Vispirms iznemiet skravi, ja
jusu izstradajuma kvadratveida lampai
ir skrave.

8 Problemu noversana

4. Jajusu cepeskrasns lampa ir (A) tipa,
ka paradits attéla zemak, pagrieziet
cepeskrasns lampu, ka paradits attél3,
un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir
modelis, izvelciet to, ka paradits attél3,
un nomainiet to ar jaunu.

5. Uzlieciet atpaka| stikla parsegu un
stieplu plauktus.

Ja péc Saja sadala sniegto noradijumu
izpildes probléma joprojam pastav,
sazinieties ar pardevéju vai pilnvarotu
servisu. Nekad neméginiet pats salabot
savu izstradajumu.

Cepeskrasns darbibas laika izpliist tvaiks.

+ Darbibas laika ir normali redzét tvaikus.
>>>Ta nav kltda.

Gatavosanas laika paradas udens pilieni

+ Gatavo$anas laika radrtais tvaiks,
saskaroties ar aukstam virsmam arpus
izstradajuma, kondensé€jas un var veidot
ddens pilienus. >>> Ta nav kluda.

Kamer izstradajums sasilst un atdziest, ir

dzirdamas metala skanas.

+ Metala dalas karséjot var izplesties un
radit skanas. >>> Ta nav kltda.

Produkts nedarbojas.

+ DroSinatajs var bt bojats vai izdedzis.
>>> Parbaudiet drosinatajus drosinataju
kaste. Ja nepiecieSams, nomainiet tos
vai atkartoti aktivizgjiet tos.

+ lerice nedrikst bt pievienota (iezemétai)
kontaktligzdai. >>> Parbaudiet, vai ierice
ir pievienota kontaktligzdai.

+ (Jajusu iericei ir taimeris) Vadibas
panela taustini nedarbojas. >>> Ja jusu
izstradajumam ir taustinu blokésana, tas
var but iespéjots, atsp€jojiet taustinu
blokesanu.

Cepeskrasns apgaismojums nedeg.

+ Cepeskrasns lampa var bit bojata. >>>
Nomainiet cepeskrasns lampu.

* Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
elektrotikls darbojas, un parbaudiet
drosinatajus drosinataju karba. Ja
nepiecieS§ams, nomainiet drosinatajus
vai atkartoti aktiviz€jiet tos.

Cepeskrasns nesilda.

+ Cepeskrasns var nebt iestatita uz
noteiktu gatavosanas funkciju un/vai
temperaturu. >>> lestatiet cepeskrasni
uz noteiktu gatavosanas funkciju un/vai
temperaturu.

+ Modeliem ar taimeri laiks nav iestatits.
>>> |estatiet laiku.

 Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
elektrotikls darbojas, un parbaudiet
droSinatajus drosSinataju karba. Ja
nepiecieS§ams, nomainiet droSinatajus
vai atkartoti aktiviz€jiet tos.
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(Modeliem ar taimeri) Taimera displejs
mirgo vai taimera simbols ir atstats
atverts.

* leprieks ir bijis stravas padeves
partraukums. >>> lestatiet laiku /
izsledziet izstradajuma funkciju pogas
un vélreiz parslédziet to vajadzigaja
pozicija.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in
dotazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

Leggi il manuale dell'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che puo causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

+ Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a
consegnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti
pertinenti.

* La nostra azienda non é re-
sponsabile dei danni collega-
bili al non rispetto di queste
istruzioni.

* Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

* Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di as-
sistenza autorizzato o da una
persona specificata dall'im-
portatore.

+ Utilizzare solo ricambi e ac-
cessori originali.

* Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d'uso.

* Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri am-
bienti all'aperto. Questo pro-
dotto e destinato ad essere
utilizzato nelle abitazioni e
nelle cucine del personale di
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro.

* Questo apparecchio e destina-
to ad essere utilizzato fino ad
un'altitudine massima di 2500
metri sul livello del mare.

« AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

* Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli
sul manico.
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1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

* | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano
tenute sotto controllo o non ri-
cevano le necessarie istruzio-
ni.

* Sorvegliare i bambini per evi-
tare che giochino con il pro-
dotto.

* | dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli

animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel
forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

« AVWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere |
bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei
bambini. Si rischiano lesioni e
soffocamento.

« Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribalta-
mento del forno o danneggiare
le cerniere dello sportello.

* Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:

1. Scollegare la presa di ali-
mentazione e rimuoverla
dalla presa.

2. Tagliare il cavo di alimenta-
zione e scollegarlo con la
spina dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per im-
pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do € nella modalita inattiva.
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Al .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del va-
lore indicato dall'etichetta. Fa-
re in modo che la messa a ter-
ra venga eseguita da un elet-
tricista qualificato. In confor-
mita con le normative locali/
nazionali, non utilizzare il pro-
dotto senza messa a terra.

* La spina o il collegamento
elettrico dell'apparecchio de-
vono essere in un luogo facil-
mente accessibile. Qualora cio
non fosse possibile, sull'im-
pianto elettrico al quale il pro-
dotto e collegato dovrebbe es-
sere presente un meccanismo
(fusibile, interruttore, commu-
tatore, ecc.) nel rispetto delle
norme elettriche e che separi
tutti i poli dalla rete.

* Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.

* Inserire il prodotto in una pre-
sa conforme ai valori di ten-
sione e frequenza specificati
nella targhetta d'identificazio-
ne.

* (Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione
"Specifiche tecniche".

* Non inceppare il cavo di ali-

mentazione sotto e dietro il

prodotto. Non appoggiare og-

getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere pie-
gato, schiacciato e non deve
venire a contatto con alcuna
fonte di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-

mentazione non si sia incep-

pato o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-

zione o dopo le procedure di

pulizia.

* Quando é in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

* Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, I'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.
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« Utilizzare solo il cavo origina-
le. Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

* Non utilizzare prolunghe o
prese multiple per azionare il
prodotto.

+ Contattare il centro assistenza
autorizzato o I'importatore per
utilizzare I'adattatore appro-
vato nei casi in cui sia neces-
sario l'uso di un adattatore
convertitore (per il tipo a spi-
na).

Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea
elettrica e inadeguata.

Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono sur-
riscaldarsi e prendere fuoco.
Tenere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preve-
nire possibili pericoli, deve es-
sere sostituito dal produttore,
da un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatri-
ce.

AVVERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodot-
to dalla rete elettrica. Scolle-

gare il prodotto o spegnere il
fusibile dalla scatola dei fusi-
bili.

Se il prodotto & dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

« Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o po-
tenzialmente esposte all'ac-
qua (come quelle vicino a un
piano di lavoro da cui I'acqua
potrebbe fuoriuscire). In caso
contrario sussiste il rischio di
cortocircuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di traspor-
tarlo.

* |l prodotto & pesante, € consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.
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* Per trasportare o spostare |l
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Il prodotto non deve essere
trasportato quando contiene
dell'acqua. Assicurarsi che
non ci sia acqua nel prodotto
prima di trasportarlo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con ma-
teriale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia su-

bito danni durante il trasporto.

Contattare I'importatore o |l
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

Installazione in sicu

1.5
A rezza

* Prima di iniziare l'installazio-
ne, scollegare I'alimentazione
a cui verra collegato il prodot-
to disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'instal-
lazione indossare sempre
guanti protettivi. In caso con-
trario sussiste il rischio di le-
sioni da bordi appuntiti!

* Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

* Evitare I'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire I'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, non devono essere
presenti nell’'area in cui € in-
stallato il prodotto.

* Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Per evitare il surriscaldamen-
to, I'installazione del prodotto
non deve essere effettuata
dietro coperture decorative.

* Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plasti-
ca si trovi dietro I'area di in-
stallazione designata per il
prodotto, e imperativo garanti-
re che non vi sia contatto tra il
prodotto e queste linee di ser-
vizio. In caso contrario il tubo
flessibile/tubo potrebbe esse-
re schiacciato.

+ Se e presente una presa dietro

il luogo in cui verra installato |l
prodotto, & necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.
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Al .6 Utilizzo in sicurezza

* Assicurarsi che il prodotto
venga spento dopo ogni utiliz-
zo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodot-
to dalla rete elettrica. Contat-
tare I'importatore o il centro
assistenza autorizzato.

* Non utilizzare I'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello
anteriore e stato rimosso o si
e incrinato. In caso contrario
c'e rischio di lesioni e danni
ambientali.

* Non salire sull'apparecchio
per nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Non e consentito tenere og-
getti inflammabili all'interno e
attorno alla zona cottura. In
caso contrario, potrebbero
provocare un incendio.

« La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si uti-
lizza il prodotto, non appende-
re asciugamani, guanti o tes-
suti simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello,
non tenere la parte con le cer-
niere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVWERTENZA: Quando il pro-
dotto € in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il
vapore potrebbe provocare
bruciature a mani, viso e/o oc-
chi.
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* Durante il funzionamento il
prodotto é caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, I'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

Al .8 Uso degli accessori

« E importante che la griglia e la
teglia siano posizionate cor-
rettamente sui ripiani metalli-
ci. Per informazioni dettaglia-
te, consultare la sezione "Uso
degli accessori".

* Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tem-
perature elevate e puo causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

* | residui di cibo nell'area di
cottura come |'olio possono
bruciare. Pulire questi residui
prima della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-
trario, si potrebbero causare
intossicazioni alimentari o
malattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Non collocare teglie, piatti o
fogli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle se-

guenti precauzioni quando si

utilizza carta da forno unta o

materiali simili:

* Posizionare nel forno preri-
scaldato della carta oleata in
una pentola o sull'accessorio
da forno (vassoio, grill a filo,
ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o con-
tenitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori
a quella massima di utilizzo
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specificata dal produttore.
Non mettere mai carta oleata
sulla base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a cau-
sa della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io0.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventua-
le carta oleata o materiali si-
mili utilizzati nel vassoio de-
vono essere sostituiti. In caso
contrario, i liquidi che goccio-
lano sul vassoio possono pro-
vocare fumo o addirittura in-
nescare flamme.

Quando si apre il coperchio
del prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario po-
sizionare un vassoio sul ripia-
no inferiore. In caso contrario,
I'olio alimentare e altri compo-
nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo
pesante e provocare fiamme.

* Durante la cottura al grill,
chiudere lo sportello del forno.
Le superfici calde possono
causare ustioni!

* Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo trop-
po in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

A1 .10 Sistema a vapore

* Nella cottura assistita a vapo-
re, I'apertura dello sportello
potrebbe provocare la fuoriu-
scita di vapore, con rischio di
ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del for-
no.

+ Se dopo la cottura assistita a
vapore nel forno rimane
dell'umidita, cio potrebbe cau-
sare corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la cot-
tura. Non conservare gli ali-
menti bagnati nel forno per
lungo tempo.

* Quando vengono tolti gli ali-
menti dopo la cottura assistita
a vapore, potrebbe fuoriuscire
del liquido caldo dagli acces-
sori, si prega di prestare atten-
zione.
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* Quando si cucina con il vapore
in modalita assistita, si consi-
glia di aggiungere la quantita

 Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

di acqua consigliata nella ta-
bella di cottura.

Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per l'uso. Non utilizzare
soluzioni inflammabili, alcoli-
che o di particolato solido al
posto dell'acqua.

Non utilizzare accessori che
potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.
Quando si rimuove o si posi-
ziona la vaschetta dell'acqua,
fare attenzione a non versare
acqua sulla superficie del for-
no o su superfici indesiderate.

Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
cio potrebbe causare una
scossa elettrica.

Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o can-
deggina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

Dopo ogni cottura assistita a
vapore, svuotare |I'acqua rima-
sta nella vaschetta e pulire la
vaschetta. L'uso dell'acqua la-

sciata per la successiva cottu-

1.11 Manutenzione e pu- .
A ra crea problemi di igiene.

lizia in sicurezza

+ Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde potrebbero
causare ustioni!

2 Istruzioni relative all'ambiente

2.1 Direttiva sui rifiuti Questo prodotto é stato realiz-

zato con componenti di alta
qualita e materiali che posso-
no essere riutilizzati e sono
idonei a essere riciclati. Per-
| tanto, al termine del suo ciclo
di vita utile, non smaltire il prodotto con i
normali rifiuti domestici e altri rifiuti. Por-
tare il prodotto ha un centro di raccolta per
il riciclaggio delle apparecchiature elettri-
che ed elettroniche. Chiedere alla propria
amministrazione locale informazioni su
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2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo pro-

dotto porta un simbolo di classificazione
per la strumentazione elettrica ed elettro-
nica di scarto (WEEE).



questi punti di raccolta. Lo smaltimento
corretto dell'apparecchio aiuta a prevenire
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non con-
tiene materiali dannosi e proibiti e indicati
nella Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono I'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da
materiali riciclabili in conformita con le no-
stre Normative Ambientali Nazionali. Non
smaltire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti
domestici o altri rifiuti, portarli presso i
punti di raccolta del materiale di imballag-
gio indicati dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
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Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente
durante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il
prodotto da 5 a 10 minuti prima del ter-
mine della cottura. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di elet-
tricita utilizzando solo il calore residuo.
Provare a cucinare nel forno piu di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pa-
sti uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funziona-
mento "Riscaldamento ventola eco”. Se
lo sportello non viene aperto, nella mo-
dalita di funzionamento "Riscaldamento
ventola eco” la temperatura interna e ot-
timizzata per risparmiare energia, e que-
sta temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.
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prodotto

3.1

Presentazione del prodotto
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Pannello di controllo

3 Ripiani a filo

5 Sportello
7 Vaschetta d'acqua per la cottura a

vapore

9 Riscaldatore superiore

11
3.2

Inqu

Serbatoio dell'acqua

Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

esta sezione e possibile trovare la pa-

noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-

10

Lampada

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Maniglia

Posizioni del ripiano

Fori di ventilazione

pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 Serbatoio dell'acqua
3 Timer

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con
queste manopole, spingere prima la relati-
va manopola ed estrarla. Dopo aver effet-
tuato la regolazione, premerla di nuovo per
riposizionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operati-
ve del forno tramite la manopola di sele-
zione funzioni. Girare a sinistra/destra dal-
la posizione chiusa (in alto) per seleziona-
re.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer. Il simbolo della tempera-
tura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando I'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-

2 Manopola selezione funzione

4 Manopola di selezione della tempe-
ratura

peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

Timer
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Tasto allarme

NR =)

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

o o~ W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

G o

: Simbolo dell'allarme

- 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita

§ :Simbolo della temperatura
]y : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
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3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le

bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe dif-
ferire da quello del proprio prodotto.

temperature massime e minime configura-

Simbolo - Intervallo di
Descrizione della fun- . -
della fun-|_. temperatura |Descrizione e utilizzo
. zione o
zione (°C)
O, Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la
Z1\ Lampada del forno -
lampada del forno.

Funzionamento con
ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raf-
freddato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero
di carne &€ maggiore di quello necessario per gli alimenti con
cereali.

HES

Riscaldamento supe-
riore e inferiore

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi
da forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

<&
&

Riscaldamento a ven-
tola inferiore

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore infe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa
funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.

Riscaldamento ventola

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore su-
periore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il
forno. E adatta per la cottura a piu vassoi e con diversi livelli di
ripiano.

Riscaldamento ventola
eco

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa fun-
zione anziché usare "Riscaldamento ventola” nella gamma di
160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo.

Funzione pizza

Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con
ventola. Adatta per la cottura di pizze.

Funzione "3D"

In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell'alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa fun-
zione dovrebbe essere utilizzata anche per la cottura assistita
a vapore.

IR RRIBRIE

Grill completo

Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
per grigliare grandi quantita di cibo.

* || prodotto funziona nell'intervallo di tem-
peratura specificato sulla manopola della

temperatura.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli

accessori e del loro corretto utilizzo. A se-
conda del modello, I'accessorio fornito po-
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trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero esse-
re disponibili sul proprio prodotto.

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

| vassoi all'interno dell'elettrodo-
@ mestico potrebbero deformarsi a

causa del calore. Cio non influisce

sulla funzionalita. La deformazione

scompare quando il vassoio viene
raffreddato.

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per frig-
gere pezzi grossi, cibi succosi o per la rac-
colta di oli fluenti durante la cottura alla

griglia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ri-
piano desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere 'ordine dei ripiani nei numeri sul
frame anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5

— — 3
"; =~ 2
~ 1

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.




Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill
a filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

& fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua te-
nuta deve trovarsi frontalmente. Per una
migliore cottura, il vassoio deve essere fis-
sato sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il vassoio
sul ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, € necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Durante la rimo-
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zione del vassoio, sganciarlo dalla presa di
arresto posteriore e tirarlo verso di sé fino
a raggiungere il lato anteriore. Per rimuo-
verlo completamente, & necessario passa-
re sopra questa presa di arresto.

—
Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui-
de telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente in-
stallati e rimossi. Quando si utilizzano vas-
soi e grill a filo con guida telescopica, oc-
corre fare attenzione che i perni, sulla parte
anteriore e posteriore delle guide telesco-
piche, poggino contro i bordi del grill e del
vassoio (come mostrato in figura).
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

;I'c:po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 33

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rile-
vanti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill
basso, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corri-
spondere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e
ambientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e
indicato nelle seguenti sezioni.

Se il primo timer non e impostato,
@ “42:00” ed il simbolo O continue-
ranno a lampeggiare ed il forno
non si accendera. Affinché il forno
funzioni, & necessario confermare
I'ora del giorno impostandola o
toccando il tasto €O quando ¢é alle
"12:00". Come descritto nella se-
zione "Impostazioni”, I'imposta-
zione dell'ora del giorno puo essere

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, impo-
@ stare sempre |'ora del giorno. Se

non la si imposta, con alcuni mo-

delli di forno non sara possibile cu-

cinare. o .
modificata in un secondo momen-
. Quando il forno viene avviato per la pri- to.
ma volta, "12:00" ed il simbolo & lam-
peggeranno sullo schermo. In caso di interruzione di corrente,
. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/ le impostazioni dell ora del giorno
o vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamen-

SE
R 4.2 Pulizia iniziale

Q@@C@@*®1

3. Toccare (O 0 & per impostare il campo 2
dei minuti.

. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.
. Rimuovere dal forno tutti gli accessori

forniti e presenti all'interno del prodot-
to.

@ 3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti
e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-
masti nel forno durante la sua fabbrica-
zione vengono bruciati e puliti.

Sinin
| L
Q Q O ©® & @
4. Toccare i tasti ®/O per impostare i mi
nuti. 4,

Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura pit alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori

del prodotto. Vedere “Funzioni operative
del forno [» 58]" Nella seguente sezione

o |1JCo
]y

oo o g

& ®

‘ € possibile apprendere come far funzio-
nare il forno.
5. Confermare toccando il tasto (5 0 4t . 5. Attendere il completamento del raffred-

= L'ora del giorno & impostata e sullo damento.

schermo appare il simbolo (5 . 6. Pulire le superfici del prodotto con un

panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.
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Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati ri-
mossi dal forno con acqua detergente e
una spugna morbida.

AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVWVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo € normale e si necessita solo di
una buona ventilazione per rimuoverli. Evi-
tare di inalare direttamente il fumo e gli
odori emanati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto e dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamen-
te queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno sia
dopo lo spegnimento dello stesso (circa
20-30 minuti). Se si cucina programmando
il timer del forno, alla fine del tempo di cot-
tura, la ventola di raffreddamento si spe-
gne con tutte le funzioni. Il tempo di fun-
zionamento della ventola di raffreddamen-
to non puo essere determinato dall'utente.
Si accende e si spegne automaticamente.
Questo non é un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il for-
no inizia la cottura. In alcuni modelli la luce
€ accesa anche durante la cottura, mentre
in altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno" con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per I'unita di controllo

del forno

* Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura e di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell'ali-
mentazione, il programma viene cancel-
lato. Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se é stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il
tempo di fine cottura sono impostati, &
possibile annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto (©.

Timer
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1 Tasto allarme

2  Tasti di impostazione ora
3 Tasto peridecrementi

4 Tasto per gli incrementi
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5 Tasto impostazioni

6 Tasto blocco tastiera

Simboli del display

(O :Simbolo del tempo di cottura
Y : Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

(D : Simbolo luminosita
8

() : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si puo cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionan-
do la temperatura e la funzione operativa
specifica per i propri alimenti.

P / C

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempe-
ratura.

= Il forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla tempera-
tura selezionate e sul display apparira
il simbolo § . Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare.
Poiché la cottura manuale avviene
senza impostare il tempo di cottura, il
forno non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura perso-
nalmente e spegnerlo a cottura com-
pletata. Quando la cottura & completa-
ta, & possibile spegnere il forno ruo-
tando la manopola di selezione delle
funzioni e la manopola della tempera-
tura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura (©.

S Mrrr
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N
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operativita e la temperatura, € pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando diretta-
mente il tasto @ per una rapida
impostazione del tempo di cottura
e modificando il tempo con i tasti

@/O.

@ Dopo aver impostato la funzione di

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

@/O.

IT/65



e siano piu gonfi. Inoltre, la funzione con

vapore assistito riduce la perdita di umidi-
ta degli alimenti come la carne e consente J§g
di cuocerli facendoli restare piu succosi

O M-
I

LILS
oo o @ &
‘ @

Il tempo di cottura aumenta di 1
@ minuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare im-
mediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo §. Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Al termine del tempo di cottura impo-
stato, sul display appare "End", il sim-
bolo © lampeggia e il timer emette un
segnale acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere

I'avviso. L'avviso si arresta e sul display

appare l'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a fun-
zionare alla fine dell'avviso, spe-
gnere il forno portando la manopo-
la della temperatura e la manopola
delle funzioni sulla posizione “0”

(off).

5.3 Cottura assistita a vapore

Il forno dispone di una funzione di cottura
assistita a vapore. Migliori risultati di cot-
tura si ottengono con la funzione vapore
assistito. La funzione vapore assistito as-
sicura che la superficie dei pasticcini sia
pil lucente, la loro crosta sia piu croccante
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all'interno e quindi piu saporiti.
Avvertenze generali

La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di
cottura assistita a vapore che sono indi-
cate nel manuale d'uso.

La capacita del serbatoio dell'acqua e di
250 ml. Non mettere piu di 250 ml di ac-
qua nel serbatoio durante la cottura.

La condensa che si & formata sullo spor-
tello del forno in seguito a una sessione
di cottura assistita a vapore puo causare
un gocciolamento quando lo sportello
del forno viene aperto. Non appena viene
aperto lo sportello del forno, pulire la
condensa.

Si prega di stare lontani quando viene
aperto lo sportello del forno, dato che vi
potrebbero essere delle fuoriuscite di va-
pore e di calore durante e dopo la ses-
sione di cottura assistita a vapore. Il va-
pore potrebbe provocare bruciature a
mani, viso e/o occhi.

Qualora rimanga dell'acqua all'interno
del forno dopo ogni sessione di cottura
assistita a vapore, provvedere ad asciu-
gare l'acqua residua servendosi di un
panno asciutto successivamente al raf-
freddamento del forno. In caso contrario,
I'acqua residua potrebbe portare alla
calcificazione.

Se il prodotto dispone di una sonda per
carne, assicurarsi che il coperchio della
sonda per carne sia chiuso prima della
cottura con vapore. In caso contrario,
potrebbero verificarsi perdite di vapore
dalla presa della sonda per carne.

Per la cottura assistita a vapore:

1.

Inizia la cottura dopo aver controllato il
piano di cottura con vapore assistito e
aver impostato la funzione, la tempera-
tura e il tempo in base al cibo che si de-
sidera cucinare. E possibile determinare
la quantita di acqua da aggiungere, la



temperatura, la funzione di cottura e il
tempo di cottura che non sono in tabel-
la.

2. Mettere il cibo nel forno nella posizione
della griglia consigliata.

3. Premere il serbatoio dell'acqua sul pan-
nello di controllo del forno quando arri-
va il momento di aggiungere I'acqua,
secondo la tabella di cottura.

4. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dal
suo alloggiamento.

5. Aprire il coperchio del serbatoio dell'ac-
qua e riempirlo di acqua attenendosi al-
la quantita indicata nella tabella di cot-
tura.

= L'acqua contenuta nel serbatoio
dell’acqua inizia a scorrere lenta-
mente verso il piano del forno, for-
nendo assistenza a vapore per i
cibi.

7. Quando la cottura € completata, spe-
gnere il forno ruotando le manopole di
selezione della funzione e della tempe-
ratura in posizione off.

Qualora rimanga dell'acqua nella

@ parte bassa del forno dopo ogni
sessione di cottura assistita a va-
pore, provvedere ad asciugare I'ac-
qua residua servendosi di un pan-
no asciutto dopo che il forno si &
raffreddato. Altrimenti, I'acqua re-
sidua sul piano del forno puo cau-
sare calcificazione.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
trata. Utilizzare solo acque pronte
per I'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-
lato solido al posto dell'acqua.

|
|
|
|
|

6. Chiudere il coperchio e posizionare il
serbatoio dell'acqua nel suo alloggia-
mento. Spingere il serbatoio dell'acqua
fino in fondo.

5.4 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo @ sul display.

_l
4 g

N
Q@@@@‘_

= Sul display viene visualizzato il simbo-
lo & e inizia il conto alla rovescia
3-2-1. Al termine del conto alla rove-
scia si attiva il blocco dei tasti. Quan-
do si tocca un tasto qualsiasi dopo
aver impostato il blocco tasti, il timer
emette un segnale acustico e il simbo-
lo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
ne del conto alla rovescia, il blocco

tasti non si attiva.
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Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo 3 scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme
E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria
diverso dalla cottura. L'allarme non ha al-
cun effetto sulle funzioni operative del for-
no. Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare 2 finché sul display non appa-
re il simbolo Q.

neamente, sul display viene visua-
lizzata quella a scadenza piu bre-
ve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo N\
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell’'allarme

1. Al termine del timer, I'avviso suonera
per due minuti. Toccare un tasto qual-
siasi per interrompere I'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.
Se si vuole annullare I'allarme;
1. Per resettare I'ora dell'allarme, toccare
il tasto 2\ finché sul display non appare
il simbolo /. Toccare il tasto © fino a

che sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto 2.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto &% fino a che sul display
non compare il simbolo .

__1 1@

I
_‘(9@@@@

2. Impostare I'ora dell'allarme con i tasti

@/O.

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

= Dopo aver impostato l'ora dell'al-
larme, il simbolo Q) rimane acceso
e sul display inizia il conto alla ro-
vescia dell'ora dell'allarme. Se
I'ora dell'allarme e I'ora di cottura
vengono impostate contempora-

O~ L
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2. Impostare il livello desiderato con i tasti
®/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. Toccare il tasto 4 per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto % fino a che sul display
non compare il simbolo (J.
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2. Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/C@. (d-01-d-02-d-03)

3. Toccare (O o {& per impostare il campo
dei minuti.
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3. Toccare il tasto 46 per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno

sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-

cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto ¢ fino a che non com-
pare il simbolo (3 sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.

6 Informazioni generali sulla cottura

4. Toccare i tasti ®/© per impostare i mi
nuti.

o |1JCo
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5. Confermare toccando il tasto €9 045 .

= L'ora del giorno & impostata e sullo
schermo appare il simbolo © .

In questa sezione € possibile trovare con-
sigli su come preparare e cucinare gli ali-
menti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli
alimenti testati dal produttore e le impo-
stazioni piu appropriate per questi alimen-
ti. Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o
occhi. Quando si apre lo sportello del
forno, stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e

all'esterno del forno e sulle parti superio-
ri del mobile a causa della differenza di
temperatura. Si tratta di un evento nor-
male e fisico.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
guesto motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai
valori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo
la propria ricetta, fare riferimento a cibi
simili indicati nelle tabelle di cottura.
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L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di cot-
tura. Osservare sempre le avvertenze e le
informazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.
Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto consi-
gliato. Non modificare la posizione del
ripiano durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se si
ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-
aderenti e resistenti al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamen-
to.

Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschi e a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le su-
perfici inferiori dei cibi da pasticceria
non si dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla super-
ficie inferiore dei cibi. In questo caso,
potrebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

+ | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test effettua-
ti nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da que-
sti valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta & troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 "C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se la torta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la tempera-
tura di 10°C.

+ Se la parte superiore della torta € brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno li-
quido, diminuire la temperatura e au-
mentare il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Sel'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il
tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova
e yogurt.

+ Sel'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Sel'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non é cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare I'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un'ulteriore cottura.
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Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

tro/metallo su
grill a filo **

riore

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Vassoio standard Riscaldamento
Torta sul vassoio |/ superiore e infe- |3 180 30...40
riore
Torta nello stam- Stam_po per torte Riscaldamento 2 180 30 . 40
po su grill a filo ** ventola
. . Riscaldamento
T_orte d|'p|c_:cole Vassoio standard superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni * .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole | Vassoio standard |Riscaldamento  |lico: 3 150 25 35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  [superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill afilo |riore
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
h .. _|ventola
setto su grill a filo
Vass0io per pa- Riscaldamento
Biscotti - operp superiore e infe- (3 170 25..35
sticceria * ’
riore
Biscotti Vassoio perpa- |Riscaldamento |4 170 20... 30
sticceria * ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 35..45
riore
Pasticceria Vassoio standard |Riscaldamento 2 180 35 45
* ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo Vassoio standard |Riscaldamento 3 180 20 . 30
* ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale N superiore e infe- |3 200 30...40
riore
Pane integrale Vassoio standard |Riscaldamento 3 200 30 40
* ventola
Sa(;\ntglnalrgﬁ rveet_- Riscaldamento
Lasagne 9 superiore e infe- (203 200 30...40
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-

*

simativ.)
S e, [scalgament
Torta di mele 20 cm di diametro superiore e infe- |2 180 50..70
. . riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
. in metallo nero di |Riscaldamento
Torta di mele 20 cm di diametro |ventola 2 170 50...70
su grill a filo **
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza N superiore e infe- |2 200 ... 220 10.. 20
riore
Pizza Vassoio standard Funzione pizza 2 280 5..10

Suggerimenti

per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Torte di piccole |dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25.. 40
dimensioni 4-Vassoio per pa- |ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- [ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
dard * i
Biscotti _ R'Sca:dame"w 2-4 170 25 .35
4-Vassoio per pa-|Ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-
dard * i
Pasticceria . R|sca:damento 1-4 180 35..45
4-Vassoio per pa- | Ventola
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i
Panino rotondo Riscaldamento 1, _, 180 20...30

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

*+*Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

+ Non modificare I'impostazione della
temperatura dopo aver iniziato la cottura
nella funzione operativa “Riscaldamento

ventola eco”

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Ri-
scaldamento ventola eco” operating

function. Se lo sportello non viene aper-
to, la temperatura interna & ottimizzata
per risparmiare energia, e questa tempe-
ratura potrebbe differire da quella mo-
strata sul display.

+ Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco".
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Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Torte di piccole di-

mensioni Vassoio standard * |3 180 30..40
Biscotti Vassoio standard * 200 30..40
Pasticceria Vassoio standard * 220 40 .. 50
Panino rotondo Vassoio standard * 200 30..40

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

* Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il ri-
sultato della cottura del pollo intero, del
tacchino e dei grossi pezzi di carne.

* Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al

cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un
piatto resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard gl:sceilig??:ir:]t%_ 3 15 min. 250/max, 60 . 80
Arrosto (1 kg) * up dopo 180 ... 190
riore
Stinco di agnello |Vassoio standard Rlscal_dame_nto 15 min. 250/max,
superiore e infe- |3 110..120
(1,5-2 kg) * ] dopo 170
riore
Grill a filo * Riscald
. iscaldamento .
Eollo fritto (1,8-2 Mettere un vas- |superiore e infe- |2 (115 min. 250/max, 60 .80
9) soio sul ripiano  |yjore opo 190
inferiore.
Grill a filo *
Eollo fritto (1,8-2 Mettere un vas- Rlsca:damento 2 200 ... 220 60 .80
9) soio sul ripiano | Ventola
inferiore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 Mettere un vas- |Funzione "3D" 2 15 min. 250/max, 60 _ 80
kg) soio sul ripiano dopo 190
inferiore.
Turchia (5,5 kg) Vassoio standard z:;scearlig??eei':?e- 1 25 min. 250/max, 150 .. 210
K9 rio'r’e dopo 180 ... 190
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Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
. Vassoio standard . R 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150 ... 210
Grill a filo * .
Riscaldamento
Pesce Mettere un vas- |syperiore e infe- |3 200 20..30
soio sul ripiano  |riore
inferiore.
Grill a filo *
Pesce Mettere unvas- | Fynzione "3D" 3 200 20..30
soio sul ripiano
inferiore.

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (po-
modori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill .
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa é la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

* Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

| punti chiave della cottura al grill

Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distri-
buendoli senza superare le dimensioni
del riscaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello deside-
rato. Se si sta cucinando sul grill a filo,
far scorrere il vassoio da forno sul ripia-
no inferiore per raccogliere gli oli. Il vas-
soio da forno che si intende far scorrere
deve essere dimensionato in modo da
coprire I'intera area del grill. Tale vassoio
potrebbe non essere fornito con il pro-
dotto. Per una facile pulizia mettere un
po' d'acqua nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

Polpette di carne (vi- . )

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25
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Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura

zare no (min) (approssima-
tiv.)

Bistecca - (cubettidi |5 4 filo 4-5 250 25..30

carne)

Costoletta di vitello  |Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Cottura assistita a vapore

Informazioni di carattere generale

+ La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di
cottura assistita a vapore che sono indi-
cate nel manuale d'uso. Vedere la sezio-
ne “Funzioni operative forno” [» 58] per le
funzioni di cottura assistita a vapore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamen-

to. Le durate specificate al momento
dell'erogazione dell'acqua indicano il
tempo trascorso dal preriscaldamento.
La tabella di cottura contiene consigli di
cottura testati dal produttore. E possibile
impostare la quantita di acqua, la tem-
peratura, la funzione di cottura a vapore
e il tempo per i cibi che non sono in ta-
vola.

Eseguire la cottura assistita a vapore
con una teglia.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo - Funzione "3D"

Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-

da utilizzare |del ripiano |ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- |mento (g)
tiv.)

Pane inte- Vassoio 200 200 dopo il preri- 30 40 820

grale standard * scaldamento
Grill a filo *

. Mettere un 25 min. 250/

Z‘TQ?ZTL? vassoio sul max, dopo  [250 25 60..70 2000
ripiano infe- 190
riore.

Bistecca di

costata \Vassoio |5 180 250 15 40..55 1000

(pezzo sin- |standard *

golo)

Stinchi di Vassoio dopo il preri-

agnello con 170 250+250++« |9OPONPIEN™ g4 490 |2000
standard * scaldamento

verdure

Panino to-  |Vassoio 3 180 100 dopo il preri- 25 35 1200

stato standard * scaldamento
Vassoio prima del

Cheesecake 3 120 150 preriscalda- |50 ... 60 1450
standard *

mento

Bacchetta di |Vassoio 200 150 dopo il preri- 25 35 800

pollo standard * scaldamento

Patate al for- |Vassoio 190 150 25 45 55 500

no standard *
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Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-
da utilizzare |del ripiano |ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- |mento (g)
tiv.)

Pane per Vassoio 3 180 150 dopo il preri- 20 .30 800

hamburger |standard * scaldamento

Salmone con |Vassoio 3 180 100 dopo il preri- 25 35 500

verdure standard * scaldamento

=+ Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.

*++ Aggiungere altri 250 ml di acqua a meta cottura.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.5 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

setto su grill a filo

*k

riore

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Shortbread (bi- |Vassoio standard Riscal_dame_nto
superiore e infe- |3 140 20..30
scotto dolce) * .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  [lico 3 140 15 25
scotto dolce) * ventola Su modelli senza v
ripiani in filo me-
tallico :2
. . Riscaldamento
'Id'_orte d|_p|(_:cole Vassoio standard superiore e infe- |3 160 25 35
imensioni * .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole ~ |Vassoio standard |Riscaldamento ~ [lico: 3 150 25 35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  [superiore e infe- |2 160 30..40
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

simativ.)

Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento

Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 160 30..40
setto su grill a filo
Stampo rotondo .

. in metallo nero di Rlscal_dame_nto

Torta di mele 20 cm di diametro | SUPeriore e infe- |2 180 50..70
sugrillafilo= |"°®
Stampo rotondo

Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 2 170 50 . 70

Suggerimenti

per cucinare con due vassoi

dimensioni

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :140

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
2-Vassoio stan-
i dard * i
Shortbrdeald (bi ‘ Rlsca:damento 2.4 140 15 .25
scotto dolce) 4-Vassoio per pa-|Ventola
sticceria *
Su modelli con ri- | Su modelli con ri-
2-Vassoio stan- piani in filo metal- | piani in filo metal-
Torte di piccole |dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25.. 40

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 30 ... 45

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

*+*Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- . .
tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

Zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potreb-
bero causare ustioni!

* Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni uti-
lizzo. In questo modo, i residui di cibo
saranno facilmente puliti e si evitera che
gli stessi si brucino quando il prodotto
viene riutilizzato. In questo modo si riu-
scira ad estendere la vita utile dell'appa-
recchio e si ridurranno le problematiche
operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la puli-
zia contenenti residui di sporco e deter-
genti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Pu-

lire I'apparecchio con detersivo per piatti,

acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

« Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diver-
samente indicato nel manuale dell'uten-
te.

Superfici in acciaio inossidabile

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti
contenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo € norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un de-
tergente adatto alla superficie inossida-
bile.

+ Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adat-
to alle superfici inox, avendo cura di
strofinare in una sola direzione.

* Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

+ Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile
P 81]")

+ Per le macchie piu difficili, si puo usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per
forni esterni.

* Prima di effettuare la pulizia dell'area
cottura, il forno deve essere raffreddato.
La pulizia su superfici calde creera sia
pericolo di incendio che di danni alla su-
perficie smaltata.
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Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superfi-
cie opaca e porosa. Le pareti catalitiche
del forno non devono essere pulite.

* Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

« Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-
fibra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di de-
tersivo, pulire con acqua fredda e asciu-
gare con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere ri-
mossi con coltelli seghettati, lana metal-
lica o simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

* Gli scolorimenti e le macchie sulla su-
perficie del vetro sono normali e non so-
no difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate
+ Pulire le superfici smaltate con detersivo

per piatti, acqua calda e un panno morbi- g

do o una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, po-
trebbero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un pan-
no asciutto. Non rimuovere le manopole
e le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello di controllo e le ma-
nopole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti po-
trebbero essere involontariamente pigia-
ti.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)
A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia”.
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Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello.
Se il forno presenta una parete catalitica,
consultare la sezione "Superfici cataliti-
che" per informazioni.

Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A se-
conda del tipo di superficie del forno, com-
pletare quindi la pulizia come descritto
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia”.

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete
laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

Riempimento della vaschetta dell'acqua
alla base del forno

A seconda della frequenza delle cotture e
pulizie a vapore e della durezza dell'acqua
utilizzata, nella vaschetta alla base del for-
no potrebbero formarsi delle macchie di
calcare.

Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del forno
dopo le cotture e pulizie a vapore, dopo
ogni 2 o 3 operazioni:

1. aggiungere 350 cc di aceto bianco
('acidita dell'aceto non deve superare il
6%) alla vaschetta sulla base del forno.

2. Attendere almeno 30 minuti per per-
mettere all'aceto di sciogliere i residui
di calcare a temperatura ambiente.

3. Pulire la vaschetta con un panno mor-
bido e umido e tamponare con un pan-
no asciutto.

Per pulire la vaschetta dell'acqua
@ alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o cloru-
ri. Non pulire il calcare che potreb-
be formarsi nella vaschetta dell'ac-
qua sulla base del forno raschian-
do. In caso contrario, la base del

prodotto potrebbe danneggiarsi.

Per aumentare I'efficacia della decalcifi-
cazione probabile nella vaschetta d'ac-
qua, oltre ai passaggi di decalcificazione
sopra indicati, ogni 10 utilizzi:
Selezionare una funzione operativa in cui e
attivo il riscaldatore inferiore e far funzio-
nare il forno a 100 °C per 2-3 minuti. Quin-
di, spegnere il forno e spruzzare il deter-
gente per forno e grill raccomandato sul
sito, per la marca del vostro prodotto nella
vaschetta dell'acqua sul fondo del forno e
lasciare agire per 5 minuti. Dopo 5 minuti,
pulire la vaschetta dell'acqua sul fondo del
forno con un panno in microfibra umido e
asciugare.
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7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Premere il tasto del serbatoio dell'ac-
qua sul pannello di controllo del forno e
rimuovere il serbatoio dalla sua posi-
zione. Riempire il serbatoio con 200 ml
di acqua.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
trata. Utilizzare solo acque pronte
per I'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-
lato solido al posto dell'acqua.

3. Posizionare il serbatoio dell'acqua nella
sua sede e premerlo. L'acqua inizia a
riempire la vaschetta che si trova sul
fondo del forno.

4. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 20 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo puo creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

Nella funzione di pulizia a vapore
@ semplice, si prevede che I'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportel-
lo del forno per ammorbidire lo
sporco leggero formatosi all'inter-
no. La condensa che si e formata
sullo sportello del forno potrebbe
causare un gocciolamento quando
lo sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo spor-
tello del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

idoe ol S

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportel-
lo del forno e i vetri dello sportello. Come
rimuovere gli sportelli e i vetri & spiegato
nelle sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri inter-
ni dello sportello, pulirli con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugare con un panno
asciutto. Per i residui di calcare che po-
trebbero formarsi sul vetro del forno, pulire
il vetro con aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
@ vetro, non utilizzare detergenti

abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o can-

deggina.
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Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. | tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) e disponibile nei
normali tipi di sportelli.

8K

. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei
tipi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei
tipi di sportelli ad apertura/chiusura
morbida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-
@ cedure applicate per la sua rimo-

zione devono essere ripetute, pero

in ordine inverso. Durante I'instal-

lazione dello sportello, assicurarsi
di chiudere le clip sulla cavita della

cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.
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3. Come mostrato in figura, sollevare deli-

1

catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

Vetro piu interno 2+ Vetro interno (Po-

trebbe non essere di-
sponibile sul proprio
prodotto)

Se il prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo
2).

Il primo passo per risistemare lo spor-
tello e quello di rimontare il vetro inter-
no (2). Posizionare il bordo smussato
del vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se
il prodotto ha un vetro interno). Il vetro
interno (2) deve essere fissato alla fes-
sura di plastica piu vicina al vetro piu
interno (1).

Nel rimontare il vetro piu interno (1), fa-
re attenzione a posizionare il lato stam-
pato del vetro sul vetro interno. E fon-
damentale posizionare gli angoli infe-
riori del vetro piu interno perché coinci-
dano con le fessure inferiori in plastica.

Spingere il componente in plastica ver-
so l'incastro fino a quando non si sente
un "click”.

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si

sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-

qua calda e un panno morbido o una spu-

gna e asciugare con un panno asciutto. In

caso di guasto della lampada del forno, e
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno
Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,

scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno é alimentato da una lam-
pada a incandescenza con meno di 40

W, meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena

con prese G9 con meno di 60 W di po-

tenza. Le lampade sono adatte al funzio-

namento a temperature superiori a 300

°C. Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una

lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-

ferire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto

non & adatta per l'illuminazione di am-

bienti domestici. Lo scopo della lampada

e quello di aiutare I'utente a vedere gli
alimenti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto

devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.
Se il forno é provvisto di una lampada
rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-

dolo in senso antiorario.
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3. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in
figura e sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada
quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

8 Risoluzione dei problemi

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se € presente
una vite sulla lampada quadrata del
prodotto.

4. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in
figura e sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripia-
ni in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa se-

lezione, contattare il proprio fornitore op-

pure un Servizio Autorizzato. Non cercare

mai riparare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ |l vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non € un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e

produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non e un errore.
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Il prodotto non funziona.

+ Il fusibile puo essere difettoso o brucia-
to. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Sostituirli, se necessario, o
riattivarli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere col-
legato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

* (Se l'apparecchio & dotato di timer) | ta-
sti del pannello di controllo non funzio-
nano. >>> Se il prodotto ha un blocco ta-
sti, puo essere che sia attivo, disattivar-
lo.

La luce del forno non é accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere
difettosa. >>> Sostituire la lampada del
forno.

« Non c'eé elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

« Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare I'ora.

« Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

« C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare I'ora/Portare su off le mano-
pole di funzionamento del prodotto e
portarle di nuovo nella posizione deside-
rata.
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